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Jean Velut (FRA), Régis Poissinet (FRA) und A-Nobis (AUT)
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«Ghampagner
gibt dir das Gefiihl,
fass jeder Tag
ein Sonntag ist.»

Marcio Hamann
Unser Schaumwein-Spezialist

Marcio ist diplomierter Weinaka-

demiker und mit Leib und Seele

Mit diesem wundervollen Zitat trifft Marlene

Dietrich, die deutsch-amerikanische Schauspielerin

und Stilikone der 1930er-Jahre, den Nagel auf den i e IESmmeie 5 er mom glifcls
lich, seine Passion fiir den Wein

ein Weinfreak. Nach vielen Jahren

Kopf. Prickelnde Lebensfreude, ausgepragte
Sinnlichkeit und geniissliche Verfiihrung — mit
all dem verbinden wir hochklassige Champagner
und Schaumweine. Ganz besonders natiirlich
wdhrend der Festtage mit den vielen feierlichen
Momenten. Oder eben «einfach mal so», denn

auch beruflich ausleben zu kon-
nen. Neben seiner Funktion als
Schaumwein-Spezialist, in der
er unter anderem den Einkauf
verantwortet; arbeitet er bei
uns als Content Manager

es braucht nicht immer einen Grund, um mit

edlem Champagner oder Schaumwein die Seele e 57 ES g T el

baumeln zu lassen. Online-Business.

Sein Lieblingsschaumwein
Damit Sie all diese wundervollen Momente aus- i dlom Cansil-Serfimmait

giebig geniessen konnen, haben wir fiir Sie ein erst- TR e s (s

klassiges Sortiment an hochwertigen Champagnern Champagne AOC Grand Cru Bouzy
und charaktervollen Schaumweinen aus den besten Plerre Paillard
Anbaugebieten zusammengestellt. Im Zentrum

stehen dabei exklusive Flaschen von familien-

gefiihrten Boutique-Produzenten.

Diese raren und handgemachten Schaumweine
haben nichts gemeinsam mit jenen Massenprodukten,

die man mit teils bekannten Namen sogar in Super- neg“Statl 0 nS' N U“ZB"

mdrkten findet. Wir garantieren Ihnen mit jeder von fu|ge"den ﬁers”-sllezia”st:in"en:

Flasche unverkennbare Herkunft und unver-
gesslichen Genuss — das spiiren Sie vom ersten
bis zum letzten Schluck.

Pirmin Bilger (pb) Roger Maurer (rm) Marcio Hamann (mh)

o

Marcio Hamann
Schaumwein-Spezialist bei Gerstl Weinselektionen

-

Markus Utiger (mu)
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Repis Poissinet

So naturnah wie nur moglich.

Régis Poissinet aus Vallée de la Marne arbeitet seit
vielen Jahren nach biodynamischen Grundsitzen und
bewirtschaftet seine Rebberge wo immer moglich mit
dem Pferd. Im Keller wird der Einsatz von Schwefel
auf ein Minimum reduziert und auch die Grundweine
werden nur mit den eigenen Hefen vergoren. Das
Ergebnis sind charaktervolle Champagner voller

Ausdruckskraft und grosser Eleganz.

neiten.

Jean Velut

Kleines Bijou-Weingut,
grosser Geheimtipp.

Unsere Neuentdeckung aus dem
kleinen, aber feinen Champagner-Dorf
Montgueux. Vater Denis und Sohn
Benoit Velut keltern aus alten Char-
donnay-Rebstocken eigenstindige und
saftige Winzer-Champagner mit grosser
Klasse. Das 8 Hektar kleine Bijou-
Weingut fiillt jahrlich nur gerade 35’000
Flaschen ab. Wir freuen uns sehr, dass
wir Ihnen die handgefertigten Rarititen

anbieten diirfen.

A-Nobis

Prickelnde Hochgeniisse aus dem Burgenland.

Zusammen mit seiner Frau Birgit griindete Norbert Szigeti 2018 das
Sektweingut A-Nobis (lat.«von uns»). Die Sekte von Norbert sorgen
unter Kennerinnen und Liebhabern hochwertiger Schaumweine seit
der ersten Stunde fiir Aufsehen. Alle Schaumweine werden nach der
traditionellen Flaschengirmethode produziert und wirken durch

die moderaten Dosagen stets frisch und harmonisch.



Degustations-Boxen

b Rosé-Schaumweine,
die den Friihling ins Glas holen:

o
175.- Do et

statt 250.—

Gastello Bonomi, Franciacorta DOCG, Brut Rosé

Jeaunaux-Robin, Champagne AOC, Rosé Le Dessous de la Cabane - Brut
Pierre Paillard, Ghampagne AOG Bouzy Grand Cru, Les Terres Roses
Ridgeview, Rosé Sparkling Wine, Fitzrovia

Vadio Wines, Bairrada DOC, Vadio Espumante Rosé

Weingut Friedrich Becker, Sekt Brut, Cuvée Salomé Rosé

VADIO

HOGEVIEW

-

CHF 175.— (statt 250.—)  6x75c| ® Art. 253081

Die Vielfalt der
Schweizer Schaumweine:

statt 212.80

HerterWein, Vin de Pays Suisse, Véterchen Frost Vin Mousseux
Enrico Trapletti, Ticino DO, Enrico | Extra Brut

Liirischum, AOC Zirichsee, Rauschling Brut Blanc de Blanc
Weingut Familie Hansruedi Adank, AOG Graubiinden, Adank's Brut
2019 Weingut zum Rosenberg, AOC Uri, Altdorfer Schaumwein Brut
2017 Adrians Weingut, AOG Aargau, Crémant Schaumwein

CHF 198.— (statt 212.80) ® 6x75cl ® Art. 253249

B Jahrgangs-Champagner fiir den
exquisiten Schaumwein-Genuss: £

bier~

2010 Vincent Gouche, Millésime, Champagne AOC

2010 Jean Velut, Témoignage, Champagne AOC

2013 Pertois-Moriset, PM.03 Edition, Champagne AOG

2012 Franck Pascal, Tolérance Rosé, Champagne AOC

2008 Pierre Paillard, La Grande Récolte, Champagne Grand Gru AOG Bouzy
2008 Jeaunaux-Robin, Les Grands Nots, Champagne AOC

= |

CHF 330.— (statt 468.—) ® 6x75cl ® Art. 255157



Es muss nicht immer Ghampagner sein:

6 herrliche Schaumweine aus 5 verschiedenen Lindern.

2017 Adrians Weingut, AOC Aargau, Grémant Schaumwein

Weingut Friedrich Becker, Sekt Brut, Cuvée Salomé

2012 Gava Guilera, Gava DO, Xarel-la Green Brut Nature Gran Reserva
Ridgeview, Sparkling Wine, Bloomshury

Nani Rizzi, Valdobbiadene DOGG, Prosecco Brut

Gastello Bonomi, Franciacorta DOGG, Immagina Brut Premium Cuvée

CHF 119.— (statt 177.-) ® 6x75cl ® Art. 253314

b kostliche Ghampagner:

6 geniale Winzer-Champagner zum Genusspreis.

249.-
statt 349.—-

Jeaunaux-Robin, Champagne AOC, Les Marnes Blanches - Brut Nature
Jeaunaux-Robin, Champagne AOC, Rosé Le Dessous de la Cabane - Brut
Pierre Paillard, Champagne Grand Cru AOC Bouzy, Les Terres Roses
Pertois-Moriset, Champagne AOC, L'Assemblage - Extra Brut

Vincent Couche, Champagne AOC, Sélection Parcellaire

Franck Pascal, Champagne AOC, Reliance Brut Nature

CHF 249.— (statt 349.-) ® 6x75cl ® Art. 253313

Castello Bonomi:

Entdecken Sie die Spitzen-Weine des Franciacorta-Weinguts.

149.-

statt 211.—-

2011 Franciacorta DOCG, Satén

2012 Franciacorta DOCG, Dosage Zéro Millesimato
2016 Sehino IGP, Cordelio

Franciacorta DOCG, Brut Rosé

2011 Franciacorta DOCG, CruPerdu Brut
Franciacorta DOCG, Immagina Brut

CHF 149.— (statt 211.—)  6x75cl ® Art. 249408.3



Pertols-Moriset

Die Grand-Cru-Meisterwerke.

ertois-Moriset ist ein Familienbetrieb aus

Mesnil-sur-Oger in der C6te des Blancs.
Der Grand-Cru-Ort besitzt mit dem Clos du
Mesnil (Monopollage von Krug) die wohl
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berithmteste Lage in der ganzen Champagne und

-

verfiigt hauptsichlich tiber sandige Kalkboden.

Hier spielt der Chardonnay die Hauptrolle
und so widmen sich Pertois-Moriset auf rund
12 ha ganz der weissen Burgundersorte. In der
Coteaux Sézannais, einem Gebiet siidlich der
Cote des Blancs, bewirtschaftet das Winzerpaar
zudem noch einige Pinot-Noir-Rebberge. Die

Weine dieser Domaine zeigen sich trotz ihrem

Schmelz stets sehr mineralisch und haben viel

Zug am Gaumen. Hier entstehen wahre

= Cécile und Vincent Bauchet —

Meisterwerke zu moderaten Preisen —

-

natiirlich alle mit Grand-Cru-Status.

Ausnahme-Rosé-
Champagner mit

einem Hauch Pinot Noir.
Rosé Blanc

s Champagne AOC
b Grand Cru Extra Brut

~— MW 92% Chardonnay, 8%
Bouzy Rouge (Pinot Noir)

Das kleine Meisterwerk

zum sensationellen Preis.
L'Assemblage

Champagne AOC

Extra Brut

50% Pinot Noir (Coteaux de Sézannais),
50% Chardonnay (Céte de Blancs);

Vin de base 2014, 30% Vin de Réserve

Diese raffinierte Cuvée ist ein ausserge-
wohnlicher Rosé-Champagner von Chardon-
nay aus Grand-Cru-Lagen und einem kleinen
Anteil Pinot Noir. Zurtickhaltender und
nobler Duft, bei dem animierende Fruchtaro-
men nach reifen Walderdbeeren und Quitte

mit dezent hefigen Noten, frischem Teig und
blumigen Nuancen miteinander verschmel-
zen. Am Gaumen bleiben die roten Frucht-
aromen eher im Hintergrund, daftr hat
dieser Rosé eine puristische Ader und be-
sitzt ganz im Stile des Hauses eine tolle
Balance aus Fiille und Eleganz. Bleibt im
frischen Abgang lange am Gaumen haften
und trinkt sich mit grossem Genuss. (mh)

Ein Champagner mit ungeheurer Strahl-
kraft und puristischer Eleganz. Hier
schwappt die Frische férmlich aus dem
Glas. Zitrusfrucht und ganz feine Apfel-
noten. Am Gaumen zeigt sich eine
harmonisch feine Perlage. Verhaltnismassig
dichter Kérper mit viel Fruchtaromatik.

Zu salzigem Geback, Sushi oder
Muschelgerichten ein Muss! (pb)

CHAMPAGNE

PERTOIS-MORISET

SUR-0GER

i|50% | sou COTEAUX st
il - SEZANNAIS e e

18+4/20 o jetzt bis 2026  Art. 252355
75c| CHF 49.50 (statt 55.-)

18/20 e jetzt bis 2024 o Art. 248420
75c| CHF 39.60 (statt 44.-)
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2014 Spécial Club

Champagne AOC

Cote des Blancs ¢ Extra Brut
100% Chardonnay aus verschiedenen
Lieux-dits (Parzellen) in Le Mesnil-
sur-Oger, alle Grundweine haben
Jahrgang 2014 und reiften im Holz
und im Edelstahltank; Dosage 2 g/I
und 12,5% vol. Alkohol.

Was fiir ein eleganter Apfelduft
stromt hier aus dem Glas, dahinter
reife Zitrusfriichte, LindenblUten,
etwas heller Teig und Vanillegeback,
super frisch und einladend. Am
Gaumen tritt die Frucht in den
Hintergrund und lasst der puristischen
Struktur und der steinigen Mineralitat
den Vorrang. Dieser Blanc de
Blancs ist trotz seiner Struktur
ungemein leichtfiissig, auch die
Perlage ist sehr fein. Salziger

und langer Abgang mit késtlicher
Apfelnote. Ein enorm frischer Spitzen-
Champagner, der besonders als

Solist begeistert. (mh)

CHAMPAGNE

PERTOIS-MORISET

19/20 e jetzt bis 2030 o Art. 252354
75cl CHF 72.- (statt 80.-)

Les Quatre Terroirs

Champagne AOC

Cote des Blancs

100% Chardonnay aus 4 verschiede-
nen Grand-Cru-Dérfern; Dosage 3 g/l
und 12,5% vol. Alkohol.

Duftet fir einen Champagner er-
staunlich fruchtig nach weissem
Pfirsich und Mirabellen, dazu kommen
ein zartes Kamillen-Aroma, Butter und
Brioche. Ist auch am Gaumen etwas
cremiger als der spritzige «Spécial
Club» und besitzt nebst reifer
Apfelfrucht auch wirzige Toast- und
Caramelnoten. Wunderbar eingebet-
tete Saure, griffige Perlage, endet lang
mit feinem Schmelz und kostlicher
Steinobstnote. Hier ist alles ein Tick
opulenter und fiilliger, ohne

aber an Finesse einzubiissen. Ein
kraftvoller und zugleich animierender
Blanc de Blancs — unbedingt aus
grossen Glasern und zum Essen
geniessen. (mh)

18+/20 o jetzt bis 2028
75c| CHF 49.50 (statt 55.-)
Art. 252352

37.5cl CHF 26.- (statt 29.-)
Art. 252353



Neuheiten von

Pertois-Moriset

72.—

2016 Oger

Champagne AOC

100% Chardonnay aus vier Parzellen des berihmten Grand Cru-Dorfes Oger;
Ausbau der Grundweine 20% im Holz, Rest im Edelstahltank, 42 Monate
Hefelager. Dosage 2g/l, nur 1818 Flaschen produziert.

Diese Top-Cuvée wird aus den besten Parzellen in Oger gekeltert und
wirkt im Vergleich zu den anderen Champagnern von Pertois-Moriset noch
etwas verspielter. Das duftet verfithrerisch nach Apfeln, Reineclaude, frischen
Aprikosen und VanilleblUte, dahinter kommen gerostete Pinienkerne, frischer
Teig und kalksteinige Aromen zum Vorschein, ein Bougquet zum Eintauchen!
Trinkt sich perfekt strukturiert mit viel Frische, Schmelz und Noblesse,
auch die Perlage ist super zart, alles wirkt sehr edel und unaufgeregt. Die Kraft
CHAMPAGNE des Oger-Terroirs zeigt sich mit einem dichten, mineralischen Kern und wird
PERTOIS-MORISE ' von einer tanzerischen Finesse getragen. Aromatisch auch am Gaumen
wunderbar frisch mit Noten von Apfeln, Stachelbeeren, weissem Tee,
getrockneten Krautern, Mandeln und hellem Teig. Endet unglaublich
lang, kraftvoll und doch herrlich elegant, ist dabei mit einer kreidigen
Mineralitat versehen, die das Terroir genial zum Ausdruck bringt. (mh)

OGER

GRAND. CRU

19+/20 e jetzt bis 2032 e Art. 255122
75cl CHF 72.- (statt 80.-)



2013 L'Année
Champagne AOC
100% Chardonnay aus den besten

der Grundweine im Edelstahltank,
72 Monate Hefelager, Dosage 1g/I,
nur 3521 Flaschen produziert.

Parzellen in Le Mesnil-sur-Oger; Ausbau

und Reife perfekt vereinen, hier treffen

und perfekt integrierter, frischer

delikaten, sehr weinigen Charakter.

2013 L'Année besticht durch grosse

lange haften. Ein unglaublich nobler
Jahrgangs-Champagner mit unver-
kennbarer Chardonnay-DNA, ein

cuanril besonders gut zu festlichen Gerichten,
PERTOIS-MORISET

mit Safran-Reis. (mh)

Verfuhrerischer Duft, bei dem sich Frische
gelber Apfel, reife Birne und Pfirsich auf
gerdstete Mandeln, Vanille, Butterscotch
und Toast. Hoch eleganter Auftakt mit
noblem Schmelz, sehr feiner Perlage

Saure. Trinkt sich wie ein grosser weisser
Burgunder und besitzt einen unglaublich

Ananas, Bratapfel, Jasminblite und edle
Briochearomen fullen den Gaumen. Der

Harmonie und bleibt im zartschmelzigen
und doch knackig-frischen Abgang sehr

hervorragender Essensbegleiter. Passt

reichhaltigen Apéros oder Meeresfriichten

19/20 o jetzt bis 2029 e Art. 255121
75cl CHF 63.- (statt 70.-)

PM.03 Edition

Champagne AOC

100% Chardonnay aus den Grand-
Cru-Dorfern Le Mesnil-sur-Oger, Oger
und Chouilly, 90% der Grundweine
mit Jahrgang 2016 und 10% Réserve-
weine; Ausbau zu rund 80% im Holz,
20% im Edelstahltank, Dosage 1,5g/I.

Herrliches Chardonnay-Bouquet mit
verfihrerischen Aromen von Bratapfel,
Quitte und Ananas, dazu kommen
hefige Teig- und Toastnoten sowie
etwas Blitenhonig, Reife und Frische
sind perfekt vereint. Durch den
Ausbau der Grundweine im Holz
bekommt dieser schnurgerade Blanc
de Blancs zusatzliche Wirzigkeit, die
genial mit den Apfel-, Limetten- und
Kalksteinnoten harmoniert. Mit der
niedrigen Dosage und der ele-
ganten Perlage wirkt dieser
Champagner nie ilippig, sondern
besitzt einen herrlich straffen,
trinkanimierenden Charakter. Sehr
langes, puristisches Finale mit steiniger
Mineralitdt. Der PMO3 ist die 3.
Auflage der Top-Selektion aus

2 dem Hause Pertois-Moriset. (mh)

M2

CHAMPAGHE

PERTOIS-MORISET

19/20 o jetzt bis 2029 e Art. 255123
75cl CHF 54.- (statt 60.-)

«[osage» - was ist das?

Die Dosage ist der letzte Schliff, den der Kellermeister
dem Wein vor dem Verkorken gibt. Sie bezeichnet den
«Likor», der einem Champagner in geringer Menge zuge-
setzt wird. Die Versanddosage oder «Liqueur de Dosage»
wird auch als «Liqueur d’Expédition» bezeichnet und
besteht meist aus Rohrzucker, der im Verhiltnis 500750 g

pro Liter in Wein aufgeldst wird.

Der Zuckeranteil richtet sich nach dem
gewiinschten Weintyp:
doux: iiber 50 g Zucker pro Liter

demi-sec: 32-50 g Zucker pro Liter

sec: 17-32 g Zucker pro Liter

extra dry: 12-17 g Zucker pro Liter

brut: unter 12 g Zucker pro Liter

extra brut: 0—6 g Zucker pro Liter

Liegt der Restzuckergehalt unter 3 g und wurde dem Wein
kein Zucker zugefiigt, diirfen die Zusitze «brut nature»,

«pas dosé» oder «dosage zéro» angebracht werde.

Die Dosage kann in der sensorischen Entwicklung
des Weines eine geringe oder wichtige Rolle spielen.
Mochte der Produzent den urspriinglichen Charakter
seines Weines erhalten, dann ist die Dosage moglichst
neutral. Der beim Degorgieren verlorene Wein wird
dann durch eine Mischung aus dem gleichen Wein

und Rohrzucker ersetzt.

Mochte der Kellermeisters jedoch den Stil seines Weines
durch einen letzten Hauch von Aromen vervollstindigen,
hat er vorab die Dosage mit Reserveweinen zubereitet,
die in Holzfdssern, Tanks oder sogar Magnumflaschen
gelagert werden. So hat er sich eine Palette an Aromen
zusammengestellt, aus der er den letzten Schliff fiir
seinen gewiinschten Champagner auswihlen kann.
Einige Monate vor dem Zufiigen der Dosage testet er

die verschiedenen Likorerzeugnisse und wihlt darunter

jenes aus, das dem gesuchten Stil am besten entspricht.

(Quelle: champagne.fr)



Regis Poissinet

So naturnah wie nur maoglich.

as nur 7 Hektar kleine und trotzdem in
D35 Parzellen aufgeteilte Gut ist seit 1947 in
Familienbesitz und befindet sich im 6stlichen
Teil von Vallée de la Marne, einer Unterregion
der Champagne. Fiir Gutsbesitzer und Keller-
meister Régis Poissinet sind seine Rebberge viel
mehr als Traubenlieferanten, er betrachtet sie als
Okosystem fiir ein natiirliches Miteinander
von Pflanzen, Reben, Girten und Tieren.
Um die Artenvielfalt zu ermoglichen, wird hier
seit vielen Jahren konsequent auf den Einsatz von
synthetischen Herbiziden verzichtet. Seit 2011
arbeitet Régis Poissinet sogar nach biodyna-
mischen Grundsitzen, bewirtschaftet seine
Rebberge wo immer moglich mit dem
Pferd und reichert seine Boden ausschliesslich

mit organischem Diinger an.

Im Keller wird der Einsatz von Schwefel auf ein
Minimum reduziert und auch die Grundweine
werden nur mit den eigenen Hefen vergoren.
Ausgebaut werden sie teilweise in Holzfdssern
und Barriques, die von den besten Kiifern aus
dem Burgund stammen. Das Ergebnis sind
naturnahe, authentische und charakter-

volle Champagner voller Ausdruckskraft

NV Terre d'Irizée
Champagne AOC

84% Chardonnay, 16% Pinot Meunier;
Dosage 1,7 g/I (Extra Brut).

und grosser Eleganz. Unterstiitzt wird
Régis von seinem Sohn Maxime, der sich

voller Leidenschaft und stets mit neuen

Impulsen in den Betrieb einbringt. Ein
weiteres Highlight sind die Etiketten,

Bereits die Basis-Cuvée zieht mich mit
dem genialen Bouquet in ihren Bann:
komplexer, enorm charmanter Duft nach
Grapefruit und Passionsfrucht, dahinter
steinige Nuancen, mineralisch-kreidig,
wirzig und dezent butterig. Herrlich
straff und prazise am Gaumen, die
Perlage ist superfein und elegant. Geniale
Saftigkeit, wirkt dennoch unglaublich frisch
und zupackend. Auch im Mund wieder
reife Zitrusnoten und ein Hauch Exotik,
zeigt sich dennoch von seiner kiihlen Seite,
dahinter etwas heller Teig und Toastnoten.
Sehr gute Lange, kraftvoll und doch
mit toller Finesse — ein ausgezeichneter
Basis-Champagner. (mh)
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CHAMPAGNE

die jeweils von verschiedenen Kiinstlern

kreiert werden. Das aktuelle Label vom
Basis-Champagner «Terre d’Irizée» wurde
vom in Zurich lebenden Kiinstler Thomas

Jedrzejak kreiert.

Champagne Régis Poissinet begeistert
mit hochster Qualitiat, konsequenter
Nachhaltigkeit und ausgepriagtem
o o Extra Brut
Herkunftsbezug. Wir sind tibergliicklich,

Thnen diese Champagner-Juwelen neu

anbieten zu kdnnen. 19/20 « jetzt bis 2029 » Art. 255103

75c| CHF 58.50 (statt 65.-)




— Régis Poissinet —

2013 Irizée

Champagne AOC

100% Pinot Meunier aus den besten
Parzellen; die Grundweine reifen zu 50%
in gebrauchten Barriques und zu 50% im
Edelstahltank, danach 6 Jahre Hefelager,
Dosage 3,6 g/l (Extra Brut).

Dieser Weltklasse-Champagner wird zu
100% aus Pinot Meunier gekeltert und
bendétigt unbedingt ein grosses Glas, um
sein Potenzial zu entfalten. Enorm eigen-
standiges Bouquet voller Frische, Tiefgang
und Aromenvielfalt. Das duftet umwerfend
fruchtig nach Reineclaude, gelben Zwetsch-
gen und Zitronenzesten, dahinter fast schon
kreidig und zusatzlich unterlegt von
Krautern, weissem Tee, Brioche und frischem
Teig. Am Gaumen eine phdnomenale
Symbiose aus Kraft, Saftigkeit und
Eleganz, zeigt dabei eine enorme Tiefe
und wirkt wunderbar cremig. Durch die
straffe Saure und die feine Perlage wirkt
das aber niemals opulent. Wieder komplexe
Fruchtaromen, subtile Krduternoten und
kalkige Nuancen. Grossartige Lange mit
einem Touch Salz-Caramel, frischem Teig
und deutlich mineralischer Note. Gesuchte
Raritat mit nur 1702 produzierten
Flaschen. (mh)

20/20 e jetzt bis 2031 e Art. 255105
75c| CHF 130.—-
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Jeaunaux-Robin

Boutique- Gut mit Wahnsinns- Champagner.

in kleiner Produzent mit nur knapp 4 ha.
Absolute Wahnsinns-Weine mit eigener
Identitit und ausgeprigtem Charakter, sehr
mineralisch und straff. Der Boden ist hier
in der Cote de Sézannes von Lehm und Silex
geprigt. Es entstehen Champagner von

unglaublicher Finesse.

Exzellente Raritat:

nur 1000 Flaschen produziert.
Instinct Meunier

Champagne AOC

Brut Nature

100% Meunier von der Parzelle
«Le Grand Morceau». Lehm-Kalk-
stein-Terroir mit kleinen Silex-

50 Jahre alt. Dosage 0 g/I.

6 Monate auf der Hefe und

3 Jahre Flaschengarung.

Nur gerade 1000 Flaschen
werden von diesem exzellen-
ten Champagner hergestellt.

Steinen. Die Reben sind inzwischen

Zitrusduft und Briochenoten sind
Ausdruck eines sehr noblen
Bouquets mit sprihender
Frische. Tiefgriindige Minera-

wunderschén. Am Gaumen
kommt sofort die pragende
Saure zur Geltung — was
fiir eine belebende
Erfrischung! Feine und
lang anhaltende Perlage,
die diesen Eindruck noch
verstarkt. Feinste Zitrus-
frucht und mineralische
Aromen begleiten den
Genuss bis zum langen
Abgang. (pb)

litdt widerspiegelt das Terroir

19+/20 e jetzt bis 2028
Art. 252359
75cl CHF 67.50 (statt 75.-)

ARTISAN VIGNERON A TALUS SAINT PR

ECLATS DE MEULIERE
EXTRA-BRUT

ll' Pour. Cigail Jeoserasan

= Clémence und Cyril Jeaunaux —

_

Verfiihrungskunst aus

Sinnlichkeit und Noblesse.

Eclats de Meuliére

Champagne AOC

Extra Brut

60% Meunier, 30% Pinot Noir und
10% Chardonnay. Dosage 5,5 g/I.

70% Ernte 2017 und 30% Ernte 2016.
Rund 45 Jahre alte Reben auf Lehm-
Kalkstein-Boden. Trauben von Hand
gelesen. Ziel ist ein optimales Susse-
Saure-Verhaltnis. Gepresst wird traditio-
nell. Alkoholische Garung in Edelstahl-
tanks und Eichenfassern (zu 25% alter
als 10 Jahre). Keine malolaktische
Garung. Reifung 6 Monate auf der Hefe,
danach weitere 2,5 Jahre in der Flasche.
92/100 Robert Parker

Eine expressive Frische strahlt aus dem
Glas, gepaart mit Zitrusfrucht, feinen
Hefenoten und einem Hauch von Toast.
Dieser Champagner glanzt mit
Feinheit und Eleganz, strahlt dabei
sehr viel Charakter aus. Am Gaumen
zeigt er seine terroirbetonte Rasse mit
einer sehr zarten, aber lang anhaltenden
Perlage. Die delikate Saure verleiht ihm
eine knackige Frische und einen
lebendigen Trinkfluss. Feinste Frucht
verbindet sich mit mineralischen Aromen
zu einem langen Finale. Ein sinnlicher,
nobler und zugleich verfiihrerischer
Champagner. (pb)

19/20 o jetzt bis 2028
Art. 248427
75cl CHF 45.- (statt 50.-)
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BRUT NATURL

Prickelnde Kraft mit
tiefgriindigem Charakter.

Les Marnes Blanches

Champagne AOC

Brut Nature

100% Chardonnay. Rund 40 Jahre
alte Reben auf Lehm-Kalkstein-Terroir
mit kleinen Silex-Steinen. Dosage 0 g/I.
6 Monate auf der Hefe und 3 Jahre
Flaschenreife.

Nur 1000 Flaschen produziert.

Es ist der Duft, der mich bei den
Champagnern von Jeaunaux-Robin
fasziniert, da er auf faszinierende Art
und Weise das Terroir widerspiegelt. Ein
tiefgriindiger Duft aus Frische und
Feuerstein. Dazu kommen feines
Buttergeback, zarte Hefenoten und
noble Zitrusfrucht. Auch am Gaumen
kommt die kraftvolle, intensive
Feuerstein-Mineralitat voll zur Geltung.
Was fiir eine Kraft in diesem edlen
Champagner! Kraftige, aber feine
Perlage mit guter Lange bringt
zusammen mit der guten Saure ein
erfrischendes Erlebnis. Ein unglaublich
ausdrucksstarker Champagner mit sehr
viel Personlichkeit. (pb)

=

|
| A o A Tt St Pt

LEDESSOUS DE LA CABANE u

19+/20 o jetzt bis 2028 e Art. 252360
75c| CHF 67.50 (statt 75.-)

Jeder Schluck ist ein

kleines Fest.

Le Dessous de la Cabane
Champagne AOC

Brut

60% Meunier, 30% Pinot Noir und
10% Chardonnay mit ca. 15% der roten
Champagner-Hange aus der Pinot-
Meunier-Ernte von 2017. Lehm-Kalk-
stein-Terroir. 6 Monate auf der Hefe und
2,5 Jahre Flaschengérung. Dosage 8 g/I.

So muss ein Rosé-Champagner
aussehen und schmecken. Lachsrosa
und mit einem noblen Bouquet aus
roten Beeren wie Himbeere, Erdbeere
und etwas Kirsche. Ein ungemein
sinnlicher und verfuhrerischer Duft, der
uns sofort in seinen Bann zieht. Der
Auftakt ist ein wahres Feuerwerk
an Eindriicken. Mineralitat vermischt
sich mit einer vielschichtigen Frucht-
aromatik. Feinste cremige Perlage.
Mineralisch wirziges Finale mit guter
Lange. Fur mich die perfekte Verbin-
dung von Champagner-Charakter und
Pinot-Aromatik. Fiir alle Liebhaberin-
nen und Liebhaber von Rosé-
Champagner ein absolutes Muss. (pb)

19/20 o jetzt bis 2028 e Art. 248428
75c| CHF 49.50 (statt 55.-)



Jeaunaux-Robin

Les Grands Nots

2008 Les Grands Nots

Champagne AOC ¢ Extra Brut

1/3 Meunier, 1/3 Pinot Noir und 1/3 Chardonnay. Dosage 0 g/I. 50
Jahre alte Reben auf Lehm- Kalkstein-Terroir. Reifung 6 Monate auf
der Hefe in 228-Liter-Fassern, danach 12 Jahre Flaschenreifung.
Vom Flaggschiff werden nur gerade 1800 Flaschen hergestellt.

Schon die Farbe verrat, dass der Champagner 12 Jahre Reifung
hinter sich hat. Vom grossen Champagner-Jahrgang 2008 verzlckt
dieser noble Schaumwein mit seiner immer noch jugendlichen
Frische und dem ungeheuren Ausdruck von Mineralitat. Feinste
Hefearomen vermischen sich mit Zitrusfrucht und einem Hauch

von Brioche. Im Antrunk eine schon fast explosive Frische,
verbunden mit edler, feiner und gut haftender Perlage. Gegentber
dem 2007er-Jahrgang wirkt der 2008er noch wesentlich junger und
zeigt auch ausgepragtere zitrische Aromen. Die lebendige Saure hat
bis zum Finale eine pragende Wirkung. Im Abgang nochmals ein
mineralisches Feuerwerk der Sonderklasse. Dieser Giberwaltigen-
de Champagner hat noch ein paar Jahre vor sich, bietet aber
bereits jetzt h6chsten Trinkgenuss. (pb)

i'A C\f i : ;
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Millésime 2008

Les Grapds i

BRUT WATL e

20/20 e jetzt bis 2040 * Art. 252361
75c| CHF 98.-
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!ANDE RECOLTE
OUZY GRAND CRE:

Millésime

EXTRA-BRUT
CoNTROLE

THET

2008 La Grande Récolte
Champagne AOC Grand Cru Bouzy ¢ Extra Brut

55% Pinot Noir und 45% Chardonnay aus den besten Lagen in
Bouzy, reifte 11 Jahre auf der Hefe; Dosage 1,8 g/l (Deg. 12/2019).

Wow, was fiir ein vielschichtiges und komplexes Bouquet mit
delikaten Hefenoten, leicht rauchigen Ankléngen, roten Apfeln und
floralen Aromen. Fliesst kraftvoll und tanzerisch elegant zugleich
Uber die Zunge und wirkt trotz dem langen Hefelager unglaublich
frisch und lebendig. Die Frucht bleibt dabei dezent im Hinter-
grund und lasst den wirzigen Noten, der fast kreidigen Struktur
und der eleganten Perlage den Vorrang. Mit zunehmender
Temperatur kommen vermehrt Toast- und Briochenoten zum
Vorschein, die fur zusatzliche Cremigkeit und Komplexitat sorgen.
Bleibt ewig am Gaumen haften und ist trotz seiner Fulle unglaublich
prazise und vibrierend mineralisch. Ein grosser Jahrgangs-
Champagner voller Kraft und Finesse, der unbedingt aus
einem grossen Glas genossen werden sollte. (mh)

20/20 e jetzt bis 2030 ® Art. 252350
75cl CHF 76.50 (statt 85.-)



Vincent

Hill[t

e

Demeter-zertifizierte Spitzen-Champagner.

BIODYNAMISCH

incent Couche bewirtschaftet in der Aube (Cote des
VBar), dem siidlichsten Ausliufer der Champagne, rund
13 ha Rebfliche. Das Klima und die Béden sind hier
bereits vom Burgund gepriagt, verindern sich innerhalb
der unterschiedlichen Parzellen zum Teil erheblich und
beeinflussen somit auch den Charakter der verschiedenen
Grundweine. In der Cote des Bar sind tiber 85% der Wein-
berge mit Pinot Noir bestockt, allerdings besitzt Vincent
auch eine 3 ha grosse Chardonnay-Parzelle mit enorm kalk-
haltigen Boden in Montgueux. Couche arbeitet nicht
nur enorm prizise, sondern auch konsequent nach-
haltig. Sein Betrieb ist seit 2008 Demeter-zertifiziert,

was dusserst selten ist in der ganzen Champagne.

Herrliche Cuvée aus Kraft,
Finesse und Mineralitat.

Cuvée Chloé

Champagne AOC

Cote des Bar ¢ Brut Nature

66% Pinot Noir und 34% Chardon-
nay, 12,5% vol. Alkohol (abgefullt
ohne Schwefel).

93/100 Gilbert & Gaillard

Duftiges Bouquet mit delikater Apfel-
und Quittennote, dahinter Blatterteig,
Hefe und Caramel. Ungemein saftig
am Gaumen mit mundfiillender
Struktur, praziser Saure und ganz
feiner Perlage. Bleibt aber stets
luftig und elegant, die wiirzigen
Aromen vom Solera-Verfahren
erganzen die fruchtigen und
krauterigen Nuancen wunderbar,
sehr komplex und edel. Enorm
langer, geschliffener Abgang mit
steiniger Salzigkeit und Noten
von kandiertem Steinobst. Ein
herrlicher, naturbelassener
Champagner mit perfekter
Balance aus Kraft, Finesse und
Mineralitat. Passt wunderbar
zu Spaghetti alla Vongole und
asiatischen Gerichten. (mh)

19/20 e jetzt bis 2030
Art. 248418
75cl CHF 67.50 (statt 75.-)

CHAMI A

CHAMPAGNE
Dincent

oucre

+

SELECTION
PARCELLAIRE

@}D,nlmie

Champagner-Charme aus
mehreren Parzellen.
Sélection Parcellaire
Champagne AOC

Cote des Bar ¢ Brut Nature

65% Pinot Noir und 35% Chardon-
nay aus drei verschiedenen Parzellen,
12,5% vol. Alkohol.

90/100 Gilbert & Gaillard

Apfelstrudel, Marzipan, roter Apfel
und eine atherische Krauternote in der
Nase, typischer Couche-Stil mit nobler
Oxidation. Am Gaumen superfrisch,
fordernd und charmant zugleich,
besitzt eine wundervolle Balance aus
Fulle und eleganter Mineralitat.
Wieder mit einer Apfel- und Mandel-
note, auch die Perlage wirkt sehr zart
und zurtickhaltend, dadurch trinkt
sich dieser Champagner fast wie ein
Weisswein. Langes, sanft salziges
Apfelfinish. Ein dusserst charakter-
voller Schaumwein, der ohne
Dosage abgefllt wird. Passt perfekt
zu gegrilltem Fisch und Austern. (mh)

18+/20 e jetzt bis 2028
Art. 252356
75c| CHF 54.— (statt 60.-)
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Jahrgangs-Champagner

fur festliche Momente.
Millésime 2010

Champagne AOC Céte des Bar
75% Pinot Noir, 25% Chardonnay;
Grundweine zu 25% im Holz
vergoren und ausgebaut,
anschliessend 9 Jahre Hefelager.
Nur 7220 Flaschen abgefiillt.

Frischer, wiirzig-hefiger Duft nach
Quitte, Apfeln, Zitronenkuchen,
hellem Tabak und frischem Teig.

Trotz langem Hefelager phanomenal
frisch am Gaumen mit zartem
Mousseux, straffer Saure und
frischen Aromen von gelben Apfeln,
kandierter Ananas, etwas Hefe und
Toast. Das macht richtig viel
Freude und trinkt sich mit um-
werfender Harmonie, alles wirkt
wie aus einem Guss und strahlt trotz
9 Jahren Hefelager eine grosse Frische
aus. Langer, spannungsvoller Abgang
mit salziger Note. Ein hervorragen-
der Jahrgangs-Champagner fiir
den festlichen Tisch. (mh)

19/20 o jetzt bis 2030 e Art. 255124
75cl 67.50.- (statt 75.-)

20/20! Tischen Sie die grossen
Glaser auf.

ADN 2009

Champagne AOC

Cote des Bar ¢ Brut Nature
100% Chardonnay (Jg. 2009) aus
den besten Parzellen in Montgueux,
die Grundweine wurden in alten
Burgunder Barriques vergoren; ohne
Zusatz von Schwefel und Dosage,
12% vol. Alkohol.

Bereits in der Nase ein komplexes
Monument: Apfelschale, kandierte
Birne, Curry, Safran und Blatterteig
stromen aus dem Glas, das alles ist
mit einer noblen Oxidation unterlegt.
Fliesst zart cremig und dennoch
federleicht tiber den Gaumen,
die elegante Perlage wirkt dabei
absolut unaufdringlich, die Sdure
hingegen ist enorm straff und leben-
dig. Die wiirzigen und kandierten
Fruchtaromen findet man auch im
Mund wieder, dazu kommt die
Couche-typische Krauternote und
ein mineralischer Kern. Bleibt enorm
lange haften und trinkt sich wie ein
grosser Weisswein. Ein Charakter-
Champagner, der viel Aufmerk-
samkeit verlangt. Ein herrlicher
Solist, wenn Sie ihn aus einem grossen
Glas geniessen. (mh)

20/20 e jetzt bis 2030 ® Art. 252358
75cl CHF 135.— (statt 150.-)

Geniale Blanc de Blancs-Raritat:

nur 8424 Flaschen produziert.

Chardonnay de Montgueux

Champagne AOC Céte des Bar

100% Chardonnay aus verschiedenen Parzellen
in Montgueux mit Kalk- und Silexbdden,
Grundweine je zur Hélfte aus den Jahren 2011
und 2012, wurden zum Teil in alten Holzfassern
ausgebaut; Abfullung ohne Dosage (Brut Nature).
Nur 8424 Flaschen produziert.

91/100 Gilbert & Gaillard

Sehr lebendiges und zugleich finessenreiches
Chardonnay-Bouquet mit Aromen von eingelegter
Zitrone, Ananas und Lindenbldten, dazu etwas
gebrannte Mandeln und edle Briochenoten. Auch
am Gaumen sehr elegant mit viel Zitrusfrucht und
delikaten Hefenoten, alles wird von der sehr feinen
Perlage und der knackigen S&ure hervorragend
gestltzt. Im Abgang wunderbar frisch, feinfruchtig
und mit markanter Mineralitat. Eine geniale Blanc de
Blancs-Raritat mit viel Tiefgang und Noblesse. (mh)

19/20 e jetzt bis 2030 ® Art. 248417
75c| CHF 58.50 (statt 65.-)



Jean Velut

Kleines Bijou-Weingut, grosser Geheimtipp.

bwohl auf den ersten Blick etwas unschein-
bar, tiberzeugten uns die charaktervollen . 48
Champagner von Vater Denis und Sohn Benoit
Velut auf Anhieb mit ausgezeichneter Quali- )
tiat und ausgepriagtem Terroir-Charakter.
Das 8 Hektar kleine Bijou-Weingut fiillt jihrlich
nur gerade 35’000 Flaschen ab.

'
»

X

N4

Das kleine Champagner-Dorf Montgueux gilt als

Al

{

«Geheimtipp» der Region und befindet sich etwas

sidlicher als ein grosser Teil der Champagne.

FAVID

Das heisst, dass auch die Temperaturen wahrend

der Reifephase etwas hoher sind als in Montagne

de Reims und in der Cote des Blancs, womit die

Grundweine oftmals etwas reifer und vollmun-
diger ausfallen. Die genialen Champagner . —_—
von Denis und Benoit Velut sind mit modera-
ter Dosage versehen, sie sind knackig frisch

mit grossem Trinkfluss. Das ist auch den alten
Chardonnay-Rebstocken zu verdanken, die
tiber 80% der Rebfliche ausmachen und tief in

den Kalkboden wurzeln.

NV L'Oubliée

Champagne AOC

100% Chardonnay; Ausbau der Grund-
weine in gebrauchten Barriques, 7 Jahre
Hefelager, Dosage 4 g/l (Extra Brut).

Alle Reben werden in Handarbeit mit
naturnahen Methoden bewirtschaftet.
Wo immer moglich, wurden um die Weinberge

herum Biodiversitats-Flichen in Form von

Hecken und Pflanzen angelegt. Auch geerntet Animierend wiirzig und vielschichtig im
Duft, mit Bergamotte, Apfel, Kamille,
Blatterteig, rauchigen Nuancen und etwas
Bienenwachs, dezent oxidativ und dennoch

enorm frisch. Im Mund mit belebender

wird selbstverstindlich von Hand. Die Grund-
weine werden anschliessend im Edelstahltank

sowie zum Teil in gebrauchten Barriques ver-

goren. Das Hefelager dauert fiir die Basisweine CHAMPAGH = Saftigkeit, straffem Sauregeriist und
rund drei Jahre, fiir die Jahrgangs- und Einzel- mineralischen Komponenten. Die
1 Ch bi 3 Tahre(! cae (M@b Perlage ist superzart und harmoniert
Agein=Cionrpa g Serar o0 7 € Jel el Vigneron & ¢laborateur & Aontguedd. hervorragend mit der frischen Struktur.
. Zeigt auch am Gaumen ganz dezent

Hier entstehen eigenstidndige und saftige L-' Oabfc'ée oxidative Noten, dazu Aromen von hellem
Winzer-Champagner mit grosser Klasse. Telg uhd gerogteten Pinienkernen, die kogt—

) . i = B lich mit den frischen Apfel- und Grapefruit-
Wir freuen uns sehr, dass wir Ihnen die hand- tra Brut noten verschmelzen. Halt im wiirzigen,
gefertigten Rarititen dieses Weinguts Blanc de Blancs leicht salzigen Finale sehr lange an und

zeigt viel Terroir. Ein ungemein charak-
tervoller Blanc de Blancs voller Kraft,
Klarheit und animierender Finesse. (mh)

anbieten diirfen.

19/20 e jetzt bis 2032 e Art. 255116
75c| CHF 63.- (statt 70.-)




\__ 2010 Témoignage
Champagne AOC

100% Chardonnay, die Trauben
stammen aus drei verschiedenen
Parzellen; 8 Jahre Hefelager,
Dosage 4 g/l (Extra Brut).

m !

NV Premier Temps

Champagne AOC

85% Chardonnay, 15% Pinot Noir;
Trauben aus Uber 40-jdhrigen Reben
von verschiedenen Parzellen in
Montgueux, 24 Monate Hefelager,
Dosage 7 g/I

Dieser grossartige Jahrgangs-
Champagner zeigt im Bouquet eine
wunderschéne Reife und besitzt
dennoch eine geniale Frische. Duftet
komplex nach Bratapfel, Zitronenscha-
le, getrockneter Ananas, Toast und
Rauchmandeln. Wirkt im Mund
tiberhaupt nicht lippig, sondern
ist ungemein straff und kernig, die
Saure zieht sich wie eine Linie durch
den Gaumen und bringt das kalkige
Terroir in Form von steiniger Minerali-
tat raffiniert zum Vorschein. Super-
feines Mousseux verleint dem

Erstaunlich fruchtig im Bouquet, da
stromen vordergriindig Birne-, Apfel
und Grapefruitnoten aus dem Glas,
dahinter etwas Lindenbluten, frischer
Teig und zartes Brioche. Cremig und
wunderbar saftig im Antrunk, das
hat Kraft und schwebt dennoch
elegant und mit viel Frische tGiber
den Gaumen. Die angenehme Champagner einen noblen, weinigen
Perlage verleiht diesem Champagner _ - Charakter, dafur sorgt auch die tolle
eine tolle Spannung und viel : CHAMPAGNE _\ Balance aus schoner Reife, wiirzigem

CHAMPAGHE Trinkfluss, auch die Dosage ist Tear Ve Brioche und kihler Frische. Enorm
Sear Ve ; wunderbar eingebunden, alles wirkt s (oo langes, elegantes Finale mit einem
Hgrarcn & clabarateur 4 Aomgeid

schon aufeinander abgestimmt. (ne Hﬁmé&'gnage Touch Salz-Caramel. Ein puristischer
Im Abgang mit guter Lange, toller und enorm eigenstandiger
Harmonie und jederzeit animierend Jahrgangs-Champagner der

fiir den nachsten Schluck. (mh) Sonderklasse. (mh)

Premier Temps

Brut - Millésime

Brut

18/20 e jetzt bis 2027  Art. 255114
75c| CHF 40.50 (statt 45.-)

19/20 e jetzt bis 2030 e Art. 255115
75c| CHF 54.— (statt 60.—)




Plerre Paillard

Spitzenklasse mit « Grand Cru»-Auszeichnung.

ie beiden Briider Benoit und

Antonie Paillard gehdren zur
absoluten Spitzenklasse in der
Montagne de Reims. Thre Champagner
aus Bouzy, eine der 17 Gemeinden mit
Grand-Cru-Status, sind an Eleganz,
Klasse und Finesse kaum zu iiber-
bieten. Obwohl die Region Montagne
de Reims vom Pinot Noir dominiert
wird, besitzt der Familienbetrieb auch
einige Weinberge, die mit Chardonnay
bestockt sind. Damit der Charakter der
unterschiedlichen Rebberge in den
Schaumweinen erhalten bleibt, werden
die einzelnen Parzellen zunehmend
separat ausgebaut. So entstehen hier
Champagner fiir Kenner und
Lieb-haberinnen von komplexen,

anspruchsvollen Schaumweinen.

llard mit Pirmin Bilger —

_ Antoine Pai

RE PAILLA

LES PARCELLES
BOUZY GRAND CRU

— Familie Paillard —

Les Parcelles

Champagne AOC

Grand Cru Bouzy ¢ Extra Brut

70% Pinot Noir, 30% Chardonnay; Basiswein aus
dem Jahrgang 2017 (70%), Reserveweine aus
den Jahren 2014, 2015 und 2016, Dosage 1g/I.
92/100 Robert Parker

Absolut nobel im Duft mit vordergriindigen
Hefenoten, dezent oxidativem Touch und
fruchtigen Aromen nach Quitte und reifer
Grapefruit. Am Gaumen dicht und straff
zugleich, mit feiner Perlage, vitaler Saure
und vibrierender Struktur. Endet lang mit
unglaublich viel Vorfreude auf den nachsten
Schluck. Ein késtlicher und edler Champag-
ner fiir fast alle Gelegenheiten. Ideal zum
Apéro, zu Austern und gegrilltem Fisch. (mh)

18/20 o jetzt bis 2025 e Art. 248423
75c| CHF 45.- (statt 50.-)
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PIERRE PAILLARD

i TERRES ROSES
BOUZY GRAND CRU

B

TLAMIPAUNE EXTRA-BEUT

Fiir prickeInde Genussmomente
beim Essen.

Les Terres Roses

Champagne AOC

Grand Cru Bouzy ¢ Extra Brut
65% Chardonnay, 28% Pinot Noir und
7% Bouzy Rouge (Rotwein, Pinot Noir);
Dosage 1,8 g/I. 94/100 Robert Parker

Wunderschén fruchtbetonte Nase
nach Zwetschgen und roten Kirschen,
dazu erfrischend blumige Note, etwas
Brioche und helle Brotrinde. Schmeckt
auch am Gaumen herrlich rotbeerig
und ist dabei ungemein saftig, mit
etwas Trinktemperatur kommen

zusatzlich auch delikate Hefenoten zum

Vorschein. Trotz der angenehmen Fille
vom Rotwein wirkt dieser Rosé mit
seiner feinen Perlage und frischen
Saure unglaublich elegant und nobel.
Ein enorm charaktervoller, tief-
griindiger und finessenreicher
Rosé-Champagner. Brilliert besonders
als Essensbegleiter und passt hervor-
ragend zu Wachteln, vegetarischen
Gerichten und reifem Bergkase. (mh)

19/20 e jetzt bis 2026 ¢ Art. 248424
75cl CHF 54.- (statt 60.-)

PIERRE

5 MAILLERETTE
WOUZY GRAND CRI

lanc e Molrs

Einzellagen-Champagner aus
100% Pinot Noir.

2015 Les Maillerettes

Grand Cru Blanc de Noirs

Extra Brut

100% Pinot Noir; aus einer Einzellage,
die Reben wurden 1970 gepflanzt;
Dosage 1,8 g/I.

Ungemein nobel im Duft, strahlt viel
Ruhe aus und besitzt nebst feinster
Pinot-Frucht, die an Pflaumen und
Quitten erinnert, auch feine Krauter-
und Hefenoten — ein kostliches
Bouguet zum Eintauchen. Besticht
am Gaumen mit perfekter Balance
aus zartem Schmelz, nobler
Eleganz und grossartiger Frische.
Die dezente dunkelbeerige Frucht wird
dabei von einer zarten Perlage, einer
feinen Mineralitat und einem
animierenden SauregerUst gestitzt.
Hier ist alles wie aus einem Guss,
absolut delikat und tanzerisch elegant.
Ein genialer Blanc de Noirs fiir
besondere Momente. (mh)

19/20 e jetzt bis 2031 e Art. 252351
75cl CHF 63.- (statt 70.-)
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Franck Pascal

Mineralische Champagner-Raritdten.

beiden sind extrem naturverbunden und

Hier entstehen richtige Champagner-

Rarititen fiir absolute Liebhaberinnen bewirtschaften ihre Weinberge schon seit

und Liebhaber von straffen, mineralischen einigen Jahren nach biodynamischen Richt-
Schaumweinen. Franck Pascal und seine Frau linien. Dazu gehort auch, nur mit minimaler
Isabelle besitzen gerade mal vier Hektar Rebberge oder teilweise gar keiner Zugabe von Schwefel
im Vallée de la Marne, dem westlichen Teil der und Dosage zu arbeiten. Dadurch zeigen die
Champagne, die gebietstypisch hauptsichlich mit Schaumweine stets ihre Herkunft und besitzen
Pinot Noir und Pinot Meunier bestockt sind. Die einen puristischen Charakter. Ein absolutes

Juwel im grossen Angebot der Champagne.

CHAMPAGNE

— Isabelle und Frapcl Pascal —
———

Fras s
éo/ﬁ}'mn e ||

2012 Tolérance Rosé

Champagne AOC

Vallée de la Marne ¢ Extra Brut
74% Pinot Meunier, 16% Pinot Noir und
10% Chardonnay; Dosage 4 g/I.

Reliance

Champagne AOC

Vallée de la Marne ¢ Brut Nature
57% Pinot Noir, 31% Pinot Noir und
12% Chardonnay.

Irre komplexes und eigenstandiges Bouquet nach
reifen Himbeeren, Hagebutte, Boskop-Apfeln,
Butter und Weissbrot. Die 4 g Dosage verleihen
zwar ein leicht cremiges Mundgefuhl, doch durch

FraNCK PASCAL

Wiirziger und hefiger Duft mit zarter Aprikosen-

das straffe SauregerUst und die feine Perlage

wirkt dieser Rosé-Champagner ungemein
kompakt und puristisch. Zeigt auch am
Gaumen wieder eine dezente Rotbeerigkeit,
dicht verwoben mit zurtickhaltenden Hefenoten
und einem langen, mineralischen Abgang. Ein
ausserst trinkfreudiger und vielschichtiger
Rosé, den sie unbedingt probieren sollten!
Ein perfekter Begleiter zu einem leichten
Abendessen. (mh)

19/20 o jetzt bis 2028 ® Art. 252345
75cl CHF 67.50 (statt 75.-)

eliance

frucht, komplexes Bouquet zum Schniffeln
und Entdecken. Ungemein puristisch und
geradlinig am Gaumen mit tédnzerischem
Saurespiel, harmonischer Perlage sowie
fein verwobenen Toast- und Cassisnoten.
Dieser charaktervolle Top-Champagner wird
ganz ohne Dosage abgefullt und bereitet
enormes Trinkvergnigen. Ideal zu Seafood
und hellem Fleisch. (mh)

18+/20 o jetzt bis 2026 © Art. 249396
75c| CHF 54.- (statt 60.-)



CHAMPAGNE

%,
o
3

Fraxck Pascl

2009 Quinte-Essence
Champagne AOC Vallée

de la Marne ¢ Extra-Brut

70% Pinot Meunier, 30% Pinot Noir

Im enorm vielschichtigen Bouquet
entdeckt man immer wieder neue
Aromen. Dabei verschmelzen die
Toastnoten vom langen Ausbau auf
der Hefe wunderbar mit den Frucht-
aromen nach Pflaumen und
Mirabellen sowie einem dezent
oxidativen Touch. Zeigt auch am
Gaumen viele Facetten und einen
ganz zarten Schmelz, bleibt aber
stets elegant, frisch und minera-
lisch. Hier wird die méachtige
Struktur vom warmen Jahrgang
perfekt mit der prazisen Perlage, der
noblen Cremigkeit und der glocken-
klaren Frische vereint. Einer der
vollkommensten Champagner
von Franck Pascal, grosses
Reifepotenzial — ein kleines Meister-
werk! Passt wunderbar zu Fisch-
und Fleischgerichten mit hellen
Saucen. (mh)

19+/20 o jetzt bis 2035 o Art. 250445
75cl CHF 95.- (statt 105.-)
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CHEART FoRr EARTH

2011 Sérénité

Champagne AOC

Brut Nature

50% Meunier, 50% Chardonnay

Helles Goldgelb. Die Suche nach

der Vollendung. Hoch mineralisch,

etwas verschlossen und noch sehr
jung. Straffer Gaumen, rauchig,
feinfruchtig und tief. Die Gesamt-
erscheinung macht den Unter-
schied. Man muss noch etwas
warten bis er sein wahres Gesicht
zeigt. Enorm straffer mineralischer
Gaumen. Gesamtproduktion

nur gerade 660 Flaschen! Ohne
Schwefelzusatz gefullt. (pt)

20/20 e jetzt bis 2039 e Art. 248432
75cl CHF 170.— (statt 190.-)
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Roederer

Grosser Name, grosse Champagner.

ereits Mitte des 19. Jahrhunderts kaufte Louis
BRoederer, entgegen den damaligen Gepflogen-
heiten, ausgewihlte Flichen auf den Boden der Grands
Crus der Champagne. Das ist heute auch fiir die siebte
Generation der Familie Roederer noch die Basis. Mehr
als drei 3 Mio. Flaschen verlassen jihrlich das Haus.
Die Qualititen tiberzeugen ohne Ausnahme. Flagg-
schiff des Hauses ist unbestritten der Roederer

Cristal, die erste und ilteste, heute weltweit begehrte

und gesuchte Prestige-Cuvée der Champagne.

LIS ROEDER!

Rosé Vintage 2014

Champagne AOC

63% Pinot Noir, 37% Chardonnay;
Ausbau von 20% der Grundweine im Holz,
48 Monate auf der Hefe, Dosage 8 g/I.
94/100 Robert Parker

Herrliches Bouquet nach reifer Birne,
Himbeere und Blutenhonig, gepaart mit
einem Hauch weissen Bluten, Toast und
Brioche. Warmherziger, mittelkraftiger
Gaumen mit wunderbarer Balance aus
Tiefe, Schmelz und genialer Frische. Die
Perlage ist enorm zart und sorgt zusammen
mit der frischen Saure fir eine trinkanimie-
rende Eleganz. Im Abgang komplex, mit
grosser Harmonie und mineralischer
Note. Ein verfuhrerischer Rosé fur viele
Gelegenheiten. (mh)

19/20 e jetzt bis 2029 e Art. 252438
75cl CHF 64.80 (statt 72.-)
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MAISGN FONDEE EN 1776

LOUIS ROEDERER

2012 Cristal

Champagne AOC ¢ Brut sz @! =
60% Pinot Noir, 40% Chardon- .t

nay; 20% Ausbau im Holz.
97+/100 Robert Parker —
98/100 James Suckling

Lovuis ROEDERER
Ch A GuE

(RISTAL. o | 2
Ein Erlebnis der besonderen Iy
Art, weltweit begehrt und o
gesucht.
20/20 e jetzt bis 2045 | -
Art. 252437

75c| CHF 209.-

Collection 242

Champagne AOC

42% Chardonnay, 36% Pinot Noir, 22%
Pinot Meunier; die 242. Assemblage mit
54% Grundwein aus dem Jahrgang 2017
und Reserveweinen von 2009, 2011,
2013, 2014, 2015 und 2016.

93+/100 Robert Parker

Enorm frisches Bouquet nach reifen Apfeln,
weissem Pfirsich und Nektarinen, dazu
etwas rauchige Nuancen, Brotteig, Brioche
und Marzipan. Finessenreicher Auftakt
mit verfihrerischer Cremigkeit, ani-
mierender Frische und feiner Perlage.
Zeigt am Gaumen eine schéne Eleganz mit
samtigem Mundgefuhl, reifen Zitrusfrichten,
wurzigen Noten und etwas Teig. Langer
Abgang mit wunderbarer Harmonie
aus Fulle und Frische. (mh)

18+/20 o jetzt bis 2027 o Art. 254744
75c| CHF 46.80



Wissenswerte Fakten zur AOG Ghampagne.

Champagner zu geniessen, ist das eine. Uber Champagner auch ein
bisschen Bescheid zu wissen, ist das andere. Darum informieren wir Sie
hier iiber Region, Klima, Boden, Traubensorten und Herstellung von
hochwertigem Champagner.

Montagne de Reims: Hier spielt der
Pinot Noir die erste Geige.

Cote de Blancs: Ein Terroir wie geschaffen
fiir den Chardonnay.

Vallée de la Marne: Fiir Meunier hochge-
schitzt, findet hier seine beste Ausprigung.

Aube: Im stidlichsten Zipfel wird viel
Pinot Noir angebaut und Meunier.

Cote de Sézannes: Chardonnay-Gebiet.

Die Champagne ist eine der nordlichsten
Weinregionen der Welt. Darum herrscht
hier ein kiihles, vom Atlantik geprigtes
Klima. Frost, hiufig Regen und Probleme
mit der Reife der Trauben treten nach

wie vor auf.

Der Hauptanteil in den Boden ist Micraster
Kalk, bestehend aus versteinerten Seeigeln.
‘Wobei er sich stark unterscheiden kann.

Die beste Form findet man in der Cote de
Blancs, den sogenannten Belemnite Kalk.
Das ist ein Sedimentgestein aus verstei-
nerten Nautilussen. Diese extrem «kiihlen»
Béden ermoglichen eine sehr hohe Siure in

den Grundweinen, was entscheidend ist fiir

die weitere Verarbeitung.

Die drei wichtigsten Sorten sind:

Pinot Noir, verantwortlich fiir Dichte, Struktur und Korper.

Chardonnay, verantwortlich fiir Eleganz und Reifepotenzial.

Meunier (Pinot Meunier), verantwortlich fiir fruchtige
Aromen und Zuginglichkeit.

Zudem sind in gewissen Zonen Pinot Blanc, Arbane, Pinot Gris
und Petit Meslier erlaubt. Allerdings sind nur gerade 0.3% der
Fliche mit diesen Sorten bestockt.

Die Flaschengirung oder Prise de Mousse, der entscheidende
Unterschied zu Stillweinen, macht aus den eher unspektakuliren
Grundweinen ein Getrink mit kaum zu tGbertreffender Eleganz
und Finesse. Die Zugabe (Liqueur de Tirage) von Zucker und
Hefe verursacht eine zweite Garung in der Flasche, die etwa
8 Wochen dauert. Danach beginnt die Autolyse, die vollstindige
Zersetzung der Hefezellen. Je linger dieser Prozess dauert, desto
komplexer wird der Wein. Ein extremes Bespiel ist der 1999 von
Vincent Couche, der 19 Jahre (sur Latte) auf der Hefe lag.

Blanc des blancs  aus Chardonnay

Blanc de noirs aus Rotweinreben

Cuvée Verschnitt (ist fast jeder Champagner)

Vintage Champagner aus einem einzigen Jahrgang

Non-vintage (NV) Verschnitt von Jahrgingen

Réserve oft verwendet, ohne offizielle Bedeutung

Brut nature oder zéro dosage <3g/1 keine Zugabe von Zucker

Extra brut, extraherb, knochentrocken: 0-6g/1

Brut herb: <12g/1
Extra trocken: 12-17g/1
Sec, trocken, schon merklich siiss: 17-32¢g/1
Demi-sec, halbtrocken, eher lieblich:  32-50g/1
Doux, siiss: >50g/1
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bava Guilera

Schaumwein-Perlen zu geniisslichen Preisen.

ava Guilera ist ein Familienbetrieb in
CPenedés, seine Geschichte reicht zuriick
bis ins Jahr 1927. Die Kellerei befindet sich
im Herzen des Cava-Gebiets in Katalonien
und ist nur einen Steinwurf von Spitzen-
produzenten wie Gramona und Agusti Torello
Mata entfernt.

Cava Guilera hat eine klare, konsequente Philo-
sophie: Hier werden hochwertige Schaum-
weine mit Herkunftscharakter produziert.

Entsprechend werden alle Cavas mit der tra-

ditionellen Methode (wie Champagner)
hergestellt, sie reifen zwischen 24 Monaten
und 13 Jahren auf der Hefe. Abgefiillt werden
die rund 30'000 Flaschen pro Jahr mit geringer
oder oft keiner Dosage. Das Ergebnis sind
echte Schaumwein-Perlen zu iiberaus

geniisslichen Preisen.

Guilera Red Xarelela 2014

Gran Reserva

DO Cava (Katalonien)

100% Xarelelo, Gran Reserva (60 Monate
auf der Hefe), Brut (Dosage 8 g/l),

12% vol. Alkohol.

Einladendes, frisches Bouquet nach
griinen Apfeln, Lindenbliiten und frischem
Teig. Lebendiger Gaumen mit animieren-
dem Saurespiel, angenehmer Perlage und
wunderbar eingebundener Dosage. Die
blumigen und frischen Obstaromen findet
man auch am Gaumen wieder, endet
mittellang und belebend. Ein sehr
gelungener und dusserst harmoni-
scher Cava fiir jeden Tag. Ideal zum
Apéro und zu Tapas. (mh)

17+/20 e jetzt bis 2025 o Art. 252172
75cl CHF 19.80 (statt 22.-)
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Charakter-Cava aus

100% Xarelelo.

2012 Guilera Green Xarelela,
Gran Reserva

DO Cava (Katalonien)

100% Xarelelo, Gran Reserva (80
Monate auf der Hefe), Brut Nature
(keine Dosage), 12% vol. Alkohol.
92/100 Decanter

Herrlicher Duft von reifen Apfeln
und Birnen, dazu leicht erdige
Nuancen, Hefe und Brotrinde, tolle
Harmonie aus Frische und nobler
Reduktion. Kompakter Gaumen mit
knackiger Saure, eleganter Perla-

ge und lebendiger Struktur, dazu
wieder frische Apfelnote, die von
erdiger Wiirzigkeit und dezenter
Mineralitat begleitet wird. Lan-
ger, trockener Abgang mit tollem
Spannungsbogen. Dieser Cava aus
100% Xarelelo wurde ohne Dosage
abgefllt und besitzt enorm viel
Charakter — unbedingt probie-
ren! Er ist ein ganz toller Begleiter
zu sUss-saurem Poulet und zu
grilliertem Fisch. (mh)

18/20 e jetzt bis 2027 e Art. 252173
75cl CHF 23.40 (statt 26.-)

— Die Cava Guilera-Familie: Jordi Guilera, Pere Guilera, Marta Guilera und Miguel Hileno. —

Top-Cava mit der Noblesse
eines Spitzen-Champagners.
2006 Guilera Agosarat

Gran Reserva ¢ DO Cava
(Katalonien)

Xarelelo, Macabeu und Parellada;
Gran Reserva (160 Monate auf der
Hefe), Brut Nature (keine Dosage),
12% vol. Alkohol.

In der Nase sehr komplex und
wunderbar gelbfruchtig, dazu
kommen gebrannte Mandeln,
Blatterteig und Lindenbllten, wirkt
ungemein asketisch. Fliesst sehr
geschmeidig liber den Gaumen
und verbindet dabei Kraft mit
Finesse, das lebendige Saurespiel
und die zarte Perlage sorgen fiir
eine wunder- bare Frische. Delikate
Aromen von roten Apfeln, Bliten-
honig und Schwarzbrot. Im Ab-
gang sehr lang, zart cremig und
vielschichtig. Ein eigenstandiger
Top-Cava, der die Noblesse eines

hochwertigen Champagners besitzt.

Ideal zu Pastagerichten mit Meeres-
frichten und rezentem Kése. (mh)

19/20 e jetzt bis 2028 e Art. 252175
75c| CHF 49.50 (statt 55.-)
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Cava Brut Rose

DO Cava

100% Trepat, mindestens
12 Monate Flaschenreife.

Blasses Lachsrosa mit orangen
Reflexen. Seine feine Perlage ist mund-
fallend und am Gaumen cremig. Der
Geschmack erinnert an reife Apriko-
sen, weisse Bluten und Mandeln, ist
stets prasent, aber nie aufdringlich.
Erfrischende Bitternote im Abgang.
Dieser wunderbar knackige

Cava eignet sich hervorragend
als Aperitif oder als Begleiter von
Sommersalaten mit Ziegenkase
sowie Meeresfriichten.

16+/20 o jetzt bis 2025 e Art. 250820
75c/ CHF 13.50 (statt 15.-)

GRAN SELLO
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CAVA

Cava Brut Seleccion

DO Cava

30% Xarel, 30% Parellada,

30% Macabeo, 10% Chardonnay

Strahlendes Hellgelb mit grtnlichen
Reflexen. Perfekt aufsteigende
Perlage. Ein Bouquet voller
fruchtiger Aromen, gereifter Apfel,
Steinobst und Holunderbliite. Dazu
Nuancen von gerdstetem Brot und
Biskuit. Am Gaumen wiederum reifer
Apfel, aber auch Brioche, Aprikosen
und Mandeln. Schén anhaltende,
prasente Mousse, mittelkraftiger
Korper und angenehm saftige
Fruchtsaure.

16+/20 o jetzt bis 2025 e Art. 250821
75cl CHF 13.50 (statt 15.-)
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VADIO

Vadio Espumante Branco
Bairrada DOC e Brut
Bical, Baga, Cercial

Wirziges und leicht nussiges Bouquet,
dahinter reife Ananas, Salbei und butt-
rige Noten, duftet sehr eigenstandig
und animierend. Frischer Gaumen-
auftakt mit lebendigem Saure-
spiel, feiner Perlage und angenehm
cremigem Mundgefihl. Dazu wieder
das charmante Aromenspiel aus
Ananas, harziger Note und etwas
hellem Teig vom Hefelager. Im Abgang
mit guter Lange, wirzigem Touch und
wunderbar eingebetteter Dosage. Ein
eigenstandiger Schaumwein und
zugleich ein hervorragender
Begleiter zu rohem Fisch. (mh)

17+4/20 o jetzt bis 2026 * Art. 252669
75cl CHF 22.50 (statt 25.-)

VADIO

Vadio Espumante Rosé
Bairrada DOC ¢ Brut
Baga

90/100 Robert Parker

Unglaublich frische Frucht nach
Erdbeeren und Quitte steigt aus dem
Glas, dazu blumige und dezent hefige
Noten. Herrlich saftig und animierend
im Mund mit viel wirziger Beeren-
frucht, straffer Saure und angenehmer
Perlage. Wirkt am Gaumen deutlich
heller als in der Nase und zeigt nebst
Birne und Quitte auch frische Teig-
noten. Mittellanger, erfrischender
Abgang mit zartem Mousseux und
hubscher Fruchtnote. Dieser Rosé ist
durch und durch auf Frische gebaut
und somit ein toller Schaumwein
fir warme Tage! (mh)

17+4/20 o jetzt bis 2026 » Art. 252670
75cl CHF 22.50 (statt 25.-)



Wissenswerte Fakten zur D0 Gava

Die DO Cava hat keinen direkten Bezug zur Herkunft und ist somit als

Bezeichnung in verschiedenen Regionen zugelassen. Jedoch wird ein grosser
Teil der Schaumweine in Penedes (Katalonien) erzeugt. Dort werden nach
strengen gesetzlichen Grundlagen zunehmend hochwertige Schaumweine

aus einheimischen Traubensorten hergestellt.

Parellada, verantwortlich fiir Sdure und
florale Aromen.

Xarelelo, verantwortlich fiir Frucht, Struktur
und typisch erdige Aromen.

Macabeo, verantwortlich fiir Frucht und Fiille.

Trapat, verantwortlich fiir Sdure, Frische und
rotbeerige Aromen.

Zunehmend werden in den héheren und kiihleren
Lagen auch internationale Sorten wie Pinot Noir
und Chardonnay angebaut.

Die Anbauregion Penedeés in Katalonien verfiigt
iiber ein warmes, mediterranes Klima. Damit
die Trauben ausreichend Saure und Aromen ent-
wickeln konnen, wird der Anbau zunehmend
in hohere Lagen bis 600 m ii. M. verlagert.
Das umliegende Gebirge und die Nihe zum Meer

sorgen besonders in diesen hoheren Zonen fiir
kiithle Nichte und Winde.

Die Béden rund um Penedes sind vom Kalk- und Sand-
stein geprigt, die unter anderem fiir die frische Saure
in den Trauben verantwortlich sind. Aber auch Lehm-
und Tonbdden sind hiufig vorzufinden. Sie verfiigen tiber
einen guten Wasserspeicher, was in einer regenarmen

Region wie Penedes von Vorteil ist.

Non-Vintage: Ein Grossteil der Produktion,
mindestens 9 Monate Hefelager.

Vintage: Trauben aus einem Jahrgang,
mindestens 9 Monate Hefelager.

Reserva: mindestens 18 Monate Hefelager.

Gran Reserva: nur Brut Nature, Extra Brut und Brut,
mindestens 30 Monate Hefelager.

Rosado: Nur rote Traubensorten erlaubt
(Trepat, Garnacha, Monastrell und Pinot Noir)
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A-Nobis

Prickelnde Hochgeniisse aus dem Burgenland.

rickelnde Hochgeniisse. Schaum-

wein aus Osterreich? Aber ja,
denn der bekannte Norbert Szigeti
zahlt zum Kreis der allerbesten
Schaumweinprofis: Seit mehr als
30 Jahren vinifiziert er Schaumweine
nach traditioneller Art auf hochstem
Niveau. Seinen vielen Kontakten in der
Champagne verdankt er ein einzigartiges
Fachwissen. Bisher war Norbert gemein-
sam mit seinem Bruder Peter titig. Seit
2018 fokussiert er sich nun neu. Zusam-
men mit seiner Frau Birgit griindete er
das Sektweingut A-Nobis (lat.«von unsy).
Seine Erfahrung und sein riesiges Wissen
bilden das Fundament seines neuen klei-
nen Reichs. In Zurndorf im Burgenland
liegt die neue Kellerei. Der Neubau
wurde als «Green Building» mit einer
innovativen, kithlenden, begriinten

Fassade wegweisend konstruiert.

Die Sekte von Norbert sorgen unter
Kennerinnen und Liebhabern hochwer-
tiger Schaumweine ab der ersten Stunde
fiir Aufsehen. Die Frucht der jeweiligen
Traubensorten steht unverkennbar im
Vordergrund. Dabei wirken die Schaum-
weine kiihl und finessenreich und miissen
sich vor edlen Champagnern keinesfalls
verstecken. Alle Sekte werden nach der
traditionellen Flaschengirmethode produ-
ziert. Die Flaschenlagerung auf der Hefe
findet im neuen Keller unter idealen
Bedingungen statt. In allen Produkten

ist die hohe, homogene Qualitit beein-
druckend. Die Dosage ist bewusst tief
angesetzt, dadurch wirken die Schaum-

weine straff und harmonisch.

NORBERT SZICETI

GRUNER VELTLINER
2018

TRADITIONELLE FLASCHENGKRUNG

= Birgit und Norbery Szigeti —

LEX:

2018 Griiner Veltliner Schaumwein ¢ Brut
Gruner Veltliner

Flaschengarung und Lagerung wahrend rund
18 Monaten auf der Hefe. Dosage 6 g/I.

A la carte 91/100

Der Jahrgangssekt besticht mit hellem Strohgelb.
Feine, gleichmassige Perlage. Im Duft faszinie-
rend und unbeschwert. Frischfruchtig und
wrzig mit typischem Griinen-Veltliner-Pfeffer,
Grapefruit und Minze. Am Gaumen trocken
und knackig. Die frische, angenehme Saure
ist herrlich integriert und stttzt die klaren,
fruchtigen Komponenten bis in den Abgang.
Die Kohlensaure ist erfrischend und belebend
mit viel Eleganz. Ein edler Schaumwein mit
herrlicher Frucht. Weitere Pramierungen:
Gold Weinpramierung Burgenland, Gold AWC
Vienna 2020. (mu)

18/20 e jetzt bis 2023 o Art. 253317
75c| CHF 19.80 (statt 22.-)



CUEE 1217
BLANC DE NORS
CxTa bt

2018

2018 Cuvée 1217 Blanc de Noirs
Schaumwein ¢ Extra Brut

Pinot Noir, Blaufrankisch, St. Laurent,
Zweigelt; Grundweinausbau wahrend

6 Monaten im Eichenfass. Zweite
Garung in der Flasche, Hefelager 24-48
Monate. Dosage 2 g/I. Fallstaff 92/100

1217 steht fur die erste urkundliche
Erwahnung von Gols sowie fur klare
Herkunft und kompromisslose Qualitat.
Zartes Lachsrosa und elegante Perlage.
Im Duft edle Aromen nach getrockne-
ten roten Friichten und Feigen, erganzt
mit floralen Noten. Das Bouquet ist
lebhaft frisch und herrlich balanciert.
Am Gaumen elegant mit viel Rasse.
Der Korper ist dicht und straff mit viel
Zugkraft. Im Finale folgen delikate
Mineralitdt und weiche Tannine. Ein
ganz grosser Jahrgangssekt. Weitere
Pramierungen: Gold Weinpramierung
Burgenland. (mu)

18+/20 e jetzt bis 2026 * Art. 253315
75cl CHF 22.50 (statt 25.-)
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NORBERT SZIGETI

CUVEE 1217
EXTRA BRUT
2018

2018 Cuvée 1217 Schaumwein

Extra Brut

Chardonnay, St. Laurent, Blaufrankisch
Grundweinausbau wahrend 6 Monaten
im Edelstahltank und im grossen Eichen-
fass. Zweite Garung in der Flasche,
Hefelager 24-48 Monate. Dosage 3 g/I.
Fallstaff 93/100

Die Zahl 1217 steht fur die erste urkund-
liche Erwdhnung von Gols sowie fur
klare Herkunft und kompromisslose
Qualitat. Brillantes Strohgelb mit
gleichmassiger, harmonischer Perlage.
Komplexes Bouquet mit frischen
Aromen nach Zitrusfrichten, Lindenblu-
te, reifem Kernobst und atherischen
Aromen von Orangenzesten. Fortlau-
fend entwickeln sich die Aromen weiter.
Am Gaumen trocken und straff mit viel
Kraft und Grosse. Der Korper wirkt
athletisch und langanhaltend. Jeder
Schluck animiert zu einem weiteren.
Die Cuvée 1217 ist ein Geheimtipp
fur Liebhaberinnen und Liebhaber
von Schaumweinen. Weitere
Pramierungen: 92+/100 A la Carte, Gold
AWC Vienna 2020. (mu)

18+/20 o jetzt bis 2026 ® Art. 253316
75c| CHF 22.50 (statt 25.-)
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Schlossgut Diel @

Deutsche Schaumweine der Superlative.

Im Bereich der Sekte ist das
Weingut Diel unserer Meinung
nach sogar noch vor Raumland

Deutschlands Nummer 1!

Nur Diel bewegt sich so sicher

und bestindig aut Champagner-

Niveau.

Max Gerstl und
Pirmin Bilger auf
Weinprobe mit
Caroline Diel.

2013 Riesling Réserve

Extra Brut

Schonende Kelterung ganzer Trauben.
Spontane Vergarung und mehrmonatige
Lagerung mit Naturhefen in Edelstahl-
tanks. Nach Filtration und Zusatz der
Fulldosage erfolgt die zweite Garung in
der Flasche. Durch eine mindestens

65 Monate dauernde Lagerung auf der
Garhefe entsteht eine superfeine Perlage.
Geringe Versanddosage.

2009 Cuvée MO
Brut nature
Eine herausragende Cuvée aus
Pinot Noir und Pinot Blanc. Der
Wein wurde vinifiziert im Barrique.
Uberwiegend gebrauchtes Holz.

Dann 92 Monate auf der Hefe in
der Flasche.

Feinste und edle Hefenoten verbinden sich
mit einer unverkennbaren Riesling-Aroma-
tik. Zitrone, Aprikose und Pfirsich in deli-
katem Zusammenspiel mit mineralischen
Aromen. Das Bouquet ist total auf Fein-
heit aufgebaut und verleiht dem Sekt
seinen noblen Charakter. Die herrliche
Saure in Verbindung mit einer zarten, aber
dauerhaften Perlage gibt dem Schaumwein
die unwiderstehliche Frische und Energie.
Sehr langer Abgang mit wiirzigen

und vor allem mineralischen Noten.
Ein edler Schaumwein mit wunder-
schénem Riesling-Charakter. (pb)

Wirkt in der Nase herrlich fruchtig
mit wunderschonen Reifetonen.
Leichte Cassis- und Preiselbeer-No-
ten, dazu kommen eine herrliche
Aromatik nach Quitte und andere
zart gelbfruchtige Noten. Der
Gaumen ist sehr edel und
nobel, zeigt sich herrlich
fruchtig und frisch mit einer
guten Lange. Lobenberg: Auf
jeden Fall gehort der zur allerers-
ten Reihe der Sekte Deutschlands.

19+/20 e jetzt bis 2040
Art. 248497
75cl CHF 58.50 (statt 65.-)

19/20 e jetzt bis 2035
Art. 251989
75cl CHF 32.40 (statt 36.-)




Wunderbare Reife.

2009 Goldloch Riesling Sekt

Brut nature

Schonende Kelterung der ganzen Trauben.
Spontane Vergarung und mehrmonatige
Lagerung mit Naturhefen in traditionellen
Stlickfassern aus heimischen Eichenwaldern.
Nach Filtration und Zusatz der Fiilldosage
erfolgt die zweite Garung in der Flasche.
Durch eine mindestens 111 Monate
dauernde Lagerung auf der Garhefe entsteht
eine superfeine Perlage. Beim Degorgieren
wurde keinerlei Zucker zugesetzt!

Wow, dieser himmlische Duft, dieses edle
Parfum. Hier kommen nur ganz zarte
Hefenoten zum Vorschein, es ist vor allem
ein Bouquet von reifen Riesling-Aromen.
Nebst erfrischenden Zitrusnoten reife
Aromen nach Aprikose, Pfirsich und Apfel.
Auch noble, florale Nuancen und tiefgrindi-
ge, mineralische Noten begleiten dieses
strahlende Duftbild. Am Gaumen sinnlich
feine Perlage, die perfekt zur himmli-
schen Aromatik passt. Ausserst komplex,
die totale Feinheit in allen Belangen.

Ein ganz grosses Erlebnis. (pb)

Weingut

20/20 o jetzt bis 2040 * Art. 251964
75cl CHF 45.- (statt 50.-)

Wunderbarer Sekt fiir jeden Anlass.
Chardonnay brut nature

Der Chardonnay reifte wéhrend 36 Mona-
ten auf der Hefe, sein unwiderstehlicher
Geschmack begeistert uns sehr. Frische
Aromen von reifen Apfeln, gepaart mit
exotischen Friichten. Im Gaumen schén :
cremig mit viel Druck und feiner Perlage, die
enorme Kraft und die bezaubernde Eleganz
wirken Uberaus verfuhrerisch. Dieser
faszinierende Schaumwein ist fiir den
taglichen Genuss und fiir alle fest-
lichen Anladsse bestens geeignet! (rm)

18+/20 o jetzt bis 2030 e Art. 248622
75c| CHF 26.- (statt 29.-)
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Friedrich Becker

Kompromisslos, auch bei den Sekten.

riedrich Becker: «Wie in der
FChampagne benutzen auch wir
zur Erzeugung die klassische Methode
der Flaschengirung. Dafiir verwenden
wir ausschliesslich Burgundersorten:
Pinot Meunier, Pinot Noir, Auxerrois
und Chardonnay. Bei der Zusammen-
setzung verfahren wir ganz nach
unserem Geschmack.
Die hohe Klasse der mit vielen
Auszeichnungen bedachten Sekte
hat ihren Ausgang beim eigens
selektierten Lesegut und dem
langjahrigen Hefelager (bis zu
10 Jahren) auf der Flasche.»

_ Vater und Sohn Becker —

2009 Cuvée Salomé
Degorgiert im August 2015

Die Chardonnay-, Pinot Blanc und Auxerrois-
Trauben wurden sorgsam von Hand selektio-
niert, entrappt und im Ganzen gepresst. Die
gezlgelte Vergarung und der weitere Ausbau
erfolgten in grossen Eichenholzfassern. Nach
6-monatigem Hefelager der Erstgarung kam
die Abfullung zur traditionellen zweiten
Garung in die Flaschen. Nach 6-jahriger
Flaschenreife erfolgte die Abtrennung
der Hefe, das sogenannte «Degorgieren»,
im August 2015.

Herrlich frischer Duft nach reifen gelben
Friichten. Butterige Brioche und Hefe-Nuancen.
Danach sehr tiefgriindiger Duft mit zarten
mineralischen Komponenten. Am Gaumen
zeigt er sich sehr harmonisch mit einer
lebendigen Perlage, gut strukturiert, mit einer
belebenden Saure. Die Frische wird von einer
angenehmen Susse (5,7 g Restzucker) begleitet
und macht ihn zum Everybody's Darling.

18/20 e jetzt bis 2035 e Art. 248433
75c| CHF 29.70 (statt 33.-)



Grosser Chardonnay-
Schaumwein.

Cuvée Salomé

Degorgiert im September 2019

Aus besten Chardonnay-Trauben.

Ausbau im Holzfass. Traditionelle
Flaschengarung.

4 Jahre Hefelager. Degorgiert im
September 2019.
Erfrischender Duft mit herrlichen
Zitrusaromen und verschiedenen
gelben Friichten. Ein Hauch von
Butter und Brioche und zarten
Hefearomen. Angenehmer,
cremiger Schmelz, am Gaumen
feine, belebende Perlage,
unterstutzt von einer kraftigen
Saure. Noble gelbfruchtige
Chardonnay-Aromatik mit miner-
alischen Nuancen und zarter
Extraktstsse. Alles zusammen
ergibt ein sehr harmonisches
und balanciertes Trinkvergnii-
gen. Ein genusslicher und zugleich

komplexer Schaumwein. (pb)

18/20 e jetzt bis 2026
Art. 251795
75cl CHF 27.—- (statt 30.-)

Absolut entziickend:
Salomé in Rosé.
Cuvée Salomé Rosé

Aus besten Burgunder-Trauben.
Ausbau im Holzfass. Traditionelle
Flaschengadrung. 8 Jahre Hefelager.
Degorgiert im Marz 2020.
Wenn einer der besten deut-
schen Pinot-Winzer einen Ro-
sé-Schaumwein macht, ent-
steht etwas ganz Delikates.
Die rotbeerige Pinot-Duftwolke
strahlt eine unglaublich verfuh-
rerische Eleganz aus. Erdbeere,
Himbeere, Walderdbeere und
ein Hauch von Kirsche. Alles
mit einer sinnlichen Inten-
sitat und Tiefgriindigkeit.
Der Pinot-Charakter versteckt
sich auch am Gaumen nicht.
Unterstitzt wird er von einer
lebendigen, sehr feinen
Perlage. Mit seiner saftigen
Saure erfrischt dieser Schaum-
wein alle Sinne. Ein langan-
haltendes und nobel wiirziges
Finale mit guter Lange bildet
den kronenden Abschluss.
Grandios. (pb)

19/20 e jetzt bis 2035
Art. 251796
75cl CHF 29.70 (statt 33.-)
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Grosser Schaumwein von Einzellage
Roxheimer Hollenpfad.

DONNHOFF

= Corneliys und Helmy¢ Doénnp

off —

-

2015 Pinot Brut Sekt
Ausbau: 50 Monate Flaschengarung (auf der Hefe);
vergart im Sttickfass und kommt dann in den Edelstahl.

Herrlich frische Frucht mit gelb und rotfruchtigen Aromen.
Tolle Hefenoten, leicht getoastetes Brot. Wunderschoéne,

4 feine, aber prasente Perlage mit guter Haftung und Lange.
HANDGEROTTELT [l Am Gaumen reife gelbe Frucht mit zarten rotbeerigen

i Nuancen. Was fiir eine rassige Saure, die sich in der
unglaublichen Frische widerspiegelt. Zum Schluss wird
P P P e DR P R T T LY man mit einem betérenden mineralischen Finale verwdhnt.

19/20 e jetzt bis 2030  Art. 251852
75cl CHF 43.20 (statt 48.-)



Nani Rizzi &

Seit iiber 100 Jahren dem Weinbau verpflichtet.

Prosecco Brut Riserva DOCG

Strohgelb mit silbernen Reflexen. Schoéner, fruchtiger
Auftakt. Aromen von griinem Apfel, Limetten, gelbem
Pfirsich und frischen Stachelbeeren. Leichte florale
Anfllge, die an AkazienblUten erinnern. Ein Hauch
von kalkiger Mineralik begleitet das frische Fruchtbin-
del. Am Gaumen zeigt er sich trocken mit deutlich
fruchtigen Noten. Trinkfreudig und verspielt. Tolle
Apfel- und Zitronenaromen, gut stiitzende Saure mit
schénem Schmelz. Der Prosecco endet frisch mit
belebender Wirkung, man méchte gleich ein
zweites Glas trinken. Er eignet sich sehr gut als

Apéro oder zu leichten Vorspeisen.

17/20 o jetzt bis 2020 e Art. 240988
75cl CHF 14.50 (statt 16.-)

Prosecco

ngelo

Angelo ¢ Prosecco DOC Rosé Brut
Millesimato 2020

85% Glera, 15% Pinot Nero; Vinifizie-
rung: 60 Tage Charmat-Methode.

Prosecco ist der weltweit meist-
verkaufte Schaumwein - mit tiber
500 Mio. Flaschen pro Jahr! Mit der
Ernte 2019 durften vom Weingesetz her
neben Glera- erstmals auch Pinot-Nero-
Trauben (max. 15%) verwendet werden.

Brillantes Rosa mit anhaltender, feiner
Perlage. Frisches, blumiges Bouquet mit
dezenten Erdbeer- Nuancen. Im Gaumen
faszinierend animierend, erfrischend,
knackig mit cremiger Perlage und
fruchtigen Noten, sehr lang anhaltend.
Herkunftsgebiet und Typizitat vom Prosecco
Rosé sind sofort erkennbar. Diese Rosé-
Perle passt perfekt zu jedem Anlass,
zum Apéro mit feinen Happchen genauso
gut wie zu «Primi Piatti» mit Fisch oder
Gemuse. Besonderer Tipp: unbedingt zur
Lieblings-Pizza probieren!

jetzt bis 2022 e Art. 254211
75cl CHF 14.90 (statt 17.50)

Angelo ¢ Extra Dry
Prosecco DOC

Lebhaftes Strohgelb mit feiner Perlage,
in der Nase herrlich fruchtig, mit Noten
von reifen Apfeln abgerundet mit
Zitrusfrtichten und blumigen Nuancen.
Der Gaumen frisch und geschmeidig,
wiederum schéne Zitrusnoten, lange
anhaltend, angenehm lebhaft.

Der Prosecco Extra Dry «Angelo» kommt
aus den Weinbergen, die sich im higeli-
gem und historischem Produktionsgebiet
zwischen Conegliano und Valdobbiadene
erstrecken. Prosecco (Traubensorte Glera)
wird hier seit mindestens zwei Jahrhunder-
ten angebaut, obwohl einige Historiker
den Ursprung auf die Rémerzeit zuriick-
fihren. Die Garung erfolgt bei einer
Temperatur von 13°C und schafft eine
sehr angenehme und geschmeidige,
feine Perlage. Der Prosecco «Angelo»

ist vegan zertifiziert.

jetzt bis 2022 o Art. 249022

75cl CHF 14.90 (statt 17.50)
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Gastello Bonomi

uf einer privaten Weinreise entdeckten

wir das malerische Castello Bonomi in
der siidlichen Franciacorta, der hochwertigs-
ten Zone fiir italienischen Schaumwein.
Die Preise liegen deutlich unter den
Preisen in der Champagne, die Qualitit
jedoch oftmals dariiber. Castello Bonomi
produziert im Vergleich zu anderen Betrieben
in der Franciacorta eine iberschaubare Menge
an Flaschen, ganz der Qualitit zuliebe. Sie
werden mit Freude feststellen, dass sie den
Champagnern ebenbiirtig und damit fiir
die Festtage vorziiglich geeignet sind.
Das Weingut wurde 2017 als «Weingut
des Jahres» von der italienischen
Sommelier-Vereinigung gewihlt. Wir

gratulieren, eine tolle Auszeichnung!

Einer der besten
Schaumweine Italiens.

2006 Cuvée Lucrezia
Etichetta Nera

Franciacorta DOCG

100% Pinot Noir; Grundweine

8 Monate in franzosischen
gebrauchten Barriques, 72 Monate
Flaschenlagerung auf der Feinhefe.
5/5 Grappoli Bibenda

Unheimlich trinkfreudiger Franciacorte
zum Genusspreis.

2014 CruPerdu Brut Millesimato
Franciacorta DOCG

Der Grundwein wurde zum Teil im Edelstahl-
tank und zum Teil in Holzfassern vergoren,
danach 60 Monate Hefelager auf der Flasche.

Dieser animierende Franciacorta aus dem
kihlen Jahrgang 2014 ist eine Spur frischer als
sein Vorganger und duftet nach gelbem Apfel,
Quitte, weissen Bluten, Safran und heller Brot-
Weichselkirschen. Beeindrucken- rinde. Sehr trinkfreudig am Gaumen mit
de Mineralitat. Ein traumhaftes , zarter Perlage und knackiger Saure, wirkt
Nasenbild. Am Gaumen be- B i AconTA quicklebendig und besitzt eine Bonomi-
sticht die Cuvée Lucrezia mit r i typische Eleganz. Dabei treffen Aromen von
hoch eleganter Perlage, har- |l _' CRUPERDU. reifen Zitrusfriichten auf edle Briochenoten, da
monischer Saure und perfek- [& QL L ESIMATO s steckt viel Harmonie drin. Langes Finale mit
ter Balance. Hoch komplex - ey herrlicher Frische. Der CruPerdu 2014 eignet
sich hervorragend als Begleiter zum Apéro

und anhaltend mit Schmelz und
unendlicher Lange. (pt) oder zu leichten Fischgerichten. (mh)

Aromen von kandierten Friichten,
reifer Zitrone, Akazienhonig.

Feinstes Toastbrot, dezent beglei-
tet von vollreifen Himbeeren und

19+/20 e jetzt bis 2028
Art. 245802 e 75c| CHF 85.-

18+/20 o jetzt bis 2026  Art. 254888
75cl CHF 23.- (statt 26.-)




CASTELLO BONOMI

FRANCIACORTA

CASTELLO BONOMI

FRANCIACORTA

SATEN

fILLESIMATC

Brut Rosé

Franciacorta DOCG

Pinot Noir; 36 Monate auf der Hefe
in der Flasche.

93/100 Gilbert & Gaillard

Mittleres Lachsrosa. Frischer Auftakt.
Fruchtige Aromen nach roten Kirschen,
frischen Erdebeeren, Johannisbeeren,
untermalt von subtilen Noten nach
Brioche und gerostetem Brot. Trocke-
ner, eleganter Gaumen. Mit 6 g/l
Dosage entspricht er einem Extra Brut.
Wieder rotbeerige Aromen, tolle
Perlage und leicht mineralische
Anfluge. Mittelkraftiger Abgang
mit viel Trinkfluss und Frische. (pt)

18/20 o jetzt bis 2025 e Art. 248610
75c| CHF 29.- (statt 32.-)

2015 Satén Millesimato
Franciacorta DOCG

Grundwein Edelstahltank, eine kleine
Menge wahrend 8 Monaten in
Barriques. Danach 50 Monate auf der
Hefe in der Flasche. Dosage 6 g/I

Fabelhaft frisches Chardonnay-
Bouquet nach gelbem Apfel, Pomelo,
floralen Noten, Vanille und wiirzigen
Brioche-Aromen vom Hefelager. Trinkt
sich absolut frisch, die feine Perlage
und die lebendige Saure schnlren den
Saten wunderbar zusammen und
ziehen ihn geradlinig Uber den
Gaumen. Dazu kommen reife Limetten
und etwas weisser Tee. Die Dosage
ist perfekt integriert, sorgt fur einen
eleganten Schmelz und ein seidiges
Mundgefuhl. Endet animierend
frisch und macht Lust auf den
nachsten Schluck. (mh)

18+/20 o jetzt bis 2026 ¢ Art. 253667
75cl CHF 28.80 (statt 32.-)

2012 Millesimato

Dosage Zero

Franciacorta DOCG

50% Chardonnay, 50% Pinot Noir;
Grundweine 8 Monate in franzosi-
schen Barriques, 40 Monate auf
der Hefe in der Flasche.

94/100 Gilbert & Gaillard

5/5 Grappoli Bibenda

Tiefe Aromen von weissen Stein-
frichten, caramelisierter Zitrone,
Ananaskompott, gepaart mit Brioche
und leichten Hefenoten. Dazu ge-
sellt sich markante Mineralitat. Am
Gaumen elegant mit viel Volumen
und Kraft, geschmeidig mit enor-
mem Druck und hoher Struktur. Der
Millesimato endet kraftig, mineralisch
und harmonisch mit Eleganz und an-
haltender Lénge. Ein ganz grosser
Franciacorta, der es locker mit
den besten Champagnern auf-
nimmt. (pt)

19+/20 e jetzt bis 2022 o Art. 249371
75cl CHF 53.- (statt 56.-)
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Castello Bonomi:

[mmagina

Unsere Empfehlung fiir den festlichen Tisch

die Franciacorta-Perle von Bonomi.

e, e b e 'l'r’-'u;

||l

CASTELLO

BONOMI

FRANCGCIACORTA

Die Geschichte zu «Immaginan»:

B el unserem letzten Besuch auf
Castello Bonomi in der nordit-
alienischen Weinbauregion Francia-
corta DOCG probierten wir einen
Schaumwein, der aus allen anderen
herausragte. Ausdriicke wie «gran-
dios», «wow!» und «extrem toll»
machten schnell die Runde, alle
nickten sich zustimmend und an-

erkennend zu.

Was wir nicht wussten: Offiziell gab
es diesen wunderbaren Franciacorta
noch gar nicht. Wir waren die
ersten, die ihn degustieren
konnten! Er hatte noch nicht ein-

mal einen Namen!

Immagina

Brut Premium Cuvée
Franciacorta DOCG

90% Chardonnay, 10% Pinot Noir;
30 Monate Flaschengarung.

Der limitierte «immagina» ist die
Premium-Selektion der 20 besten
Lagen des renommierten Castello
Bonomi. Er widerspiegelt die noble
Exzellenz einer der stdlichsten Lagen in
der Franciacorta. In der Nase intensive
Dufte nach frischem Brioche mit Nuancen
von weissen Blumen, reifer Ananas und
etwas Pfirsich. Am Gaumen verfiih-
rerisch frisch und knackig, mit herrlich
schmelzender Perlage, dusserst harmo-
nisch mit toller Struktur und begeistern-
der Komplexitat. (pt)

19/20 e jetzt bis 2024 e Art. 249289
75cl CHF 22.90 (statt 29.-)

Beim gemeinsamen Abendessen
gab dann ein Wort das andere.
Wir degustierten und diskutierten
und sagten, dass wir uns gut vor-
stellen konnen, diesen limitierten
Spitzen-Franciacorta zu unse-
rem «Schaumwein des Jahres»
zu kronen. Darauf Luigi Bersini:
«Tja, dann taufen wir ihn doch
Immagina, wenn ihr euch das gut
vorstellen konnt...)» Gesagt, getan:
Mit einer Prise Stolz freuen wir
uns riesig, dass wir Ihnen den
grossartigen und raren «Immagina»
jetzt als unseren allerersten
«Schaumwein des Jahres»

anbieten konnen.



Wissenswerte Fakten zur DOGG Franciacorta

Die Region Franciacorta liegt in der Lombardei, stidlich vom Lago d’Iseo.
Hier entstehen zweifellos die besten Schaumweine Italiens, die mit
traditioneller Flaschengdrung und somit derselben Methode wie in der

Champagne hergestellt werden.

Pinot Bianco, verantwortlich fiir Frucht,
Schmelz und florale Aromen.

Pinot Noir, verantwortlich fiir Dichte, Struktur
und Korper.

Chardonnay, verantwortlich fiir Eleganz
und Reifepotenzial.

Die Anbauregion verfiigt Giber ein gemassigtes
Kontinentalklima. Die Nordwinde der Alpen
sowie der Einfluss des unmittelbar nordlich
gelegenen Lago d’Iseo sorgen zusitzlich fiir etwas
Abkiihlung. Dieses Klima kommt besonders

der Entfaltung der Sdure und der Aromen
in den Trauben zugute und sorgt fir eine

homogene Reifung.

Ahnlich wie in der Champagne, verfiigen die
Boden hier tiber einen hohen Kalkanteil. Sie sind
hauptsichlich von Morinen- und Sandsteinboden
durchzogen, die eine gute Drainage (Wasserab-
fluss) ermoglichen und den Weinen eine minera-

lische Note verleihen.

Die Franciacorta DOCG hat zur Herstellung harmonischer und

komplexer Schaumweine klare Regelungen, wie lange die unter-

schiedlichen Weine auf der Hefe reifen miissen.

Franciacorta, mindestens 18 Monate Hefelager

Franciacorta Rosé, mindestens 24 Monate Hefelager

Franciacorta Satén, (aus Chardonnay und Pinot Bianco),
mindestens 24 Monate Hefelager

Franciacorta Millesimato, (Trauben aus einem Jahrgang),
mindestens 30 Monate Hefelager

Franciacorta Riserva, (nur Extra Brut und Brut nature),
mindestens 60 Monate Hefelager

Brut nature oder zéro dosage <3g/1 keine Zugabe von Zucker

Extra brut, extraherb, knochentrocken: 0-6g/1

Brut herb: <12g/1
Extra trocken: 12-17g/1
Sec, trocken, schon merklich siiss: 17-32g/1
Demi-sec, halbtrocken, eher lieblich:  32-50g/1
Doux, siiss: >50g/1
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ie Weinberge in Villigen/AG diirfen
Dals «Cote des Blancs der Schweiz»
bezeichnet werden. Im Unterschied zur
franzosischen Cote des Blancs ist jedoch der
edle Pinot Noir die am meisten verbreitete
Sorte. Die Reben wurzeln auf Jurakalkboden
mit Humusauflage. Die akribisch gepfleg-
ten Weinberge erstrecken sich rund um den
Hiigel Besserstein in Villigen und sind opti-
mal nach Stid-Siidost ausgerichtet. So profi-

tieren sie von maximaler Sonneneinstrahlung.

Besonders die Parzellen mit stidostlicher Aus-
richtung sind von der heissen Nachmittags-
sonne geschiitzt, diese Weine wirken elegant
und fein. Die Vielfalt der Parzellen ist die

Basis fiir elegante und finessenreiche Weine.

Besserstein ist ein Zusammenschluss
von 8 Winzern. Sie produzieren Still-
weine mit Frucht und Tiefgang. Vor einigen
Jahren legten sie einen neuen Fokus auf
edle Schaumweine nach der «Méthode
traditionelle» wie in der Champagne.
Mit minimalem Druck wurde das Trauben-
gut als Ganztrauben gepresst und scho-
nend vergoren. Nach der Flaschengirung
reifte im stillen, dunklen Keller wihrend

54 Monaten eine limitierte Serie von 350
Magnums Blanc de Noir aus 100% Pinot
Noir. Das Ziel, eine neue Benchmark in
der Schweizer Schaumweinlandschaft
zu schaffen, wurde mehr als erreicht. Die
Dosage ist mit 1,9 g/1 bewusst tief. Als wir
diesen Schaumwein degustieren durften,
war uns auf Anhieb klar, dass damit ein

neuer Standard gesetzt wurde.

Wir freuen uns sehr, dass wir unseren
Kundinnen und Kunden den limitierten
Millésime 2016 extra brut als einzige

Weinhandlung anbieten diirfen.

Besserste

Raritit und Exklusivitit aus dem Aargau.

g Wein

gohweiz

pargal

2016 Millésime Blanc de Noir extra brut
AOC Aargau

100% Pinot Noir; 30- bis 50-jahrige
Pinot-Noir-Reben von extrem kalkhaltigen
Boden; 54 Monate auf der Feinhefe «sur
lattes» (Ubereinander liegend) gelagert.

Einmalig in der Schweizer Schaum-
weinlandschaft! Dieser Blanc de Noir
Jahrgangs-Schaumwein entwickelte
wahrend 54 Monaten auf der Hefe seine
Aromatik, Eleganz und Struktur. Mit bloss
1,9 g/l Dosage ist er enorm klar. Helles
Strohgelb mit ganz feiner Perlage. Im Bou-
quet jugendlich, tief verwoben nach Wald-
erdbeeren, gelbem Apfel, wenig Stein-
obst, weissen Wiesenbliten und etwas
Butterkeksen. Die Hefearomen sind enorm
dezent. Am Gaumen trockener, kiihler
Auftakt mit feiner Moussage. Ausserst
straff mit saftiger Saure und Frische. Der
Korper zeigt sich kraftig, athletisch mit
frischer Aromatik nach Zitronengras und
frischen Walderdbeeren. Das ist Pinot
Noir mit seiner typischen Aromatik

in seiner ganzen Grosse. Am Abgang
enorm lang und aromatisch. Durch die
erfrischende Struktur wirkt dieser Schaum-
wein Uberaus trinkanimierend. (mu)

19/20 e jetzt bis 2030 ® Art. 255172
150c| CHF 98.—



Adria

Auf dem Weingut des

Vaters faszinierte Adrian die vielseitige
Titigkeit des Winzers von klein auf, vor
allem die intensive Lesezeit liebte er tiber
alles. So war die Berufswahl schnell getrof-
fen. Adrian startete nach der Schule die
Winzerlehre und bildete sich anschliessend
zum Oenologen weiter. Das elterliche
Weingut tibernahm der dltere Bruder, bei
seiner Titigkeit als Kellermeister in ver-
schiedenen Betrieben triumte Adrian
immer vom eigenen kleinen Weingut.

Seit 2016 und der Ubernahme des
4ha-Weinguts seiner Cousine kann er
diesen Traum in Oberflachs leben.

Im Schenkenbergertal produziert er an
bester und historischer Lage auf mittel-
schweren Muschelkalkbdden eigenstéandi-
ge, charakterstarke und komplexe
Weine nach biodynamischen Grund-
sdtzen. Die Forderung der Bodenaktivitit,
die Stirkung der Vitalitit der Reben und
die Steigerung der Biodiversitit sind ihm
besonders wichtig. In der Weinbereitung
arbeitet er mit wenig Technik und minima-
len Eingriffen, allein der optimale Lese-
zeitpunkt bestimmt die Weinstilistik. Alle

Weine werden spontan vergoren.

— Adrian Hartmann —

Weingut

15

Der aufgehende Stern im Aargau.

. ADRIANS
CREMANT

Eleganter und verfiihrerischer
Schaumwein.

2018 Crémant

Pinot Noir; Flaschengdrung. 24 Monate auf
der Hefe, geruttelt von Hand.

Im Glas zeigt sich eine ganz leichte Rosé-Far-
bung, man sieht ihm den Blanc de Noir an. In
der Nase finden sich schone Frucht-, Brioche-,
Hefetoast und Haselnuss-Noten. Die Séure ist
stimmig, die Perlage fein, angenehm und
erfrischend. Dieser Schaumwein aus dem
Aargau ist eine geniissliche Uberraschung
in sehr guter Qualitat. (ng)

17+/20 o jetzt bis 2024 ¢ Art. 253300
75cl CHF 28.-
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Adank

Der vielleicht beste Schaumwein der Schweiz.

Vater Hansruedi Adank und
Sohn Patrick pflegen eine leidenschaft-
liche Verbundenheit mit dem Wein,
der Natur und den Rebstocken.
Ihr Denken und Handeln sind davon
geprigt. Sie verstehen ihre Weine als regi-
onale Botschafter, die aus dem Zusammen-
wirken von Klima, Boden und Familie
entstehen. Alle arbeiten hier Hand in
Hand, sind sich Antrieb und Riickhalt
zugleich und verfolgen konsequent das
gemeinsame Ziel, qualitativ hoch-
stehende Weine zu produzieren.
Auch die Familie Adank besteht aus Indivi-
duen mit unterschiedlichen Charakteren
und Ansichten. Sie alle gbnnen sich den
notigen Raum, um sich weiterentwickeln
zu konnen. Ein gutes Beispiel dafiir ist Sohn
Patrick, der nach etlichen Wanderjahren in
der weiten Weinwelt zur Freude von allen
in den Familienbetrieb zuriickgekehrt ist.
Er sorgt mit seinen Ideen und Erfahrungen

fiir frischen Wind auf dem Weingut.

— Patrick Adank —

Blanc de Noir Brut

Pinot Noir; Flaschengadrung; non Vintage
(hauptsachlich Jg. 2017). 2 Jahre Flaschen-
reifung auf der Hefe, degorgiert Feb. 2020.

Schon der Duft erinnert an einen
grossen Champagner. Feinste Hefe-
| und Toastnoten mit frischer Zitrusfrucht.
i Exzellente, sehr zarte Perlage verleiht den
besonders edlen Touch. Genial, dass man
dadurch viel mehr Aromatik wahrnimmt
als bei stark moussierenden Schaumwei-
nen. Knackig frische Saure, wunderscho-
nes, mineralisches und zart wiirziges
Finale. Dieser Schaumwein geho6rt zum
Allerbesten, was es in der Schweiz
gibt. (pb)

18+/20 o jetzt bis 2030 ¢ Art. 252379
75c| CHF 36.—

_ Patrick und Hansruedi Adank —




Weingut zum Enrico

— Manuel Tresch —

Schweizer Alternative

zu auslandischen
Schaumweinen.

2019 Altdorfer Schaumwein,
AOC Uri

Pinot Noir

Ein Schaumwein aus Solaris,
hergestellt nach der traditio-
nellen Champagner-Metho-
de. Er besticht mit einem
fruchtigfrischen Auftakt.
Animierende Aromen nach
frischem Apfel, dezent etwas
Haselntsse und ein Hauch Hefe.
Leichtfiissiger Gaumen mit
schonem Trinkfluss und
mittlerer Lange. Hochfruchtiges
Finale mit leichter Wirze. Als
Apéro eine erfrischende
Alternative zu Champagner
und Franciacorta. (pt)

17/20 o jetzt bis 2029
Art. 252945
75c| CHF 42.-

Trapletti

Majestatisch prickelnder
Schaumwein.

Enrico | Schaumwein,
Ticino DOC

Chardonnay, Sauvignon Blanc,
Pinot Gris

Dieser vorziigliche Tessiner
Schaumwein ist nach der sogenann-
ten «méthode traditionelle» (Flaschen-
garung) wie ein Champagner her-
gestellt. Helles Goldgelb. Harmoni-
scher Auftakt. Tolle Aromen nach
Zitrusfrichten, weissen Steinfriichten
sowie leichte Noten nach Hefe und
Butter. Straffer Gaumen unterstutzt
von einer angenehmen Perlage und
guter Saure. Wieder viel frische
Aromen, gepaart mit Brioche und
Mandeln. Kraftiger und anhaltender
Abgang. (pt)

jetzt bis 2025 o Art. 248768
75c| CHF 44.—

Lurischum

Der Rauschling-Zhampagner:
Nicht nur fiir Ziircherinnen

und Ziircher.

2018 Rauschling Blanc de Blanc
Schaumwein, AOC Ziirichsee
Brut

Réauschling

In der Nase offen und feinaromatisch.
Fruchtige und florale Aromen domi-
nieren den ersten Eindruck, dann
leichte und feine Hefenote, griiner
Apfel, etwas frischer Pfirsich und
Zitrusnoten. Die Perlage ist fein und
gut eingebunden. Die Saure ist de-
zent, die Dosage von 6.5 g wirkt gut
integriert. Intensive Aromatik, viel
Frucht und reife Birnen im Gaumen, er-
neut leichte Hefenoten und eine schone
Blumigkeit. Der Ziirischum verab-
schiedet sich harmonisch mit einer
feinen, leicht herben Note. (ng)

jetzt bis 2023 o Art. 252973
75c| CHF 38.-
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Ridgeview

Los | L I,

Englische Schaumweine | : B
vom Allerfeinsten. | 1

Mike Roberts, der Griinder von
Ridgeview, pflanzte in den frii-
hen 1990er-Jahren die ersten Weinberge

auf den South Downs, etwa 30 km
nordlich von Brighton. Die kalkhalti-

gen Béden und das verhiltnismissig
warme Klima in diesem Teil von
Stidengland sind dhnlich wie in der
Champagne und bilden somit die idea-
len Voraussetzungen fiir die Herstellung
von Schaumwein. Ganz nach dem fran-
zosischen Vorbild setzt der Familienbe-
trieb auf die klassischen Champagner-
Sorten Chardonnay, Pinot Noir und
Pinot Meunier. In dieser Region von
Sussex sind die Temperaturen im Som-
mer tagsiiber relativ warm, die Nichte
jedoch relativ kiihl. Das begtinstigt eine
homogene Aromenbildung in den Trau-
ben und sorgt dafiir, dass die Sdure erhal-
ten bleibt. Mit viel Handarbeit und
Leidenschaft werden hier wunder-
volle Schaumweine produziert,

die mittlerweile zu den besten des
Sparkling Wine Bloomsbury
England

Chardonnay, Pinot Meunier und Pinot Noir;
Brut und 12% vol. Alkohol.

Landes zihlen.

Eleganter Duft nach Zitrusfruchten,
Apfeln, Brioche und Butter. Am Gaumen
wunderbar zart, frisch und bekémmlich.
Die Saure ist straff und die Perlage ganz
fein, alles ist toll ausbalanciert und
r\ gut aufeinander abgestimmt. Auch
aromatisch sehr nobel und zurtickhaltend
mit Limette, Birne und frischem Geback.
N | D G E \, l E Langes, dezent salziges Finale mit
LOOMSBUGF waurziger Hefenote. Ein superfrischer
ik Allrounder und eine vorziigliche
Champagner-Alternative. Ideal zu
Garnelen, Austern und einem reichhaltigen
Aperitif. (mh)

18/20 o jetzt bis 2027  Art. 251267
75cI CHF 41.50 (statt 45.-)
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FITZROVIA R

Rosé Sparkling Wine Fitzrovia
England

Chardonnay und Pinot Noir, Brut und
12% vol. Alkohol.

Super frisches und rotbeeriges Bouquet
nach reifen Himbeeren, Erdbeeren, Bliten
und hellem Teig. Die knackige Saure und
die erfrischende Perlage erzeugen ein
luftiges, vifes Mundgefiihl, und die gut
eingebundene Dosage sorgt zusatzlich fur
zarten Schmelz. Auch am Gaumen wieder
eine delikate Rotbeerigkeit, die von feinen
Hefenoten begleitet wird und im langen
Abgang fur wunderbare Frische und zu-
satzliche Komplexitat sorgt. Ein herrlich
fruchtiger und harmonischer Rosé

fir viele Gelegenheiten. Passt sehr gut
zu vegetarischen Gerichten und zu
Hummersuppe. (mh)

18/20 o jetzt bis 2026 © Art. 251268
75cl CHF 41.50 (statt 45.-)
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tlegante
Verfihrung

ohne Schwefel.

m moglichst authentische Weine

zu keltern, verzichten immer mehr
Winzer auf den Einsatz von Schwefel.
So auch Vincent Couche, der seinen
wunderbaren, puren und unver-
falschten Basis-Champagner «Cuvée
Elégance» ohne Schwefel in die Flasche
bringt. Mit moderater Dosage, betoren-
der Frische und viel Noblesse garantiert
dieser Champagner grosstes Trink-
vergniigen ohne Schnickschnack.

Cuvée Elégance

Vincent Couche

Champagne AOC Céte des Bar
84% Pinot Noir, 16% Chardonnay,
aus zwei Ortschaften mit Kimmeridge-
Kalk und Silex-Béden; Ausbau der
Grundweine zu 25% im Holzfass, der
Rest im Edelstahltank; Dosage 5 g/l
(Extra-Brut), abgefullt ohne Schwefel.

Wunderbare Harmonie im Bouquet
mit viel Frische und fruchtig-wdirzigen
Noten, die an Quitte, gelben Apfel,
Krauter und Toast erinnern. Trinkt
sich federleicht und sehr lebendig,
die zarte Perlage ist vorzuglich einge-
bettet und haucht dieser charakter-
vollen Cuvée viel Eleganz ein. Die
fein abgestimmte Dosage ist hervor-
ragend integriert und sorgt fur einen
harmonischen, frischen Trinkge-
nuss. Toller Spannungsbogen im
langen, wirzig-mineralischen Abgang.
Die Cuvée Elégance ist der per-
fekte Einstieg in die facettenreiche
Champagner-Welt von Spitzen-
winzer Vincent Couche. (mh)

18+/20 e jetzt bis 2027 ® Art. 255125
75c| CHF 45.- (statt 50.-)

Gerstl Wein&Shop
Sandackerstrasse 10
8957 Spreitenbach
Tel. 058 234 23 00
www.gerstl.ch

Restaurant Bacchus

Bistro & Genussmanufaktur
Sempacherstrasse 1
6024 Hildisrieden

Tel. 041 530 00 30
bacchus-bistro.ch

Weinladen Max & Merlot
Goliathgasse 29

9000 St.Gallen

Tel. 076 585 17 33
1733.ch

WEINSELEKTIONEN

Folgende Partner fiihren das Gerstl Weinsortiment:

Gerstl Wein&Shop im Stedtli
Hauptstrasse 31

4242 Laufen

Tel. 061 763 00 85
www.gerstl.ch

Muff Haushalt / Vitrum
Hauptstrasse 78
4450 Sissach

Tel. 061 973 96 00
vitrumgmbh.ch

1733 - Restaurant & Weinbar
Goliathgasse 29

9000 St.Gallen

Tel. 071 250 17 33
1733.ch

Gerstl Weinselektionen o Tel,

Restaurant Sternen
Dorfstrasse 72

8957 Spreitenbach

Tel. 056 401 10 44
sternen-spreitenbach.ch

Muff Haushalt
Stadthausstrasse 113
8400 Winterthur

Tel. 052 213 22 33
muff-haushalt.ch

Restaurant Maihili
Maihofstrasse 70
6006 Luzern

Tel. 041 420 60 60
restaurantmaihofli.ch

058 234 22 88 e www.gerstl.ch

Vinothek zum Rathaus
Hildisriederstrasse 1
6204 Sempach

Tel. 041 460 08 30
Mobile 078 711 72 07
vinothek-rathaus.ch

Weber-Vonesch AG
Weine-Spirituosen
Industriestrasse 47
6300 Zug

Tel. 041 760 77 77
getraenkezug.ch

flok:



