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Bodegas Frontonio
Telescopio



«Das Beste findet man, wenn
man nichts sucht.» Diese
Weisheit bestätigte sich bei 
unserem letzten Spanien-
Besuch eindrücklich. Wir ent-
deckten neue, rare, geniale
Weine – und zwar zu so
einmalig fairen Preisen,
dass wir sie Ihnen schlicht
nicht vorenthalten können. 
Zelebrieren Sie unvergessliche
Genussmomente mit unseren
Neu-Entdeckungen.

– S E ITE 4 –

FRONTON IO 
VON FE R NAN DO MORA:
Was dieser Weinfreak aus seiner
Garage zaubert, ist schlichtweg
atemberaubend – Eleganz und

Trinkfreude pur!

– S E ITE 8 –

E L  P R O H I B I D O  &  
L A  P E R D I C I Ò N  VO N  

F I N CA  M Î L L A R A :
Grossartige Weine aus kleinsten,
uralten Einzellagen – Hammer zu

diesem Preis!

– S E ITE 18 –

WE I SSWE I N E AUS 
S PAN I E N: 

U N B E D I NGT JA! 
Denn die Weine der Bodega

0’Ventosela sind voller Struktur,
Frucht und Frische statt üppiger

Überreife.

– S E ITE 10 –

CEGADO VON 
PAGO LOS BALANCI N E S:

Kunst aus dem Keller, veredelt 
mit der Künstler-Etikette von 

Susanne Saidi.

– S E ITE 12 –

E L  V U E LO  VO N  
E R M I TA  D E L  C O N D E :  

Der «Bergwein» für unter CHF
15.–, ein Riesenschnäppchen!

– S E ITE 15 –

PAJARO, D E R S PATZ 
VON LOSADA:  

Eine kleine Fruchtbombe.

– S E ITE 16 –

GRACIANO VON 
ALTOS:

Mit diesem Wein ist die Bodega
an der Spitze von 

Rioja angekommen.

Innovatives&
gen ia les  Span ien

Editorial
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Die Highlights:

Special’Rarities
by Gerstl
✶

Raritäten-Box Spanien. 6 x 75cl 
229.–

2

statt 334.–



Degustations-
Boxen
2011 Altos R, Graciano

2011 Ermita del Conde, Pago del Conde

2013 Bodegas Frontonio, Frontonio

2012 Dominio del Bendito, El Titan

2011 Orto Vins, Carrerada

2011 Orto Vins, Les Tallades de Cal Nicolau

2013 Bodegas Frontonio, Telescopio

2015 Bodegas Frontonio, Botijo Blanco

(2014) Finca Mìllara, La Perdición

(2014) Finca Mìllara, El Prohibido

2012 Pago los Balancines, Mata Nagra

2013 Gran Sello GST 

2014 Bodegas O’Ventosela, Gran Leirina 

2012 El Maniaco

2015 Finca Losada, 5 Rosas

2014 Finca Losada, Pájaro

2012 Ermita del Conde, El Vuelo

2013 Vega Clara, Mario

Raritäten-Box Spanien.

12 x 75cl 

Fr. 149.– (statt 224.50) • 12 x 75cl 

12 herrliche Spanier zu tollen Preisen.

12 herrliche Spanier zu tollen Preisen.

Fr. 229.– (statt 334.–) • 6 x 75cl 
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Fronton io
Bodegas

Die ersten Weine, die der junge Wine-
maker Fernando Mora kelterte,

entstanden in seiner Badewanne bei sich
zu Hause in Saragossa. Zu seiner grossen
Verblüffung konnte man den Badenwan-
nenrebensaft sogar trinken. 
So nahm alles seinen Lauf und Fernando
begann, nach erstklassigen Rebbergen zu
suchen. Fündig wurde er in Aragon, im
Niemandsland weit entfernt von Städten
und Zivilisation. Seine Reblagen sind

alte, wild in der Landschaft ver-

streute Parzellen mit Garnacha, Gar-

nacha Blanca, Macabeo und

Viog nier. Alle Stöcke sind über 45

Jahre alt, die ältesten sogar gegen

100-jährig. 

Fernando Mora ist ein verrückter Typ,
ausgefallen gekleidet, Igelfrisur und
grosse, schwarze Hornbrille, erst 33-jäh-
rig, voller Power und Tatendrang. Es
sprudelt nur so aus ihm heraus, wenn er
über seine Weine und Reben erzählt. Wir
merken schnell: Hier bahnt sich etwas
ganz Aussergewöhnliches an. 

Die Weine werden entkorkt – schwupp,
schon ist der erste Saft im Glas. Erstaun-
lich, diese Finesse und Mineralität –
schon beim ersten Weisswein. Jetzt wird
es richtig spannend. Denn die Roten

aus 100% Garnacha sind atemberau-

bend. Eleganz mit Finesse, zupackend
mit markanter Mineralität. 
Wir sind überwältigt, diese unwidersteh-
lichen Weine müssen wir einfach haben!
Und siehe da: Fernando hat extrem

Die Weine werden
schnell entkorkt und
schwupp, schon ist der

erste Saft im Glas. 

���

���

Freude, dass er mit Gerstl einen geeigne-
ten Partner für die Schweiz gefunden hat. 

Die Frontonio-Weine sind streng 

limitiert, es werden nur wenige 

Flaschen produziert. Probieren Sie
die Weine von Fernando Mora! Wir 
sind sicher, dass er schon bald ein leuch-
tender Star am spanischen Weinhimmel 
sein wird.

G e n i a l e  G a r a g e n w e i n e  v o n  S h o o t i n g -
s t a r  F e r n a n d o  M o r a .

NEU
im Sortiment
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Vibrierende, tänzerische Köstlichkeit.
2013 Telescopico 
IGP Valdejalón
75cl • Fr. 19.80 (statt 22.–)   
18+/20 • 2016–2030 • Art. 244891
100% Garnacha, 8 Monate in 
Allier-Barriques, nur 3890 Flaschen
produziert.

Mittleres Rubingranat. Komplexer,
mineralischer Auftakt, subtile Aro-
men von reifen roten Kirschen, Erd-
beeren, Himbeeren, Blaubeeren,
begleitet von mediterranen Kräutern,
Zedernholz und Noten von dunklen
Blüten. Am Gaumen noch jugendlich,
etwas rote Beeren und Früchte, Ge-
würznoten und florale Akzente.
Deutlich mineralisch mit lan-
gem, fruchtbetontem Finish. 

Ein eigener Mikrokosmos von Wein.
2013 Microcosmico 
IGP Valdejalón
75cl • Fr. 16.– (statt 18.–)  
18+/20 • 2016–2030 • Art. 244892
100% Garnacha, 10 Monate in 
Betontanks, nur 3560 Flaschen 
produziert.

Helles Granatrot. Duftender Auftakt,
Aromen von Pflaumen, Kirschen und
eingemachten Himbeeren. Anflüge
von Veilchen, weissem Pfeffer und
milden Gewürzen. Fruchtig und bele-
bend. Am Gaumen mittelkräftig
mit seidigen Tanninen, frischer
Frucht und mineralischer
Würze. Endet fruchtbetont, minera-
lisch mit mittlerer Länge. 

16.–
19.80T
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nur 3560 Fl.
– a b g e f ü l l t –nur 3890 Fl.

– a b g e f ü l l t –

– Fernando Mora –
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Lehrt jedem Châteauneuf-du-Pape 
das Fürchten.
2013 Frontonio 
IGP Valdéjalon
75cl • Fr. 49.50 (statt 55.–)  
19+/20 • 2017– 2034 • Art. 244888
100% Garnacha, 11 Monate in 
Allier-Barriques, nur 755 Flaschen
produziert. 

Tiefes Granatrot. Komplexer Auftritt,
schwarze Kirschen und dunkle Pflau-
men, dazu balsamische Noten mit fri-
scher Minze und schwarzem Pfeffer.
Ein Hauch Veilchen und Rosen. Per-
fekt verwobene Barrique. Organische
Mineralität mit schwarzem Trüffel.
Dazu leichte Noten nach Butters-
cotch und Zimt. Der Frontonio endet
lang, komplex mit Eleganz und 
Finesse. Grandioser Garnacha! 

Die Weine sind streng
limitiert und werden
nur in kleiner Stück-

zahl produziert. 

���

���

Fronton io
Bodegas
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49.50

nur 755 Fl.
– a b g e f ü l l t –

– Fernando Mora –
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Fronton io
Bodegas

Herrliche Verdejo-Alternative, 
unbedingt probieren!
2015 Botijo Blanco
IGP Valdéjalon
75cl • Fr. 10.80 (statt 12.–)   
17/20 • 2016–2022 
Art. 244894
85% Garnacha Blanca, 
15% Macabeo

Mittleres Zitronengelb. Aromen
von Limetten, Ananas, weissem
Pfirsich mit leichten Noten von
Orangenzesten, weissen Blüten
und frischen Mandeln. Dezente
Mineralik. Am Gaumen mit 
frischer Frucht, exotischen
Früchte und nussigen Aromen
mit leicht floralen Noten. Der
Botijo Blanco wirkt animierend
und harmonisch mit minera-
lisch-trockenem Abgang.   

Der Genuss-Preis-Hammerwein.
2012 Botijo Rojo Roble 
IGP Valdéjalon
75cl • Fr. 14.50 (statt 16.–)  
17/20 • 2016–2024 
Art. 244893
100% Garnacha; Ausbau in 
gebrauchten französischen 
Barriques.

Mittleres Granatrot. Aromen von
Pflaumen, Kirschen, roten Johan-
nisbeeren und eingemachten
Himbeeren. Leichte Anflüge von
Veilchen und Kräuterwürze. Am
Gaumen mittelkräftig mit seidigen
Tanninen, sehr geschmeidig
und verführerisch, dazu leicht
mineralische Würze. Er endet
fruchtbetont, dezent mineralisch
mit mittlerer Länge.
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Finca Mìllara 

Fernando de Santiago gründete die
Finca Míllara im Jahr 2000 und be-

gann, die alten Reben zu pflegen und neu
zu bearbeiten. Der erste Jahrgang

wurde erst 2007 lanciert. 

Die Reben befinden sich an den Ufern der
Flüsse Minho und Sil auf rotem Schiefer
und Granit. Diese hochmineralischen

Böden widerspiegeln sich in den Wei-

nen wunderbar. Da sich diese traumhaf-
ten Lagen etwas ausserhalb der DO Ribeira

Sacra befinden, dürfen die Weine den
Namen der Appellation nicht auf der Eti-
kette tragen und auch keinen Jahrgang auf-
weisen. Wir verraten ihn trotzdem: 2014.

Die Weine aus der Traubensorte Mencia
mit kleinen Anteilen von den autochtho-
nen Brancalleao und Merencao werden
nicht länger als 3 Monate in französischen
Fässern ausgebaut. Dadurch werden Fri-
sche und Frucht der charakterstarken Ge-
wächse ideal bewahrt. 

Als Winemaker wurde der bekannte und

renommierte Raul Perez verpflichtet. Er
hat schon einigen Weingütern in Galizien
zu hohem Ruhm verholfen. Sein feiner
Spürsinn hat ihm auch hier Recht gegeben.
Es entstehen feingliedrige Weine mit relativ
tiefen Alkoholwerten, betörend frischen
Aromen und unvergleichbarer Mineralität.
Wir haben uns für zwei Weine voller

atlantischer Frische entschieden. 

D i e s e  E n t d e c k u n g  i s t  f a s t  v e r b o t e n  g u t .

NEU
im Sortiment
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Jeder Schluck ein immenses 
Vergnügen.
(2014) La Perdición 
75cl • Fr. 18.– (statt 20.–) 
17+/20 • 2016– 2022 • Art. 244886
80% Mencia, 10% Brancalleao, 
10% Merencao, Ausbau im Stahltank;
12% vol.

Perdición kann man mit Verderben
oder Verhängnis übersetzen. Und tat-
sächlich: Dieser Wein ist fast ver-
hängnisvoll gut, man kann sich
ihm kaum entziehen. Leuchtendes
Rubinviolett. Dezente Aromen von
roten Kirschen, Johannisbeeren, Him-
beeren, dazu Noten von frischen Berg-
kräutern. Leichte Anflüge von Veilchen
mit schiefriger Mineralität. Intensiv rot-
fruchtiger Gaumen, feinkörniges Tan-
nin und perfekt integrierte Säure. Der
Perdición endet mittelkräftig und
leichtfüssig mit wunderschöner Würze. 

Ein verboten guter Traum für 
Pinot-Fans.
(2014) El Prohibido 
75cl • Fr. 19.50 (statt 22.–) 
18/20 • 2017– 2025 • Art. 244887
80% Mencia, 10% Brancalleao, 
10% Merencao, 3 Monate in französischen
Barriques. Nur 9000 Flaschen abgefüllt;
12.5% vol.

El Prohibido heisst «der Verbotene». Bei
uns finden Sie diesen tänzerischen Cha-
rakterwein aber ganz legal, er erinnert an
einen grossen Pinot. Intensives, dunkles
Rubinviolett. Konzentrierte Aromen nach
roten Kirschen und Pflaumen, Himbeeren,
Johannisbeeren und getrockneten Feigen.
Dazu leichte Toastnoten und getrockneter
Tabak. Saftiger Gaumen mit mittleren Tan-
ninen und knackiger Säure. Der Prohibido
endet mittelkräftig und sehr anhaltend.
Galizien vom Feinsten – für Pinot-
Noir-Fans ein absolutes Muss.
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nur 9000 Fl.
– a b g e f ü l l t –

– Raul Perez –

Da sich die Reben ausserhalb der DO Ribeira
Sacra befinden, dürfen sie den Namen der Appel-
lation nicht auf der Etikette tragen. Die Weine

werden als Vino de Mesa klassifiziert und dürfen
daher auch keinen Jahrgang aufweisen. Es han-
delt sich um den Jahrgang 2014. In der Schweiz
kommt uns das sicher etwas fremd vor, doch zu
Neuentdeckungen in der Welt des Weins gehören

Überraschungen dazu.
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Ein Wein wie das Gemälde: 
Intensiv und kraftvoll.
2014 Cegado
Pago los Balancines
Ribera del Guadiana
75cl • Fr. 22.– (statt 24.–)  
18+/20 • 2016– 2030 
Garnacha Tintorera, Tempranillo, 
Cabernet Sauvignon, Syrah; Ausbau 
13 Monate in französischen Barriques. 

Betörende Nase mit schwarzen Früchten,
Kirschen, Heidelbeeren, alles sehr reif. Im
Gaumen etwas Schokolade, unterlegt mit
Cassis, sehr zarte Röstnoten mit einem An-
flug von Vanille, toll eingebautes Barrique.
Die Frucht wird auf keinen Fall beeinträch-
tigt. Im Gaumen weiche, reife und samtige
Tannine, die so richtig schmelzen auf der
Zunge. Ein Powerpaket mit viel Druck
und einer beeindruckenden Eleganz.

Cegado
Wir waren so fasziniert und begeis-

tert vom Bild «Cegado» (zu
Deutsch «Geblendet») der Luzerner
Künstlerin Susanne Saidi-Schuster, dass
wir die Künstlerin gewinnen konnten,
zusammen mit Pago los Balancines einen
neuen Wein zu lancieren. Dieser Wein ist
ein ebenso intensives und kraftvolles
Kunstwerk wie das Bild selbst.
Wir freuen uns sehr, mit Susanne Saidi-
Schuster eine Künstlerin gefunden zu
haben, mit der wir unseren ersten Artist-
Wein kreieren konnten. 

G e m a l t e  K u n s t  i n  V e r b i n d u n g  m i t  W i n z e r s k u n s t .

C
eg

ad
o

22.–

10

nur 2400 Fl.
– a b g e f ü l l t –

NEU
im Sortiment



Wenn Erlebtes und Gefühltes sich
vereinen, dann entstehen Arbei-

ten - in sich auflösendes Spiel des In-
halts. Inspirationen steigen auf und
laden zum Nachdenken ein. Meine Ar-
beiten entstehen in Serien, jedoch steht
jedes der Werke für sich. Sie zeigen sich
in Zyklen oder ergeben thematische
Gruppen. Eine Reise des Emotionalen.
Suchen, entdecken, finden - Eindrücke
festhalten. Gefühle, Stimmungen -
Empfindungen werden spürbar.

Die Auseinandersetzung: Gesellschaftli-
che Themen und philosophische Ge-
danken setze ich in meinen Arbeiten
um. Grosse Kunstmaler wie Gustav
Klimt, Pablo Picasso, Kandinsky,  Vincent
Van Gogh, Ferdinand Hodler und Al-
berto Giacometti sind meine Vorbilder
und Inspiration zugleich. Verändern, Re-
duzieren, Spannung und Entspannung
als Gleichgewicht und Antrieb, immer
wieder Neues entdecken und in meine
Bilder einfliessen lassen. Es ist das Ent-

decken von Formen, Quantität und In-
tensität der Strichführung. Ich stelle
mich der Herausforderung. Es ist die
Suche mit Farbe und Pinsel in Acryl
oder Ölfarbe. Meine Aussage auf den
begrenzten Raum der Leinwand zu
bringen. Meine Arbeiten widerspiegeln
meine Leidenschaft für künstlerische
Darstellungen.

Susanne Saidi-Schuster stellt sich mit 
ihren eigenen Worten vor:

– Susanne Saidi –

Ausstellungen:

Luzern, Weggisgasse
10. Sept. 2016
Zusammensrbeit mit Monica Boffo,
Artemovimento und Susanne Saidi-
Schuster, Sueart

LDX Artodrome Gallery Berlin
Thema: Kunst ohne Grenzen
17. Sept. - 6. Okt. 2016

LDX Artodrome Gallery Berlin
Thema: Edition V
5. - 25. Nov. 2016

Hotel Sonnenberg, Kriens
9. Jan. - 10. April 2017

Homepage Susanne Saidi-Schuster:
www.sueart.ch
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D e r  B e r g w e i n  v o n  E r m i t a
d e l  C o n d e .

Perfekter Rotwein für sommerliche
Grilladen.
2011 El Vuelo
VDT Castilla y Leon
75cl • Fr. 13.50 (statt 15.–)   
17/20 • 2016– 2022 • Art. 244905
100% Tempranillo, 12 Monate in 
französischen Barriques. 

Mittleres Rubinviolett. Fruchtbetonter
Auftakt. Aromen von schwarzen
Waldbeeren und Steinfrüchten wie
Pflaumen, Kirschen und eingemach-
ten Brombeeren. Leichte Anflüge
von Tabak, Sandelholz und dunklen
Blüten. Wirkt sehr fruchtig und ani-
mierend. Am Gaumen kräftig mit rei-
fen Tanninen und belebender Frucht,
dazu leicht mineralische Würze. Der
El Vuelo endet fruchtig mit mittlerer
Länge. Ein perfekter Rotwein für
den Sommer. Am besten nicht
wärmer als mit 16°C geniessen. 

M o u n t a i nWi
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im Sortiment

13.50

Der Besuch auf Ermita del Conde ist
immer eine Freude. Vor der Degusta-

tion werden wir auf eine kleine Reise mit
dem Pick-Up auf einen kleinen Berg mit-
genommen. Auf dessen Rückseite liegt ein
karges Feld mit uralten, bis zu 100-jährigen
Reben. Unglaublich diese Fernsicht und
diese Stille – man sieht kein Haus, einfach
nur diese Weite, extrem beruhigend. 
Von hier kommt die Basis für den «El
Vuelo». Dass hier schöne Weine entstehen
können, versteht man schnell. Aber zu so
einem günstigen Preis? Das ist kaum zu
glauben! Im nahen Ribera del Duero

würde dieser Wein sofort das Doppelte

oder noch mehr kosten.
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Neuer Jahrgang: wuchtig wie 2009!
2011 Pago del Conde
VDT Castilla y Leon
75cl • Fr. 29.50 (statt 34.–) • Art. 244668  
150cl • Fr. 69.– (statt 88.–) • Art. 244669
19/20 • 2016-2030 
100% Tempranillo; 16 Monate im Barrique, wird
im 3er Karton geliefert.

Der Pago del Conde wird nur in den besten
Jahren gekeltert und stammt aus 900 m ü.M.,
das verleiht ihm die nötige Frische. Die 70- bis
100-jährigen Reben geben aus einer Hek-
tare keine 1'000 kg Traubengut – der Wein
ist darum extrem dicht und komplex. Dich-
tes, sattes Rubinviolett. Eleganter, komplexer
Auftakt. Aromen von schwarzen Pflaumen, wil-
den Kirschen, roten Johannisbeeren, Blaubee-
ren und Crème de Cassis. Gepaart mit
Zedernholz, Bitterschokolade, Bourbon-Vanille
und einem Hauch Toast. Würzige Komponenten,
die an Minze und weissen Pfeffer erinnern, un-
termalt von leicht erdigen Noten. Am Gaumen
unglaublich geschmeidig, fast cremig. Mit fein-
körnigen Tanninen und bestens eingebauter
Barrique. Der Pago del Conde endet lang,
elegant und kräftig mit dichten, fruchtigen
Noten und genialer Mineralität.
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Unglaublich diese
Fernsicht von hier aus

– und diese Stille –
man sieht kein Haus,

einfach nur 
diese Weite, extrem

beruhigend. 
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29.50
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G r o s s e  G e s c h m e i d i g k e i t  a u s  
Z e n t r a l s p a n i e n .

Gran Sello  
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Samtig-weicher Star Ihrer Grillparty.
2013 Gran Sello GST 
VDT Castilla 
75cl • Fr. 14.80 (statt 18.50)   
16+/20 • 2016– 2021 • Art. 244906
30% Garnacha, 20% Syrah, 
50% Tempranillo; 12 Monate in amerikani-
schen und französischen Barriques. 

Mittleres Rubingranat. Fruchtiger, floraler
Auftakt. Aromen nach schwarzen, süssen
Johannisbeeren, vollreifen Kirschen, dunk-
len Pflaumen, einem Hauch Crème de
Cassis, Lakritze, untermalt mit orientali-
schen Gewürzen. Am Gaumen enorm
fruchtbetont mit weichen Tanninen. Der
Gran Sello endet samtig mit tiefer Säure,
mittelkräftig und schwarzfruchtig. Das wird
der Star Ihrer Grillparty.

NEU
im Sortiment

14.80

Der Gran Sello GST stammt
aus verschiedenen Reblagen

südöstlich von Madrid, die älter als
20 Jahre sind. Auf 740 m ü.M. wird
hauptsächlich Tempranillo angebaut,
die traditionelle Sorte Spaniens.
Dazu kommen Syrah und Garnacha
für zusätzliche Aromakomponenten.
Der erste Jahrgang 2010 fand
schnell eine grosse und treue Fange-
meinde. Es ist ein unkomplizier-

ter Wein, der zu verschiedenen

Speisen passt und den Geldbeu-

tel nicht strapaziert. Wir emp-
fehlen ihn zu Grilladen aller Art. Sie
werden Ihre Gäste mit dem Gran
Sello begeistern. 

14



Der fruchtige Sommer-Hit.
2014 Pájaro
DO Bierzo
75cl • Fr. 12.50 (statt 14.–) 
16+/20 • 2016– 2021
Art. 244903 • 100% Mencia 

Schönes Rubinviolett. Aromen
von roten Pflaumen, Blaubee-
ren, Brombeeren und roten Kir-
schen, dazu leichte Noten von
Veilchen und Lakritze. Wirkt
unglaublich frisch und be-
lebend. Am Gaumen mittel-
kräftig mit feinen Tanninen.
Toller Trinkfluss! Der Pájaro
endet harmonisch mit enorm
explosiver Frucht. Mit 15°C
getrunken ein idealer Be-
gleiter für jede Grillparty. 

P
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Pájaro: Der Spatzenwein von Losada,
Frucht pur.

Finca Losada

Endlich ein 
verführerischer, 
intensiver Rosé!
2015 5 Rosas
DO Bierzo
75cl • Fr. 12.50
(statt 14.–) 
2016– 2018 
Art. 244904
100% Mencia 

Ein saftiger, fruchti-
ger und extrem
trinkfreudiger Rosé. 
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D e r  n e u e  To p - W e i n
Altos R  
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Komplexität und Eleganz mit enormer Länge.
2011 Graciano
DOCa Rioja
75cl • Fr. 36.– (statt 40.–) 
19/20 • 2018– 2033 • Art. 244897
100% Graciano

Tiefes Rubinrot. Komplexer, hoch minerali-
scher Auftakt. Noch verschlossen, dezente
Aromen von Weichselkirschen, roten Pflau-
men, Blaubeeren, mit einem Hauch floralen
Noten. Perfekt verwobene Barrique, etwas
Bourbon-Vanille und Toast, Tabak und San-
delholz. Am Gaumen noch jung und zurück-
haltend, mit mediterranen Kräutern und
balsamischen Anklängen. Feinste Tannine
und gut integrierte Säure. Der Graciano
endet hoch elegant und komplex mit enormer
Länge. Ein sehr eigenständiger Wein aus der
Rioja Alta, der seinesgleichen sucht. Rarität,
wird nur in streng limitierter Auflage
produziert.

Altos R liegt in der Rioja Alavesa in
der Stadt Laguardia, dem Teil, der po-

litisch zum Baskenland gehört. Das sieht
man deutlich an den Namen der Läden
und Restaurants in dem malerischen Ort.
Die Bodega Altos R hat uns zu einem spe-
ziellen Tasting in den Reben eingeladen.
Der Ort scheint magisch zu sein, auf
einem Hochplateau, im Norden die schüt-
zenden Berge, im Westen die Stadt Laguar-
dia, ein atemberaubendes Panorama. Wir
werden mit Serrano-Rohschinken und
Tortillas verwöhnt und können in Ruhe
alle Weine der Bodega degustieren. 
Altos R pflegt einen sehr eleganten und fi-
nessenreichen Stil in der Weinbereitung.
Durch perfekte Kellertechnik und nach-
haltigen Wein bau entstehen blitzsaubere
Weine ohne oxidative Noten oder stö-
rende Alterungstöne. Die extrem sorgfäl-
tige Arbeit bringt unglaublich frische und
bekömmliche Riojas hervor.

NEU
im Sortiment

36.–
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M
ar

io Geschmeidiger, 
verführerischer Mario.
2013 Mario
Vega Clara
Ribera del Duero DO
75cl • Fr. 26.– (statt Fr. 29.–)
18/20 • 2016– 2027 
Art. 244319
85% Tempranillo, 15% Cabernet
Sauvignon; Ausbau 14 Monate in
Barriques aus französischem und
amerikanischem Holz.

Sattes Rubingranat. Wunderbare Aro-
men von schwarzen, wilden Beeren
und Früchten, Pflaumen, Brombeeren
und Kirschen, einem Hauch Crème
de Cassis, schwarzem Pfeffer, Tahiti-
vanille und blauen Veilchen. Die Bar-
rique ist bestens integriert. Am
Gaumen besticht der Mario mit Kraft
und Eleganz, feinkörnigen Tanninen
und toller Struktur. Bezeichnend ist
seine fantastische Geschmeidigkeit.
Er endet lang und anhaltend mit be-
eindruckender Mineralität. 

Clara hat ihr Weingut in Eigenregie mit
Hilfe der ganzen Familie erstellt. Alles

ist sehr funktionell eingerichtet und auf dem
neuesten Stand. Ein Sortiertisch zeigt, wie
akribisch hier gearbeitet wird. 
Wir probieren den neuen Jahrgang aus den
Fässern. Die Qualität ist schlichtweg berau-
schend. Schon in der Jugend zeigt der Wein
eine erstaunliche Harmonie. Mit viel Kraft,
aber ohne Opulenz, mit viel weiblicher Ele-
ganz und betörendem Charme. 
Clara verbindet Tempranillo mit Cabernet 
Sauvignon. Da sie die ältesten Cabernet-
Reben der ganzen DO besitzt, ist es nur ver-
ständlich, diese 50-jährigen Juwelen in ihren
Wein einfliessen zu lassen.
Das kleine Weingut besitzt nur 7 ha Rebland, 
das sanft und naturnah bearbeitet wird. Clara
stellt nur einen Wein her – den Mario, be-
nannt nach ihrem Vater, der sie bei ihrem
Projekt massgeblich unterstützt. Es freut uns
sehr, Ihnen eine solche Trouvaille aus dieser
Top-Region anbieten zu können. 

Der Nachbar vom berühmten Vega Sic i l ia.

Vega Clara

26.–

Clara Concejo Mir, Winemakerin 
und Gründerin vom Weingut Vega Clara.
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O’Ventosela  
F i l i g r a n e  W e i n e  a u s  d e r  D O  R i b e i r o .  

Bodegas

Die DO Ribeiro liegt in Galizien
(NW von Spanien) und gehört zu

den aufstrebenden Weinregionen des Lan-
des. Von den tollen Schiefer- und Granit-
böden kommen vornehmlich Weissweine
aus den heimischen Traubensorten Treixa-
dura, Loureiro, Godello, Torontes und Al-
bariño. Es entstehen Gewächse mit

tiefen Alkoholwerten, mineralisch ge-

prägt mit fantastischem Trinkfluss

und subtilen Fruchtnoten. Die Reben
in verstreuten kleinen Parzellen wachsen
an den Hängen zum Fluss Miño, die Weine
sind eindeutige «Cool-Climate-Ge-
wächse». Denn Galizien ist die kühlste Re-
gion Spaniens. Durch den starken Einfluss

des Atlantiks ist das Wetter oft rauh, regne-
risch und windig. 
Die Bodega O’Ventosela wurde schon
1986 gegründet. Da war weder national
noch international von Weinen aus dieser
abgelegenen Region die Rede. Doch der
Einsatz hat sich gelohnt. Die Bodega kann
auf einen langen Erfahrungsschatz zurück-
greifen und besitzt sehr alte Reben an

den besten Lagen.

Die Weine werden mit natürlichen Hefen
vergoren, um ihren einmaligen Charakter
zu bewahren. Sie kommen ohne Barri-
queausbau in die Flasche und widerspie-
geln damit ihre Herkunft auf
eindrückliche Weise. Heute haben viele

Weine einen sehr hohen Alkoholgehalt.
Da ist es geradezu eine Wohltat und

Freude, bekömmliche und unver-

fälschte Gewächse wie die von 

O‘ Ventosela zu geniessen. 

Liebe Kundinnen und Kunden, tauchen
Sie in die Welt von Galizien ein und ent-
decken Sie mit uns die Geradlinigkeit,

Einfachheit und Frische der Weine

der Bodega O’Ventosela. Zu Krusten-
tieren, Muscheln und rohen Fischen gibt
es kaum etwas Besseres. Die genüsslichste
Mariage ist jedoch der Pulpo, lange ge-
kocht und mit etwas Paprikapulver verfei-
nert, Sie werden begeistert sein. 

NEU
im Sortiment

– Juan Miguez –
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Voller Finessen und 
wunderbar mineralisch.
2014 Gran Leirina 
Bodegas O’Ventosela
DO Ribeira
75cl • Fr. 14.50 (statt 16.–) 
92/100 Guia Penin
17/20 • 2016– 2021
Art. 244885
90% Treixadura, 
10% Albarino & Godello

Helles Strohgelb. Mineralischer
Auftakt. Subtile Aromen von rei-
fen Limetten, grünem Apfel und
exotischen Früchten. Noten von
Brennesseln und Jasmin, unter-
malt von wunderbarer Minerali-
tät. Toller, saftiger Gaumen mit
gutem Trunkfluss und knackiger
Säure. Der Gran Leirina endet
finessenreich und langanhal-
tend. Ein fantastischer, über-
aus bekömmlicher Ribeira
mit lediglich 12% Vol. 

Super-Sommerwein!
2014 Vina Leirina 
Bodegas O’Ventosela
DO Ribeira
75cl • Fr. 11.70 (statt 13.–) 
16+/20 • 2016– 2021 
Art. 244884
90% Treixadura, 
10% Albarino & Godello

Helles Strohgelb. Subtiler Auf-
takt. Frische Aromen von reifer
Limette, grüner Mango, weis-
sen Steinfrüchten mit einem
Hauch Holunderblüten. Anflüge
von steiniger Mineralität. Am
Gaumen frisch, straff, leichtfüs-
sig mit toller Säure. Dominie-
rende Fruchtnoten nach grüner
Birne, Zitronen und exotischen
grünen Früchten. Wirkt sehr
klar und belebend. Der Vina
Leirina endet mittelkräftig. 
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Nur rund 3000 Flaschen produziert.
2013 Magna Vides
Ribera del Duero DO
75cl • Fr. 36.– (statt 40.–)  
18+/20 • 2017–2030 • Art. 244521
100% Tempranillo; Ausbau 14 Monate in
französischen Barriques 

Sattes Rubinviolett. Tiefe Aromen von
schwarzen wilden Beeren, Kirschen und
Pflaumen, gepaart mit dezenten floralen
Noten nach Veilchen und getrocknetem
Lavendel. Am Gaumen besticht er mit ele-
gantem Fluss und feinkörnigen Tanninen.
Bestens verwobene Barrique, nur ab und
zu blitzen Noten nach Vanille und geröste-
tem Brot auf. Der Magna Vides endet kräf-
tig und anhaltend mit tief fruchtigem Finish.
Ein moderner Ribera del Duero, der aber
nie fett oder opulent erscheint. Ein Wein für
genüssliche Stunden in der etwas kälteren
Jahreszeit.  

Absolut titanischer Toro.
2012 El Titan
Toro DO
75cl • Fr. 49.50 (statt 55.–) 
19+/20 • 2016 –2030 • Art. 244469
100% Tinta de Toro (Tempranillo) 

Leuchtendes Rubingranat. Verschlossener,
edler Auftakt. Aromen von schwarzen Stein-
früchten und vollreifen Waldbeeren, gepaart
mit reifen roten Kirschen und einem Hauch
Brombeerenkompott und Himbeergelee.
Anklänge von frischen Pflaumen, Cassis mit
mineralischer Würze. Gut verwobene Barri-
que, leichte Toastnoten mit kaltem Rauch.
Geniales Aromabild, alles wirkt sehr harmo-
nisch und am richtigen Platz. Am Gaumen
zeigt sich der El Titan kräftig mit Struktur,
Charakter und feinkörnigen, noblen Tanni-
nen. Enorme Länge mit viel Harmonie. Wie-
der Kirschen und Pflaumen mit leichten
Lakritzenoten, gepaart mit Bourbon-Vanille
und süssem Tabak. Er endet sehr kräftig mit
Eleganz und mineralischem Finish. Fantas-
tischer Toro! Tief und sehr komplex,
der beste El Titan bis anhin. Braucht noch
etwas Zeit um sich zu entwickeln. 
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Magna Vides  

G r o s s e s  a u s  d e m  To r o .

Dominio del
Bendito 

Magna Vides ist ein feines Familienwein-
gut mit uralten Reben, die zwischen

80 und 150 Jahre alt sind. Im Jahre 1999
begannen Andrea Sanz und Pablo Arranz die
alten Reblagen zu bearbeiten und 2005
wurde der erste Wein in die Flasche gefüllt.
Die Vinifikation ist konsequent einfach. Vergo-
ren wird mit wilden Hefen, es wird weder ge-
schönt noch filtriert. Ausgebaut wird er 14
Monate in französischen Barriques, 20%
davon sind neu. Es entsteht ein Gewächs von
höchster Feinheit und Eleganz mit eindeuti-
gem Charakter und aromatischer Tiefe.

Antony Terryn ist nicht irgendein Winzer im
Toro, nein, er ist der rebellischste von allen.

Wir fahren in die Reben und auf dem Weg dahin
hört er nicht auf, mir zu erklären, was in der
Weinregion Toro so alles falsch läuft. Am meisten
machen ihm die grossen Baufirmen zu schaffen,
die grossräumig alte Rebbestände aufkaufen,
roden und den wertvollen Sand abbauen. Doch
Antony wehrt sich, wo er kann und versucht alte,
noch wurzelechte Reben zu erwerben, um dem
Toro-Wein gerecht zu werden. Junge Anlagen in-
teressieren ihn nicht, die kann er ja selber pflan-
zen, erklärt er mir. Und das macht er auch. Er
klont seine alten Anlagen, die bis zu 100-jährig
sind und pflanzt sie wurzelecht wieder ein. 

49.50

36.–

nur 3000 Fl.
– a b g e f ü l l t –

– Andrea Sanz & Pablo Arranz –

nur 5722 Fl.
– a b g e f ü l l t –



Wahnsinnig fein!
2012 El Maniaco
Ribera del Duero DO
75cl • Fr. 16.– (statt 18.–) 
18/20 • 2016 –2026 • Art. 244773
100% Tempranillo, 12 Monate in neuen 
Barriquen ausgebaut. 

Wie es der Name schon sagt («El Maniaco»,
der Wahnsinnige), ist dieser intensive Ribera
del Duero eine Wucht, einen solchen Cri-
anza zu diesem Preis findet man nur
ganz selten. Der Wein wurde aus über
60-jährigen Reben gekeltert. In der Nase
verschwenderisch und intensiv, Aromen von
Cassis und Brombeeren. Das Barrique ist
bestens eingewoben – ein herrlicher Tem-
pranillo! Im Gaumen eine kleine Explosion
aus konzentrierter Frucht, begleitet von
feinsten reifen Tanninen. Dichte Frucht-
süsse und eine bezaubernde Frische runden
dieses tolle Erlebnis ab.
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Grossartiger Wein zu einem 
einmaligen Preis
2011 Terras de Bierzo
Bierzo DO
75cl • Fr. 22.50 (statt 25.–)  
18+/20 • 2016–2020 
Art. 244624
100% Mencia 

Tolle warme Frucht, mit viel schwar-
zer Kirsche und etwas Brombeere
sowie ein Hauch schwarze Schoggi
gesellt sich dazu. Im Gaumen reife,
samtige Tannine mit ausladender
Frucht, die nicht überladen ist, viel
Power im genialen Schmelz. Ein
Wein zum Verlieben schön und
zu diesem Preis eine richtige
Sensation. 
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16.–

Ein Wahnsinnswein zu diesem Preis!

El Maniaco

Rodriguez
Sanzo

22.50

– Javier Rodriguez–

NEU
im Sortiment

nur 2400 Fl.
– a b g e f ü l l t –

nur 6800 Fl.
– a b g e f ü l l t –



NEU
im Sortiment Beeindruckend mineralisch.

2015 Terroir Històric Blanco
DOCa Priorat
75cl • Fr. 22.50 (statt 25.–) 
17/20 • 2016 – 2022 • Art. 244812

Leuchtendes Goldgelb. Duftende Aromen
von kandierten Zitrus früchten wie Zitro-
nen und Orangen, vermischt mit frischen
Apriko sen. Anflüge von floralen Noten,
Kamille und grüner Tee. Am Gaumen be-
sticht der weisse Històric durch Frische
und Harmonie. Reife Aromen nach Man-
darinen und gelben Steinfrüchten. Gut
stützende Säure mit Struktur gibt dem
Wein Länge und erzeugt eine tolle Span-
nung. Er endet mittelkräftig und anhal-
tend, mit markanter Mineralität und leicht
salziger Note. Fantastischer Terroir-
Wein, der das Priorat beeindruckend
widerspiegelt.
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Leichtfüssiger Sommerwein.
2015 Terroir Històric Tinto
DOCa Priorat
75cl • Fr. 22.50 (statt 25.–) 
17/20 • 2016 – 2024 • Art. 244813
Garnacha, Carinena

Transparentes Rubinviolett. Fruchtige
Aromen von roten Wald beeren, Weich-
selkirschen, Blaubeeren und dunklen
Pflaumen mit einem Hauch Kräuter-
würze, gepaart mit floralen Noten.
Leicht füssiger Gaumen mit feinen Tanni-
nen, gut stützender Säure und rotfruchti-
gen Aromen. Wieder rote Waldbeeren,
Kirschen und Noten von schwarzen
Pflaumen. Der rote Històric endet mittel-
kräftig mit dezent mineralischem Ab-
gang. Erfrischender Wein aus einer
sehr warmen Region, der im Som-
mer richtig Spass macht. 
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Terroir Històric stellt den grossen Weinen

von Terroir al Limit unkomplizierte, aber

handwerklich perfekte Cuvées in Weiss und in

Rot mit schönem Trinkfluss und faszinie-

render Leichtigkeit zur Seite.

Das Priorat besticht als authentische mediterrane

Weinregion durch die natürliche Schönheit einer

wilden Landschaft. Dominik Huber engagiert

sich mit «Terroir Històric» aktiv für den Erhalt

des Priorats auf möglichst ökologische und nach-

haltige Art, kompromisslos im Einklang mit der

Natur. So bleiben die uralten Rebstöcke er-

halten und werden biologisch gehegt und

gepflegt. 

Die Weine von «Terroir Històric» werden tradi-

tionell vinifiziert, ohne Holzeinsatz. Dadurch be-

wahren sie ihre frische Frucht und die

zauberhafte Mineralität ihrer charaktervol-

len Böden. So heben sich der Rot- und der

Weisswein von «Terroir Històric» wohltuend von

den opulenten, holzbetonten, alkoholischen Wei-

nen des modernen Priorats ab.

22.50

22.50

Terroir Limital

– Dominik Huber –

Te r r o i r  H i s t ò r i c :  D a s  n e u e  W e i n p r o j e k t
v o n  S t a r w i n z e r  D o m i n i k  H u b e r .

NEU
im Sortiment
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Gesamtproduktion nur 600 Flaschen.
2012 Les Tallades de Cal Nicolau 
Montsant DO
75cl • Fr. 85.–
19+/20 • 2015- 2028 • Art. 244655
100% Picapoll Negre; Ausbau 
12 Monate in 500-Liter-Eichenfässern. 
Aus 140-jährigen Reben. 
Nur 600 Flaschen gefüllt.

Dichtes Purpurrot. Subtiler, mineralischer
Auftakt. Nach Belüftung feine Aromen
von schwarzen, reifen Waldbeeren, Pflau-
menkompott, Cassislikör und asiatischen
Gewürzen, gepaart von Noten nach Gra-
phit und Schiefer. Die Mineralik ist atem-
beraubend, einfach genial! Am Gaumen
feinkörnige Tannine und perfekte Säure.
Toller Gaumenfluss mit Schmelz und Cha-
rakter. Erneut diese Graphitnoten, die an
einen Cabernet Franc erinnern. Eleganter,
komplexer Abgang, anhaltend und mittel-
kräftig. Ganz grosses Kino! 

Eleganz ohne Ende.
2012 La Carrerada
Montsant DO
75cl • Fr. 58.– (statt 65.–) 
19/20 • 2017- 2029 • Art. 244654
100% Cariñena; nur 700 Flaschen abgefüllt,
Pflanzung der Reben 1936 &1956, 
12 Monate in französischen Barriques

Strahlendes Purpurviolett. Mineralisch gepräg-
ter Auftakt! Aromen von roten Kirschen, roten
Johannisbeeren, Pflaumen mit einem Hauch
reifen Walderdbeeren. Dazu gesellen sich
Noten von Tabak, balsamischen anklängen
und schwarzen Oliven gepaart mit schwarzem
Pfeffer. Markante Anklänge von schiefriger
Mineralik. Bestens verwobene Barrique, wirkt
unterstützend und harmonisch. Am Gaumen
mit seidenen Tanninen, stützender Säure und
gutem Schmelz ausgestattet. Der Carrerada
baut Spannung auf, wirkt nie opulent oder
überladen, trotzdem kräftig mit einem anhal-
tenden, eleganten Abgang. 
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Der ehemalige Oenologe des berühm-

ten Alvaro Palacios, Joan Asens, begann
2008 mit drei Freunden das ehrgeizige Ex-
periment «Orto Vins». Zusammen besitzen
sie sehr alte Einzellagen im Montsant, die sie
von ihren Grosseltern geerbt haben. Die
Reben wurden zwischen 1930 und 1950
angelegt, es gibt sogar Parzellen mit über

100-jährigen Stöcken. Die Weine von
Orto Vins zeichnen sich durch Frische und
Eleganz aus, sind niemals fett oder opulent.
Es sind Gewächse, die den Charakter der
Rebe und ihrer Region widerspiegeln und
in stark limitierter Flaschenzahl abgefüllt
werden. 

85.–58.–

Fines sen und Eleganz, s t r eng  l imi t i e r t .

nur 600 Fl.
– a b g e f ü l l t –

nur 700 Fl.
– a b g e f ü l l t –
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Goodbye

40% Rabatt wegen Namenswechsel.
2011 Sulpicia
Ermita del Conde
Castilla y Leon
75cl • Fr. 9.60 (statt 16.–)  
17/20 • 2016- 2022 • Art. 244626
90% Tempranillo, 10% Merlot 12 Monate in franz.
Barriques ausgebaut.

Der kleine Bruder vom Ermita del Conde wird in Zu-
kunft nicht mehr in dieser Art produziert, daher dieser
einmalige Preis. Er wurde wie der Ermita aus bis zu 60-
jährigen Reben produziert und wurde 12 Monate in
französischen Fässern ausgebaut – und ist
somit zu diesem Preis ein Riesenschnäppchen.
Das Barrique wird sehr dezent eingesetzt, nie wirkt es
störend. Am Gaumen sehr fruchtintensiv, feinste Vanil-
lenoten, fast cremig wirkend. Sehr geschmeidig mit
einem fruchtigen, langen Finale.
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Wine
Top-Ausverkaufswein zum Hammerpreis!

9.60
statt 16.–


