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®ecccccocen:

Liebe Kundinnen
und Kunden

Der enorme Spanien-Boom in der Weinwelt
ist seit Jahren ungebrochen! Das ist kein
Wunder, weil die Qualitaten nach wie vor
immer besser werden und laufend neue,
talentierte und engagierte Winzerinnen
und Winzer mit neuen Weinjuwelen
ins Rampenlicht drangen. Die Vielfalt an
erstklassigen Weinen aus Spanien ist mitt-
lerweile enorm. Besonders hervorheben
mochten wir:

e El Sacramento: Vom hochbewerteten
Erfolgs-Weingut haben wir neu je einen
weissen und roten Rioja im Sortiment.
Unbedingt probieren!

* Quinola 2012: Jaime Suarez betreibt
einen enormen Aufwand fir diesen ge-
waltigen Star aus dem Toro.

e E| Titan 2015: Das elegante Kraftblindel
aus 120-jahrigen Reben erreicht die Per-
fektion — 20/20 Punkte!

e Terroir al Limit 2015: Magier Dominik
Huber begeistert erneut mit Top-
Eleganz aus dem Priorat.

Letztlich ist es aber so: Es gibt keine Worte
fur die unvergesslichen Genussmomente,
die wir mit exzellenten Weinen erleben dur-
fen. Gonnen Sie sich darum die sinnlichen
Erlebnisse des Probierens — zum Beispiel mit
unseren attraktiven Degustations-
Boxen.

Herzlich, lhre
Pirmin Bilger, Max Gerstl, Roger Maurer

.
memecccccse

Top-Region
Ribera del Duero

2015 E Maniaco, Ribera del Duero DO 2015 Magna Vides, Ribera del Duero DO

2015 La Revilla, Ribera del Duero DO 2015 Rubiejo - Alto Sotillo, Ribera del Duero DO, Crianza

2015 Magallanes, Ribera del Duero DO, César Mufioz 2014 Vega Clara, Ribera del Duero DO, Mario

Fr. 119.— (statt Fr. 177.-) ¢ 6 x 75l  Art. 248899

Spitzenweingut
Pago de Girsus

2015 Pago de Cirsus, Navarra DO, La Torre 2014 Pago de Girsus, Navarra D0, Cuvée Especial

2011 Pago de Cirsus, Navarra DO, 011 (Opus 11) 2016 Pago de Cirsus, Navarra D0, Chardonnay fermentado en barrica

2017 Pago de Cirsus, Navarra DO, Rosado 2016 Pago de Girsus, Navarra DO, Single Vineyard Oak Aged

Fr. 139.— (statt Fr. 212.50) ® 6 x 75l * Art. 247190.1

Das grosse Priorat-Erlebnis
mit Glos Figueras

Exira Virgin Olive Oil, Clos Figueras, Siurana 0.0,, 50c! 2018 Clos Figueras, Priorat DOCa, Font de I Figuera blanco

2016 Clos Figueras, Priorat DOCa, Serras del Priorat Ecological Honey, Clos Figueras, 300y

2016 Clos Figueras, Priorat DOCa, Font de la Figuera 2017 Clos Figueras, Priorat DOCa, Sweet Clos Figueres 37.5¢cl

Fr. 109.— (statt Fr. 160.50) ¢ 1x50cl, 3x75¢l, 1x300q, 1x37.5cl ® Art. 249341



Facettenreiches Spanien

Degustations-Boxen:

2016 Pago de Cirsus, Navarra DO, La Torre 2015 La Revilla, Ribera del Duero DO

2018 Pago de Cirsus, Navarra DO, La Torre Blanco 2004 EI Castro de Altos R, Rioja DOCa, Mayor

2018 Val de Vid, Rueda DO, La Almendrera Verdejo 2014 Altos R, Rioja DOCa, Pigeage

Fr. 109.— statt Fr. 162.-) ¢ 6 x75¢l * Art. 248878

Losada: die hochbewerteten
Weine aus dem Bierzo

2015 Losada Vinos de Finca, Bierzo DO, La Senda del Diablo 2016 Losada Vinos de Finca, Bierzo 0O, EI Cepdn

2016 Losada Vinos de Finca, Bierzo D0, Losada 2017 Losada Vinos de Finca, Bierzo DO, Godello Altos de Losada

2016 Losada Vinos de Finca, Bierzo D0, La Bienquerida 2016 Losada Vinos de Finca, Bierzo D0, Altos de Losada

Fr. 169.— (statt Fr. 239.-) ¢ 6 x75¢l * Art. 249315

Top-Region Priorat

2014 Razzmatazz, Priorat D0Ca 2015 Clos Figueras, Priorat DOCa, Clos Figueres

2017 Clos Figueras, Priorat DOCa, Font de Ia Figuera blanco 2016 Terroir al Limit, Priorat DOCa, Terroir Historic blanc

2015 Terroir al Limit, Priorat D0Ca, Dits del Terra 2016 Clos Figueras, Priorat DOCa, Serras del Priorat

Fr. 178.— (statt Fr. 255.-) ¢ 6 x 75l * Art. 248244.1

Weisses Spanien:
eine Versuchung wert!

2015 Valdesil, Valdeorras DO, Val de il Godello 2016 Altos R, Rioja DOC Blanco, Blanco

2016 Terroir al Limit, Priorat DOCa, Terroir Historic blanc 2016 Adega Eidos, Rias Baixas DO, Eidos de Padrifidn

2016 Vi d'Auba, Pla y Levant DO, Picot Blanc 2016 Pago los Balancines, Ribera del Guadiana DO, Huno White

Fr. 79.— (statt Fr. 120.50) » 6 x75¢l » Art. 248274

Fernando Mora:
der Garnacha-Kanig

2015 Cuevas de Arom, Campo de Borja DO, As Ladieras 2015 Frontonio, Valdejaldn 1GP, Las Alas de Frontonio

2013 Frontonio, Valdejaldn IGP, Telescopico Tinto 2015 Frontonio, Valdejaldn IGF, Microcgsmico Tinto

2013 Frontonio, Valdejaldn IGP, Microcdsmico Tinto 2014 Frontonio, Valdejaldn 1GP, Frontonio Special Cuvée

Fr. 129.— (statt Fr. 193-) ¢ 6 x75¢l * Art. 248245

Weltklasse aus Spanien

2011 011 (Opus 11), Pago de Cirsus, Navarra 00 2012 Optimum, César Mufioz, Ribera del Duero DO

2012 Quinola, Jaime Suarez, Toro D0 2014 La Cuesta de las Musas, Dominio del Bendito, Toro DO

2013 Les Tallades de Can Nicolau, Orto Vins, Monsant D0 2016 Arhosar, Terroir al Limit, Priorat D0

Fr. 399.— (statt Fr. 622.-) ¢ 6 x 75¢l » Art. 249430



El Sacramento

Der neue Star am Rioja-Himmel.

— Jesuis Velilla,
Etienne Cordonnier Leizaola —

2015 El Sacramento

Rioja DOCa

75cl e Fr. 49.50 (statt 55.-)

19+/20  2019-2035 ® Art. 249342
93% Tempranillo, 7% Graciano;
Ausbau 15 Monate in franzosichen
Barriques. 1986 gepflanzte Einzellage
beim Stadtchen Laguardia.

Aromen von reifen Waldbeeren,
Brombeeren, reifen Pflaumen und
schwarzem Triiffel. Tolle Mineralitat.
Am Gaumen die pure Eleganz,
verbunden mit Kraft und Tiefe.
Konzentrierte Aromatik, Blaubeeren,
reife Walderdbeeren, Pflaumen und
schwarze Kirschen. Bestens integrierte
Barrique. Wunderbare Tannine, kraftig
mit enormem Schmelz. Der El Sacra-
mento endet lang und anhaltend mit
kraftigen Fruchtnoten und schonem,
mineralischem Finish.



— EI Sacramento, Rioja Alavesa —

Intensiver weisser Rioja.

2018 Paloma de Sacramento
75cl o Fr. 26.— (statt 29.-)

18+/20  2019-2025 e Art. 249344
85% Viura, 15% Malvasia;

Ausbau und Vinifikation in franzési-
schen Barriques und Betoneiern.

Herrliche Aromen nach reifer Zitrone,
Williamsbirne und etwas Pfirsich. Mi-
neralisch, frisch am Gaumen, baut
enorme Spannung auf. Gute, tra-
gende Frische, lasst die Aromen voll
zur Geltung kommen, ein Touch Va-
nille steht ihm gut. Ganz leicht salzig
und vibrierend im Abgang. Ein toller
Weisswein fiir jeden Tag, auch

lhre Gaste werden begeistert sein.

Der edle Rioja zum Feiern.

2016 Caminos del Sacramento
Rioja DOCa

75cl © Fr. 26.— (statt 29.-)

18+/20 ® 2019-2032  Art. 249343
84% Tempranillo, 16% Graciano;
Ausbau 15 Monate in franzdsichen
Barriques.

Sattes, dunkles Rubingranat, herrli-
ches Nasenbild mit viel schwarzen
Beeren. Am Gaumen kraftig mit
seidigen Tanninen, alles wirkt sehr
harmonisch und kompakt. Toll inte-
grierte Barrique und harmonische
Saure. Die Aromen werden bestens
getragen. Pflaumen, Amarena-
Kirschen, etwas Mocca mit einem
Hauch Vanille. Der Caminos endet
lang und anhaltend mit markantem,
erdigem Finale. Toller Rioja fir
feierliche Anlasse, passt zu Filet
Wellington und Lammcarré.



Fernando Mora

Fernando Mora, Master

Der frischgebackene Master of Wine
Fernando Mora hat wieder neue Top-
Hits aus dem Hut gezaubert. Seine
zwel neuen Weine aus uralten Garnacha-
Reben aus der DO Campo de Borja
iiberzeugen auf der ganzen Linie.

Mit hartnickiger Arbeit in den Rebber-
gen bringt er Weine in die Flasche, die in
Spanien ihresgleichen suchen. Im Fokus
stehen Eleganz und Frische, gepaart mit
komplexen Aromen und Eigenstindig-
keit. Zégern Sie nicht, liebe Kundinnen
und Kunden, die Anzahl Flaschen ist
streng limitiert, der Genuss hinge-

gen grenzenlos.

2015 Os Cantals

Campo de Borja DO

75cl ¢ Fr. 49.50 (ab statt 55.-)
19+/20 ¢ 2019 bis 2035

Art. 247145

100% Garnacha

Sattes Rubinviolett. Atemberau-
bender, komplexer Auftakt. Tiefe
Aromen von roten eingelegten
Kirschen, frischen Walderdbeeren,
reifen Brombeeren, gepaart mit
Lakritze, schwarzem Tee und me-
diterranen Krautern. Balsamische
Noten, die an Minze und Eukalyp-
tus erinnern. Deutliche erdig-triff-
lige Mineralik. Am Gaumen druck-
voll mit sagenhafter Balance und
Eleganz. Massen von reifen, wei-
chen Tanninen und perfekt verwo-
benem Alkohol. Der Os Cantals
endet anhaltend, kraftig harmo-
nisch und komplex. Ein Garnacha
der Sonderklasse, er spielt in
einer eigenen Liga. \Weit ent-
fernt erinnert er mich an einen
sehr jungen Wein aus dem Hause
Rayas. Eleganz, Balance und Trink-
fluss spielen hier die erste Geige.

of Wine MWW: Konig der Garnacha.

— Sicht auf die weiten Weingirten
von Cuevas de Arom. —

2015 As Ladieras

Cuevas de Arom

Campo de Borja DO

75cl * Fr. 22.50 (statt 25.-)
18+/20 ¢ 2019 bis 2030
Art. 247144

100% Garnacha

Leuchtendes Rubinrot.

Frischer Auftakt. Prézise Aromen
von roten Waldbeeren, Kirschen,
Himbeeren, untermalt von La-
kritze, stissem Tabak mit leichten
mineralischen Noten. Am Gau-
men enorm trinkfreudig mit fri-
schen rotbeerigen Aromen,
sanften Tanninen und mittlerer
Lange. Der As Ladieras endet
kraftig mit mineralischer Wirze
und enormer Frische. Fantasti-
scher Wein fiir Liebhaber ele-
ganter spanischer Weine.



— Fernando Mora, Francisco Latasa,

Mario Lopez —

2015 Microcosmico

IGP Valdejalon

75cl * Fr. 16.— (statt 18.—-)
18+/20  2019-2030

Art. 246975

100% Garnacha, 10 Monate in
Betontanks, nur 3560 Flaschen
produziert.

Helles Granatrot. Duftender
Auftakt, Aromen von Pflaumen,
Kirschen und eingemachten
Himbeeren. Anfliige von Veil-
chen, weissem Pfeffer und mil-
den Gewdrzen. Fruchtig und
belebend. Am Gaumen mit-
telkraftig mit seidigen Tanni-
nen, frischer Frucht und
mineralischer Wiirze. Endet
fruchtbetont, mineralisch mit
mittlerer Lange.

2016 Las Alas de Frontonio

IGP Valdejalon

75cl o Fr. 49.50 (statt 55.-)

19/20  2019-2032 * Art. 248336
100% Garnacha, 10 Monate in Beton-
tanks, nur 3560 Flaschen produziert.

Strahlendes Rubinviolett. Aromen
nach Sauerkirschen, Himbeergelee,
roten Pflaumen, Blaubeeren und
einem Hauch Brombeeren, begleitet
von Krautern, Lakritze, untermalt von
dunklen Rosen und Veilchen. Fantas-
tische Mineralik. Am Gaumen die
pure Frische, feinkornige Tannine,
hohe Struktur und Schmelz ohne
Ende. Der Alas endet sehr elegant
mit deutlich wirzig-mineralischem
Charakter. Wunderbar eigenstandiger
Wein, dem man noch etwas Zeit
lassen sollte, bevor er sein ganzes
Potenzial entfalten kann.

2016 Telescopico

IGP Valdejalon

75cl e Fr. 49.50 (statt 55.-)

19/20 ® 2019-2032 e Art. 248323
100% Garnacha; 11 Monate in
Allier-Barriques

Aromen von dunklen Waldbeeren, wil-
den Himbeeren, eingemachten roten
Pflaumen und schwarzen Kirschen,
untermalt von Lakritze, Cassis, Zedern-
holz, Kaffee und Bitterschokolade. Ge-
paart mit floralen Noten, einem Hauch
Bourbon-Vanille und mediterranen
Krautern. Markante mineralische An-
kldnge. Am Gaumen balsamische
Noten, reife Tannine und perfekt ver-
wobene Barrigue mit gut stitzender
Saure. Der Frontonio besticht durch
Eleganz und Finesse ohne dabei
seine Kraft einzublssen. Er endet lang
und anhaltend mit mineralischem
Finish. Bis jetzt der beste Frontonio.



Der tiberwidltigende «El Titan».

er El Titan 2015 von An-
Dtony ist wohl der bisher
beste. Erstmals mit 20 Punkten
ausgezeichnet. Weine aus dem
Toro haben bekanntlich oft viel
Alkohol, sind zum Teil fast tiber-
reif oder mit oxidativen Noten
versehen. Das ist nicht gerade der
ultimative Trend in der aktuellen
Weinwelt. Aber dieser Toro
zeigt nicht nur unverwechsel-
baren Charakter, sondern
auch betorende Eleganz mit
den typischen Aromen der
Sorte Tinta de Toro. Einer der
besten Toro, die ich je gekostet
habe. Noch ein paar Jahre Keller-
reife und dann wird sich ein
grosser spanischer Wein auf
uiberwiltigende Art von seiner

besten Seite zeigen.

Dominio del

enaito

Region

pI0

— Antony Terryn —

2015 El Titan ¢ Toro DO

75cl e Fr. 54.— (statt Fr. 60.-)

20/20 © 2021 bis 2038 o Art. 247922

100% Tinta de Toro (Tempranillo); aus

wurzelechten, bis zu 120-jahrigen Reben,

10 hl bis 20 hl Ertrag pro Hektare aus der Grosslage El Jara
(Herzstuck der DO Toro); Ausbau 24 Monate in franzosi-
schen Barriques.

Dunkles, sattes Rubinrot. Komplexer, eleganter Auftakt.
Feine Aromen von reifen, dunklen Kirschen, frisches Pflau-
menkompott und vollreife Waldbeeren. Dazu Aromen von
orientalischem Tabak, frischem Teer, Schwarztee und Ze-
dernholz, vermischt mit edler Rauch- und Vanillenote.
Leichte Espresso- und Schokoladenoten mit nobler Rostaro-
matik und organischer Mineralitat, die an

frischen schwarzen Triiffel erinnert. Bestens eingebaute
Barrique, wirkt im Hintergrund und tragt zur hohen Kom-
plexitat bei. Am Gaumen ein elegantes Kraftbiindel.
Mit Massen von feinkornigen, seidigen Tanninen, ein Gau-
mengefiihl der Extraklasse! Milde Saure, unterstltzt die
tiefe, verschlossene Frucht perfekt. Der Wein erzeugt Span-
nung und enorme Lange. Der El Titan endet elegant und
edel mit vielen komplexen Aromen und organischer Mine-
ralitat, ohne jemals stiss oder langweilig zu wirken.



Ein Toro wie aus dem Bilderbuch.
2015 Las Sabias, Toro DO

75cl e Fr. 27.50 (statt 31.-)

18+/20 @ 2019 bis 2035 o Art. 248466
100% Tempranillo; Ausbau

12 Monate in franzosischen und
amerikanischen Barriques.

Kraftige Aromen von reifen Pflau-
men, Heidelbeeren und Holunder,
unterlegt von Erdbeerkompott.
Dezente Ankldnge von Rumtopf,
frischem Leder mit mineralischer
Wirze und balsamischen Noten.
Gut eingebaute Barrique, Noten von
Toast und Vanille. Tolles, opulentes
Aromabild. Am Gaumen zeigt sich
der Las Sabias kraftig mit feiner
Struktur und weichen Tanninen.
Enorme Lénge, strotzend und
nobel mit viel Harmonie. Er endet
sehr kraftig, balsamisch, mit Eleganz
und schwarzbeerigem Finish.

Sehr typischer Toro, wird seiner
Region extrem gerecht.

17.80

Geschmeidige Genussfreude.
2017 El Primer Paso, Toro DO
75cl * Fr. 17.80 (statt 20.-)

17/20 ¢ 2019 bis 2029 o Art. 248465
100% Tinta de Toro (Tempranillo);
Ausbau 6 Monate in franzésischen
und amerikanischen Barriques.

Der Name bedeutet «Der erste
Schritt». Und tatsachlich eignet
sich dieser geschmeidige Rot-
wein vorziiglich fiir die Ent-
deckung der DO Toro. Expressive
Aromen von schwarzen Steinfriich-
ten, wilden Beeren und Krautern,
gepaart mit Cassis und Lakritze.
Am Gaumen zeigt sich der
Primer Paso extrem weich und
wunderbar zuganglich. Siss-
fruchtiger Antrunk, toll verwobene
Barrique, leichte Vanillenoten mit
dezenten Gewdirzaromen. Er endet
mittelkraftig und sanft. Bei einer
optimalen Genusstemperatur
von etwa 14-16°C macht er so
richtig Spass.



Master of Wine

Norrel Robertson

Master of Wine Norrel Robertson bringt die dltesten Weinberge
der Region wieder zum Leben.

Die Region Calatayud ist sozusagen das
Rhone-Tal von Spanien. Die Sorten
Grenache (Garnacha), Syrah und Viognier
fiihlen sich hier unglaublich wohl, dieses
Klima kommt ihnen sehr entgegen. Die
Trauben reifen sehr gut aus und bauen eine
schone nattirliche Frische auf, was den
Weinen Riickgrat und Eleganz verleiht. Es 94+/100
ergeben sich erstaunlich mineralische, ele-
gante Weine, die ihren Vettern aus der Rhone
das Fiirchten lehren. Norrel Robertson
MY, «The Flying Scotsman» (El Escoces
volante), wie er in Spanien genannt
wird, ist als begnadeter Onologe auch
Berater von weiteren exzellenten Wein-
giitern. Mit thm haben wir einen fantasti- — Norrel Robertson, MW —
schen Partner gefunden, der seine gross-

artigen Weine in Spanien abseits der tiblichen

Weinpfade komponiert, und uns so die

Region Calatayud als hochwertiges Anbau-

gebiet niherbringt.

2016 El Cismatico

Calatayud DO

75cl o Fr. 54.— (statt 60.—)

19/20 @ 2019-2030 e Art. 248334
100% Garnacha; aus 85-jahrigen Reben.

Intensives Rubinrot. Die Nase ist sehr
tiefgriindig und komplex mit vielen
rotbeerigen Aromen, die jede Minute
mit neuen Nuancen Uberraschen. Faszi-
nierender Auftakt mit rauchigen Noten,
Nelken, Pfeffer und roten Friichten. Nach
und nach zeigen sich auch im Gaumen
laufend neue Geschmacksnoten: Pfirsich-
bltten, tolle Mineraligt, schwarze
Kirschen und ein leichter Hauch von
Bergkrautern. Fein und elegant. Frische
Saure, weil die Garnacha-Trauben in
grosser Hohe wachsen. Das Tannin ist
sehr fein und poliert.




Suarez ®

Jaime Suarez liess sich lange Zeit mit der Lancierung
des Quinola 2012. Jetzt ist der da... und wie!

aimes Begeisterung flir seinen im Barri-
que vergorenen Quinola ist kaum zu
indigen. Die Trauben flir seinen raren

Wein stammen aus verschiedenen Parzel-
len aus wurzelechten, uralten Reben. Im
Garagen-Keller werden die Trauben ge-
kiihlt, Stiele und Beeren getrennt und ge-
quetscht. Danach gelangen die Trauben
mit einem eigens entwickelten Riittelver-
fahren in die Barrique. So etwas haben
wir noch nie gesehen — was fiir ein
Aufwand!

Wihrend der Giarung dreht er die Barri-
ques etwa acht Mal pro Tag, eine Art
moderne Remontage. Ist die Girung
abgeschlossen, nimmt er alles wieder raus
und trennt den Trester vom Wein, eigent-
lich ganz simpel. Danach geht es zurtick in
die Barriques aus franzosischer Eiche von
verschiedenen Kiifern. Die unterschiedli-
chen Eichenholzer verleihen dem Quinola
seine komplexe Art. Wihrend ca.

20 Monaten wird der Wein so veredelt.

Ein absolut eigenstandiger, extrem

aussergewoOhnlicher Wein aus dem Toro.

Enormer Aufwand:
Die Barriques werden auf
Rollen gelagert — und etwa
acht Mal pro Tag gedreht.

— Jaime Suarez —

Best Ever und ein gewaltiges Erlebnis.
2012 Quinola

Toro DO

75cl * Fr. 68.— (statt 75.-)

20/20 « 2019-2045 o Art. 245811

100% Tempranillo; schdne 6er-Holzkiste, jede
Flasche nochmals einzeln in einem dekorativen
Karton verpackt. Nur 3000 Flaschen produziert.

Beat Caduff verfolgt den Quinola seit Jahren und ist
der gleichen Meinung wie der Winzer Jaime Suarez:
Der 12er Quinola ist auf sehr hohem Niveau bis
dato der Beste.

Beat Caduff: «Grossartige Nase, Noten von Black
Currant, reife Brombeeren, schwarze Kirschen,
leichte Bergheidelbeeren, bolivianische Wild-
schokolade, etwas Trinidad Zigarre und wunder-
schénes Tahitivanille. Im Gaumen eng gewobene,
reife Tannine, viel Schmelz mit unglaublicher Lange.
Trotz dieser immensen Kraft und Muskeln
wirkt er immer noch wunderbar elegant. Es vi-
briert so richtig in den Fingern, so dass ich sofort
wieder zum Glas greife fur den nachsten Schluck,
macht unheimlich Spass! Wer sich gentigend davon
sichert und 10 bis 20 Jahre warten kann — das ist
nicht etwa einfach, so genial ist er jetzt schon... —
wird das gewaltige Erlebnis noch

intensiver geniessen kénnen.»
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Topweine aus der nordspanischen Trendregion Bierzo.

‘ x 7 enn man von aufstrebenden Regio-
nen in Spanien spricht, liegt das
Bierzo wohl in der Pole Position. In der
einnehmenden Tempranillo-Landschaft von
Castilla y Leon besticht diese DO durch ein
klares, eigenes Profil. Hier herrscht ein ganz
besonderes Klima, die Nichte kithlen vom
kalten Atlantik beeinflusst merklich ab. Tags-
iiber scheint gnadenlos die Sonne und das
Klima wechselt von maritim zu kontinental.
Die Mencia-Traube, eine autochthone
Sorte aus Galizien, bringt hier auf Lehm-
und Schieferboden Rotweine hervor, die
zu den besten in Spanien gehoren.
Die Finca Losada hat sich zur Aufgabe ge-
macht, qualitativ hochstehende Gewichse
zu keltern — und es gelingt ihnen jedes Jahr
besser.
Es lohnt sich sehr, die charaktervollen

Weine der Finca Losada zu entdecken.

2016 La Bienquerida

Bierzo DO

75cl e Fr. 37.50 (statt 42.-)

19+4/20 » 2019-2038 ® Art. 248313
100% Mencia; 15 Monate in franzosi-
schen Barriques, davon 60% neu.

Die Einzellage-Abfullung La Bienquerida
wird nur in ganz grossen Jahren in streng
limitierter Menge gekeltert. Aus der 850
Meter hohen, mit Schiefer durchzogenen
Lage entsteht ein Wein von Welt-
klasse! Da er noch jung und wild daher-
kommt, ist es momentan sehr schwierig,
den Wein zu beschreiben — Gberwalti-
gend ist er aber allemal. Verschlossener
Auftakt, 6ffnet sich nur zaghaft. Anflige
von dunklen reifen Waldbeeren, Kir-
schen, gepaart mit Tabak, schwarzen
Truffeln und Zigarrenkiste. Dezente
Noten nach Vanille und Toast, unterlegt
mit Pfeffer und Créme de Cassis. Fantas-
tische mineralische Anklange. Am Gau-
men an Eleganz und Finesse kaum zu
liberbieten. Massen von feinkornigen
Tanninen mit seidigem Fluss. Der Bien-
querida endet kraftig und anhaltend. Ein
edler, komplexer Mencia, der noch einige
Zeit braucht, um sich voll zu entfalten.
Tipp: Bitte unbedingt 2 Stunden vor dem
Genuss dekantieren.



— Finca Losada —

Ein herrliches Bouquet -
unbedingt probieren!

2017 Godello

Bierzo DO

75cl e Fr. 29.— (statt 34.-)
18+/20 * 2019 bis 2024

Art. 248501

100% Godello; 6 Monate auf
der Hefe ausgebaut; 80% Stahl-
tank, 20% gebrauchte 500-
Liter-Barriques

Mineralisch-fruchtiger Auftakt.
Offnet sich langsam, mit Aromen
von gerdsteten Haselnussen, rei-
fen Birnen, Zitronenschalen und
Mango. Ein herrliches Bou-
quet! Straff und elegant am
Gaumen. Baut viel Druck und
Spannung auf. Ein sehr charak-
tervoller Godello, der im Ver-
gleich zum Preis unglaublich
viel zu bieten hat.

Ein Bierzo der absoluten
Spitzenklasse!

2016 Altos de Losada

Bierzo DO

75cl e Fr. 29.— (statt 34.-)
19/20 ¢ 2019 bis 2031

Art. 248502

100% Mencia; Ausbau 19 Mo-
nate in gebrauchten franzosi-
schen Barriques.

Wunderbare Aromen von schwar-
zen Waldbeeren, Pflaumen und
Cassis, untermalt von markanter
schiefriger Mineralitat. Dezente
Krauterwdirze, stsser Tabak und
Mocca. Die Barrique ist bestens
verwoben. Am Gaumen mit Struk-
tur und engmaschig. Feinste Tan-
nine und komplexe Aromen.
Schmeckt nach Pflaumen, Brom-
beeren, schwarzen Kirschen und
Blaubeeren, gepaart mit Pfeffer
und Lakritze. Der Altos endet
elegant, kraftig, harmonisch
und sehr komplex. Ein Bierzo der
absoluten Spitzenklasse!



Terroir al Limit

Eleganz und Finesse aus dem

Dominik Huber hat wieder
eine beeindruckende Kollektion
abgeliefert. Seine Weine sind
nochmals einen Zacken
eleganter, komplexer und
finessenreicher gelungen.
Der eingeschlagene Weg, den
oft viel zu michtigen Priorat-
Weinen Gewichse entgegen zu
stellen, die genau das Gegenteil
anstreben, zahlt sich jetzt aus.
Huber setzt auf einen modera-
ten Alkoholgehalt und bele-
bende Saure und vermeidet vor
allem uiberreife Aromen und
Massen von zu starken Tanni-
nen, die den Trinkfluss beein-
trachtigen.

Wir danken Dominik flir seine
anstrengende Arbeit in den
Rebbergen, da liegt das Ge-
heimnis seines Erfolgs. Durch
die biologische Bewirtschaf-
tung, die frithe Lese und die
schonende Verarbeitung im
Keller entstehen Weine, die
in ganz Spanien ihresglei-
chen suchen. Ganz nach
Dominik Hubers Motto:
«Wer Siisse und Opulenz
sucht, soll sich eine Mango

kaufen.»

heissen Priorat.

— Die Terroir al Limit-Crew mit
Dominik Huber (hinten, 3. v.l.) —

2015 Dits del Terra ¢ Priorat DOCa
75cl e Fr. 56.— (statt 62.-)

19+/20 @ 2021 bis 2039 e Art. 247237
100% Carifiena; Ausbau im Barrique
und im Holzfass.

Strahlendes Rubinrot. Kraftiger, komplexer
Auftakt. Aromen von frischen Pflaumen,
Uberreifen Himbeeren und schwarzen Bergkir-
schen. Einnehmender, voller Gaumen, wieder
viel dunkle, tiefe Frucht. Wirkt sehr kraftig,
reife, kérnige Tannine mit enormer Span-
nung, gut gestltzt von der harmonischen
Saure. Der Dits del Terra endet lang, harmo-
nisch und anhaltend, bleibt jedoch elegant
und finessenreich.



Fantastischer Terroirwein.
2016 Terroir Historic Blanc
75cl o Fr. 22.50 (statt 25.-)
17/20 @ 2019 bis 2022

Art. 246014 ¢ 91+ Parker
Macabeo, Garnacha blanca

Leuchtendes Goldgelb. Duf-
tende Aromen von kandierten
Zitrusfrichten wie Zitronen und
Orangen, vermischt mit frischen
Aprikosen. Anflige von floralen
Noten, Kamille und griinem Tee.
Am Gaumen besticht der weisse
Historic durch Frische und Har-
monie. Reife Aromen nach
Mandarinen und gelben Stein-
frichten. Gut stiitzende Saure
mit Struktur gibt dem Wein
Léange und erzeugt eine tolle
Spannung. Er endet mittelkraf-
tig und anhaltend, mit markan-
ter Mineralitat und leicht
salziger Note. Fantastischer
Terroir-Wein, der das Priorat
beeindruckend widerspiegelt.

Leichtfiissiger Sommerwein.
2016 Terroir Historic Negre
75cl * Fr. 22.50 (statt 25.-)
17/20 ¢ 2019 bis 2024

Art. 246011 e 92 Parker
Garnacha, Carinena

Transparentes Rubinviolett.
Fruchtige Aromen von roten
Waldbeeren, Weichselkirschen,
Blaubeeren und dunklen Pflau-
men mit einem Hauch Krauter-
wirze, gepaart mit floralen
Noten. Leichtfussiger Gaumen
mit feinen Tanninen, gut stitzen-
der Saure und rotfruchtigen Aro-
men. Wieder rote Waldbeeren,
Kirschen und Noten von schwar-
zen Pflaumen. Der rote Historic
endet mittelkraftig mit dezent
mineralischem Abgang. Erfri-
schender Wein aus einer sehr
warmen Region, der im Som-
mer richtig Spass macht.



aus dem Priorat.

ie tauft man seinen ersten Wein?

Nach 10 anstrengenden, chaotischen
und turbulenten Jahren wurde er genau da-
nach benannt: razzmatazz (= turbulent). Das
Weingut Mas Cantrio im spanischen Priorat
sind die zwei Briider Aron und Martin mit
ihrem Vater Hannes Candrian aus Sagogn
(Graubiinden, Schweiz). Daher das hiibsche
Wortspiel «Cantrio», eine Zusammensetzung
aus Candrian und Trio. Authentisch, ein-
zigartig und naturbelassen sollen ihre
Weine sein. In ihnen sollen die Mineralitit
der Schiefersteinboden, die Rebsorte und das
Jahr optimal zum Ausdruck kommen.
Nach dem erfolgreichen ersten Jahrgang
2009 wussten die Biindner ganz genau, was
ihr Weg ist. Doch ist es so, dass auch im Prio-
rat jedes Jahr neue Bedingungen herrschen

beztiglich Vegetationsverlauf, Traubenzustand

und Qualitit.

2015 Razzmatazz

Razzmatazz

Die Weine der Biindner Familie Candrian

10 anos aniversario

Priorat DOCa

75cl e Fr. 40.50 (statt 45.-)

19/20 ¢ 2019 bis 2035

Art. 248264 ¢ 40% Malbec,

30% Syrah, 30% Carifiena;
Ausbau 30 Monate in franzosischen
Barriques.

Der razzmatazz 10 afos aniversario
ist der einmalige Jubildumswein,

der zum zehnjahrigen Bestehen des
Weingutes Mas Cantrio kreiert
wurde. Er ist eine wahre Raritat, es
wurden nur 800 Flaschen dieser
speziellen Cuvée aus 40% Malbec,
30% Syrah und 30% Carifena abge-
fullt. Ein besonders sanfter und ele-
ganter Priorat-Wein mit einer sehr
harmonischen Struktur, vollreifen
Beeren, Pflaumen und komplexen
vegetalen Nuancen, im Finale mit
feinen, noblen Barriquenoten.

— Aron, Hannes, Martin —

2015 Razzmatazz

Priorat DOQ

75cl © Fr. 32.— (statt 35.-)
18+/20 » 2019-2030

Art. 248263

Garnacha, Carifiena, Syrah;
Ausbau 12 Monate in franzosi-
schen Barriques.

Der Razzmatazz 2015 zeigt im
Bouquet frische Kirschen- und
Beerenaromen mit feiner Krauter-
wrze, begleitet von minerali-
schen Terroir-Noten mit noblen
Eichenholz-Nuancen. Am Gau-
men korperreich, kraftig, zu-
gleich auch saftig, mit reichlich
viel Fruchtaromen wie Kirschen,
Pflaumen und Waldbeeren.
Schmeckt auch fein nach Tabak,
gerostetem Eichenholz, Nelken,
Zimt und etwas Vanille mit wie-
derum den typischen, kihlen
mineralischen Noten.



La Nina de Cuenca &

Fantastische Weine aus der Bobal-Traube.

eit tiber 8 Jahren suchten wir jetzt
Seinen grossen Bobal-Wein, nach
vielen Enttauschungen hatten wir den
Glauben schon fast verloren. Doch dank
unserem Partner in Spanien — Chris-
toph Chapillon — sind wir endlich fiin-
dig geworden. Er fiihrte uns zu einem
winzigen Weingut in der Manchuela
DO, hier werden im Einklang mit
der Natur einzigartige, zum Teil
sehr alte Rebparzellen einzeln vini-
fiziert. Um die einzigartige Frucht zu
bewahren, werden die Trauben in der
Nacht gelesen und in Ton-Amphoren
ausgebaut. Das Ergebnis sind sehr inten-

sive und kraftvolle Weine. Unser Tipp:

unbedingt probieren!

27.—

2016 lidania

Manchuela DO

75cl © Fr. 39.— (statt 44.—) 2017 Rubatos

19/20 ¢ 2019 bis 2030 e Art. 248345 Manchuela DO

100% Bobal; die Reben wachsen auf 75cl e Fr. 27.— (statt 30.-)
Gber 700 m .M. beim Dorf Los Villares, 18+/20 ¢ 2019 bis 2031
gepflanzt wurden sie zwischen 1945 Art. 248384

und 1955. Das Klima ist dort sehr trok- 100% Bobal; die 1985 gepflanzten

ken, was sehr tiefe Ertrage ergibt, dieser Reben wachsen im 1.56 ha kleinen

fantastische Bobal wurde wahrend Rebberg La Perilla, Ausbau wahrend
18 Monaten in den Ton-Amphoren 10 Monaten in Ton-Amphoren.

ausgebaut.

Dunkel, schon fast schwarz-rubinrot
liegt er im Glas und widerspiegelt auf

Verfihrerische Aromen nach Kirsche,

Cassis, Brombeere und Lakritze. Das
Bouquet wirkt sehr nobel, nie aufdring-
lich und doch so betérend intensiv.
Auch der Gaumen ist ein Traum und
wunderschon harmonisch fein. Von
edelster Qualitat sind auch die Tannine,
die sich seidig fein prasentieren. Auf
eindruckliche Art ist es hier gelungen,
viel Geschmack in den Wein zu bringen
und trotzdem diese herrliche Frische zu
behalten, was die Lust auf ein zweites
Glas zusatzlich steigert. Ein grosser
Bobal-Wein, der Geniesserinnen
und Geniessern grosste Freude be-
reiten wird.

eindrickliche Weise das dichte Bou-
quet, das aus dem Glas strémt. Ein
geballtes Kraftpaket aus schwarzer
Frucht mit edlen floralen Duften und
warzigen Nuancen. Die Intensitat
zieht sich auch am Gaumen weiter,
wirkt aber nie zu opulent dank
einer guten Saurestruktur, die ihm die
notige Frische und Saftigkeit verleiht.
Der Wein prasentiert sich einerseits
sehr kraftig und intensiv, andererseits
setzt er sich gekonnt mit seinem cre-
mig weichen Korper in Szene. Das ist
ein bezaubernder Bobal-Wein, das

sind hochverdiente 18+ Punkte!
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Toledo & Ajenjo

arage Wine

Grossartige Weine von sehr kleinen Rebbergen.

b

‘ x J ir befinden uns rund 100 km
stidlich von Madrid. Die Cousins
Jests Toledo und Julidn Ajenjo keltern
hier grossartige Weine in Micro-Vinifika-
tion von sehr kleinen Rebbergen. Sie
sind bepflanzt mit uralten und
autochthonen Rebsorten. Die Weine

werden hier einzeln ausgebaut, alles in

sorgfaltigem Einklang mit der Natur.

Absolute Raritat, Handwerk pur.
2016 6 de 7

Vino de la Tierra Castilla

75cl ® Fr. 36.— (statt 40.-)

19/20 * 2019 bis 2030 e Art. 248343
100% Grenache, Ausbau 12 Monate in
franzosischen 500-Liter-Barriques.

Der Weinberg, der 1960 gepflanzt wurde,
liegt in der Provinz Toledo, zwischen El To-
boso und Quintanar de la Orden, auf einer
Hohe von 635 m U.M. Die Trauben wurden
von Hand geerntet. Dabei fand eine dop-
pelte Trauben-Selektion zuerst im
Weinberg und spater in der Garage
statt. Dort wurden sie unmittelbar nach der
Ernte entrappt und zerkleinert.

Fur die Garung kamen eigene, native Hefen
zum Einsatz. Der «6 de 7» ist ein grossarti-
ges Beispiel fur die Revolution, die sich im
Zentrum Spaniens abspielt, wo immer mehr
auf hochwertige, handwerklich iiber-
ragende Weine gesetzt wird. Im 2016
gab es nur gerade 1387 Flaschen.

In der Nase ein tiefgrindiger, komplexer
Duft, sehr schwarzbeerig. Gefolgt von
einem sehr schonen Gaumenfluss, der sich
anfuhlt wie Samt und Seide, der Wein ist
ungemein kraftvoll, dennoch niemals
Uppig, die Extraktstsse ist kostlich, weil
optimal ausbalanciert mit edler Rasse.




— Jestis Toledo und Julian Ajenjo —

2017 Garage Wine Brujidera
Vino de la Tierra Castilla
75cl ® Fr. 29.50 (statt 34.-)
18/20 ¢ 2019 bis 2025

Art. 248341 ¢ 100% Brujidera

2017 erklarte der renommierte
«Revista Restauradores» den
Jahrgang 2016 dieses Weins
zum besten Sortenwein Spa-
niens! Es ist eine echter Garage-
Wein aus der einzigartigen
lokalen Sorte «Brujideran, die
nur in einigen Teilen von La Man-
cha und Valencia angebaut wird.
Weine dieser Traubensorte sind
sehr speziell im Gaumen, mit
sehr schoner Frische, etwas Leder
und roter Frucht. Unbedingt
probieren!

2017 Garage Wine Cencibel
Vino de la Tierra Castilla
75cl » Fr. 29.50 (statt 34.-)
18/20 2019 bis 2030

Art. 248342

100% Cencibel (Tempranillo)

Der neue Jahrgang dieses authen-
tischen Garage-Weins, aus alten
Cencibel-Reben (Tempranillo),
kultiviert durch natirlichen und
biologischen Weinbau, ohne
Zusatz von Herbiziden, Pestiziden
usw. Keine Bewasserung jeglicher
Art. Diese respektvollen Massnah-
men ermdglichen es, dass sich die
Stamme mit der ganzen Starke
und Besonderheit des Terroirs
ausdriicken konnen.

Dunkles Violettrot. Aromen von
schwarzen Pflaumen, Kirschen
und dunklen Waldbeeren. Noten
von Veilchen, Lakritze und Blau-
beeren. Ein Hauch Schokolade
und Mocca. Sehr fruchtbetonter
und einladender Auftritt. Am
Gaumen weich und geschmei-
dig mit sanften Tanninen und
wunderbar fruchtig. Wieder Blau-
beeren und Pflaumen, vermischt
mit Lakritze und Schokolade.



D as sehr innovative Weingut Costers del

Si6 ist ein Familienbetrieb, gegriindet
im Jahr 1992 von Juan Porcioles Sangenis. Die
Appellation heisst Costers del Segre, ein land-
schaftlich reiches und iiberaus vielfiltiges Ge-
biet. Die Weinberge befinden sich in der

Provinz Lerida in die Vor-Pyrenien-Zone von

| Y 4
Katalonien, auf einer Hohe von 300 m 4.M.
Hier werden frische Weine gekeltert,
immer mit dem Fokus auf eine optimale

Essensbegleitung.

Modern und elegant, perfekt als

Haus- und Partywein.

2015 Las Cuadras, Crianza

Costers del Segre DO

75cl * Fr. 15.80 (statt 18.-)

17+/20 @ 2019 bis 2030 e Art. 248350

70% Garnacha, 30% Syrah, ausgebaut wahrend
9 Monaten in franzosischen 300-Liter-Fassern.

Intensives Kirschrot, in der Nase schon sehr intensiv,
dominiert von roten Beeren, wirzigen Aromen und
einem Touch Vanille. Im Gaumen sehr weich und
vollmundig, reife, schon runde Tannine, wiederum
sehr intensive Frucht. Ein perfekter Partywein auf
sehr hohem Niveau.

Ein saftiger Ribera del Duero, nahe

bei 20/20.
. 2015 Magna Vides
Ribera del Duero DO
75cl * Fr. 36.— (statt 40.-)
19+/20 ¢ 2019 bis 2030 e Art. 248380
. e ra 95% Tempranillo, 5% Albillo; Ausbau 14-16
R I Monate in franzosischen Barriques.

dB| Duem Strahlendes Rubinrot. Aromen von dunklen
Friichten, roten Kirschen, roten Johannisbee-
ren, Cassis und Pflaumen, gepaart mit Veil-
chen, Tabak, Zedernholz, leichten Réstnoten
und einem Hauch Lakritze. Dazu eine tolle
Mineralitat, die den Magna Vides komplex
und finessenreich erscheinen lasst. Am Gau-
men elegant, nobel und tiefgriindig.
Schwarzfruchtig mit dunklen Waldbeeren,
roten Kirschen, schdnen Pfeffernoten mit
Cassis und Lakritze. Wunderbare, feinkor-
nige Tannine, gut verwobene Barrique und
stitzende Saure. Der Wein wirkt komplex
mit perfekter Harmonie. Der Magna Vides
endet kraftig und anhaltend mit markantem,
mineralischem Abgang.

na -

— Andrea Sanz —



Fil.loxera & Gia

Kleinstmengen aus uralten

D as ist ein absolut neuartiges Projekt aus

Valencia und eines der spannendsten Wein-

abenteuer Spaniens. Kleinstmengen werden

hier aus uralten, wiederhergestellten Reb-

bergen produziert. Gearbeitet wird vorwiegend

biodynamisch und mit lokalen Traubensorten,

davon wurden aktuell keine 10°000 Flaschen

geftillt. Ebenso verrtickt sind die Weinnamen, die

alle einen historischen Hintergrund haben.

Fil.loxera & Cia wurde 2011 gegriindet.Vorher

arbeitete das dreikopfige Griinderteam mehr als

10 Jahre fur andere hochrangige Weinunterneh-

men und -projekte. Nun sind sie in Clariano titig,

einer Subzone von Valencia. Das ist die nobelste

Gegend dieser D.O.P,, sie wird darum auch

«kleine Valencia Toscana» genannt.

nur 980 Fl.
—abgefiillt—

2015 El Cordero y Las Virgenes
Valencia D.O.P.

75cl © Fr. 45.— (statt 50.-)

19/20 @ 20192032 e Art. 247569
Monastrell 40%, Tempranillo 30%,
Garnacha Tintorera 27 %, 3% Malva-
sia; Ausbau 15 Monate in Barriques.

«El Cordero y Las Virgenes» bedeu-
tet auf Deutsch «Das Lamm und die
Jungfrauen». Das zeigt, dass auch
bei den Namen und Etiketten
ganz eigene Wege gegangen wer-
den. Das Bild ist Teil der Szene des
Jingsten Gerichts und zeigt den
Franziskaner Beatus von Liébana.
Was fur ein Nasenbild! Sehr inten-
sive Aromen von Kirschen, unterlegt
mit etwas Pfeffernoten und Schoko-
lade. Wirkt im Gaumen trotz seiner
15.5% vol. nicht opulent, die Tan-
nine sind perfekt integriert, wiirzig,
eine leichte Note von Vanille und
ein Touch Brombeeren runden die-
sen Uberraschenden Spanier ab.
Unbedingt probieren!

Reben.

2015 Sentada Sobre la Bestia
Valencia D.O.P.

75cl © Fr. 17.— (statt 19.-)

18/20 ¢ 2019-2026 ® Art. 246604
Monastrell 60%, Tempranillo 22%,
Garnacha Tintorera 15%, Malvasia
3%; Ausbau 7 Monate in Barriques.

Auch bei diesem Wein wird mit faszi-
nierenden Andeutungen gearbeitet:
«Wer ist das Tier und wer sitzt auf
ihm?» Es soll auch eine Hommage
an den spanischen Filmregisseur
Alex de la Iglesia (El dia de la bestia,
1995) sein.

Mittleres Rubin, zartes Bouquet mit
viel schwarzen Friichten und einem
Hauch mediterranen Krdutern. Der
Gaumen gefallt auch bei diesem
Wein von Fil.loxera durch eine
schone Eleganz und seidig wirkende
Tannine. Toller Wein zu Mittel-
meergerichten, kann auch gut zu
Fisch genossen werden. Ebenfalls
streng limitiert.
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Bodegas

Vald

Die Godello-Meister.

igentlich fuihlt man sich fast in der
ESchweiz, wenn man von Bierzo aus
ins Valdeorras fihrt, griin und grau domi-
nieren das Landschaftsbild, grau kommt
vom vielen Schiefer, der hier abgebaut
wird, somit sind viele Hiuser mit diesem
Stein bedeckt. Hier ist auch die
Heimat der weissen Traubensorte
Godello. Sie ist untrennbar mit der
Bodegas Valdesil verbunden. Die Wurzeln
der Rebberge dieser Bodega gehen auf
1885 zurtick. 1990 wurde die heutige
Bodega von der Familie Prada gebaut.
Nach und nach konnten sie verschiedene
Rebberge, die mit dem urspriinglichen
Klon bepflanzt sind, kaufen und im
Weingut zusammenfiihren. Seither haben
sie sich ganz dieser Traubensorte ver-
schrieben und produzieren absolut gross-
artige Weine.
Hier habe ich den wohl schénsten
Weinberg der Welt gesehen. Einen
wurzelechten Godello-Weingarten
mit Reben, die gegen 140 Jahre alt
sind. Man fuihlt sich in der Zeit zuriick-
versetzt, wenn man zwischen den alten
knorrigen, unglaublich dicken Reben
umhergeht.

= _José Prad, —

2017 Valdesil

Valdeorras DO

75cl o Fr. 17.80 (statt 20.-)

17+/20 2019 bis 2025 o Art. 248648
100% Godello; vergoren und ausgebaut
im Stahltank auf der Hefe

Strohgelb mit griinen Reflexen. Fruchtig-
mineralischer Auftakt. Aromen von
weissem Pfirsich, Limetten, Grape-
fruit, Quitten, untermalt von subtiler
Krauterwiirze. Orangen, Nektarinen, ein
Hauch von Jasmin, vermischt mit deutli-
cher schiefriger Mineralitat. Am Gaumen
elegant und straff. Die Aromen kommen
voll zur Geltung. Pfirsich, Grapefruit, Nek-
tarinen, vermischt mit weissen Bliten und
Limetten. Knackige Saure, guter Trinkfluss
mit schon mineralischer Note. Der Val de
Sil endet mittelkraftig mit leicht salzig-
schiefrigem Abgang.



— Einzigartig: Die Godello-Weingdrten der Bodegas
Valdesil mit Reben, die gegen 140 Jahre alt sind. —

2014 Pezas de Portela
Valdeorras DO

75cl * Fr. 29.50 (statt 33.-)
18/20 ¢ 2019 bis 2023

Art. 246706

100% Godello; 12 Monate vergo-
ren und ausgebaut in 350-, 500-
und 2000-Liter-Eichenholzfassern.

Komplexe und tiefe Aromen.
Weisse Steinfriichte, florale Noten,
gepaart mit einer unglaublichen
Mineralik. Schone Pfirsichnoten mit
frischer Zitrone und steinig-kalkiger
Mineralik. Die Barrique ist sagenhaft
eingebettet, wirkt nie opulent oder
storend. Am Gaumen sehr saftig
und mit viel Schmelz ausgestat-
tet. Die Saure tragt die Frucht per-
fekt und animiert den Trinkfluss. Ein
traumhafter Weisswein, der hohen
Ansprichen gerecht wird. Er endet
mineralisch, salzig, mit guter Lange
und Kraft. Passt sehr gut zu Mee-
resfischen, weissem Geflugel oder
Kalbscarpaccio.

2015 O Chao

Valdeorras DO

75cl o Fr. 63.- (statt 70.-)
19+/20 ¢ 2019 bis 2026

Art. 247490

100% Godello; 12 Monate vergo-
ren und ausgebaut in 350-, 500-
und 2000-Liter-Eichenholzfassern.

Mittleres Goldgelb. Komplexes Aro-
mabild. Noten nach reifen Apriko-
sen, Nektarine und Quittengelee,
gepaart mit Aromen von Wiesen-
krdutern, kandierten Frichten und
weissen Rosen. Unterlegt mit leich-
ten Noten nach Vanille und Toast.
Mineralische Akzente nach Graphit
und Schiefer. Am Gaumen unendli-
cher Schmelz mit Volumen und
Dichte. Tolle S&ure, sttzt den krafti-
gen Wein bestens und verleiht ihm
Spannung und Lange. Der A Choa
endet kraftig mit deutlich minerali-
schem Finish. Sehr eigenstandiger
Wein aus dem Valdeoras. Gute
Alternative zu einem weissen

Burgunder.
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Vi 0°Auba

Kleines Juwel aus Mallorca.

Winzer Miquel Binimelis Rigo
vom Weingut Vi d’Auba ist ein
tiberzeugter Querdenker, der
streng nach 6kologischen
Kriterien und biologischen
Richtlinien arbeitet. Er bewis-
sert nicht kiinstlich und widmet
sich der sensiblen Bodenkultur
mit grosster Sorgfalt.

Mitte der 90er-Jahre pflanzten die
meisten Winzer und Investoren
hier internationale Sorten. So fin-
den wir heute Chardonnay, Ca-
bernet Sauvignon und Merlot in
fast allen Weinen von Mallorca.
Es gibt nur noch eine kleine
Anzahl Winzer, die wie Mi-

quel noch mit den einheimi-
schen Sorten arbeiten: Prensal
Blanc, Moscatel, Macabeo und
Parellada fiir die Weissweine und
Callet, Fogoneo, Manto Negro
fur die Rotweine.

Fiir die Degustation sitzen wir im
kleinsten Barriquekeller, den wir
je gesehen haben. Seit wir die
letzten Jahrgange in der Schweiz
probierten, wurden hier enorme

Fortschritte gemacht. Die Fass-

- Mi ., )
proben sind fabelhaft, blitz- e Miquel Binimelis

etnmacher voy 1 "Auba —

Rigo,
sauber mit tiefen Aromen

und guter Struktur.

2015 Negre Picot’'N

Play Levant DO

75cl * Fr. 19.80 (statt 22.-)
18/20 ¢ 2019 bis 2027

Art. 248921

Cabernet Sauvignon, Merlot,
Cabernet Franc, Callet; Ausbau
18 Mt. in franzosischen Barriques.

2017 Picot Blanc
Play y Levant DO
75cl * Fr. 19.80 (statt 22.-)

Dunkles Rubinrot. Tiefe, anregende
Aromatik nach schwarzen Beeren
und Frichten, gepaart mit edlen

17+/20 © 2019 bis 2026
Art. 248922
Traubensorten: Premsal, Girdé Ros,

Rostaromen und balsamischen
Noten. Am Gaumen nobel mit
komplexen Aromen, Frucht, Sdure
und Gerbstoffe stehen harmonisch
zueinander. Harmonisch und ele-
gant mit reifen Tanninen. Lang an-
haltend und kraftig im Abgang.
Uberaus reizvoller, trinkfreudi-
ger Rotwein. Passt hervorragend
zu Lamm vom Grill, geschmorter
Kalbshaxe mit Risotto oder Iberico-
schwein mit Triiffelsauce.

Chardonnay und Muscat.

Herrliches Bouquet von gereiften
Zitrusfriichten, mit einem Hauch
Ananas unterlegt. Im Gaumen herr-
lich frisch, so muss ein Weisswein
von dieser Insel schmecken, nichts
von Uberreife, viel tropische Frucht-
intensitat, Noten von gereiften
Apfeln schwingen mit. Toller Wein
zu Meeresfisch oder einfach fiir
schone Momente im Schatten
auf dem Balkon oder im Garten.



Terra Personas

Hochstehender Weingenuss zu einem sehr fairen Preis.

ie Bergkette Montsant umschliesst das Priorat
D und gibt der DO ihren Namen. In dieser traum-
haften Landschaft mit Olivenbiumen, Mandelbaumen
und Reben hat Ruud Persoon, der Griinder von Terra
Personas, im Jahr 2006 alte Reben auf den Terrassen
des Siurana-Tals erworben. Hier fiihlen sich die Sorten
Garnacha, Carifiena und Syrah dusserst wohl und er-
bringen komplexe und trinkfreudige Weine. Sie sind
qualitativ sehr hochstehend und perfekt vinifi-
ziert. Am meisten tiberrascht uns aber der Preis.
Unglaublich, so komplexe Weine zu so einem
fairen Preis! Leider kiimmert sich in dieser Region
sonst kaum mehr jemand um das landschaftliche Erbe.
Viele Weingirten wurden zerstort, ein Jammer. Zum
Gliick gibt es Menschen wie Ruud Persoon und
Norrel Robertson, der als Master of Wine die
Bodega bei der Vinifikation und beim Assem-

blieren tatkriftig unterstiitzt.

2015 Vermella

Montsant DO

75cl © Fr. 12.50 (statt 14.-)

16/20 ¢ 2019 bis 2024

Art. 249226

Carnacha, Carifiena, Syrah, Cabernet
Sauvignon; Ausbau 12 Monate in
franzosischen Barriques.

Leuchtendes Rubinrot. Aromen von
roten Frichten und Beeren. Himbee-
ren, rote Johannisbeeren und wilde
Erdbeeren. Strahlt viel Frische aus,
mit leichten mineralischen Noten. Am
Gaumen sehr saftig mit guter Saure,
harmonisch mit rotbeeriger Frucht.
Sehr trinkfreudig mit mittelkraftigen
Tanninen. Der Vermella endet anhal-
tend und fruchtig, mit leichter Mine-
ralik. Schéner, unkomplizierter
Wein, der an einem Grillfest bei
geselligem Beisammensein zur
Hochform auflauft.

— Ruud Persoon, Besitzer von Terra Personas —

2015 Terra Negra

Montsant DO

75cl » Fr. 17.80 (statt 20.-)

17/20 @ 2019 bis 2027

Art. 249227

Carifiena, Garnacha, Syrah; Ausbau
11 Monate in franzosischen Barriques.

Dunkles Rubinrot. Tieffruchtige Aro-
men von schwarzen Pflaumen, Kir-
schen mit einem Hauch Brombeeren,
gepaart mit schwarzem Tabak und ori-
entalischen Gewtirzen, feine Vanilleno-
ten, Rdstaromen sowie Lakritze und
Tabak mischen sich dazu. Am Gaumen
seidenweich mit tiefer Saure und
fruchtbetonten, schwarzbeerigen Aro-
men. Wieder Pflaumen und schwarze
Kirschen, gepaart mit Lakritze, sissem
Tabak und mineralischer Wiirze. Der
Negra endet langanhaltend mit fruchti-
gem Finish. Nicht alltaglicher Genuss
aus dem Montsant fiir jeden Tag.
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Weisswein des Jahres 2019:

Weisswein
des Jahres

2013

2018 La Torre Blanco

Pago de Cirsus ® Navarra DO
75cl » Fr. 16.80 (statt 24.-)
18/20 ¢ 2019 bis 2025

Art. 248877

100% Chardonnay; Ausbau

4 Monate in Barriques.

Wow, ist das eine wunderschone,
verflihrerische Nase, voll von
exotischer Frucht, getrockneten
Bananen, reifen Williamsbirnen
und etwas Honig. Dazu florale
Aromen, hei, ist das ein Konzen-
trat, toll kombiniert mit der Barri-
guenote! Im Gaumen ein
fulliger Auftakt, aber nicht
fett, behalt seine Eleganz.
Schéne Aromen von reifen Zitro-
nen, Quitten und gut eingebun-
dene Toastnoten. Wirkt sehr
weich und crémig, ausgewogen
mit tollem, fruchtigem Abgang.
Super gemacht!

Ein Hochgenuss zu allen som-
merlichen Gerichten oder ein-
fach so als Apéro.

Rotwein des Jahres 2018:

Rotwein
des Jahres

2018

2016 La Torre

Pago de Cirsus ® Navarra DO
75cl * Fr. 19.50 (statt 27.-)

19/20 © 2019-2028 o Art. 248592
50% Tempranillo, 50% Syrah;
Ausbau 14 Monate in Barriques.

Dunkles Purpur, sehr dicht. In der
Nase geballte Intensitat an Frucht und
Krautern, dazu zarte florale Noten im
Hintergrund. Kirsche, Brombeere,
Cassis, mit zarten Rauchnoten hinter-
legt. Perfekte Balance zwischen
Dichte und Leichtigkeit, die grosstes
Trinkvergnligen bietet. Am Gaumen
zeigt er sich anmutig, cremig weich
und mit einem herrlichen Schmelz
unterlegt, der die Fruchtaromen ge-
schmeidig zart Gber den Gaumen
legt. Das Holz ist bestens integriert
und wirkt nie vordergriindig. Ein ul-
trafeines Tanningerist und eine gute
Saurestruktur bilden das ideale Ruick-
grat des La Torre. Zum Abschluss
kommen immer mehr Krauteraromen
zum Vorschein, die noch lange pra-
sent sind. Auch im 2016 gehort er
zum Besten, was die spanische
Weinwelt zu bieten hat.

Vinothek zum Rathaus

Hildisriederstrasse 1

6204 Sempach

Tel. 041 460 08 30
Mobile 078 711 72 07
www.vinothek-rathaus.ch

Weinrampe
Neustadtstrasse 13
9400 Rorschach

Tel. 071 244 67 09
www.weinrampe.ch

WEINSELEKTIONEN

Gerstl Partner

Muff Haushalt / Vitrum

Hauptstrasse 78
4450 Sissach

Tel. 061 973 96 00
www.vitrumgmbh.ch

Landgasthof Hirschen

Kénerkinderstrasse 2

4457 Diegten

Tel. 041 61 971 22 35
www.landgasthof-hirschen.ch

Muff Haushalt

Stadthausstrasse 113
8400 Winterthur

Tel. 052 213 22 33
www.muff-haushalt.ch

Farnsburg

Farnsburgweg 194

4466 Ormalingen

Tel. 061 985 90 30
www.landgasthof-farnsburg.ch

Liegelhiisi
Bernstrasse 7

3066 Deisswil/Stettlen
Tel. 031 931 40 38
www.ziegelhuesi.ch

Sternen

Dorfstrasse 72

8957 Spreitenbach

Tel. 056 401 10 44
www.sternen-spreitenbach.ch

Gerstl Weinselektionen e Tel. 058 234 22 88 o www.gerstl.ch

1733 | Restaurant & Weinbar

Goliathgasse 29
9000 St.Gallen
Tel. 076 585 1733
www.1733.ch

Bacchus
Bistro & Genussmanufaktur

Sempacherstrasse 1
6024 Hildisrieden

Tel. 041 530 00 30
www.bacchus-bistro.ch



