Italien

Italienische Kunstwerke voller
«Grandezza» und «Autenticita».

Atemberaubender 19-Punkte Wein
zum Top-Preis.

2019 Romitoro Toscana IGT
Castello Romitorio

75cl CHF 19.50 (statt 21.-)
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Die grossen italienischen Meister
der Weinkunst.

Liebe Weinfreundinnen und Weinfreunde

Italien ist seit jeher das Land der grossen Meister in der Kunst. Da
Vinci, Michelangelo, Botticelli, Raffaello, Tiziano etc. sind klingende
Namen von Weltruhm. Wer sich in der Weinkunst auskennt oder
sich flr sie interessiert, kann auch heute wundervolle Werke von
renommierten Meistern entdecken: Monteverro, Saletta, Trediberri,
Conterno, Scavino u.v.m.

Ganz besonders haben uns dieses Jahr aber folgende Maestri begeistert:

* Pinino ist unsere neue Brunello-Trouvaille. Hier geben vier
befreundete Wein-Enthusiasten alles firr exzellente Brunello! (S.42)

* La Colombera ist die Kdnigin der autochthonen Sorte
Timorasso. Die kleine Appellation Colli Tortonesi hat sich zu
einem wahren Hotspot im stidostlichen Piemont entwickelt.
Insidertipp! (5.98)

= Podere Il Palazzino ist eine Institution im toskanischen
Weinbau. Probieren Sie unbedingt die hoch traditionellen, fein
strukturierten und enorm eleganten Chianti Classici. (S.24)

= Dave Fletcher produziert grosse Piemonteser in kleinsten
Mengen. Er arbeitet hauptberuflich fir den legendaren Ceretto,
kaufte den kleinen Bahnhof von Barbaresco und funktionierte ihn
in seine «Boutique Winery» um. (5.91)

Mit einem herzlichen «salute»

= =SS

Pirmin Bilger Max Gerstl Roger Maurer

Degustations-Notizen von den Gerstl-Spezialisten Max Gerstl (mg),
Roger Maurer (rm), Pier Tognini (pt) und von unseren Freunden Roman
Radisuhli (rr) und Heiner Lobenberg (hl).

Gratislieferung: Neu ab 24 Flaschen oder Bestellwert CHF 400.—

Gultig fur Lieferungen innerhalb der Schweiz und Liechtenstein und fir Privatkundenpreise.
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2019 Romitoro Toscana IGT

50% Syrah, 50% Petit Verdot; Ausbau 10 Monate
in franzosischen Tonneaux.

Man nehme ein erfahrenes Winzerteam, aus-
drucksstarke und charaktervolle Rebsorten, einen
monumentalen Jahrgang wie 2019, die strahlende
Sonne der Toscana und das perfekt geeignete
Kustenklima der stdlichen Maremma — und fertig
ist ein atemberaubender 19-Punkte Wein, der
in einer markant hdoheren Klasse mitspielt, als
es der Preis vermuten lasst.

Schon die Jahrgange 2017 und 2018 haben unsere
Kundinnen und Kunden begeistert. Doch das Team
um Castello Romitorio-Besitzer Filippo Chia hat die
optimalen Jahrgangsbedingungen gekonnt genutzt
und zweifellos den besten Romitoro aller Zeiten
abgefillt. Der Romitoro 2019 ist immer noch kraft-
voll, konnte aber deutlich an Eleganz und
Charakter gewinnen. Nach wie vor sorgt die Syrah
fir die wirzige Intensitat, wahrend die Petit Verdot
im untblichen, aber absolut tiberzeugenden Blend
Dichte und Struktur beisteuert. Ein muskuldser,
aber finessenreicher Wein mit viel dunkler und
leicht stisser Frucht (Brombeere, reife dunkle
Pflaume), aber auch mit wirzigen Noten wie
Zedernholz, Grillkrautern, Rauch und Teer. Langer,
vollmundiger und komplexer Abgang. Der
Romitoro ist und bleibt fur uns eine der tberragen-
den Italien-Entdeckungen der vergangenen Jahre —
quasi ein Maserati zum Preis eines Fiats! (rr)

19/20 = jetzt bis 2032 = Art. 252648
75¢l CHF 19.50 (ab 9.2.2021 21.-)



Italien-Weine kennenlernen —

77.50

statt 112.50

Degustations-Box

2017 St. Pauls, Alto Adige DOC, Lagrein

2019 Villa Papiano, Sangiovese Romagna DOC, Le Papesse di Papiano
2019 Sottimano, Langhe Nebbiolo DOC

2016 Palmento Costanzo, Etna Rosso DOC, Mofete Rosso

2018 Trediberri, Barbera d’Alba, Bio
i

2018 Matané, Primitivo Puglia IGT

Art. 250447.1

6 x 75cl + CHF 77.50 (statt CHF 112.50) *

329.—

statt 477.—

Degustations-Box

30%

Rabatt

2015 Rosso di Toscana IGT, Testamatta, Bibi Graetz

2016 Bianco di Toscana IGT, Testamatta Bianco, Bibi Graetz
2011 Amarone d. Valpolicella Classico DOC, Riserva Le Balze, Novaia
2014 Barolo DOCG, Bric Fiasc, Scavino Paolo

2016 Etna Rosso DOC, S. Lorenzo, Tenuta delle Terre Nere
2012 Lessona DOC, Proprieta Sperino
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6 x 75cl « CHF 329.— (statt CHF 477) + Art. 248288

statt 133.—

40%

Rabatt

Degustations-Box

2016 Bibi Graetz, Rosso di Toscana IGT, It's a game
2015 Monte Antico, Rosso Toscana IGT, Supremus
2015 Villa Saletta, Chianti DOCG

2017 Monteverro, Toscana IGT, Verruzzo

2016 Podere Il Palazzino, Toscana IGT, Bertinga

2018 Castello Romitorio, Toscana Rosso IGT, Romitoro

Ll

6 x 75cl * CHF 79.— (statt CHF 133.-) « Art. 250840.1

35%

Rabatt

Degustations-Box

2019 Trediberri, Langhe Sauvignon Blanc DOC

2017 Tenuta delle Terre Nere, Etna Bianco DOC, Vigne Niche S. Spirito
2018 Doro Princic, Collio DOC, Friulano

2018 Thurnhof, Alto Adige DOC, Goldmuskateller

2018 La Colombera, Colli Tortonesi DOC, Derthona

2018 Tibaldi, Roero Arneis DOCG, Selection Bricco delle Passere

6x75¢cl + CHF 99.— (statt CHF 145.-) - Art. 252322



und das zu Entdecker-Preisen!

statt 175.50

2018 Tenuta delle Terre Nere, Etna Rosso DOC

Degustations-Box

Degustations-Box

2015 Monteverro, Toscana IGT, Chardonnay

2018 Palmento Costanzo, Etna Bianco DOC, Bianco di Sei

2014 Monteverro, Toscana IGT, Tinata

2018 Tenuta delle Terre Nere, Etna Bianco DOC, Vigne Niche Calderara

2015 Isole e Olena, Toscana IGT, Cepparello

2017 Tenuta delle Terre Nere, Etna Rosso DOC, Santo Spirito

2016 Michele Satta, Bolgheri Rosso DOC, Marianova

2015 Palmento Costanzo, Etna Rosso DOC, Nero di Sei

2016 Le Pupille, Maremma Toscana IGT, Saffredi

2018 Tenuta delle Terre Nere, Etna Bianco DOC, Superiore

2017 Petrolo, Toscana IGT, Galatrona

—

6 x 75cl

A—

(CHF 119. (statt CHF 175.50) -

Art. 251441

Degustations-Box

30%

Rabatt

2011 Franciacorta DOCG, Satén

2012 Franciacorta DOCG, Dosage Zéro Millesimato
2011 Franciacorta DOCG, CruPerdu Brut
Franciacorta DOCG, Immagina Brut

2016 Sebino IGP, Cordelio

Franciacorta DOCG, Brut Rosé
6 x 75¢cl *+ CHF 149.— (statt CHF 211.-) » Art. 249408.2

6 x 75cl « CHF 409.— (statt CHF 590.-)

Art. 250586

statt 387.—

Degustations-Box

30%

Rabatt

2016 Chardonnay, Toscana IGT

2016 Monteverro, Toscana IGT

2015 Terra di Monteverro, Toscana IGT
2015 Tinata, Toscana IGT

2019 Vermentino, Toscana IGT

2018 Verruzzo, Toscana IGT
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6 x 75cl + CHF 269.— (statt CHF 387.-) « Art. 252338







Die Weinregionen und

ihre Weingiter

— ) E—

1 PIEMONTE
Dave Fletcher, S. 91
La Colombera. S. 98
Cascina Roccalini, S. 100
Andrea Sottimano, S. 102
Francesco Rinaldi, S. 106
Gianni Doglia, S. 108
Luigi Pira, S. 112
Paolo Scavino, S. 114
Trediberri, S. 118
Cantina Tibaldi, S. 120
Proprieta Sperino, S. 122
Giuseppe Mascarello, S. 125
Aldo Conterno, S. 126
Fratelli Alessandria, S. 128

2 SUDTIROL / TRENTINO
ALTO ADIGE

Der Thurnhof, S. 86
Bollini, S. 88
Kellerei St. Pauls, S. 90

3 VENETO
Angelo, S. 76
> Cantina Novaia, S. 80
Degani, S. 84

4 FRANCIACORTA/ PROSECCO

Nani Rizzi (Prosecco), S. 72
Castello Bonomi (Franciacorta), S. 73

5 FRIAUL

Doro Princic, S. 48

6 EMILIA ROMAGNA

Villa Papiano, S. 46

7 TOSCANA
Castello Romitorio, S. 8
Tenuta Ghiacco Forte, S. 12
Villa Saletta, S. 14
Castello di Lamole, S. 18
Monteverro, S. 20
Tenuta Petrolo, S. 23
Podere il Palazzino, S. 24
Bibi Graetz, S. 31
Caiarossa, S. 36
Monte Antico, S. 38
Pian dell’Orino, S. 39
Pinino, S. 42

8 CAMPANIA
9 PUGLIA

Sei Forte, S. 69
Matané, S. 70

10 SICILIA

Tenuta delle Terre Nere, S. 52
Palmento Costanzo, S. 60
Azienda Agricola Gulfi, S. 62

11 BASILICATA

Grifalco, S. 66




TOSCANA
ITALIEN

Filippo Chia mit
Roger Maurer

Castello Romitorio:

Brunello 2015: Ein marchenhafter Jahrgang.

Wir sind sehr glticklich, dass wir mit Roman Rudistihli von Grandi Vini
einen Freund und Profi gefunden haben, der uns mit seinen exzellen-
ten Kontakten und seinem umfassenden Wissen bestens unterstutzt.
Die folgenden Notizen Uber das toskanische Juwel Castello
Romitorio stammen von ihm. Der Jahrgang 2015 ist beim Brunello
fantastisch gelungen! Der weltbekannte, renommierte Weinkritiker
James Suckling schreibt dazu: The 2015 vintage is a historical year for
Brunello di Montalcino that nobody should miss!

Wir sind Uberglicklich, die Zusammenarbeit mit unserem neuen
Brunello-Juwel Castello Romitorio mit dem fantastischen 2015er-
Jahrgang lancieren zu dirfen. Castello Romitorio ist unter
Brunello-Kennern eine feste Grdsse und auch die internatio-
nalen Weinjournalisten vergeben regelmassig sehr hohe
Bewertungen.

Das nur 3 km Luftlinie vom St&dtchen Montalcino entfernte
Castello Romitorio hat eine bewegte Geschichte hinter sich. Einst
war es Gefangnis fur desertierte christliche Soldaten zu rdmischen
Zeiten, dann Tempel, Festung, Kloster, Schloss, Herrschaftshaus
und zuletzt Unterschlupf fir Schéafer und ihre Herden. 1984
wurde die Ruine samt brachliegender Weinberge vom zeit-
genossischen italienisch-US-amerikanischen  Kunstler
Sandro Chia erworben (seine Werke der Transavantgarde schaff-
ten es bis ins New Yorker Guggenheim Museum!). Das Castello
wurde in der Folge wieder instand gesetzt, und in der zweiten
Halfte der 1980er-Jahre wurden die ersten Reben gepflanzt.
Sandro Chia verwendete dafur hauptséchlich die beriihmten und
qualitativ hochwertigen Sangiovese-Klone von Biondi-Santi
(BBS 11) und II Poggione. Samtliche Brunello-Weinberge von
Castello Romitorio befinden sich im Nordwesten der Appellation
auf Hohenlagen von 250-450 m 4. M., was den Weinen von



Romitorio die typische Frische verleiht. 2005 wurde der Weinkeller
in seiner jetzigen Form fertiggestellt und Sandro Chias Sohn Filippo
(studierter Filmemacher) folgte dem Ruf seines Vaters.
Mittlerweile leitet der umtriebige und charmante Filippo
erfolgreich die Geschicke von Castello Romitorio. Auf samtli-
chen Etiketten von Castello Romitorio finden sich Ubrigens
Kunstwerke von Sandro Chia.

TpP

Der beste Romitoro aller Zeiten — und erst
noch zum Genusspreis!
2019 Romitoro Toscana IGT

50% Syrah, 50% Petit Verdot; Ausbau 10 Monate in franzosi-
schen Tonneaux.

Man nehme ein erfahrenes Winzerteam, ausdrucksstarke und
charaktervolle Rebsorten, einen monumentalen Jahrgang wie
2019, die strahlende Sonne der Toscana und das perfekt geeigne-
te Kustenklima der stidlichen Maremma — und fertig ist ein
atemberaubender 19-Punkte Wein, der in einer markant
hoheren Klasse mitspielt, als es der Preis vermuten l&asst.

CASTELLO ROMITORICO

A

RUMIEURD
Schon die Jahrgange 2017 und 2018 haben unsere Kundinnen i
und Kunden begeistert. Doch das Team um Castello Romitorio- 13
Besitzer Filippo Chia hat die optimalen Jahrgangsbedingungen ;
gekonnt genutzt und zweifellos den besten Romitoro aller
Zeiten abgefillt. Der Romitoro 2019 ist immer noch kraftvoll,
konnte aber deutlich an Eleganz und Charakter gewinnen. Nach
wie vor sorgt die Syrah fur die wirzige Intensitat, wahrend die
Petit Verdot im uniblichen, aber absolut tiberzeugenden Blend
Dichte und Struktur beisteuert. Ein muskul6ser, aber finessen-
reicher Wein mit viel dunkler und leicht stsser Frucht
(Brombeere, reife dunkle Pflaume), aber auch mit wiirzigen Noten
wie Zederholz, Grillkrautern, Rauch und Teer. Langer, vollmundiger
und komplexer Abgang. Der Romitoro ist und bleibt fiir uns eine
der Uberragenden Italien-Entdeckungen der vergangenen Jahre —
guasi ein Maserati zum Preis eines Fiats! (rr)

19/20 e jetzt bis 2032 = Art. 252648
75cl CHF 19.50 (ab 9.2.2021 21.-)



Absoluter Bilderbuch-Brunello.
2015 Brunello di Montalcino Filo di Seta

100% Sangiovese. Ausbau 30 Monate in Mischung aus
slawonischen Holzfassern und franzdsischen Tonneaux.

Absoluter Bilderbuch-Brunello aus der etwas kuhleren
Einzellage Filo di Seta (Seidenfaden), benannt nach einem Bach,
der in unmittelbarer Nahe einen Wald durchfliesst. Allein schon die
Nase ist ein Traum — unglaublich frisch, wunderschén parfimiert
und herrlich vielschichtig. Sehr floral (Pfingstrosen), etwas Heu,
reife Sauerkirschen, getrocknete Beeren, ein Hauch Weihrauch,
neues Leder. Kraftvoll und dennoch extrem elegant, ultrafeine
Tannine und &usserst komplex. Das Holz ist perfekt eingearbeitet.
Das Finale ist grossartig mit fantastischer Lange. Der Filo di Seta
kratzt an den 20 Punkten und wird sie in einigen Jahren spie-
lend erreichen. (rr)

19+/20 « jetzt bis 2035 = Art. 250507
75¢l CHF 77.50 (ab 9.2.2021 85.-)

Basis-Brunello vom Feinsten.
2015 Brunello di Montalcino

100% Sangiovese. Ausbau 24 Monate in Mischung aus slawoni-
schen Holzféassern und franzdsischen Tonneaux.

Das eigentliche Flaggschiff von Romitorio ist dieser Basis-
Brunello, in dem die Trauben aus verschiedenen Lagen des nordwest-
lichen Teils der Appellation vereint werden. Klassische Brunello-Nase,
florale Noten, Amarenakirschen, reife Friichte, Gewlrze, Tabak und
ein Hauch edles Holz, das dem Brunello eine zusétzliche Dimension
und Komplexitat verleiht. Im Vergleich zum Lagen-Brunello Filo di
Seta etwas dunkler und maskuliner im Auftritt. Die animierende S&ure
ist der perfekte Gegenpol zur wunderbaren Fruchtsiisse, geschliffene,
feinkdrnige Tannine. Dichter und kraftvoller Brunello mit ausge-
zeichneter Lange. (rr)

19/20 = jetzt bis 2035 = Art. 250506
75cl CHF 44.— (ab 9.2.2021 49.50)



2016 Romito
Toscana IGT

80% Sangiovese, 20% Canaiolo;
Ausbau 14 Monate in einem Mix aus neuen und
gebrauchten franzosischen Tonneaux (500 I).

Romito (der Einsiedler) ist Romitorios nobler Blend
aus Sangiovese und der kongenialen toskani-
schen Sorte Canaiolo — und zugleich der allererste
Wein, den Castello Romitorio Anfang der 80er-Jahre
auf den Markt brachte. Der Name des Weins ist eine
Reminiszenz an die urspringliche Nutzung des
Castellos als Kloster. Die Trauben fir den Romito
stammen aus eigentlichen Brunello-Lagen im sud-
Ostlichen Teil Montalcinos. Der Ausbau des Weins
und die Verwendung des traditionellen Chianti-
Gespanns Sangiovese und Canaiolo schlagen eine
Uiberzeugende Briicke zwischen Tradition und
Moderne. Der aus dem toskanischen Uber-
jahrgang stammende Romito 2016 offenbart
einen imposanten Duft nach schwarzen Friichten
(Kirschen, Brombeeren), Kréutern, exotischen
Gewurzen und exquisiten Holznoten. Am Gaumen
sehr elegant mit angenehmem Trinkfluss, der
perfekte Holzeinsatz verleint ihm Tiefe und
Komplexitat, alles wunderbar ausbalanciert und
harmonisch — ein wahrhaft toskanischer Aristokrat.
Nur 3'800 Flaschen wurden von diesem heraus-
ragenden Juwel produziert. Absolut verdiente
94 Parker-Punkte! (rr)

19/20 e jetzt bis 2032 = Art. 251979
75¢cl CHF 35.—-

94/100

EASTELLO ROMITORIO
e . &
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Tenuta Ghiaccio Forte:

Die Tenuta Ghiaccio Forte ist im Grunde genommen nichts
anderes als die sonnenverwohnte Maremma-Dépendance
unseres aussergewdhnlichen Brunello-Produzenten mit
Kinstler-Touch Castello Romitorio. Das Weingut befindet sich
im sudlichsten Teil der Maremma in der Gemeinde Scansano, in
einer privilegierten Lage 50 km vom Klima beeinflussenden Monte
Amiata und 25 km vom Tyrrhenischen Meer entfernt. Scansano ist
Liebhabern toskanischer Weine bestens bekannt, aus dieser
Region stammt der aus Sangiovese produzierte DOCG-Wein
Morellino di Scansano.

Morellino mit 92+/100 Parker-Punkten!
2018 Morellino di Scansano DOCG

100% Sangiovese; Ausbau im Stahltank und 8 Monate in koni-
schen Holzfassern aus slawonischer Eiche.

Achtung, fertig, Hochgenuss! Mit seiner exzellenten 2018er-Version
vinifizierte das talentierte Castello-Romitorio-Team in seinem
Maremma-Ableger Ghiaccio Forte den Morellino di Scansano erst-
mals als reinsortigen Sangiovese (ohne die bisherige Zugabe von
Syrah). Wir sind vom Resultat mehr als begeistert! Der klassische
Jahrgang brachte aus den tber 20-jahrigen Reben einen zwar relativ
hellfarbigen Morellino hervor, der jedoch Uber fast burgundische
Qualitaten verfugt. Viel reife, rote Kirschfrucht ist da im Spiel, dazu
getrocknete Blumen und etwas Pinie. Am Gaumen fir einen jun-
gen Sangiovese extrem fruchtig und saftig, mit animierenden,
wirzigen Noten. Runde Tannine, sehr prazise und schnérkellos vini-
fiziert. Ein unkomplizierter und leichtflissiger Morellino mit schon
jetzt sehr hohem Spassfaktor und tollen 92+ Punkten von Robert
Parker’s Wine Advocate. (rr)

18/20 « jetzt bis 2028 = Art. 251402
75cl CHF 16.50 (ab 9.2.2021 18.50)



Der Jahrgang 2018 markiert jedoch aus einem anderen Grund einen
héchst erfreulichen Meilenstein in der Geschichte von Ghiaccio Forte.
Filippo Chia und sein talentiertes Winemaking-Team lancieren mit
dem exklusiven und herausragenden Ripaforte 2018 ihren
eigenen «Supertuscan». Der extrem spannende Blend aus 98%
Petit Verdot und 2% Cabernet Sauvignon (1 Jahr in neuen, exquisiten
franzdsischen Tonneaux veredelt) ist in seiner Zusammensetzung
wohl einmalig und dirfte Maremma-Fans im Sturm erobern. Doch
Achtung: Nur gerade 3'600 Flaschen wurden vom Debutjahr-
gang abgefillt!

2018 Ripaforte « Toscana IGT
98% Petit Verdot, 2% Cabernet Sauvignon.

Ein Duft wie von einem grossen Bordeaux, strahlt geballte
Aromatik, viel Reife und enormen Tiefgang aus. Viel Kirschfrucht mit
Pflaume, Johannisbeere und etwas Himbeere im Hintergrund. Dazu
feine, an roten Pfeffer erinnernde wiirzige Aromen und zarte florale
Nuancen. Die mit grosser Strahlkraft ausgestattete Noblesse wird
durch die delikaten Rostaromen nach Kaffee und dunkler
Schokolade noch verstarkt. Was fur ein absolut himmlisches und
wollUstiges Duftbild! Der Gaumen ist die Konklusion aller
Eindriicke aus dem Bouquet. Dichter und volumindser Antrunk mit
einer Uberwaltigenden Aromatik nach hochreifer schwarzer Frucht.
Der cremige Schmelz verstarkt diesen ungemein noblen und genuss-
reichen Gaumenfluss noch. Trotzdem ist der Ripaforte kein
Monsterwein, die geniale Saure gibt ihm eine wunderschéne
Balance und bandigt diese immense Kraft. Und dann die
immense Lange — atemberaubend, sie will nicht mehr enden. Von
der Frucht kommen wir nun langsam wieder ins Feinwirzige und
leicht Pfeffrige. Dieses grandiose Finale wird noch einmal mit edlen
Rdstaromen veredelt — das ist ein wahrer Supertuscan! (pb)

20/20 = 2024 bis 2055 = Art. 251403
75cl CHF 72.— (ab 9.2.2021 80.-)
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David Landini

14

Villa Saletta:

Von Max Gerstl

Die Geschichte der Villa Saletta erstreckt sich tiber Jahrhunderte und
reicht bis ins Jahr 980 zuriick, als die Weinbereitung des Gutes zum
ersten Mal schriftlich erwahnt wurde. Das Anwesen war im Laufe
seiner Geschichte im Besitz von nur vier Familien. Die Familie
Gambacorta konsolidierte im 14. Jahrhundert die Landereien rund
um das Anwesen, bevor sie in den Besitz der Riccardi gelangten,
einer wohlhabenden Familie aus Florenz und Bankiers des beriihm-
ten und méchtigen Hauses Medici. Die Riccardi verwandelten die
Villa Saletta im 16. und 17. Jahrhundert in einen wahren Arbeitssitz,
bevor sie dann an die Familie Castelli weitergegeben wurde.

Als die aus England stammende Familie Hands vor knapp 20
Jahren den Besitz Ubernahm, war das Landgut fast vollig
verfallen — aber die Hands waren beeindruckt vom riesigen
Potenzial und der Tradition dieses landwirtschaftlich vielféltigen
Gutes. Heute verbindet es traditionelle toskanische Techniken mit
moderner Technologie, wobei es sich stets auf das Erbe des
Anwesens stutzt.

In den Anfangszeiten hatte die Besitzerfamilie Hands kein Gliick mit
den Leuten, die sie mit der Fihrung des Weingutes beauftragte. Sie
musste standig Geld nachschiessen, aber es wurde keine Qualitat
produziert. Vor 4 Jahren haben sie dann aber unseren Bor-
delaiser Freund Jean-Christophe Meyrou als Berater engagiert.
Er hat eine Bestandesaufnahme gemacht und den Englandern emp-
fohlen, das Anwesen zu verkaufen, weil es ein Fass ohne Boden sei.

Die einzige Alternative, die es noch gab, hiess: Wirklich extrem
viel Geld in die Hand nehmen und gute Leute anstellen. Fir
diese Variante hat sich die Familie Hands entschieden und als
Betriebsleiter David Maldini (vormals Antinori) eingestellt. Unter



anderem werden jetzt fur 400 Mio. ein komplett neuer
Weinkeller und ein Resort gebaut. Der bestehende, sehr gute
Keller wird nur noch fur den Chianti gebraucht. Das alte Dorf wird
restauriert und zu neuem Leben erweckt. Der vielfaltige
Landwirtschaftsbetrieb soll wieder in alter Grosse erbliihen, ein Stiick
einzigartiger Natur zwecks Erhaltung und Forderung der Artenvielfalt.
Es werden lediglich die allerbesten Lagen mit Reben bepflanzt.
Aktuell sind 16 ha in Produktion, ca. 30 ha schon bepflanzt; am
Schluss werden es maximal 40 ha sein, man will maximal 200'000
Flaschen produzieren. Es wird auch ein hervorragendes Olivendl pro-
duziert. 2015 ist der erste von Head-Winemaker David Landini
und seiner Equipe produzierte Jahrgang, die Weine sind jetzt
schon grandios. Die 2016er ist noch um einen Hauch préziser.
2017 gibt es nur den Basis-Chianti, alles andere wurde deklassiert.
2018 wird erst 2023 auf den Markt kommen.

Die Weinbereitung war der erste Schwerpunkt der immensen
Restaurierung. Es wurden enorme Investitionen in die Renovierung
alter Reben und das Anpflanzen neuer Parzellen getétigt, wobei ein
detailliertes Verstandnis des Terroirs vorausgesetzt wurde.

David Landini: «Alles, was wir tun, ist das Streben nach
Gleichgewicht — im Boden, in der Umwelt, im Ertrag. So wie es
immer war. Wir glauben, dass die besten Weine der Welt nur
erreicht werden kénnen, wenn wir umweltgerecht arbeiten
—indem wir hochwertige Zutaten und einfache Verfahren anwenden,
alte Ideen und neue Techniken miteinander verbinden.

Max Gerstl: «Ich kenne keinen besseren
Basis-Chianti.»
2015 Chianti DOCG

Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Merlot

Da strahlt schon eine echte Personlichkeit aus dem Glas, da ist
unglaublich viel Terroirtiefe im Spiel, die Frucht spielt nur ganz
dezent im Hintergrund. Der Chianti hat einen unglaublichen
Charme, das ist einfach Hochgenuss, das ist so ein Wein, da
ist die Flasche leer, kaum hat man sie gedffnet. Das ist pure
Natur, ein herzerfrischender, frohlicher Wein, den man einfach lie-
ben muss. Fiir mich ist das ein Musterbeispiel eines Basis-Chianti, ein
ehrlicher, offenherziger Wein, der gar nicht nach Grosse strebt, er
will einfach Freude machen, und das tut er in der Tat. Ich kenne
andere Basis-Chianti, aber keinen besseren als diesen. (mg)

17+/20 = jetzt bis 2024 = Art. 250102
75cl CHF 14.50 (ab 9.2.2021 16.-)
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Kleines aromatisches Meisterwerk.
2015 Chiave di Saletta

Toscana IGT

Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Cabernet
Franc, Merlot

Auch der stellt die Frucht nicht in den
Vordergrund, strahlt Tiefe und Warme aus,
feinste Krauter und Gewiirze treffen auf
dezente schwarzbeerige Frucht. Das ist ein
total feines, sehr edles Parfiim, auch da ist die-
ser unbandige Charme wie schon beim
Chianti. Herrlich saftiger, schmackhafter
Gaumen, der Wein schmilzt wie Butter auf der
Zunge, feine Rasse trifft auf kostlich sisses
Extrakt. Das ist ein kleines aromatisches
Meisterwerk, da sitze ich im Blro in
Spreitenbach und habe das Geflhl, mitten in
der Toscana zu sein, der Wein schmeckt richtig-
gehend nach dieser einzigartigen Landschaft.
Ich bin restlos begeistert. (mg)

18/20 e jetzt bis 2026 = Art. 250103
75cl CHF 19.50 (ab 9.2.2021 22.-)

Reinsortige Sangiovese-Raritat.
2015 Saletta Riccardi » Toscana IGT
100% Sangiovese

Es gibt nicht sehr viel von diesem Wein,
weil das Weingut zu wenig Bdden besitzt,
die sich perfekt fir diese Traubensorte eig-
nen. Da ist man kompromisslos. Dieser Uber-
aus faszinierende Duft ist schon fast pures
Terroir, das ist gigantisch komplex und kommt
aus einer atemberaubenden Tiefe, wirkt sehr
edel und sinnlich. Am Gaumen erinnert er an
einen ganz grossen Barolo, eine feine
Personlichkeit mit Herz. Massen von total
feinen Tanninen sind eingebunden in raffiniert
slsses Extrakt und alles wird getragen von
einer superfeinen, perfekt reifen S&ure. Ich
frage mich, ob der Wein mehr Kraftbindel
oder mehr Delikatesse ist? Er findet das perfek-
te Gleichgewicht zwischen diesen beiden
Elementen, das ist eine edle Kostlichkeit und
ein Meisterwerk der Natur. (mg)

19/20 = 2022 bis 2040 = Art. 250105
75cl CHF 34.— (ab 9.2.2021 39.-)




Grosser, absolut kostlicher
Terroirwein.

2016 Saletta Giulia » Toscana IGT
55% Cabernet Franc, 45% Cabernet

Sauvignon; Ausbau 20 Monate in franzdésischen
Barriques

Auch hier ist der Duft der Toscana im Vorder-
grund, die Traubensorten scheinen eine vollig
untergeordnete Rolle zu spielen, das ist ohne
Wenn und Aber ein grosser Terroirwein, der
so bettrend duftet. Hier spielt die Frucht am
Gaumen die erste Geige, dennoch wirkt sie alles
andere als aufdringlich, die Sinne berauschende
Susse wird getragen von rassiger, zartschmel-
zender, erfrischender Saure. Der Wein schmeckt
absolut kostlich, er erinnert mich erstaunlicher-
weise etwas an einen ganz grossen Wein aus
Napa, ein Wein zum Ausflippen schon,
immer steht der Charme im Zentrum, jeder
Schluck macht Lust auf den néchsten, mehr
Trinkgenuss kann man sich kaum vorstellen. (mg)

19/20 = 2022 bis 2040 = Art. 252660
75¢cl CHF 34.— (ab 9.2.2021 39.-)

Totalproduktion nur 980 Magnums.
2015 980AD = Toscana IGT
100% Cabernet Franc

Der Wein heisst so, weil sich die Totalpro-
duktion auf genau 980 Magnumflaschen
belauft (diesen Wein gibt es nur in der Magnum).
Wow, dieser Duft rauft mir den Verstand, das ist
pure Raffinesse, aber irre konzentriert und vielfal-
tig, ein edles Fruchtbiindel mit ganz viel
Terroirausdruck. Am Gaumen zuerst ein kleines
Monster, die Konzentration ist enorm, den-
noch schwebt der Wein formlich tber den
Gaumen. Unglaublich, wie leichtfissig dieses
Kraftpaket daherkommt, das ist ein die Sinne
berauschendes, aromatisches Feuerwerk. Dass
aus dieser Traubensorte grosse Weine entstehen
kdnnen, beweisen sowohl Bordeaux als auch die
Loire, in der Toscana ist die Charakteristik vollig
anders, aber dieser Wein gehort ganz klar zu
den allergrossten, die ich von dieser Trau-
bensorte kenne. (mg)

20/20 = 2024 bis 2050 = Art. 250107
150cl CHF 160.— (ab 9.2.2021 180.-)

17



TOSCANA

Paolo Socci

Castello di Lamole:

Das Castello di Lamole liegt im Herzen der weltberihmten DOCG
Chianti Classico in der N&he von Greve, einem der historischen Dorfer
der Region. Seine Geschichte geht auf das Jahr 1071 zuriick. Damit
gehort es zu den altesten Weingutern von ganz Italien.
Beeindruckend ist, dass es immer noch der Familie Socci gehdrt.
Paolo Socci, der heutige Besitzer, hat sich zur Lebensaufgabe
gemacht, den traditionellen Stil des Chianti Classico zu erhalten
und zu pflegen. Die historischen Lagen des Weingutes wurden
nach antiker Handwerkskunst wieder instand gesetzt. Das
beinhaltete die Bestockung der Pflanzen nach dem Alberello-
System, die Restaurierung der Aquadukte und den Wiederaufbau
der Trockenmauern. So wird dem agro-kulturellen Erbe der Familie
Socci Rechnung getragen. Die altesten Reben stammen aus dem
Jahr 1930, die jingsten aus 2004.

Es wird ausschliesslich mit den alten Sangioveto-Klonen
gearbeitet, die auch fur die grossartigen Weine der DOCG
Brunello di Montalcino verantwortlich sind. Zudem sind alle
Weinberge und alle Weine von Lamole biologisch zertifiziert.
Paolo keltert keine Mainstream-Weine im «modernen» Chianti-Stil
wie viele bekannte Weinguter — im Gegenteil. Seine Weine sind
dafiir genau das Richtige fur Liebhaberinnen und Liebhaber
von charaktervollen Weinen.

Der Charakter-Chianti von Lamole.
2014 Chianti Classico
Chianti Classico DOCG

100% Sangioveto; Ausbau 12 Monate in gebrauchten franzdsi-
schen Tonneaux (600 I).

Transparentes Rubingranat. Charaktervoller Auftakt. Typische
Sangiovese-Aromen. Rote Kirschen, Hagebutten und reife



Himbeeren. Etwas Mocca, frisches Leder und Tabak, begleitet von
einer organischen Mineralitat, die herrlich an frischen Waldboden
erinnert. Am Gaumen sehr frisch und straff, feste, reife Tannine, gut
eingebettete Saure. Mit viel Eleganz und Harmonie ausgestattet.
Schéne rotbeerige Frucht, Kirschen und rote Pflaumen, Mocca mit
leichten Noten von mediterranen Krautern. Der Abgang ist mittelkraf-
tig und anhaltend, mit faszinierender Terroir-Note. (pt)

17+/20 « jetzt bis 2032 » Art. 251642
75cl CHF 22.50 (ab 9.2.2021 25.-)

Riserva-Raritat, nur 1200 Flaschen produziert.
2013 Chianti Classico Riserva
Chianti Classico DOCG

100% Sangioveto; Ausbau 24 Monate in gebrauchten franzosi-
schen Tonneaux (600 I). Gesamtproduktion nur 1200 Flaschen.

Transparentes Rubingranat. Feinfruchtiger Auftakt. Subtile Aromen
nach reifen Weichseln, wilden Himbeeren einem Hauch Lakritze,
untermalt von Schwarztee, Mocca, frischem Tabak und markanter
Mineralitét. Bestens verwobener Holzeinsatz, wirkt nur unterstit-
zend. Straffer Gaumen voller Eleganz, dazu enorme Trink-
freude, cremiger Schmelz und belebende Séaure. Langer, fines-
senreicher Abgang, wirkt leichtflissig mit enormem Druck im
Finale. Ein Riserva wie aus dem Bilderbuch. (pt)

18+/20 « jetzt bis 2037 = Art. 251643
75cl CHF 39.50 (ab 9.2.2021 45.-)

Ganz grosses Sangiovese-Kino aus einer Einzellage.
2013 Vigna Grospoli Gran Selezione
Chianti Classico DOCG

100% Sangioveto; Ausbau 18 Monate in gebrauchten, 10-jahrigen
franzosischen Barriques. Gesamtproduktion nur 1600 Flaschen.

Aus einer Einzellage auf 600 m U.M. Tiefer, komplexer Auftakt.
Markante reife Fruchtnoten nach roten Kirschen, Himbeergelée,
einem Hauch Cassis und Pflaumenkompott. Finessenreicher
Gaumen, straff mit balsamischen Noten, gut verwobener Barrique
und feinkdrnigen Tanninen. Der Vigna Grospoli endet lang und
kraftig mit betdrender Eleganz und mineralischem Finish.
Ganz grosses Sangiovese-Kino! (pt)

19/20 = jetzt bis 2040 « Art. 248613
75¢l CHF 57.50 (ab 9.2.2021 65.-)
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MONTEVERRO

_ Sedcarme

Monteverro:

Georg Weber, Inhaber von Monteverro: «Es ist unser Ziel, einen Wein
zu erschaffen, der die Weltspitze reprasentiert: den Premier Grand
Cru der Toscana. Eine Qualitat zu erreichen, die nur durch grosse
Sorgfalt, harte Arbeit und viel Liebe zum Detail mdglich ist. Dafur gibt
jeder auf Monteverro sein Bestes. Aus unserer Leidenschaft ent-
stehen einzigartige und authentische Weine.

Die Trauben sind handverlesen und das herausragende Terroir
schmeckt man in jedem Schluck. Wir verwenden nur modernste
Kellertechnik und besonders schonende Verfahren auf dem gesam-
ten Produktionsweg. All das kommt der Einzigartigkeit und dem
Geschmack unseres Weines zugute und bringt uns unserem Ziel ein
grosses Stuick naher.»

Grosse Klasse, vor allem zu diesem Preis!
2015 Terra di Monteverro
IGT Toscana

50% Cabernet Sauvignon, 30% Cabernet Franc, 15% Merlot,
5% Petit Verdot; Ausbau 20 Monate in franzésischen Barriques
mit 60% neuem Holz.

Dunkles, sattes Rubingranat. In der Nase schone Aromen nach
Kirschen, Pflaumen, Mocca und feinen Vanillenoten. Wirkt noch
sehr jugendlich und kompakt. Mineralische Wirze und ein Hauch
von Toastnoten lassen ihn komplex und tief erscheinen. Am
Gaumen Uberzeugt der Terra die Monteverro mit viel
Konzentration und Struktur. Seidige, feinkdrnige Tannine,
begleitet von einer stitzenden Frische, erzeugen Spannung und
Lange. Die Aromen bestétigen sich; schwarze Kirschen und Mocca
mit schoner Mineralitat. (pt)

19/20 - jetzt bis 2030
75cl CHF 35.90 (ab 9.2.2021 42.-) = Art. 250040
37.5cl CHF 19.50 (ab 9.2.2021 23.-) = Art. 252180 = Jhg. 2016



Frucht und Frische wunderbar vereint.
2019 Vermentino di Monteverro
IGT Toscana

Helles Strohgelb mit Silber. Kuhler, mineralischer Auftakt. Frische
Aromen von Zitrusfriichten, griinem Apfel, reifer Birne und weissem
Pfirsich. Anflige von tropischen Frichten wie gelbe Mango und
Papaya, unterlegt von markanter Mineralitat. Am Gaumen straff mit
belebender S&ure. Wieder viel Zitrusfrucht mit Birne und weis-
sen Steinfriichten. Der Vermentino endet mittelkraftig, harmonisch,
trinkfreudig und leicht salzigem Abgang. (pt)

17/20 e jetzt bis 2025 = Art. 251613
75cl CHF 14.50 (ab 9.2.2021 16.-)

Toskanisches Fruchtbindel.

2018 Verruzzo = IGT Toscana

40% Merlot, 25% Cabernet Franc,

25% Cabernet Sauvignon, 10% Sangiovese;

6 Monate in gebrauchten franzésischen Barriques.

Sattes Purpur. Fruchtiger Auftakt. Aromen von reifen Kirschen,
schwarzen Johannis- beeren, roten Waldbeeren und einem Hauch
Cassis. Tolle frische Nase! Dazu mediterrane Krauter und leichte
mineralische Anklange. Am Gaumen fruchtbetont mit guter Saure.
Schwarze Steinfriichte und wilde Beeren mit wrzig-mineralischen
Noten. Der Verruzzo wirkt trinkfreudig, harmonisch und endet
mittelkréftig mit saftigen, seidigen Tanninen. (pt)

17120 « jetzt bis 2028 = Art. 252098
75¢l CHF 16.— (ab 9.2.2021 18.90)

Wie ein ganz grosser Burgunder.
2017 Chardonnay = IGT Toscana

50% lagert fur 14 Monate in franz. Barriqgues mit 40% neuem
Holz, 50% lagert im Beton-Ei.

Helles Goldgelb. Komplexer Auftakt. Tiefe Aromen von carameli-
sierten Zitronen, frischem Apfel, gelber Melone, gerdsteten
Bananen, Ananas, gepaart mit warmer Brioche, geriebenen
Haselnussen und dezenten Noten nach Vanille und Butter.
Sensationell! Was fur ein Chardonnay! Am Gaumen noch
zuriickhaltend und jugendlich. Tolle S&ure und markante
Mineralitat. Zeigt sich elegant mit Tiefe und einzigartiger Finesse. Er
endet lang und kréaftig ohne opulent oder fett zu wirken. (pt)

19/20 = jetzt bis 2030 = Art. 252164
75cl CHF 83.50 (ab 9.2.2021 93.-)




Erinnert an grosse Rhone-Weine.
2016 Tinata = IGT Toscana

70% Syrah, 30% Grenache; 70% lagert fir 16 Monate in franzo-
sischen Barriques (davon 40% neues Holz), 30% reift im Beton-Ei.

Tiefe Aromen von Weichselkirschen, dunklen Pflaumen, Blaubeeren
und sussen Walderdbeeren, begleitet von einer dezenten Wiirze, die
an Pfeffer, schwarze Oliven und Sternanis erinnert. Am Gaumen die
pure Eleganz mit satten, feinen Tanninen, bestens verwobener
Barrigue und fantastisch eingebauter Saure. Rote Beeren, dunkle
Steinfriichte und tolle Mineralitat, untermalt von orientalischen
Gewdurzen. Der Tinata endet kraftig und langanhaltend mit sagenhaf-
ter Frucht und Tiefe. (pt)

19/20 = jetzt bis 2032 = Art. 252165
75cl CHF 83.50 (ab 9.2.2021 93.-)

20/20 Punkte fir den genialen Monteverro!
2016 Monteverro = IGT Toscana

35% Cabernet Sauvignon, 35% Cabernet Franc, 25% Merlot,
5% Petit Verdot; Ausbau 24 Monate in franzdsischen Barriques
mit 80% neuem Holz.

Dunkles Purpurrot. Komplexer, tiefer Auftritt. Anklange von reifen
Brombeeren, Cassis, schwarzen Kirschen, Heidelbeeren und deut-
lich schwarzem Triiffel, was einen grossen Bordeaux-Blend aus-
macht. Anfliige von frischen Feigen und mediterranen Krautern
mit Gewdirzen, Tahiti-Vanille, schwarzem Pfeffer und reifen, roten
Peperoni. Markante Mineralitat erinnert an Graphit und Kiesel, hat
etwas von einem grossen Margaux. Alles wirkt noch sehr kom-
pakt und jugendlich. Die Barrique ist nie im Vordergrund, die
Rostaromen sind so gut eingebunden, dass sie zur hohen Kom-
plexitat beitragen. Am Gaumen zurickhaltend mit enormer
aromatischer Tiefe und hoher Eleganz. Wieder schwarzfruchtig
mit den typischen Triffelnoten. Feinkdrniges Tannin und perfekte
Sé&ure umschliessen die Aromen meisterhaft. Wieder edel minera-
lisch. Der Monteverro endet unendlich lang mit harmoni-
schem, elegantem Nachhall, ich bin restlos begeistert. Dieser
Wein gehort in den Keller, er wird lange reifen und grosse
Begeisterung ausldsen, wenn man ihm die noétige Zeit l&sst.
Unbedingt dekantieren! (pt)

20/20 = 2022 bis 2045

75cl CHF 112.50 (ab 9.2.2021 125.-) = Art. 252162
37.5cl CHF 57.50 (ab 9.2.2021 64.50) = Art. 252181
150cl CHF 275.— = Art. 252163



«Petrolo is a certified organic grower, and this
iconic expression of Merlot from Tuscany has now
moved on from IGT status to the Val d'Arno di
Sopra appellation. This is big news for an appella-
tion trying to carve out its own identity in the
competitive environment of Tuscan wine appellati-
ons. There is arguably no wine in this area near
Arezzo more celebrated than Galatrona. The
Petrolo 2018 Val d'Arno di Sopra Galatrona is a
beautifully soft and supple expression with dark
fruit, cherry, blackberry, tobacco, spice and smoked
cedar wood. The results are balanced and elegant,
and this vintage has a beautiful manner in which
it presents the intensity and depth of Tuscan
Merlot without any of the heaviness or darkness
you might anticipate. Everything comes together
here with careful precision and wholeness.»

2018 Galatrona = Tenuta Petrolo
Val d'Arno di Sopra DOC

100% Merlot;
98/100 James Suckling, 97/100 Decanter

20/20 = jetzt bis 2040 = Art. 252171
75cl CHF 98.—
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Weingut

Podere 1l Palazzino

Eine Institution des toskanischen

Weinbaus.

| Palazzino wurde Mitte des 17. Jahrhunderts

vom toskanischem Grossherzog Pietro
Leopoldo gegriindet. Der Besitz war damals Teil
von mehreren Anlagen, die der Landwirtschaft
(ganz besonders der Kultivierung von hoch-
wertigen Oliven) und dem Weinbau dienten.

Die Familie Sderci gelangte im 18. Jahr-
hundert in den Besitz von Podere Il Palazzino
und trieb den hochqualitativen Weinbau
voran. Noch heute ist das Weingut im
Familienbesitz. Andrea und Alessandro
Sderci sind fur die charaktervollen Weine
verantwortlich und leben auch gleichzeitig
in den alten Gebduden von damals. Aus den
Jahrhunderte alten Bdumen wird nach wie
vor nach alter Uberlieferung kaltgepresstes
Olivendl hergestellt.

Das Weingut liegt nur einen Steinwurf vom
weltberiihmten Castello di Brolio ent-
fernt, dem Geburtsort des Chianti Classico,

wo der Barone Ricasoli — der eiserne Baron —
im 18. Jahrhundert die Formel fur den Chianti
entwickelte, die bis Ende des 20. Jahrhunderts
gultig war.

Es ist hier genau so, wie man sich die
Toscana vorstellt: historische Gebaude, schone
Olivenb&ume, gepflegte Reben und als
Besonderheit ein alter Bischofsitz.Wir befinden
uns mitten im Chianti-Classico-Gebiet, in

der Ndhe von Gaiole in Chianti, einer der
besten WWeinbauzonen der Toscana. Von hier
stammen die hochwertigsten Chianti

und einige der besten Super-Toskaner.

Il Palazzino ist bertihmt fir seine hoch traditio-
nellen, fein strukturierten und enorm eleganten
Chianti Classici. Denken wir nur an den
Grosso Sanese, wegweisend im Bereich
Typizitat und Sangiovese-Charakter in\Voll-
endung. Alessandro zeigt uns das \Weingut.

Wir sind begeistert, so schone Anwesen
gibt es selten zu bestaunen. Nun geht es in
die Reben, die nach naturnahen Richtlinien
bewirtschaftet werden. Das bedeutet: Kein
Einsatz von Pestiziden, Herbiziden oder
sonstigen chemischen Hilfsmitteln wie
Dunger oder Fungiziden. Auch auf kiinstli-
che Bewésserung wird verzichtet.

Die Degustation ist traumhaft, besser
kénnen Weine die toskanische Seele nicht
wiedergeben. Vom einfachsten IGT bis

zum Grosso Sanese Uberzeugt uns jeder Wein.



Bodenbeschaffenheit und Klima
im Chianti Classico.

lima und Boden haben einen spiirbaren

Einfluss auf die Rebsorte Sangiovese und
somit auf den Chianti Classico. Bei einem
Streifzug durch das Gebiet entdeckt man
unterschiedliche Bodenarten, und nattirlich
verdndern sich von Tal zu Tal die Formen der
Hénge und Hugel. So haben beispielsweise
waldige Téler oder offene Becken grossen
Einfluss auf Temperatur und Wind.

Die Bodenform, die man am meisten antrifft
ist der «Galestro» — ein helles Schiefergestein,
das durch Witterung und Frost in kleinere
Teile zerféallt. Im Stiden veradndert es sich zum
Teil dramatisch. Der «Alberese» — ein kalk-
haltiger Mergelboden — macht den
Lowenanteil aus, dazu kommen Sand- und

_ Alessandro Sderci —

Kieselbdden. Alle diese Boden verfligen tber
eine gute Drainage und sind fur den
Sangiovese enorm wichtig. Galestro wird
bevorzugt, da es dem Sangiovese seinen
unverwechselbaren Charakter verleiht.

Die Rebberge stehen auf 200 bis 800 m u. M.
und ergeben somit unterschiedliche Weine.
Das Klima ist kontinental und nicht vom
Mittelmeer beeinflusst, wie es zum Beispiel
im Bolgheri der Fall ist. Die Winter sind
entsprechend kalt und die Sommer sehr
warm, so kann der Sangiovese bestens
voll ausreifen.

Eicll'ting:a

R

550 SANESE

T CEARSICH
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(5rosso Sanese.

Der Grosso Sanese, ein Chianti Classico Riserva der Superlative, entsteht
in einem nur 2 Hektar grossen Weinberg in der Nahe des Weingutes. Der
Boden besteht aus Galestro und einem kleinen Teil Alberese. Das sind perfekte
Bedingungen fir einen Sangiovese, der seinesgleichen sucht.

Die Trauben werden in konischen Féssern von 50 hl vergoren und 30 bis 40
Tage auf der Maische gelassen, danach gelangen sie fur den Ausbau 18 Monate
in gebrauchte franzdsische Allier-Barriques, wobei jedes Jahr 30% davon
erneuert werden. Das heisst aber nicht, dass es neue Barriques sind, die alten
werden im Gegenteil entsprechend aufgefrischt. Denn die Familie Sderci
will auf keinen Fall Holzaromen in ihrem Grosso Sanese.

Riserva der Superlative.
2012 Grosso Sanese
Chianti Classico Riserva DOCG

100% Sangiovese

Mittleres Granatrot. Charaktervoller Auftakt. Berauschende
Sangiovese-Aromen, Trockenfriichte, rote Beeren, Mocca,
Sandelholz, getrocknete dunkle Bliten, untermalt von schwar-
zem Truffel und feuchtem Waldboden. Enorm eleganter
Gaumen, seidenweiche Tannine, perfekte Sdure und komplexe
Fruchtaromen, die an rote Steinfriichte und Feigen erinnern.
Das Mundgefihl ist dusserst harmonisch, der Finish lang und
anhaltend mit markanter organischer Mineralitat. Ein sehr tra-
',% ! ditioneller Chianti Classico, gehdrt zum Besten, was die
Toscana zu bieten hat. (pt)

19/20 = jetzt bis 2039 = Art. 252550
75cl CHF 34.— (ab 9.2.2021 39.-)

2013 Grosso Sanese

Chianti Classico Riserva DOCG
100% Sangiovese

Wirkt etwas jlinger und kompakter als der 2012er, ein eher
kiihler Grosso Sanese, etwas schlanker und kerniger. Die
Aromen jedoch bestétigen sich. Es bleibt ein Sangiovese der
Extraklasse. Der Jahrgang macht den entscheidenden
Unterschied (pt).

19/20 = jetzt bis 2040
75cl CHF 34.— (ab 9.2.2021 39.-) = Art. 252551
150cl CHF 73.— (ab 9.2.2021 83.-) = Art. 252552



Stag.

Der Wein stammt aus der Lage Bertinga, wo ein kleiner Teil mit der autoch-
thonen Sorte Colorino bepflanzt ist. Normalerweise wird diese Sorte fur

den Verschnitt gebraucht, heutzutage jedoch werden daflir eher internationale
Sorten wie Cabernet Sauvignon, Merlot oder Syrah bevorzugt.

Um den Colorino kiimmert sich leider fast niemand mehr. Andrea
keltert daraus einen Wein, der an Eigenstédndigkeit kaum zu
Uberbieten ist. Er wird wie der Grosso Sanese gekeltert und auch

18 Monate in Barriques ausgebaut. Einen 100% Colorino trifft man
sonst kaum je an. Das bertihmteste Beispiel ist wohl der Colore von
Bibi Graetz. Die Kenner unter Ihnen wissen, was dieses Gewachs kostet...

100% Colorino: Exklusive Raritat.
2016 Stagi = IGT Rosso Toscana
100% Colorino

Sattes Rubinrot. Fruchtbetonter Auftakt. Aromen von
roten Kirschen, wilden Brombeeren, einem Hauch Cassis und
gedorrten Feigen. Untermalt von Lakritze, orientalischen
Gewdrzen, Mocca und schwarzem Pfeffer. Deutliche, leh-
mig-steinige Mineralitdt. Am Gaumen Noten von roten
Pflaumen, Kirschen, Cassis und susser Lakritze. Rauchig-
wurzige Aromen, Tabak, Kaffee, untermalt von Mocca.
Bestens integrierte Barrique, tolle Saure und reife, kernige
Tannine. Der Stagi endet mittelkraftig mit grossartiger
Lange mit wirzig-mineralischem Finish. (pt)

18/20 = jetzt bis 2032 = Art. 252554
75cl CHF 26.— (ab 9.2.2021 29.-)
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Argenina.

Der Chianti Classico Argenina stammt von den historischen Lagen in
Monti in Chianti und befindet sich auf 310 m 0. M. Aus diesen Lagen
entstehen Weine mit markanter Sangiovese-Frucht und seidigen Tannine.
Sie bestechen durch Trinkfluss und unverwechselbares Chianti-\Vergnugen.
Somit werden die Trauben in Edelstahltanks vergoren, um genau die
Frucht-Komponente hervorzubringen und sie zu bewahren.
Danach gelangen sie auch zum Ausbau in gebrauchte Barriques.

Unverwechselbares Chianti-Vergntgen.
2016 Argenina
Chianti Classico Riserva

100% Sangiovese

Mittleres Rubingranat. Jugendlich-frischer Auftakt. Aromen
von reifen, roten und schwarzen Kirschen, Waldhimbeeren,
roten Pflaumen, dazu Eukalyptus und ein Hauch getrockne-
te Rosen. Wirzige Anklange, untermalt von mediterranen
Krautern. Markante, steinige Mineralitdit. Am Gaumen
sehr elegant und feinfruchtig, sehr frisch mit beleben-
dem Trinkfluss. Seidenweiche Tannine umschliessen die
traumhaften, rotbeerigen, reifen Fruchtaromen perfekt.
Mittlere Lange, der fruchtbetonte Abgang macht den
Argenina zu einem kdstlichen Genusserlebnis. (pt)

18/20 = jetzt bis 2033 = Art. 252553
75cl CHF 17.80 (ab 9.2.2021 19.80)




Bertinga.

Eine Besonderheit des Weingutes. In den 1970er-Jahren pflanzte
Alessandro Cabernet Sauvignon und Petit Veerdot in einem 2 ha gros-
sen Weinberg. Der Boden gab den Ausschlag, er ist mit Sand und viel
Kiesel durchsetzt und bietet somit ideale Bedingungen fur die
Bordelaiser Traubensorten. Es ist kein Supertuscan, daftr ist der
Charakter zu eindeutig dem Chainti Classico zuzuordnen. Man koénn-
te sagen, es ist ein genialer Bordeaux-Blend, ganz nach toskani-
scher Tradition hergestellt.

Bertinga
Toskanischer Bordeaux-Blend. e
2016 Bertinga = Toscana Rosso IGT

Cabernet Sauvignon, Petit Verdot, Merlot

Sattes Rubingranat. Zuganglicher Auftakt. Aromen von
schwarzen Bergkirschen, wilden Brombeeren, dunklen
Pflaumen, Cassis und gedorrten Feigen. Untermalt von stissem
Tabak, Kaffee, frischem Leder und weissem Pfeffer. Subtile leh-
mig-steinige Mineralik. Subtile Anflige von Vanille mit edlen
Rostaromen. Wirkt sehr komplex mit toskanischem
Charakter. Am Gaumen kraftige Noten von schwarzen
Pflaumen, Kirschen, Cassis und suisser Lakritze. Rauchig-wrzi-
ge Aromen, Tabak, Espresso und Vanille. Bestens integrierte
Barrique, tolle S&ure und reife, feinkdrnige Tannine. Der
Bertinga endet kraftig und lang mit wirzig-minerali-
schem Finish. (pt)

19/20 « jetzt bis 2039 = Art. 250209
75cl CHF 26.— (ab 9.2.2021 29.-)
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Vergine.

EDOARDO SDERCI

OLIO
EXTRA VERG!
DI OLIVA

BlIOLOGICO

Edoardo Sderci
Olio Extra Vergine di Oliva
Podere il Palazzino

Nicht nur wunderbare Weine werden auf Il
Palazzino in die Flaschen gebracht, sondern auch ein
sensationelles biologisches Olivendl. Die Toscana
hat bei Geschmack und Duft eines hochwertigen
Olivendls ein ganz eigenes Profil. Die Olivendle beste-
chen meistens mit einer hellen, oft ins Grinliche ten-
dierenden Farbe und mit einer splrbar héheren
Saure. So auch dieses hochwertige Olivendl mit
seinem fruchtigen Duft und dem leichten
Geschmack nach Limettenschale. Sehr leichtfiissig
mit toller Saure und typischen Bitternoten im Finale.
Das ist eine wahre Delikatesse! Wir empfehlen sie
zu Vorspeisen, Salaten oder ein paar Tropfen zu
Ravioli auf Salbeibutter. (pt)

50cl CHF 19.80 (ab 9.2.2021 22.-) = Art. 252555



Kultweingut Bibi Graetz:

Bibi Graetz — Winzer, Kuinstler und Schlossbesitzer — empfangt uns
auf seinem Castello in den Colli Fiorentini, einer Subzone des
Chianti DOCG Gebiets. Der Blick vom Castello ist atemberaubend —
von Norden nach Suden, von Westen nach Osten — ganz Florenz
liegt uns zu Fussen!

Im Schlossgarten degustieren wir die Weine. Alle Gewé&chse wer-
den mit wilden Hefen vergoren und in gebrauchten Barriques aus-
gebaut, eigentlich ganz einfach. Da steckt keine Hexerei dahinter,
keine Zusatze, keine Konzentration. Den Weinen wird Zeit
gelassen, sich in der Ausbauphase voll zu entfalten. Von
den Basisweinen bis hinauf zum Colore ist alles tadellos.
Charaktervoll bringen sie die Region auf beeindruckende Art und
Weise zum Ausdruck.

Uberwaéltigender Sangiovese mit Tiefgang.
2017 Soffocone = IGT Toscana Rosso

Sangiovese, Canaiolo, Colorino; Ausbau 18 Monate in
gebrauchten Barriques.

Dunkles Rubingranat. Typische Sangiovese-Nase. Aromen von
Weichseln, roten Pflaumen und Brombeeren. Leichte Anfliige von
stissem Tabak, feuchtem Unterholz und Vanille, gepaart mit mediter-
ranen Krautern. Ein Hauch erdige Mineralitat rundet das komplexe
Nasenbild ab. Am Gaumen mit reifen Tanninen und straffer Saure,
besticht mit Eleganz und Harmonie. Cassis, rote Pflaumen,
getrocknete Feigen, gepaart mit einem Hauch Leder und
Tabakblattern. Sensationeller Barrique-Einsatz, wirkt nie tberla-
den oder fett. Er endet anhaltend und edel mit einem Hauch mine-
ralischer Wirze. (pt)

18+/20 = jetzt bis 2032 = Art. 250808
75cl CHF 38.— (ab 9.2.2021 CHF 42.-)

TOSCANA




Decanter

Umwerfende Raritat.
2018 Testamatta Bianco ¢ Bianco di Toscana IGT
Ansonica; Ausbau 12 Monate in Barriques.

Auf der Insel Giglio einem toskanischen Archipel, wird in dusserst
geringen Mengen der weisse Testamatta produziert, ein
Weisswein der Superlative. Eine absolute Raritat, wir haben
nur wenige Flaschen bekommen. 98/100 James Suckling (pt)

19+/20  jetzt bis 2028 = Art. 251604
75cl CHF 89.— (ab 9.2.2021 109.-)

— Spektakuldre Weingérten des Testamatta Bianco:
Insel Giglio, toskanisches Archipel —

Genialer Testamatta, 100/100 Punkte vom
Decanter!
2018 Testamatta ® Rosso di Toscana IGT

100% Sangiovese aus bis zu 50-jahrigen Reben; Vergdrung in
gebrauchten Barriques mit wilden Hefen, Ausbau 24 Monate
in gebrauchten Barriques.

Dunkles Rubingranat. Tiefe, edle Aromen von wilden
Brombeeren, roten Kirschen, roten Johannisbeeren, untermalt
von schwarzem Triffel, nassem Leder und orientalischen
Gewdrzen. Dazu noble Rdéstnoten, Bourbon-Vanille, weisser
Pfeffer, Tee und susser Tabak. Begleitet wird das edle Nasenbild
von einer organischen Mineralitat, die an feuchte Erde erinnert.
Geniale Aromen, perfekt ausbalanciert und mit unendlicher
Tiefe. Am Gaumen die pure Eleganz, Massen von feinen
Tanninen, harmonisch und gehaltvoll, wirkt nie fett oder tberla-
den. Die Barrique ist bestens verwoben, wirkt nur unterstiitzend.
Rote Beeren und dunkle Steinfriichte, Tabak und subtile
Vanillenoten. Der Testamatta endet kraftig und mit markan-
ter Mineralitéat. (pt)

19+/20 = 2023 bis 2045 = Art. 252156 = 75cl CHF 96.—



Definitiv ein kleiner Spassmacher.
2018 Casamatta

IGT Toscana Rosso

100% Sangiovese

Ein schénes, transparentes Kirschrot leuchtet aus
dem Glas. Tolle Wiirze, etwas Nelke, auch blu-
mig-verspielt, Veilchen, darunter sisse Kirsche
und Walderdbeere, strahlend und klar im Duft.
Am Gaumen super saftige Kirschfrucht,
Himbeere, mit zarter SiUsse im Kern, der eine
zarte Wirze und die leichten, feinen Tannine ent-
gegenstehen. Ein toller Alltagswein, saftig,
erfrischend, vollig ohne Schwere, dabei gut
strukturiert und satt auf der Frucht laufend.
Definitiv ein kleiner Spassmacher mit gefahrlich
hohem Trinkfluss. (hl)

17+4/20 = jetzt bis 2026 = Art. 250810
75cl CHF 13.50 (ab 9.2.2021 CHF 15.-)

Superfrisch und unkompliziert.
2019 Casamatta

IGT Toscana Bianco

100% Vermentino

Helles Strohgelb. Frischer Auftakt. Aromen von
reifen Zitronen, Limetten und Grapefruit. Dazu
Noten von griiner Melone und frischem Apfel.
Tolle fruchtbetonte Nase. Am Gaumen leicht-
flssig und animierend, gut eingebaute Saure
mit schénen fruchtigen Aromen nach griinem
Apfel und Agrumen mit leichten Anflligen von
Wiesenkrautern und griinen Mandeln. Leichter,
fruchtiger Abgang mir salziger Note im Finish.
Unkomplizierter Weisswein, der so richtig
Spass macht! (pt)

16/20 = jetzt bis 2026 = Art. 251998
75cl CHF 13.50 (ab 9.2.2021 CHF 15.-)
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Fdle unc
aus Moc

«Grandi Vini» haben wir den Tipp
fur diese grossartigen Balsamicos aus
Modena zu verdanken.

eine Sorge, wir mochten lhnen

keinen Ferrari verkaufen, auch
wenn die beiden wunderbaren und
unglaublich raren Balsamicos der
Acetaia Marisa Barbieri ebenso
kraftvoll und elegant daherkommen
wie die Luxusboliden aus der
Umgebung von Modena. Nur rund
700 Flaschchen mit 100 ml Inhalt
dieser himmlischen Essenz aus der
Region Emilia-Romagna gelangen
jahrlich auf den Markt.

Aceto Balsamico Tradizionale di

Modena DOP (ABTM)

Balsamico resp. Essig so teuer wie eine

Flasche Tignanello? Auch bei den

Balsamicos liegt der Teufel im

Detail. Das Schlisselwort heisst

hier «Tradizionale». Da muss man

jetzt ganz genau unterscheiden:

 Industriell hergestellte
Massenware ist oft mit Trauben-
mostkonzentraten, Caramel und
Konservierungsstoffen versetzt — und
sie tragt niemals das Gutesiegel
«Tradizionale» im Namen.

* Der echte Aceto Balsamico
Tradizionale di Modena hinge-
gen ist eine Meisterleistung
passionierter Menschen. Er reift in
aller Ruhe Uber viele Jahre oder
Jahrzehnte bis zur Abfillung. Der
«Tradizionale» ist ein rares und
streng Uberwachtes, reines
Naturprodukt. Er ist fast unbe-
grenzt haltbar — auch nachdem er
geoffnet wurde!

34

rare Balsamicos

€a.

Der Aceto Balsamico Tradizionale di
Modena ist ein einzigartiges Elixier,
dessen Rezeptur einer jahr-
hundertealten Tradition folgt. Aus
Lambrusco- und Trebbiano-Trauben,
die typisch fir die Weinberge um
Modena sind, wird Most gewonnen,
der in grossen Kesseln langsam erhitzt
und anschliessend zum Reifen in Kklei-
nere Fasser abgeflllt wird. Die kunst-
volle Methode des Umfillens in
immer kleinere Fésser aus unterschied-
lichem Holz (z.B. Eiche, Kastanie,
Kirsch und Esche) wird schon seit
vielen Generationen tberliefert und
heute noch genauso angewandt wie
vor Hunderten von Jahren.

Dieser Prozess dauert viele Jahre, und
der Essig wird dabei durch naturli-
che Verdunstung mit der Zeit
immer dickflussiger. Die verschie-
denen Holzarten und die Fermenta-
tion verleihen dem Balsamico seinen
tiefen, komplexen Geschmack und die
dunkle Farbe. Die Reihenfolge der
Holzarten spielt dabei eine wichtige
Rolle. Es muss stets Luft in den
Fassern bleiben, und die Fasser werden
durch Lagerung auf dem Dachboden

(in diesem Fall Acetaia genannt) star-
ken Temperaturschwankungen ausge-
setzt. Die grosse Hitze im Sommer
sorgt flir ein weiteres Einreduzieren
und die Kélte im Winter klért Trib-
stoffe heraus. Am Ende bleibt nur
noch ein kleines Fésschen ubrig.
Der «normale» Aceto Balsamico
Tradizionale di Modena muss ein
durchschnittliches Alter von 12-24
Jahren aufweisen, wéhrend der jiingste
Anteil des «Extravecchio» fiir mindes-
tens 25 Jahre in den Fasschen geruht
haben muss.

Der am Ende seiner Reifezeit ange-
langte Aceto Balsamico Tradizionale
muss jeweils von den Acetaias zur
Verkostung an ein flinfkdpfiges und
unabhéngiges Tasting Panel des
Consorzios eingereicht werden. Dieses
kontrolliert und garantiert die perfekte
Qualitat und erteilt dann dem
Balsamico seinen Segen zum Verkauf.
Jedes Flaschchen wird darauf
direkt beim Consorzio abgefullt
und erhélt ein offizielles Siegel mit
fortlaufender Nummerierung.

_ v.l.n.r. Tochter Franca, Mar_isa Barbieri
und Schwiegersohn Pio -



Der Herstellungsprozess und die extrem lange
Reifezeit sind die Griinde fur den vermeintlich
hohen Preis. Ein Rechenbeispiel: Aus 100 kg
Trauben gewinnt man ca. 50 Liter Traubenmost.
Nach dem Einkochen bleiben noch ca. 30-35 Liter
Most Ubrig, die sich tber die Zeitspanne von
20-25 Jahren in 1-1.5 Liter hochkomplexen Aceto
Balsamico Tradizionale di Modena verwandeln. So
gesehen handelt es sich bei diesen Produkten
schon fast um Schnéppchen.

Acetaia Marisa Barbieri

Die leider 2016 verstorbene Marisa Barbieri galt als
Grande Dame der traditionellen Aceto-Produktion.
Im Dachboden ihres Familienhauses mitten in einem
Wohnquartier in Modena hegte und pflegte sie mit
viel Passion und Hingabe die 24 Batterien (150
Fasschen) mit edelsten Balsamicos. Die Urspriinge
einiger dieser Batterien reichen zurtick bis ins 19.
Jahrhundert, Marisas Vater Gino hinterliess sie ihr.
Marisa war 1979 Mitbegruinderin des
Consorzio Produttori di Aceto Balsamico, das
sich zum Ziel setzte, die traditionelle Herstellung
sowie die Authentizitét dieses aussergewdhnlichen
Produkts sicherzustellen. Marisa war offiziell Maestro
Assaggiatore und als solche auch die erste Frau, die
im bedeutsamen funfkopfigen
Verkostungsgremium Einsitz nehmen durfte.
Die Geschicke der Acetaia liegen seit einigen Jahren
in den kompetenten Héanden von Tochter Franca und
Schwiegersohn Pio, die beide seit Ende der 1980er-
Jahre von Marisa in die Kunst der traditionellen
Aceto-Produktion eingeweiht wurden und dieses
kleine Familienjuwel mit viel Herzblut und
Traditionsbewusstsein weiterfiihren. Immer wieder
erhalten die kostbaren Essenzen der Acetaia
Barbieri nationale und internationale Aus-
zeichnungen. So wurde z.B. der Balsamico
Extravecchio mit der Goldmedaille und

95 von 100 Punkten bei den International Tasting
Awards 2019 ausgezeichnet.

Diese beiden Balsamicos sind vielseitig
verwendbar und eignen sich hervorragend zum
\eredeln Threr Gerichte, beispielsweise fiir Salate,
Gemdse, Fisch, Fleisch oder auch mit Erdbeeren oder
einer Glace. Traditionell werden so hochwertige
Balsamicos in Modena mit einem Stiick gereiftem
Parmesan oder sogar pur auf einem L&ffel genossen.

Tradizionale di Modena DOP

. *

@ Edelster Balsamico-Essig,
in dem die Bestandteile ein
Alter von 12-24 Jahren
aufweisen. Tiefbraune
Farbe, suiss-sauerliches
Aroma, wunderbar ausba-
lanciert, wirkt sehr frisch
und animierend, delikate
Holznoten, leicht sirupartig
in der Konsistenz.
Ausgezeichnete Lange.

10cl CHF 65.—
Art. 250612

Tradizionale di Modena DOP
Extravecchio

Das Nonplusultra unter
den Balsamicos.
Mindestens 25 Jahre
gereift. Glanzende, tief-
schwarze Farbe. Extrem
harmonisch und &ausserst
komplex. Am Gaumen
super elegant und ausba-
lanciert, da passt einfach
alles. Verfuigt Uber eine
unglaubliche Tiefe.
Sirupartige Konsistenz mit
fast unglaublicher Lange.

-3 = N
=

109.— s
et

10cl CHF 109.—
Art. 250613
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TOSCANA

Dominique Génot,
Onologe von Caiarossa

James
Suckling

Robert Parker's

Wine Advocate

Caiarossa:

m Auf dem toskanischen Weingut Caiarossa wird schon seit
der Griindung 1998 biodynamisch gearbeitet. Seit 1999 wird das
Weingut von Demeter streng tberwacht, die Prozesse missen
exakt eingehalten werden. Diese aufwandigen Arbeiten haben sich
gelohnt, denn 2005 wurde Caiarossa hochoffiziell zertifiziert.
Durch den Kauf von Eric Albada Jelgersma im Jahr 2004 wurde aus
dem unbekannten Weingut ein leuchtender Stern am toskanischen
Weinhimmel. Albada Jelgersma ist ein Name von Weltruf, diese
Familie ist auch verantwortlich fur die zwei weltbekannten Chateaux
Giscours und Du Tertre in der Bordeaux-Appellation Margaux.

Der Caiarossa wird weltweit exklusiv Gber den Markt in Bordeaux
vertrieben. Da wir seit mehr als 30 Jahren sehr gute Geschafts-
beziehungen zu den Handlern in Bordeaux pflegen, haben
wir das schone Privileg, dieses rare Juwel in unser Portfolio
aufzunehmen und lhnen anzubieten.

Meisterhafte Cuvée mit 19+/20 Punkten!
2016 Caiarossa IGT Toscana Rosso

Merlot, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Syrah, Sangiovese, Petit
Verdot, Alicante; Ausbau 20 Mt. in gebrauchten und neuen Barriques

Tiefe Aromen von schwarzen Kirschen, Cassis, eingemachten
Pflaumen, untermalt von getrockneten Feigen und wilden
Krautern, feinste Vanille und weisser Pfeffer. Markante Mineralitat,
ahnlich wie ein Médoc. Alles wirkt sehr harmonisch und elegant.
Die Barrique ist perfekt integriert. Am Gaumen sehr komplex
mit aromatischer Tiefe und nobler Eleganz. Wieder schwarz-
fruchtig mit markanten Triffelnoten. Feinstes Tannin und perfekte
Saure umschliessen die Aromen meisterhaft. Wieder diese noble
mineralische Seite. Der Caiarossa endet lang mit Kraft und Eleganz
und hoher Komplexitat. (pt)

19+/20 e jetzt bis 2038 = Art. 250084 = 75c| CHF 63.50



Liebe Freundinnen und Freunde grosser toskanischer Weine: Lassen
Sie sich diesen grandiosen Wein nicht entgehen. Er nimmt es locker

mit den weltberihmten Namen aus der Nachbarschaft auf.

Suckling

Top-Toskaner mit 95 Suckling-Punkten.
2013 Caiarossa IGT Toscana Rosso

Merlot, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Syrah, Sangiovese,
Petit Verdot, Alicante; Ausbau 20 Mt. in gebrauchten und neuen
Barriques

Aromen von Kirschen, Brombeeren, Johannisbeeren, eingemach-
ten Pflaumen, mit Feigen und mediterranen Krautern, Gewdurzen,
Vanille und Pfeffer. Markante Mineralitat, hat etwas von einem
Médoc. Die Barrique ist nie im Vordergrund, die Réstaromen sind
so gut eingebunden, dass sie zur hohen Komplexitat beitragen.
Am Gaumen vielschichtig mit aromatischer Tiefe und hoher
Eleganz. Feinstes Tannin und perfekte Sdure umschliessen die
Aromen meisterhaft. Der Caiarossa endet lang mit Kraft, Eleganz
und hoher Komplexitat. 95/100 James Suckling, 94/100 Wine
Spectator, 95/100 Falstaff (pt)

19/20 e jetzt bis 2034 = Art. 247142
75cl CHF 40.50 (ab 9.2.2021 45.-)
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91/100 Punkte von James Suckling!

2015 Monte Antico
Toscana IGT

Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Merlot;
Ausbau 14 Monate in franzésischen Barriques.

Leuchtendes Rubingranat. Offene, zugéngliche Sangiovese-Nase.
Aromen von roten Kirschen und wilden Himbeeren mit leichten
Moccatdnen. Sehr frisch und einladend. Dazu gesellen sich erdige
Noten und Anfliige von Veilchen. Am Gaumen besticht der
Monte Antico mit Trinkfluss und guter Balance. Feine Tannine,
fruchtbetont und sehr charaktervoll. Gut eingebundene Séure, auch
die Barrique ist bestens integriert. Der Wein endet mittelkréftig mit
T leicht mineralischen Ankléangen. Passt sehr gut
i- 4 zu Pastagerichten oder Antipasti. (pt)

\ 17/20 = jetzt bis 2026 « Art. 252444
75cl CHF 14.50 (ab 9.2.2021 16.-)

i
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TORCAMNA

SUPREML!

Supertuscan zum Superpreis mit
95/100 Suckling-Punkten!

2015 Supremus

Monte Antico, Toscana IGT

Sangiovese, Merlot, Cabernet Sauvignon; Ausbau 24 Monate in
franzosischen Barriques.

Leuchtendes Rubingranat. Belebender Auftakt. Aromen von reifen
roten Kirschen, dunklen Pflaumen, eingemachten Walderdbeeren,
Cassis und Blaubeeren, gepaart mit Sandelholz, Tabakblattern, orien-
talischen Gewdirzen und einem Hauch Vanille. Leichte Noten von
Mocca und Cappuccino, steinige Mineralitdt, die an nassen Granit
erinnert. Am Gaumen sehr edel und elegant, feinkornige
Tannine, tolle Saure und gut verwobene Barrique. Tiefe
_ schwarzbeerige Aromen, vermischt mit roten
Kirschen und mineralischer Wirze. Der

X H Supremus endet anhaltend mit toller Frucht
: und harmonischem Finish. (pt)
19/20 = jetzt bis 2031 = Art. 250145
75cl CHF 22.— (ab 9.2.2021 24.-)
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Pian dell’Orino:

Die Weinberge von Montalcino erstrecken sich tiber knapp 3000 ha.
Die hiuigelige Landschaft mit ihren Nischen und Winkeln zeichnet sich
durch eine mikroklimatische Vielfalt und die unterschiedlichsten
Bodenarten aus. Das von Caroline und Jan Hendrik Erbach gegriin-
dete Weingut steht auf sehr traditionsreichem Boden und ist direkter
Nachbar vom Anwesen der berihmten Familie Biondi-Santi.
Die Liebe zur Toskana und die Freude am Weinbau liessen in ihnen
eine tiefe Verbundenheit zu ihrer Erde und zu ihren Weinen entste-
hen. Die Weine stammen aus vier verschiedenen Weinbergen, die sich
insgesamt Uber 6 ha erstrecken. Die Bodenstruktur der einzelnen
Lagen haben sie in den vergangenen Jahren eingehend studiert, um
Eigenschaften und Charakteristika besser zu begreifen. Dieser
Aufwand hat sich gelohnt: sie keltern heute jeder Lage ent-
sprechend, individuelle und charakteristische Weine.

Herrlich trinkfreudiger Sangiovese flr jeden Tag.
2016 Piandorino = IGT Toscana Rosso

100% Sangiovese Grosso; Ausbau 12-18 Monate in 500-Liter-
Fassern aus franzosischer Eiche.

Leuchtendes Rubinrot. Deutliche, rotbeerige Aromatik. Duftet nach
Weichseln, reifen Hagebutten und roten Johannisbeeren, gepaart
mit Mocca und kalkiger Mineralitat. Ein Hauch Schwarztee und
Tabak ergénzen das subtile Aromenbild. Am Gaumen besticht
der Piandorino durch enorme Frische, Eleganz und seidigen
Gaumenfluss. Mit knackiger Saure und perfekt verwobenen
Holzeinsatz (500-Liter-Fasser) erzeugt der Wein Spannung und
Eleganz. Tolle, fruchtbetonte Noten; rote Kirschen, Himbeeren und
ein Hauch Veilchen. Eine schon fast burgundische Textur macht
dieses Gewéchs trinkfreudig und komplex. Er endet mittelkréftig
und anhaltend, mit deutlich mineralischem Finish. (pt)

18/20 e jetzt bis 2024 = Art. 248379
75cl CHF 31.50 (ab 9.2.2021 CHF 35.-)

TOSCANA

Das Gerstl-Team auf
Besuch bei Caroline
und Jan Hendrik Erbach
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_ Jan und Caroline Hendrik Erbach —

—

Rosso di Montalcino der
exzellenten Art.

2017 Rosso di Montalcino
DOC Rosso di Montalcino

100% Sangiovese Grosso; die Trauben stammen
von den besten Lagen des Weingutes, die sanft

zum Meer exponiert sind. Ausbau 12 Monate in
500-Liter-Doppelbarriques aus franz. Eiche.

Funkelndes Rubingranat. Typische Sangiovese-
Noten. Rote Pflaumen, Himbeeren und Kirschen,
rote Johannisbeeren und subtile florale Noten.
Gepaart mit dezenten Mocca-Noten und medi-
terranen Krautern. Markante organische Mine-
ralitat, wirkt tief und harmonisch. Am Gaumen
sehr straff, elegant und frisch. Perfekt stit-
zende Saure, gut integriertes Holzfass. Seidige,
reife Tannine mit typischen rotbeerigen Aromen
und deutlicher Mineralitat. Er endet mittelkréaf-
tig und harmonisch mit anhaltender Lange
und sagenhafter Frische. (pt)

18/20 e jetzt bis 2035 = Art. 252201
75cl CHF 45.- (ab 9.2.2021 50.-)



Der Uber-

2015 Brunello di Montalcino
Vigneti del Versante
Brunello di Montalcino DOCG

100% Sangiovese Grosso; Vor der Ernte werden die Trauben am
Stock selektioniert, so wird nur die beste Traubenqualitat geern-
tet. Vor der Einkellerung werden sie nochmals auf einem grossen
Sortiertisch von Hand verlesen. Nach einer jahrgangs-abhangigen
Kaltmazeration beginnt die Spontangérung des Mostes. Die
Vergdrung findet in Edelstahltanks mit Temperatursteuerung bei
héchstens 34°C statt. Die Maische mazeriert nach der eigentli-
chen Vergarung noch fiir ca. 2-3 Wochen im

jungen Wein, um seine Konzentration und Struktur im Hinblick
auf eine lange Reife zu fordern. Danach wird der Wein in slowe-
nische Eichenholzfasser von 25 hl gefiillt, in denen er seine malo-
laktische Vergérung durchfiihrt. Nachdem der Wein tber 2-3
Jahre im Holzfass gereift ist und langsam die erwiinschte
Ausgewogenheit und Harmonie erlangt hat, wird er unfiltriert in
die Flasche gefillt.

Burgundisches Rubinrot mit granatroten Reflexen. Subtile,
feingliedrige Nase, sehr komplex und edel. Frische
Weichselkirschen, Johannisbeeren, dunkle Pflaumen, gepaart
mit Mocca, Sandelholz und getrockneten Tabakblattern.
Mediterrane Krauter, etwas Lakritze und Schwarztee, unterlegt
Brunello di Montalcino mit organischer Mineralitat. Wirkt noch sehr jugendlich, braucht
Ireisacrs £ e crmis | R noch Zeit, sollte dekantiert werden. Ein absoluter Bilderbuch-
Brunello, genau wie er sein soll. Saftig, straff, edel und ele-
gant, mit feinkérnigen Tanninen legt sich der Wein an den
Gaumen. Zeigt Finesse, Fruchttiefe und unverwechselba-
ren Charakter. Subtile Aromen nach roten Kirschen und reifen
Himbeeren, Waldbeeren und dunklen Pflaumen. Gepaart mit
Tabak, Mocca und dezent wilden Rosen. Die Harmonie ist per-
fekt, keine stérenden Holzaromen, nie opulent oder fett. Im
Abgang anhaltend und kraftig markant mineralisch gepragt. (pt)

19+/20 = 2023 bis 2050 = Art. 252199
75cl CHF 108.—




TOSCANA

Pinino:

Zuerst etwas Geschichte: Das Weingut Pinino wurde 1874 von Tito
Costanti, Notar in Montalcino, gegriindet. 1950 folgte der Eintrag
von Pinino in das offizielle Register der Brunello-Produzenten. Seit
2003 wird Pinino von den befreundeten Ehepaaren Hernandez
aus Spanien und Gamon aus Osterreich gefiihrt, die damit ihre
Passion fir den Wein zum Beruf machten.

Die Verbindung der vier Wein-Enthusiasten geht auf die langjahri-
ge Zusammenarbeit von Max Hernandez und Andrea Gamon in
der Modebranche zuriick. Max, dessen Vater lange in Toro
Weinbauer war, kehrte damit zu den Wurzeln seiner Winzerfamilie
zuriick. Der Weinberg Pinino liegt in den malerischen
Montosoli-Hiigeln im Norden Montalcinos, er besteht aus
Galestro und Kalktuff und ist wunderbar nach Stiden ausgerichtet.

Herrlicher, preiswerter Brunello mit
burgundischen Finessen.
2015 Brunello di Montalcino DOCG

100% Sangiovese Grosso.

Sattes Rubinrot. Typische Brunello-Nase. Tiefe, komplexe Aromen
von reifen Weichselkirschen, Johannisbeeren und Pflaumen mit
einem Hauch blauen Veilchen. Dazu Mocca, etwas Vanille und
mediterrane Krauter. Traumhaft mineralische Note. Im 1200-Liter-
Fass ausgebaut und darum ohne stérende Holznoten. Der Brunello
besticht am Gaumen mit sagenhafter Eleganz und hoher
Struktur. Wieder reife, rote Friichte mit wiirzigen Aromen. Sanfte,
jedoch feste Tannine geben dem Wein ein starkes Ruickgrat, gut ver-
wobene Sdure stltzt die Aromen meisterhaft. Endet kréftig, mit toller
Lange und deutlich mineralischem Finish. Ein Brunello mit gros-
sem Potential, zu einem attraktiven Preis! (rm)

19/20 = 2022 bis 2040
75cl CHF 34.50 (ab 9.2.2021 CHF 38.-) = Art. 252539
150cl CHF 73.— (ab 9.2.2021 CHF 81.-) = Art. 252541



Brunello Riserva der Spitzenklasse.
2015 Brunello di Montalcino Riserva
Pinone DOCG

100% Sangiovese Grosso, Ausbau in grossen
Eichenfassern.

Dunkles Rubingranat. Komplexer, reifer Auftakt.
Aromen von reifen Kirschen, wilden Brombeeren,
Pflaumen, Créeme de Cassis und geddrrten Feigen.
Begleitet von Lakritze, Tabak, dezenten minerali-
schen Noten und schwarzem Pfeffer. Wirkt sehr
harmonisch und edel. Am Gaumen reife Noten
von blauen Pflaumen, schwarzen Kirschen,
Brombeeren, Cassis und Lakritze. Rauchig-wiirzige
Aromen, slsser Tabak, frischer Espresso und
Lakritze. Seidige Tannine und gut verwobene Saure
runden das Bild harmonisch ab. Der Pinone
endet kraftig mit andauernder Lange und
wirzig-mineralischem Finish. (pt)

19/20 = jetzt bis 2038

75cl CHF 45.— (ab 9.2.2021 50.-) = Art. 252538
150cl CHF 95.—- (ab 9.2.2021 CHF 105.-)

Art. 252542

Der neueste Jahrgang des Super-
Brunello.

2015 Brunello di Montalcino Vigna
Pinino DOCG

100% Sangiovese Grosso, Ausbau mindestens
24 Monate in grossen Eichenféssern.

Dichtes Rubingranat. Komplexe Aromen von rei-
fen Waldbeeren, Himbeeren und dunklen
Pflaumen, reifen Kirschen, untermalt mit mediter-
ranen Krautern und balsamischen Anklangen.
Noten von Lakritze, Tabak und einem Hauch
Minze, begleitet von dezenten Noten von schiefri-
ger Mineralitdt. Am Gaumen dunkelfruchtig,
schwarze und rote Pflaumen, vermischt mit
Waldbeeren und organischer Mineralitét, begleitet
von belebender Saure. Feinkdrnige, reife Tannine
lassen den Brunello geschmeidig und harmo-
nisch erscheinen. Er endet kraftig mit krauterig-
mineralischem Abgang. (pt)

18+/20 = jetzt bis 2037 = Art. 252537
75c¢l CHF 54.— (ab 9.2.2021 60.—
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Richtig suffiger, echt guter Rosso
di Montalcino.
2018 Rosso di Montalcino DOC

100% Sangiovese Grosso

Transparentes Rubingranat. Typische Aromen
von roten Kirschen, etwas Himbeeren, einem
Hauch Eukalyptus und reifen Pflaumen.
Unterlegt mit Kaffee, getrockneten Wiesen-
krautern und erdiger Mineralitat. Mit weichen,
sanften Tanninen und milder S&ure legt sich
der Rosso harmonisch auf den Gaumen. Die
Aromen bestatigen sich, rote Kirschen und
Pflaumen, gepaart mit Cappuccino und dezenter,
wiurzig-erdiger Mineralitat. Der Rosso endet
mittelkraftig, harmonisch, und mit tollem
Trinkfluss. (pt)

17/20 = jetzt bis 2030 = Art. 252540
75cl CHF 17.50 (ab 9.2.2021 19.50)
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CASTELLO

BONOMI

Immagina
Brut Premium Cuvée
Franciacorta DOCG

90% Chardonnay, 10% Pinot Noir;
Ausbau 30 Monate Flaschengarung;
limitiert auf 2000 Flaschen.

Der limitierte «lmmagina» ist die Premium-
Selektion der 20 besten Lagen des renom-
mierten Castello Bonomi. Er widerspiegelt
die noble Exzellenz einer der sudlichsten Lagen
in der Franciacorta. In der Nase intensive Difte
nach frischem Brioche mit Nuancen von weis-
sen Blumen, reifer Ananas und etwas Pfirsich.
Am Gaumen verfuhrerisch frisch und
knackig, mit herrlich schmelzender Perlage,
dusserst harmonisch mit toller Struktur und
begeisternder Komplexitat. Mit seinem exklu-
siven Touch ist er auch der umschwarmte
Star jeder Party. (pt)

19/20 « jetzt bis 2022  Art. 249289
75¢l CHF 22.90 (ab 9.2.2021 29.-)
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Francesco Bordini
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Villa Papiano:

m Die Fahrt durch die Colli Bolognesi wird zu einem atemberau-
benden Erlebnis. Sanfte, griine Hugel, die sich bis auf 1000 m .M.
erheben. Wir werden herzlich von Maria Rosa und ihrem Bruder
Francesco empfangen. Sie haben ein antikes, renovationsbedrftiges
Weingut bernommen; in einer verlassenen Gegend, in die sich kein
Tourist verirrt. Ein kleiner Bestand von etwa 4 Hektaren alten Reben
war vorhanden, der Rest von den 10 Hektaren wurde nach und nach
neu gepflanzt, aus den Klonen der alten Reben. Auch die
Kelleranlagen wurden neu installiert, direkt neben dem historischen
Gebaude. Es gibt noch viel zu tun. Doch wenn das Gut in den nach-
sten Jahren ausgebaut wird, entsteht ein kleines Juwel inmitten
einer intakten Natur. Die Weine werden mehrheitlich aus der Sorte
Sangiovese di Romagna gekeltert. Fir den Topwein haben sich die
Besitzer fur Merlot und alte, autochthone Sorten entschieden. Die
Weine haben uns restlos Uberzeugt. Es sind Weine, die eine echte
Alternative zu den bekannten Namen in Italien bieten.

«Tre Bicchieri» vom Gambero Rosso!
2015 1 Probi di Papiano
Sangiovese di Romagna Superiore DOC

Sangiovese; aus Uber 40-jahrigen Reben; Ausbau 12 Monate in
franzdsischen Barriques und 600-Liter-Eichenféssern.

Aromen von roten Kirschen, eingelegten Himbeeren, dunklen
Waldbeeren, Lakritze, vermischt mit kaltem Rauch und leichten
Toast- und Vanillenoten. Markante mineralische Ankldange. Am
Gaumen sehr elegant mit schénem Trinkfluss. Feste Struktur
mit seidigen Tanninen, gut integrierter Sdure, die Aromen werden
bestens gestitzt. Wirkt sehr komplex und mit viel Druck. Der Probi
di Papiano endet erdig-mineralisch und sehr anhaltend. (pt)

19/20 e jetzt bis 2027 = Art. 248606
75cl CHF 19.50 (ab 9.2.2021 22.-)



— Maria Rosa Bordini, Schwes_t_er von
Erancesco und verantwortlich fr den
\ertrieh der Weine. —

Charaktervoller Tischwein.
2019 Le Papesse di Papiano

Sangiovese di Romagna DOC
Sangiovese, Balsamina

Mittleres Rubin mit granatroten Reflexen.
Klassische Sangiovese-Nase mit Sauerkirschen,
Brombeeren und Mocca, etwas Tabak und
Lakritze, begleitet von einer dezenten, leicht erdi-

gen Mineralitat. Am Gaumen straff und harmo- i,
PAPESSE

nisch mit Schmelz und gutem Trinkfluss. Feine

Tannine mit guter Struktur und saftiger Saure. ":c"f"“' ins
Kirschen und Brombeeren mit Mocca gepaart, fﬁ:
sehr charaktervoll. Endet mittelkraftig mit ARETAL Lt AN

guter Lange und toller Frucht. (pt)

16+/20 = jetzt bis 2026 = Art. 251323
75c¢l CHF 13.90 (ab 9.2.2021 15.50)

47



FRIAUL

Alessandro Princic
(links) mit Renato
Dreussi
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Doro Princic:

Die Azienda Agricola Princic liegt auf den Hiigeln von Cormons,
wenige Kilometer von Slowenien entfernt. Hier herrscht ein
Mikroklima, das zusammen mit der passenden Bodenart die
Herstellung von eleganten Weinen mit Substanz und Individualitat
ermdglicht. Man kann sagen, dass die Gegend von Collio tber-
haupt die beste Weisswein-Ecke Italiens ist.

Alessandro Princic, der Sohn von Doro, war einer der ersten
Weinmacher in der Collio-Gegend, die ihre Weinberge konsequent
nach dem Qualitatskriterium «weniger Ertrag, mehr Substanz»
bewirtschaften. Die Ergebnisse waren schon von Anfang an so gut,
dass viele andere ihn imitiert haben. Aus seinen nur 7 ha grossen
Weinbergen produziert Alessandro pro Jahrgang nur einige
Tausend Flaschen Wein, die natirlich im Schnellzugtempo aus-
verkauft sind. Als Weinimporteur ist es immer etwas schmerzhaft,
eine Bestellung bei Doro Princic aufzugeben, weil man sowieso
stets viel weniger bekommt als man mdchte...

Seine Weissweine zeigen eine vielfaltige und harmonische
Fruchtigkeit, erfrischende Saure und eine phantastische Lange. Vor
allem der Tocai und der Pinot Bianco werden jedes Jahr von der
Fachpresse hoch gelobt. Auch die H6chstauszeichnung «tre bic-
chieri» vom «Gambero Rosso» sind zu Recht mehrmals an Doro
Princic vergeben worden.

Am liebsten wirde Alessandro diese Weine fur sich und seine Freunde
behalten. Zum Gluick wird er dann aber immer von seinen Kunden
und seiner Frau Grazia Uiberredet, seine Weine doch zu verkaufen.

Die Rotweine von Princic sind genauso gut: Merlot und Cabernet Franc
zeigen Kraft, Finesse und intensiven Geschmack. Der Merlot, im
Barrique ausgebaut, besitzt dazu noch eine perfekte Ausgewogenheit
zwischen Holz und Fruchtigkeit.

Sichern Sie sich rechtzeitig Ihren Anteil an den Weinen von
Doro Princic.
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Dichter Sauvignon Blanc.
2018 Sauvignon
DOC Collio

100% Sauvignon Blanc.

Typische Sauvignon-Nase. Holunder, Grape-
fruit, Limetten und ein Hauch Stachelbeeren,
wirkt sehr komplex und jugendlich. Tolle
Mineralitait, am Gaumen sehr straff mit
Schmelz und Druck. Sehr feingliedrig mit per-
fekter Saure. Wunderbar fruchtbetonte
Aromatik, weisser Pfirsich, Limetten mit weis-
sen Johannisbeeren. (pt)

18+/20  jetzt bis 2025 « Art. 250608
75cl CHF 29.50 (ab 9.2.2021 33.-)

«Tre Bicchieri» im Gambero Rosso!
2018 Pinot Bianco

DOC Collio

100% Pinot Bianco

Helles Goldgelb. Sensationeller Auftakt. Tiefe
Aromen nach frischer Birne, reifem Apfel, etwas
Uberreife Zitrone, frische Mandeln mit einem
Hauch kaltem Rauch. Untermalt von gelben
Bluten und kalkiger Mineralitat. Straffer, elegan-
ter Gaumen. Sehr ausgewogen und elegant.
Viel Williamsbirne und florale Noten, gepaart
mit mineralischer Wirze. Er endet mittelkraftig
mit Eleganz und enormer Trinkfreudigkeit. Ein
Pinot Bianco aus dem Lehrbuch, darum seit
2017 mit Hochstauszeichnung von «Tre
Bicchieri» im renommierten Gambero Rosso —
absolut verdient! (pt)

18+/20 = jetzt bis 2029 = Art. 250607
75¢cl CHF 23.20 (ab 9.2.2021 CHF 29.-)

DORO
PRINCIC

(5 QLU'L'_'
PINOT BIANCO

< [ AT
.




DORQ .
PRINCIC

oL

CABERNET FRANC

&3

T80 mls

Fantastisch trinkfreudiger, reinsortiger Merlot.
2016 Merlot, DOC Collio
100% Merlot

Sattes Purpurrot. Kraftiger Auftakt. Aromen nach wilden Brom-
beeren, roten Pflaumen und dunklen Kirschen mit Anfliigen von
Vanille, subtilen Rostaromen und Sandelholz. Dezente organische
Mineralitat, die an schwarzen Triiffel erinnert, rundet das Bouquet ab.
Am Gaumen jugendlich, elegant, kraftig und tieffruchtig mit
einer gut stitzenden Saure. Legt sich mit Schmelz an den
Gaumen, unterstitzt mit seidigen, festen Tanninen. Die Barrique ist
perfekt verwoben, unterstiitzt den Wein perfekt. Der Merlot endet
lang und anhaltend mit subtilen mineralischen Noten. (pt)

18+/20 « jetzt bis 2036 = Art. 250515
75cl CHF 29.50 (ab 9.2.2021 CHF 33.-)

100% Cabernet Franc — was fur eine elegante Kraft!
2017 Cabernet Franc, DOC Collio
100% Cabernet Franc

Dichtes Rubinviolett. Dezenter, tieffruchtiger Auftakt. Aromen von
schwarzen Kirschen, roten Johannisbeeren, frischen Brombeeren
und Cassis, untermalt von Lakritze, Pfeffer, Sandelholz und orientali-
schem Tabak. Markante Mineralitat. Gut verwobene Barrique stutzt
den Wein perfekt. Am Gaumen sehr elegant und sortentypisch.
Feinkdrnige, reife Tannine, tiefe, edle Frucht, perfekte Balance und
tolle Saure lassen den Wein hochkomplex erscheinen. Schone Wiirze
mit deutlicher Mineralitat. Der Cabernet Franc endet kréaftig, edel
und anhaltend mit tieffruchtigen Aromen. (pt)

19/20 « jetzt bis 2032 = Art. 250516
75cl CHF 29.50 (ab 9.2.2021 CHF 33.-)
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Oft gestaltet sich die Wahl des richtigen Glases schwie-

riger als die Wahl des passenden Weines. Das richtige

Weinglas ist in jedem Fall genussférdernd: Es bringt

den vollen Umfang des Weines zur Geltung, ein falsch

gewahltes Glas schrankt hingegen den Weingenuss

— RENE GABRIEL = klar ein. Mit dem Gabriel-Glas haben Sie dieses
Problem definitiv gelost. Das Top Universalglas bietet den best-
maoglichen Genuss fur Weiss-, Rot-, Stss- und Schaumweine.

-

In intensiver Zusammenarbeit des bekannten Weindegustators
René Gabriel mit professionellen Glasdesignern ist das einzigartige
GABRIEL-GLAS® entstanden. Es ist mittelgross, nobel und erschwing-
lich. Fihrende Glaskompetenz vereint sich hier ideal mit langjahrigem
Genuss-Know-How.

«| guess it’s a case of
| «well if you think you can do
better — go for it».
Swiss wine writer, René
Gabriel, has designed
a wine glass that, in

Gabriel-Glas N
my view, is brilliant.»

CHF 19.— = Art. 240032

BoB CAMPBELL,
MASTER OF WINE
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Das Burgunc

des Mittelmeers.

ie Weinregion DOC Etna liegt an den

Flanken des weltberihmten Vulkans
Atna und zieht sich hufeisenformig von
Norden nach Siden, 6stlich um den Berg
herum. Die Tenuta delle Terre Nere liegt an
den Nordhéngen, der mit Abstand besten
Zone innerhalb der DOC. Seit dem
ersten Jahrgang 2002 werden hier
Spitzenweine gekeltert, die einzeln, je
nach Contrada (Einzellage), abgeftillt wer-
den. Es war jahrelang das erste \Weingut am
Atna mit einer Philosophie, die dem
Burgund sehr nahe steht, ndmlich jede Lage
separat in die Flasche zu bringen.

Marc de Grazia hat seinen Traum wahr wer-
den lassen. Terre Nere gehort mittlerwei-
le zu den besten und bekanntesten
Weingitern Italiens. Die Weine sind inter-
national sehr begehrt.Wir kénnen uns gliick-
lich schatzen, jedes Jahr eine schone
Zuteilung an Flaschen fur Sie zu bekommen.

Um mehr Uber diese einzigartige
Weinregion zu erfahren, widmen wir uns
in den nachsten Abschnitten den histori-
schen Lagen am Atna. >



Die Lagen am Atna.

Santo Spirito, 1¢r Cru

Die Contrada Santo Spirito liegt auf 750 m 0.
M. und grenzt an die hochste Lage Guardiola.
Die Terrassen sind breit angelegt, leicht abfal-
lend, sie profitieren von einer optimalen
Exposition. Der Boden ist tiefgriindig, mit
Lavasteinen durchsetzt und eigentlich immer
begriint, denn er ist deutlich nahrstoffreicher
als alle anderen Bdden in der Zone. Die Weine
von hier sind oft sehr aromatisch, saftig, reich-
haltig am Gaumen, doch immer elegant und
harmonisch.

Guardiola, 1¢r Cru

Die Contrada Guardiola ist die héchste Lage
der Region. Sie beginnt auf 800 und steigt an
bis 1200 m . M. Der Unterschied zu den
anderen Lagen ist dramatisch. Die Terrassen
sind steil angelegt, wie in einem
Amphitheater. Der Ertrag sinkt auf nattrli-
che Weise, da der Boden hier sehr arm an
Néhrstoffen ist. Hier liegen Vulkansand und
Asche, die kaum Wasser zurtickhalten kon-
nen. Die Vegetationszeit ist die langste aller
Crus und die Weine zeigen sich in der Jugend
oft etwas sperrig und unnahbar. Doch sie
glénzen durch irre Klarheit und Prézision. Sie
sind straff, direkt, gradlinig und unglaublich
mineralisch gepragt. Man sollte ihnen Zeit
geben, sich zu entwickeln.

Feudo di Mezzo, 1¢ Cru

Die Contrada Feudo di Mezzo, der Name
sagt es schon, liegt auf mittlerer Hohe so
gegen die 650 m U. M., es ist wohl die grosste
und homogenste Lage der Region. Sanft zie-
hen sich die Terrassen dem Hang entlang. Der
Boden &hnelt dem Santo Spirito, reichhaltig
und steinig. Hier wird als erstes geerntet
und es entstehen Weine von einzigarti-
ger Sanftheit, wie Samt und Seide. Sie zei-
gen sich immer zugéanglicher als alle andern
Crus. Durch die Reife in der Flasche legen sie
jedoch stetig an Frische und Energie zu.

Calderara Sottana, Grand Cru

Diese Lage liegt auf 650 m u. M. und ist wohl
die beste und bekannteste Lage in der
ganzen Region. In ihrem Ansehen kann
man sie mit einem Richebourg oder Musigny
vergleichen. Denn hier entstehen einige
der grossten Weine von ganz Italien. Es
ist ein sehr junger Boden, so zwischen 15’000
und 60’000 Jahre alt. Sehr steinig, mit faust-
grossen Lavabrocken durchsetzt. Einer der
zwei — mit San Lorenzo zusammen — ellipti-
schen Bdden der ganzen nordlichen DOC.
Die Weine haben immer am meisten
Komplexitat, Tiefe und Harmonie, gepaart
mit tiefer Frucht und mineralischem Druck.

Hier entsteht auch der rare Wein «LaVigna di
Don Peppino». 130- bis 140-jéhrige Reben,
wurzelecht, ergeben ein Gewéchs von unge-
ahnter Schonheit und Klasse.

San Lorenzo, Grand Cru

San Lorenzo befindet sich auf 750 m
. M. und ist auch mit dem elliptischen
Boden gesegnet. Jedoch vermischen
sich hier Lavasteine und Sand sehr
stark. Das bedeutet: Altes Gestein trifft
auf junges. Es entstehen \Weine von
ausdrucksstarker Frucht, tief und
komplex, mit weichen, feinkdrni-
gen Tanninen. Der 2016er
wurde im Jahr 2018 vom
Wine Spectator mit dem 9.
Platz der Weine des Jahres
weltweit ausgezeichnet.

i ]
o
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ETHNA ROSS0
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Degustations-Box

349.—

statt 507.—

30%

Rabatt

2017 Etna Rosso DOC, Feudo di Mezzo

2017 Etna Rosso DOC, Santo Spirito

2017 Etna Rosso DOC, Prephylloxera

2018 Etna Bianco DOC, Vigne Niche S. Spirito

2017 Etna Bianco DOC, Vigne Niche S. Spirito

2018 Etna Rosso DOC, Moganazzi

2018 Etna Rosso DOC, Guardiola

2018 Etna Rosso DOC, Santo Spirito

2017 Etna Rosso DOC, S. Lorenzo

2018 Etna Rosso DOC, Calderara Sottana

2018 Etna Bianco DOC, Vigne Niche Calderara

2018 Etna Rosso DOC, S. Lorenzo
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12 x 75¢cl * CHF 349.- (statt CHF 507.-) * Art. 251695

Die Traubensorten.

Rot

Die edelste und meistangebaute rote Sorte
ist der Nerello Mascalese. Bei Terre Nere
wird sie mit einem kleinen Teil Nerrelo
Cappuccio verschnitten.

Seit den neusten Errungenschaften sind sich
die Rebforscher fast einig, dass der Nerello
mit dem Sangiovese verwandt ist. Denn die
Eltern des Sangiovese sind Ciliegiolo
(Toscana) und Calabrese di Montenuovo
(Campania). Ein Synonym fuir den Nerello
ist eben dieser Calabrese.

Am Atna wird sie fast sortenrein
gekeltert, das ist die Ausnahme in Sizilien.
In anderen DOC wird sie meistens mit
Nero d’Avola verschnitten.

Weiss

Bei den weissen Sorten sticht der Carricante
oben aus. Der Name verheisst nichts Gutes.
Es bedeutet geladen oder aufladen (carricare).
Man muss diese Traube gut im Griff haben,
sonst sind die Ertrage zu hoch und kaum flr
einen hochstehenden Wein zu gebrauchen.
Die alten Reben jedoch regulieren sich selber
und ergeben Weine von erstaunlicher
Komplexitat und Eleganz.

Weitere einheimische weisse Sorten sind
Minella, Cataratto, Inzolia und
Grecanico. Sie werden aber nur in ganz
kleinen Mengen zugeftihrt.



Mediterrane Mineralitat.

2018 Etna Bianco DOC

Santo Spirito Cuvée Vigne Niche
Tenuta delle Terre Nere

100% Carricante; Ausbau 12 Monate in 1000-Liter-Fassern.
50- bis 100-j&hrige Reben.

Helles Zitronengelb. Komplexer, mineralischer Auftakt. Subtile Aromen
von Kalk und Feuerstein, begleitet von floralen Anklangen an Kamillen-
und Orangenbluten. Viel reife Zitrusfrucht und mediterrane Kréuter.
Straffer, eleganter Gaumen mit toll zupackender Saure. Der Santo Spirito
endet lang und harmonisch mit deutlicher steiniger Mineralitat. (pt)

18/20 e jetzt bis 2034 « 75cl CHF 23.— (ab 9.2.2021 26.-) = Art. 250626
150cl CHF 67.50 (ab 9.2.2021 75.-) = Art. 250627

Grosser Weisswein aus autochthoner Sorte.
2018 Etna Bianco DOC

Calderara Sottana Vigne Niche

Tenuta delle Terre Nere

100% Carricante; Ausbau 12 Monate in 1000-Liter-Fassern.

Der Bianco delle Vigne Niche ist zu 100% aus der autochtonen Rebsorte
Carricante, der Wein stammt aus bis 50 Jahre alten Reben. Eine Cuvée
von ganz vielen kleinen Parzellen, allesamt mit Nordausrichtung.
Mit dem Jahrgang 2014 wurde der Vigne Niche in zwei Crus unterteilt,
Hier haben wir den Calderara Sottana aus der Ortschaft Randazzo. Schon
immer wurden beide getrennt vinifiziert, aber ab 2014 auch getrennt auf
die Flasche gebracht. (pt)

19/20 - jetzt bis 2028 « 75cl CHF 23.— (ab 9.2.2021 26.-) = Art. 250625

Frisch-fruchtiger Rosato, der richtig Freude macht.
2019 Rosato, Etna Rosato DOC
Tenuta delle Terre Nere

m Rotfruchtiger Auftakt. Aromen von roten Johannisbeeren, Him-
beeren und roten Pflaumen. Leichte Anfllige von hellen Rosen und
Veilchen. Wirkt unheimlich frisch und fruchtig. Am Gaumen leicht-
flssig mit pragnanten rotfruchtigen Aromen. Wieder Himbeeren und
Pflaumen, gepaart mit Kirschen und floralen Noten. Der Rosé endet
mittelkréaftig und enorm fruchtig. (pt)

17/20 < jetzt bis 2023 = Art. 251423
75cl CHF 17.80 (ab 9.2.2021 20.-)
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Frisch-fruchtiger Weisswein
vom Atna.

2019 Etna Bianco DOC -. .
Tenuta delle Terre Nere SpeCIaI F

Carricante, Cataratto, Grecanico, Minella }} 4

Helles Zitronengelb. Aromen von gelbem Apfel,
Quitte und weissem Pfirsich, gepaart mit Noten
von Mandarinenbliiten und mediterranen
Krautern. Traumhafte, steinige Mineralik. Am
Gaumen fruchtig mit hohem Schmelz und aro-
matischer Tiefe. Wieder Quitte mit Pfirsich und
leichten Krauternoten, gepaart mit einem Hauch
Haselnlissen. Die Saure wirkt reif und harmo-
nisch, stitzt die Aromen bestens. Der Etna
Bianco endet mit markanter Mineralik und
mittlerer Lange. (pt)

17+/20 « jetzt bis 2025 = Art. 251238
75cl CHF 17.80 (ab 9.2.2021 20.-)

Sensationeller Basiswein.
2018 Etna Rosso DOC
Tenuta delle Terre Nere
Nerello Mascalese

m Der springt formlich aus dem Glas, ein
Fruchtbindel mit sinnlicher Ausstrahlung und
genialem mineralischem Hintergrund, das ist so
ein Duft, in den man sich verlieben muss, diese
offenherzige Naturlichkeit, diese sublime Feinheit
und diese unbandige Strahlkraft, da muss man
ganz einfach begeistert sein. Am Gaumen
besticht zuerst einmal die burgundische Feinheit,
dann kommt ein Hauch Piemont ins Spiel, in
Form der superfeinen, aber sehr prasenten
Tanninstruktur, alles schwingt in perfekter
Balance, die zarte Extraktsisse, die feine Rasse,
die eindriickliche Flle, die beschwingte Eleganz.
Ich muss mir immer wieder in Erinnerung
rufen, dass das ein Basiswein von Terre Nere
ist, denn ich kann es kaum glauben. (pt)

18/20  jetzt bis 2030 = Art. 251239
75cl CHF 17.80 (ab 9.2.2021 20.-)




Aus bis zu 90-jahrigen Reben.
2018 Feudo di Mezzo

Etna Rosso DOC

Tenuta delle Terre Nere

Nerello Mascalese, Nerello Cappuccio; aus
50- bis 90-jahrigen Reben. Ausbau 18 Monate
in gebrauchten Tonneaux.

Rubin mit granatroten Reflexen. Im 2018 eher
rotfruchtig, Kirschen, Pflaumen mit Heidel-
beeren, gepaart mit mediterranen Krautern,
Mocca und frischen Feigen. Die Mineralitat ist
subtil und gut verwoben, erinnert an Lava und
Feuerstein. Am Gaumen zeigt er sich offen
und zuganglich mit festen, reifen Tanninen.
Eine straffe Saure stiitzt die tieffruchtigen, kih-
len Aromen perfekt, tragt sie bis zum Schluss.
Wieder diese Frische und Offenheit mit Aromen
von Waldbeeren, roten Kirschen, die in ein kréf-
tiges, weiches Finale ausklingen. (pt)

18/20 - jetzt bis 2038
75cl CHF 32.40 (ab 9.2.2021 36.-) = Art. 251425

Aus Top-Lage Moganazzi.
2018 Moganazzi

Etna Rosso DOC

Tenuta delle Terre Nere

Der Moganazzi besteht aus 98% Nerello
Mascalese und 2% Nerello Cappuccio. Die
Trauben kommen aus der gleichnamigen Lage in
der Gemeinde Castiglione auf etwa 650 Metern
Meereshéhe von 65-jahrigen Rebstocken. Der
Wein reift fir 18 Monate — gemischt in Barriques,
Tonneaux und grossen Fassern aus franzosi-
schem Eichenholz.

Ein unendlich feiner Nerello aus einer Ein-
zellage am Etna. Begeisternd in der
Aromatik und voller Finesse. (pt)

19/20 = 2022 bis 2040 = Art. 251427
75¢cl CHF 36.— (ab 9.2.2021 40.-)
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2018 San Lorenzo
Etna Rosso DOC e Tenuta delle Terre Nere

Nerello Mascalese, Nerello Cappuccio; aus 50- bis 100-jah-
rigen Reben. Ausbau 18 Monate in gebrauchten Tonneaux.

Mittleres Rubingranat. Jugendlicher Auftakt. Aromen von
Bergkirschen, roten Johannisbeeren, roten Pflaumen, unter-
legt mit frischen Feigen, Minze, Salbeibliten und edlen
Rostaromen. Subtile Mineralitat, die an Triiffel erinnert.
Am Gaumen die pure Eleganz, druckvoll und kraftig,
bleibt immer trinkfreudig mit enormer Spannung.
Feinkornige Tannine, frische, reife Sédure und berauschende,
komplexe Aromen. Noten von roten Waldbeeren und
Steinfriichten, Feigen, begleitet von Mocca, mediterranen
Krautern und wirzigen Noten. Markant mineralisch unter-
legt. Der San Lorenzo endet kréftig, komplex mit aromati-
scher Tiefe und grandioser Lange. (pt)

19/20 = 2022 bis 2042 = Art. 251429
75¢l CHF 42.— (ab 9.2.2021 46.-)



Was fur eine Offenbarung!
2018 Santo Spirito
Etna Rosso DOC e Tenuta delle Terre Nere

98% Nerello Mascalese, 2% Nerello Cappuccio; angebaut
auf 800 m 0.M.; aus 40- bis 100-jahrigen Reben. Ausbau
18 Mt. in gebrauchten Tonneaux.

Mittleres Rubinviolett. Edle Aromen nach schwarzen und
roten Waldbeeren und roten Kirschen, untermalt von
subtiler Krauterwirze. Vielschichtiger Auftritt, unterlegt
mit einer markanten Mineralitat, die an Granit erinnert.
Das vielschichtige Aromabuindel wirkt sehr jugendlich, kihl
und straff, ohne stérende Vanille- oder Rostaromen, die
Barrique wirkt nur unterstiitzend. Am Gaumen sehr fein
und subtil, mit feinkérnigen, reifen Tanninen, straffer
Saure und dezenten Fruchtnoten. Die Aromen blitzen nur
ansatzweise auf, rote Steinfriichte gepaart mit
Waldbeeren. Der Santo Spirito endet lang, kraftig und
nachhaltig mit einem mineralisch-wurzigen Finish. (pt)

18+/20 = jetzt bis 2041
75cl CHF 36.— (ab 9.2.2021 40.-) = Art. 251430
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Sizilianisches Fruchtwunder.
2018 Bianco di Sei
Etna Bianco DOC » Palmento Costanzo

90% Carricante, 10% Cataratto; Aus der Lage Santo
Spirito, 30- bis 100-jahrige Reben. 6 Monate im Stahltank ™%
auf der Hefe, weitere 6 Monate auf der Flasche.

Helles Zitronengelb. Kihler, frischer Auftakt. Harmonische Aromen nach
frischen Zitronen, weissem Pfirsich, untermalt von Minze, Salbei, mit
einem Hauch weissen Bliten. Tolle Mineralitat. Harmonischer Gaumen
mit wunderbaren, fruchtigen Noten, unterlegt von mediterranen
Krautern. Der Bianco die Sei erzeugt Spannung und Trinkfluss. Er
endet mittelkraftig mit mineralisch-wirzigem Abgang. (pt)

18/20 = jetzt bis 2029 = Art. 249504 = 75cl CHF 23.— (ab 9.2.2021 26.-)

Sizilianischer Hochgenuss in Weiss.
2018 Mofete Bianco
Etna Bianco DOC e Palmento Costanzo

70% Carricante, 30% Cataratto; aus der Lage Santo Spirito, 10- bis
40-jahrige Reben. 6 Monate im Stahltank auf der Hefe, weitere 6
Monate auf der Flasche.

Klares Strohgelb. Fruchtig-floraler Auftakt. Markante Aromen von gelben
Zitrusfruichten, hellen Steinfriichten, weissen Bliten, untermalt von leicht
balsamischen Noten und steiniger Mineralitdt. Angenehmer Gaumen,
straff mit guter Sdure und frischen, fruchtigen Aromen. Wieder
viel Zitrusfrucht und markante Mineralitit. Der Mofete endet mittelkraf-
tig und elegant mit leicht salzigem Finish. (pt)

16+/20 = jetzt bis 2026 = 75cl CHF 17.80 (ab 9.2.2021 20.-) = Art. 249505

Verheissungsvolle Genuss-Eruption.
2017 Mofete Rosso
Etna Rosso DOC = Palmento Costanzo

80% Nerello Mascalese, 20% Nerello Cappuccio;
10- bis 40-jahrige Reben.

Mittleres Rubingranat. Wiirzig-mineralischer Auftakt. Noten nach roten
Steinfrichten, wilden Brombeeren, untermalt von mediterranen
Kréutern, dazu etwas Rauch und Vulkanasche. Weicher Gaumenfluss
mit reifen Tanninen und rotfruchtigen Aromen, toll gestuitzt von der
belebenden Saure. Subtile Noten nach Gewtirzen und Krautern, beglei-
tet von faszinierender Mineralitdt. Der Mofete endet mittelkréftig mit
leicht balsamischen Noten. (pt)

17/20 = jetzt bis 2033 = 75¢l CHF 17.80 (ab 9.2.2021 20.-) = Art. 252557
150cl CHF 39.50 (ab 9.2.2021 45.-) = Art. 252561



Max Gerstl: «Das ist der Himmel auf Erden.»
2017 Nero di Sei

Etna Rosso DOC

Palmento Costanzo

80% Nerello Mascalese, 20% Nerello Cappuccio; aus der Lage
Santo Spirito, 40- bis 100-j&hrige Reben. Ausbau 24 Monate in
Fassern von 3000 bis 5000 Litern.

m Strahlendes Rubingranat. Tieffruchtiger Auftakt. Komplexe
Aromen von getrockneten Feigen, Brombeeren, Pflaumengelée,
untermalt von wilden Krautern, Tabak, Mocca und erdiger
Mineralitat. Kraftiger Gaumen, Aromen nach getrockneten
Steinfriichten, Schwarztee und wilden Beeren. Feine, reife
Tannine, tolle Struktur und gut verwobene S&aure. Markante
Mineralitat. Der Nero di Sei endet lang, komplex und anhaltend .
mit rauchig-wirzigem Finale. (pt) COSTANZD

19/20 - jetzt bis 2036
75cl CHF 34.— (ab 9.2.2021 38.-) = Art. 252556
150cl CHF 69.— (ab 9.2.2021 81.-) = Art. 252559

La famiglia
Costanzo

Hochverdient: 20 Punkte-Maximalnote!
2016 Contrada Santo Spirito
Etna Rosso DOC = Palmento Costanzo

90% Nerello Mascalese, 10% Nerello Cappuccio; Contrada
(Lage) Santo Spirito, 40- bis 100-jahrige Reben. Ausbau 24 Monate
in franzosischen Holzeiern (Ovum) von 3000 Litern.

m Strahlendes Rubingranat. Komplexer, mineralischer Auf-
takt. Feingliedrige Aromen nach frischen, roten Steinfriichten,
roten Bluten, hellen Gewdrzen, Lakritze und einem Hauch Teer.
Wunderbar zartes Nasenbild. Eleganter, zupackender Gaumen
mit grandiosem Fluss und Spannung. Feste, feinkdrnige
Tannine, gepaart mit perfekter Sdure lassen den Wein lang nach-
klingen. Betorendes, tieffruchtiges Finale mit wrzig-mine-
ralischen Noten. (pt)

20/20 = jetzt bis 2042
75¢cl CHF 57.50 (ab 9.2.2021 65.-) = Art. 252558
150cl CHF 119.—- (ab 9.2.2021 135.-) = Art. 252560
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SICILIA

Azienda Agricola Gulfi:

m Seit 1996 produziert Vito Catania mit seinem Onologen Salvo
Foti und seinem Sohn Matteo Weine ohne Kompromisse. Von
Anfang an baute er auf die Tradition friherer Generationen,
fuhrte den Betrieb aber zugleich in die Moderne. Damit zukunf-
tige Generationen diesen Weg weitergehen konnen, setzt Vito
Catania voll auf biologische Weinbergsarbeit und Vinifizierung.

Die Rebstdcke werden, wie seit 200 Jahren ublich, im Alberello-System
angebaut; kleine Rebstdcke, die nicht zu eng beieinander stehen und
nur die besten Frichte tragen. Laut Catania ist das die einzige
Mdglichkeit, unter dem extremen Klima in Sizilien Weine mit grosser
Komplexitat und Finesse herzustellen — und Finesse ist im kihlen
Kalkstein-Iblei-Gebirge garantiert. Es geht Hand in Hand mit der natur-
lichen Umgebung, erfordert keinerlei Chemie und vor allem keine
Extra-Bewaésserung.

Tolle Eleganz, perfekter Essensbegleiter.
2018 Rossojbleo Rosso

Sicilia IGT

100% Nero d’Avola

Transparentes Rubinviolett. Tieffruchtige Aromen von roten
Kirschen, Walderdbeeren und roten Johannisbeeren. Wiirzig-mine-
ralische Noten, die an getrocknete Feigen und Lakritze erinnern. Am
Gaumen mittelkraftig mit saftigen Tanninen und guter
Frische, die die fruchtigen Aromen bestens tragt. Wieder rote
Beeren und Frichte. Tolle Wirze, anhaltender Abgang mit deutlich
mineralischen Noten. (pt)

17/20 = jetzt bis 2028 = Art. 248643
75¢l CHF 14.80 (ab 9.2.2021 17.-)



Nero d’Avola der Extraklasse.
2013 Nerobufaleffj = Sicilia DOC

100% Nero d'Avola; Ausbau 24 Monate in
225 Liter- und 500 Liter-Fasser.

Dunkles Rubingranat. Komplexer, tiefer Auftakt.
Dichte Aromen von dunklen Kirschen, Brom-
beeren, Blaubeeren, mit einem Hauch Erdbeer-
kompott, gepaart mit stissem Tabak, trockener
Vanille, schwarzem Pfeffer, frischem Leder und
Sandelholz. Hohe balsamische Noten mit medi-
terraner Wirze, Thymian und Rosmarin. Beein-
druckende Mineralitat, schwarzer Truffel, Lakrit-
ze und dunkle Rosenbliten. Am Gaumen die
pure Eleganz und enorme Tiefe. Feinkorniges
Tannin, gut verwobene Barrique, gepaart mit bal-
samischen Noten und intensiven Fruchtaromen.
Unglaublich komplexer Gaumen! Der Nero-
bufaleffj endet lang, anhaltend und kraftig mit
tiefer Frucht und wurzig-mineralischem Finish.
Ein Nero d'Avola der Extraklasse. (pt)

19/20 = jetzt bis 2030 = Art. 248644
75¢cl CHF 54.— (ab 9.2.2021 60.-)

Hohe sizilianische Genusskultur.
2016 Nerobaronj « Sicilia DOC
100% Nero d'Avola

Dunkles Rubingranat. Charaktervoller Auftakt.
Dezente Aromen nach reifen roten Kirschen,
Waldbeeren, Feigen und Brombeeren, gepaart
mit Noten von Teer, Bitterschokolade und
Lakritze. Anfllige von orientalischen Gewtrzen
mit mediterranen Krautern, Salbei, Rosmarin und
Oregano. Organische Mineralitat, erinnert an
Triiffel und feuchte Erde. Am Gaumen elegant
und nobel, feinste Tannine und gut stutzende
Saure. Tiefe noble Frucht, Kirschen und Pflaumen
mit balsamisch-wirzigen Noten. Hohe Mine-
ralitét, sehr terroir-betont. Der Nerobaronj endet
lang und harmonisch mit grandiosem siziliani-
schem Charakter. (pt)

18+/20 = 2022 bis 2032 = Art. 250796
75cl CHF 28.80 (ab 9.2.2021 32.-)
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Ein Begleiter fiur die Nacht.

2017 Nerojbleo « Sicilia IGT

100% Nero d'Avola; nach einjahriger Lagerung in gebrauchten
2251 und 500I-Holzfassern reift der Wein noch mehrere Monate
in der Flasche.

Wow, eine Fruchtexplosion in der Nase. Schwarze Kirsche,
Amarena und Brombeere machen die Wucht aus, dahinter feine
Tone von Heidelbeere und Cassis. Schon das Riechen ist Genuss.
Die Aromen spiegeln sich am Gaumen. Hier kommt noch eine
fruchtige Walderdbeere dazu. Geballte Frucht mit frischer Saure
an der Zungenspitze und eine Uberaus feine Stilistik am Gaumen.
Tanninreich, aber feinkoérnig Druckvoll, nie Uberladen. Die
Schwere wird durch die feine Saure gezahmt. Sehr ausdrucks-
stark. Macht lange Freude. Kein Schnelltrinker, einer zum
Geniessen. Hat eine tiefe, dunkle Seele. Ein Begleiter fur die
Nacht, ein Gesprachsanreger. Klasse Stoff. (pt)

18/20 « jetzt bis 2030 = Art. 250797
75cl CHF 17.80 (ab 9.2.2021 19.80)

Mineralisch, vital, reif & elegant.
2013 Nerosanloré  Sicilia DOC
100% Nero d'Avola; Ausbau 2 Jahre in kleinen 2251 Barriques.

In der stidostlichsten Ecke von Sizilien wéachst dieser Wein nur etwa
10 Meter Uiber dem Meeresspiegel. Die Pflanzendichte betragt 7000
Rebsttcke pro Hektar. Die Uber 40 Jahre alten Reben ergeben nicht
mehr als 15 Hektoliter pro Hektar. Bei Gulfi wird ausschliesslich orga-
nisch gearbeitet.

Ein Sizilianer wie aus dem Bilderbuch. Feurige Kirsche in der Nase,
Waldfrucht, ein wenig floral. Dazu kommen Kaffee und Vanille.
Schon jetzt betdrend. Druckvoll im Mund, kein eindimensionaler
Kraftmeier, und doch sind Frucht und Druck immens. Sehr balanciert
am Gaumen. Ohne die starken Tannine hatten wir keinen Nero
d'Avola; sie machen Freude, mussen hier sein fur das Gleichgewicht.
Die Aromen aus der Nase kehren wieder, leichte Sisse durch
Himbeere und Erdbeere stromt dazu, die Feinheit kommt durch als
Johannisbeere. Ein sehr intensiver Wein, der einem in
Erinnerung bleibt. Braucht ein bisschen Zeit, ist dann aber
umso starker. Exzellent! (pt)

19/20 = jetzt bis 2028 = Art. 248646
75cl CHF 39.60 (ab 9.2.2021 44.-)
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-Olivendl.

Mit seiner hellgrtinen Farbe,

dem herben, im Abgang
leicht bitteren Geschmack,
gehort es zu den besten
Olivendlen Italiens.

22.—

Olio Extra Vergine d'Oliva
Tenuta delle Terre Nere

Das Olivendl der Tenuta delle Terre Nere wird auf
700 Meter Hohe aus Uber 150 jahrigen Baumen
biologisch produziert. Aus der Oliven Nocellara
dell’Etna, die selbstverstandlich schonend
kalt gepresst werden, entsteht ein Uberaus
bekémmiliches Ol, welches den typischen
Charakter Siziliens bewahrt. Mit seiner hell-
grunen Farbe, dem herben, im Abgang leicht bit-
teren Geschmack, gehort es zu den besten
Olivendlen Italiens und gehort in jede mediterran
gepragte Kiche.

Es werden nur 1200 Flaschen produziert.
Sichern Sie sich schnell ein paar Flaschen, denn
die Nachfrage Ubersteigt das Angebot. (pt)

75cl CHF 22.— = Art. 251431
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Die Briider Andrea
und Lorenzo Piccin
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Grifalco:

Aglianico — aufgrund einiger Gemeinsamkeiten oft etwas unglicklich
als «Barolo des Sudens» bezeichnet - zahlt mit Nebbiolo und
Sangiovese unbestritten zu den drei herausragenden und qualitativ
hochwertigsten Rebsorten Italiens. Das Konigreich der tanninreichen
und kraftigen Rotweine ist der Mezzogiorno, also der Suden lItaliens,
mit den Regionen Kampanien und Basilicata als Hochburgen der
Aglianico-Produktion. Die bekanntesten Anbauzonen fur erstklassi-
ge Aglianicos sind das Ostlich von Neapel gelegene Taurasi sowie die
sanften Hange des erloschenen Vulkans Monte Vulture in der
Basilicata. Zwischen Spitz und Absatz des italienischen Stiefels ist die
wilde Basilicata so etwas wie die graue Maus des italienischen
Weinbaus. In der Region gibt es keine grossen Metropolen und keine
bedeutenden Gourmet-Tempel. Mit 2000 ha stellt sie auch nur 0.3%
der gesamten Rebflache Italiens. Doch die Basilicata verfugt tber
einen wertvollen dnologischen Schatz — die grossartigen und
vulkanisch gepragten Aglianico del Vulture!

Das Flaggschiff von Grifalco.
2017 Grifalco
Aglianico del Vulture DOC

100% Aglianico; Verkurzte Maischegérung von 10 Tagen im
Stahltank. Anschliessend Ausbau in franzésischen Barriques und
Tonneaux (zweite Passage).

Der Grifalco tragt den Namen des Weinguts und ist dessen
Flaggschiff. Produziert wird er aus rund 40- jahrigen Reben in vier
verschiedenen Lagen in den Gemeinden Maschito und Forenza.
Zeigt sich floral, dafuir etwas weniger vulkanisch. Sehr harmonische,
betérende Nase, die Lust auf mehr macht. Viel Zug am Gaumen,



wirkt kraftig und maskulin. Verftigt Gber einen wunderba-
ren Schmelz, viel Frucht (Brombeere, Pflaume, schwarze
reife Kirschen), aber auch Schokolade, Kaffee und im Abgang
mineralische/vulkanische Noten. Superfeine, présente Tannine,
die durch den Einsatz des Holzes wunderbar im Zaum gehalten
werden. Das ist richtig Klasse! (rr)

18+/20 = jetzt bis 2032 = Art. 251327
75¢l CHF 22.50 (ab 9.2.2021 25.-)

¥

- Die Aglianico«Traube, eine

der qua\itativ hochwertigsten
Rebsorten \taliens. —

«Tre Bicchieri» fur den Basis-Aglianico!
2017 Gricos

Aglianico del Vulture DOC Basilicata
100% Aglianico

Schon der Basis-Aglianico von Grifalco ist im renommierten
Weinfuhrer «Gambero rosso» mit den begehrten Tre
Bicchieri ausgezeichnet! Der Gricos wird aus den jiingeren
Reben (10-30 Jahre alt) der verschiedenen Lagen in den
Gemeinden Venosa, Maschito und Forenza produziert.
Verhaltnismassig kurze Garung im Stahltank und anschliessen-
de Malo und Ausbau in einer Mischung aus grossen
Holzfassern und franzosischen Tonneaux (zweite Passage).
Tiefdunkle Farbe mit violetten Reflexen. Vulkanisch dominierte,
extrem spannende Nase, Asche, Rauch und reife Pflaumen. Am
Gaumen sehr saftiger, fruchtiger Auftakt. Aromen von
Brombeeren, Heidelbeeren und wieder Pflaumen. Der
Wein hat einen wunderbaren Schmelz. Die sortentypische
Saure behdlt ihn sehr frisch und in schoner
Balance. Sehr feine, perfekt integrierte Tannine. Im Abgang

gibt’s als Bonus noch einen Hauch Schokolade. Intensiver, lan- C \ERV»
ger Finish. Ein absolut gelungener, sehr eleganter und <<:.“§\%-\?neag‘§g§“’m.
zuganglicher Aglianico, den man bereits heute herrlich Rczzz‘t’e"?ﬁ\;m_e\n\f\%g‘hes"‘_
geniessen kann! (rr) \ta\"ae\g‘;ie\é%nuﬂ@

18/20 < jetzt bis 2028 = Art. 251326
75cl CHF 15.80 (ab 9.2.2021 18.-)
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Die Aglianico-Traube ist in der Vinifikation eine Diva. Die auf dem
Markt erhaltlichen Weine sind oft zu streng und zu tanninreich, manchmal zu
Uppig und gelegentlich zu bitter. Die Weine von Grifalco hingegen wir-
ken in dieser Beziehung fast wie von einem anderen Stern. Die
Familie Piccin hat ihr Geheimrezept gefunden, um den Aglianico etwas zu
zUgeln — ohne ihm aber die Authentizitat, Tiefgriindigkeit und Kraft zu neh-
men. Es sind finessenreiche und Uberaus elegante Botschafter der
Aglianico-Traube. Die flr stiditalienische Verhaltnisse tiefen Alkoholwerte
von 13-13.5% zeugen von der filigranen Handschrift des Winzers.

Fantastische Einzellage, unser Grifalco-Favorit.
2015 Damaschito

Aglianico del Vulture Superiore DOCG
Basilicata

100% Aglianico

Einer von zwei raren Einzellagen-Weinen von Grifalco — und unser
Favorit! Der mit fabelhaften 94 Vinous-Punkten bewertete
Damaschito ist ein Superiore DOCG, es gelten also strengere
Vorschriften fir An- und Ausbau. Da die Nennung der Vulture-
Einzellage auf dem Etikett unerfahrenen Weinliebhabern wenig niitzt
und die sinnvollere Angabe der Ursprungsgemeinde nicht erlaubt ist,
hat sich die Familie Piccin einen kleinen Trick ausgedacht: Der Wein
aus der Grand Cru-Lage San Martino in der Gemeinde Maschito
wurde kurzerhand «Damaschito» (aus Maschito) getauft, Problem
geldst. Der Wein stammt von zwei Parzellen auf knapp unter 600 m
0. M., die mit 80-jahrigen Aglianico-Reben bepflanzt sind. Eher
sandiger Boden, durchsetzt mit Vulkanasche und reich an Eisen und
Mangan, daher die rétliche Farbe des Untergrunds.

Die Trauben fur den Damaschito werden in einem 55-Hektoliter-Fass
aus slawonischer Eiche vergoren und bleiben 60 Tage auf der
Maische. Danach folgt der Ausbau wahrend 18-24 Monaten, eben-
falls im grossen Fass. Sehr tiefgrindige Nase, ein Hauch Vulkan,
Schokolade, Blaubeeren und rote Kirschen. Man spirt deutlich,
dass er noch nicht alles zeigt, da schlummert noch viel
Potenzial. Mit etwas Belliftung zeigt sich ein exotisch wiirziges
Aromenspektrum. Am Gaumen reife und superfeine Tannine,
unglaublich elegant. Wunderschone Fruchtsisse, die mit der organi-
schen Mineralitat einen kleinen Kampf austragt, extrem spannend.
Langanhaltender und vibrierender Abgang. Grossartiges und kom-
plexes Aglianico-Erlebnis, das man nicht verpassen darf!
Momentan unbedingt dekantieren oder noch besser einige Jahre auf
die Seite legen — es lohnt sich! (rr)

19+/20 = 2022 bis 2035 = Art. 251325
75cl CHF 29.70 (ab 9.2.2021 33.-)



Primitivo.
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Die Azienda Agricola Quattro Conti befindet sich in
Leverano im Herzen des Salento in Apulien. Hier
treffen sich funf Jahrhunderte Erfahrung in der
Weinherstellung und eine immense Leidenschaft fiirs
Handwerk. Grosser Respekt fur die Natur, ultimative
Sorgfalt bei der Vinifizierung und bedingungslose
Liebe zum Wein sind die Basis bei Quattro Conti.
Kein Wunder, dass sich bei diesem starken Primitivo
das Terroir so einzigartig ausdruckt.

2017 Sei Forte
Primitivo Puglia IGT

Ausbau 6 Monate in Barriques.

Tiefdunkle, fast schwarze Farbe. Schon in der Nase spurt
man die intensive Konzentration von dunklen Friichten,
reifen Kirschen und einem Touch Vanille. Am Gaumen
zeigt er sich kraftvoll, ebenfalls sehr dicht und intensiv,
aber trotzdem wunderbar geschmeidig. Die Frucht ist
klar im Vordergrund, abgerundet wird sie mit schénem
Vanille und einer angenehm wiirzigen Note, extrem wei-
che Tannine. Ein Fest fur alle Liebhaberinnen und
Liebhaber von kraftigen Suditalienern. (rm)

jetzt bis 2025 = Art. 250509
75¢cl CHF 19.50 (ab 9.2.2021 25.-)
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PUGLIA

Matané:

Die Weine von Matané werden von der besten Genossenschafts-
kellerei in Apulien hergestellt. Sie bearbeiten iber 600 ha Rebland
in allen Zonen mit tber 400 kleinen Winzern unter Vertrag. Die
Weinbauern missen bei der Traubenqualitat sehr strenge
Auflagen erfillen. So ist die Kellerei in der Lage, Weine zu kel-
tern, die die Anspriiche verschiedenster Liebhaber abdecken. Das
Projekt Matané besticht durch sehr elegante und vollmundige
Weine, die aber niemals fett oder opulent wirken. Jedes Gewachs
Uberzeugt mit enormem Trinkfluss und kann dank dem tiefen
Preis als toller Genuss fur jeden Tag empfohlen werden.

Wir sind von Matané restlos Uiberzeugt — auch in der Gastronomie
sind sie dusserst beliebt, da sie sich als unkomplizierte Essens-
begleiter bestens eignen.

Der beliebte Primitivo-Klassiker.
2017 1l Matané

Primitivo di Manduria DOC
100% Primitivo

Dunkles Rubinrot. Tolle Aromen von eingelegten Pflaumen, sts-
sen schwarzen Kirschen, Brombeeren mit einem Hauch fri-
schen Feigen. Gepaart mit frischer Cassisnote. Wrzige Noten von
Bourbon-Vanille und Toast. Am Gaumen mit hoher Struktur, dunkel-
beerig mit tiefen Fruchtaromen. Wieder Cassis und eingemachte
Pflaumen mit leicht wiirziger Note. Kréftiges Tannin und tiefe S&ure.
Im Abgang anhaltend und kréftig mit Schmelz und tiefer Frucht. (rm)

18/20 « jetzt bis 2028 « Art. 249024
75¢l CHF 23.— (ab 9.2.2021 26.-)



2018 Primitivo « Puglia IGT
100% Primitivo

Dunkles Rubinviolett. Fruchtiger Auftakt. Typische Aromen von
roten und schwarzen Amarena-Kirschen, gepaart mit vollreifen, wil-
den Himbeeren und eingelegten Zwetschgen. Macht richtig
Freude, sehr gut vinifiziert! Auch am Gaumen macht er richtig
Spass. Wunderbar trockener Auftritt. Fruchtiger Geschmack nach
Kirschen und Zwetschgen. Gutes, mittleres Tannin, weich mit fri-
schem, leicht mineralischem Abgang. Ein Wein, der sich optimal fir
den téaglichen Genuss eignet. (rm)

16+/20 e jetzt bis 2024 = Art. 249023
75cl CHF 14.50 (ab 9.2.2021 CHF 16.-)

2018 Negroamaro = Puglia IGT

100% Negroamaro; mit Drehverschluss

Mittleres Rubingranat. Fruchtbetonte Aromen nach Pflaumen,
schwarzen Kirschen, Brombeeren und einem Hauch Mocca. Leicht
mediterrane Wirze schwingt mit. Tolles Nasenbild fiir diesen Preis.
Am Gaumen wunderbar geschmeidig mit feinen, weichen Tanninen
und gebiindelter, schwarzbeeriger Frucht. Der Negroamaro ist mittel-
kréaftig mit anhaltendem, fruchtigem, erdigem Abgang. Eine wahre
Freude fur den taglichen Genuss. (rm)

16+/20 = jetzt bis 2024 = Art. 250130
75cl CHF 14.50 (ab 9.2.2021 16.-)

2019 Salice Salentino DOC

90% Negroamaro, 10% Malvasia Nera.

Salento liegt ganz im Stidosten von Apulien im Absatz des Stiefels, ein
Tag ohne Sonne ist hier schon fast eine Raritat. Entsprechend tief ist
das Rubinrot des Matané. Sein delikates Bouquet gefallt mit intensi-
ven, samtigen Noten von dunklen Friichten. Am Gaumen verfthre-
risch saftig und betorend harmonisch. Er ist schon jetzt wunder-
bar zu geniessen, wird seine samtige Art aber in der Flasche noch wei-
ter entwickeln. Der unkomplizierte, frohliche Genusswein mit
suditalienischem Temperament passt wunderbar zu mediterranen
Gerichten mit Fleisch, aber auch zu Pizza und Pasta. (rm)

17/20 = jetzt bis 2028  Art. 252659
75cl CHF 14.90 (ab 9.2.2021 17.-)
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PROSECCO

Nani Rizzi:

Schon seit Gber 100 Jahren keltern die Rizzis eigenstandige Weine.
Die Weinlese erfolgt aufwéandig von Hand, was in der
Region nur die allerbesten Produzenten in Kauf nehmen.
Danach werden die Trauben sorgfaltig gepresst, vergoren und
nach traditioneller Methode im Tankgérverfahren der zweiten
Garung unterzogen. Es entstehen Schaumweine von betdrender
Frische und Saftigkeit. Mit der Dosage wird sehr zuriickhaltend
umgegangen, die Prosecco von Nani Rizzi dirfen auf keinen Fall
suss und opulent wirken. Wir haben uns fur den Brut Riserva
DOCG entschieden, ein Gewachs, das hochstes Trinkvergniigen
und geselliges Miteinander verspricht. Wir freuen uns sehr, lhnen
liebe Kundinnen und Kunden, diesen hochwertigen Prosecco
anbieten zu kénnen.

Hdochstes Trinkvergntgen.
Prosecco Brut Riserva DOCG
Nani Rizzi

Strohgelb mit silbernen Reflexen. Schoner, fruchtiger Auftakt.
Aromen von griinem Apfel, Limetten, gelbem Pfirsich und frischen
Stachelbeeren. Leichte florale Anfllige, die an Akazienbliten erin-
nern. Ein Hauch von kalkiger Mineralik begleitet das frische
Fruchtbiindel. Am Gaumen zeigt er sich trocken mit deutlich
fruchtigen Noten. Trinkfreudig und verspielt. Tolle Apfel- und
Zitronenaromen, gut stlitzende Saure mit schonem Schmelz. Der
Prosecco endet frisch mit belebender Wirkung, man mdéchte
gleich ein zweites Glas trinken. Er eignet sich sehr gut als
Apéro oder zu leichten Vorspeisen. (pt)

17/20 = jetzt bis 2022 = Art. 240988
75c¢l CHF 14.50 (ab 9.2.2021 16.-)



Castello Bonomi:

Auf einer privaten Weinreise entdeckten wir das malerische
Castello Bonomi in der sudlichen Franciacorta, der hochwer-
tigsten Zone fur italienischen Schaumwvein. Die 24 ha Reben lie-
gen um das Weingut herum in einzelne Parzellen aufgeteilt, bestockt
mit Pinot Noir und Chardonnay. Durch den Monte Orfano geschitzt,
entsteht hier ein eigens Mikroklima, das ideal fur den Rebbau ist.
Die Preise liegen deutlich unter den Preisen in der Champagne, die
Qualitét jedoch oftmals dartiber. Castello Bonomi produziert im
Vergleich zu anderen Betrieben in der Franciacorta eine Uiberschau-
bare Menge an Flaschen, ganz der Qualitat zuliebe. Sie werden mit
Freude feststellen, dass sie den Champagnern ebenburtig sind.
Das Weingut wurde 2017 von der italienischen Sommelier-
Vereinigung als «Weingut des Jahres» gewahlt.

Top-Bewertung: 5/5 Grappoli Bibenda 2020.
2011 Cru Perdu brut Millesimato

Franciacorta DOCG

70% Chardonnay, 30% Pinot Noir. 72 monatige Flaschengérung.
Weshalb kommt nun nach dem Jahrgang 2012 der 2011er auf den
Markt? Castello Bonomi kommt mit ihren Weinen erst auf den
Markt wenn sie trinkreif sind. Der Jahrgang 2011 war ein sen-
sationeller Jahrgang, brauchte aber langer um zu reifen. Auch
dies bestatigt die Qualitat und Fairness gegeniiber den Kunden.

Feine Aromen nach Zitronen, Limetten, weissem Pfirsich und frischer
Ananas, begleitet von Jasmin und weissen Rosen. Dazu gesellen sich
Noten von frischer Baguette und deutlicher Mineralitdt. Am Gaumen
mit feiner Perlage ausgestattet, perfekt verwobener Sdure und kom-
plexen Fruchtaromen. Der Cru Perdu endet elegant und harmonisch
mit markantem mineralischem Finish. Ein traumhafter Spumante
als Apéritif oder zu rohem Fisch sowie Austern. (pt)

19/20  jetzt bis 2028 = Art. 250464
75¢l CHF 23.— (ab 9.2.2021 26.-)

FRANCIACORTA
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2011 Saten Millesimato
Franciacorta DOCG

100% Chardonnay; Grundweine 8 Monate in
franzosischen Barriques, 30 Monate auf der
Hefe in der Flasche. 93/100 Gilbert & Gaillard

Strahlendes Strohgelb. Grandioser Auftakt!
Aromen von Zitronenzesten, griinem Apfel,
frischer Ananas, griner Melone, gepaart mit
Noten von Akazienhonig und frischer Brioche,
unterlegt von einer kristallklaren Mineralitat.
Deutlicher Chardonnay-Charakter! Am Gaumen
die pure Eleganz, seidenweich mit harmoni-
scher Perlage und feinfruchtigen Aromen.
Gut integrierte Saure und beindruckende Lange.
Wieder Zitrone und weisse Steinfriichte mit deut-
lich kalkiger Mineralitdt. Ein beindruckender
Spumante von grosser Klasse! (pt)

19/20 - jetzt bis 2024 = Art. 251389
75cl CHF 29.— (ab 9.2.2021 32.-)

2012 Millesimato Dosage Zero
Franciacorta DOCG

50% Chardonnay, 50% Pinot Noir; Grundweine
8 Monate in franzdsischen Barriques,

40 Monate auf der Hefe in der Flasche.

94/100 Gilbert & Gaillard, 5/5 Grappoli
Bibenda

Tiefe Aromen von weissen Steinfriichten, cara-
melisierter Zitrone, Ananaskompott, gepaart mit
Brioche und leichten Hefenoten. Dazu gesellt
sich markante Mineralitdt. Am Gaumen elegant
mit viel Volumen und Kraft, geschmeidig mit
enormem Druck und hoher Struktur. Der
Millesimato endet kréaftig, mineralisch und har-
monisch mit Eleganz und anhaltender Lange. Ein
ganz grosser Franciacorta, der es locker mit
den besten Champagnern aufnimmt. (pt)

19+/20 « jetzt bis 2022 = Art. 249371
75cl CHF 53.— (ab 9.2.2021 56.-)



Einer der besten Schaumweine
Italiens.

2006 Cuvée Lucrezia Etichetta Nera
Franciacorta DOCG

100% Pinot Noir; Grundweine 8 Monate in
franzosischen gebrauchten Barriques,

72 Monate Flaschenlagerung auf der Feinhefe.
5/5 Grappoli Bibenda

Aromen von kandierten Friichten, reifer Zitrone,
Akazienhonig. Feinstes Toastbrot, dezent beglei-
tet von vollreifen Himbeeren und Weichsel-
kirschen. Beeindruckende Mineralitat. Ein traum-
haftes Nasenbild. Am Gaumen besticht die
Cuvée Lucrezia mit hoch eleganter Perlage,
harmonischer Saure und perfekter Balance.
Hoch komplex und anhaltend mit Schmelz und
unendlicher Lange. (pt)

19+/20 = jetzt bis 2028 = Art. 245802
75cl CHF 85.—-

Uberraschend subtiler
Franciacorta.

Brut Rosé

Franciacorta DOCG

100% Pinot Noir, Gilbert & Gaillard 93/100

Mittleres Lachsrosa. Frischer Auftakt. Fruchtige
Aromen nach roten Kirschen, frischen Erd-
beeren, Johannisbeeren, untermalt von subtilen
Noten nach Brioche und gerdstetem Brot.
Trockener, eleganter Gaumen. Mit 6g/l Dosage
entspricht er einem Extra Brut. Wieder rotbeeri-
ge Aromen, tolle Perlage und leicht mineralische
Anflige. Mittelkraftiger Abgang mit viel
Trinkfluss und Frische. Schéner Begleiter von
Antipasti oder Spaghetti alle Vongole. (pt)

18/20 e jetzt bis 2025 = Art. 248610
75cl CHF 29.- (ab 9.2.2021 32.-)
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Angelo » Prosecco DOC Rosé
Brut Millesimato 2019

85% Glera, 15% Pinot Nero; Vinifizierung:
60 Tage Charmat-Methode. Prosecco ist
der weltweit meistverkaufte Schaum-
wein — mit Uber 500 Mio. Flaschen

pro Jahr! Mit der Ernte 2019 durften vom
Weingesetz her neben Glera- erstmals
auch Pinot-Nero-Trauben (max. 15%) ver-
wendet werden.

Brillantes Rosa mit anhaltender, feiner
Perlage. Frisches, blumiges Bouquet mit
dezenten Erdbeer- Nuancen. Im Gaumen
faszinierend animierend, erfrischend,
knackig mit cremiger Perlage und fruch-
tigen Noten, sehr lang anhaltend.
Herkunftsgebiet und Typizitat vom Prosecco
Rosé sind sofort erkennbar. Diese Rosé-
Perle passt perfekt zu jedem Anlass,
zum Apéro mit feinen Happchen genauso
gut wie zu «Primi Piatti» mit Fisch oder
Gemuse. Besonderer Tipp: unbedingt zur
Lieblings-Pizza probieren! (rm)

jetzt bis 2022 = Art. 252179
75cl CHF 14.90 (ab 9.2.2021 17.50)



Prosecco.

Angelo « Extra Dry
Prosecco DOC

Lebhaftes Strohgelb mit feiner Perlage, in der
Nase herrlich fruchtig, mit Noten von reifen
Apfeln abgerundet mit Zitrusfriichten und
blumigen Nuancen. Der Gaumen frisch und
geschmeidig, wiederum schone Zitrusnoten,
lange anhaltend, angenehm lebhaft.

Der Prosecco Extra Dry «Angelo» kommt
aus den Weinbergen, die sich im hugeligem
und historischem Produktionsgebiet zwi-
schen Conegliano und Valdobbiadene
erstrecken. Prosecco (Traubensorte Glera)
wird hier seit mindestens zwei Jahrhunder-
ten angebaut, obwohl einige Historiker den
Ursprung auf die Romerzeit zurtickfuhren.
Die Géarung erfolgt bei einer Temperatur von
13°C und schafft eine sehr angenehme und
geschmeidige, feine Perlage. Der Prosecco
«Angelo» ist vegan zertifiziert. (rm)

jetzt bis 2022 = Art. 249022
75cl CHF 14.90 (ab 9.2.2021 17.50)
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Charmeur.

2017 Angelo, Vino Rosso Italiano
100% Syrah, 12 Monate im Fass gereift.

Die Syrah-Trauben reifen durch ein besonderes Verfahren,
dem DMR (doppia maturazione ragionata). Sie reifen
direkt am Rebstock und bei Erreichung des idealen
Vollreifegrades werden Traubenstiele gequetscht, womit
die Saftbahnen unterbrochen werden. Dadurch trocknen
die Trauben am Stock an und verlieren ca. 20% ihres
Gewichtes wahrend 20 Tagen. Erst dann werden die
Trauben gelesen. So entsteht der fruchtige, vollmundige
Geschmack, der durch einen Touch Restsiisse schén
abgerundet wird.

Noten von reifen Pflaumen und schwarzer Beerenfrucht,
leichte Wirze, fein nuanciertes Barrique. Im Gaumen
sehr weich und rund, balsamische Noten, schmiegt sich
formlich an den Gaumen. Ein wahrer Gaumen-
schmeichler! Ideal zu italienischen Spezialitaten, har-
moniert auch bestens mit Tatar. (rm)

75cl CHF 13.90 (ab 9.2.2021 16.-) = Art. 250536



2019 Angelo Bianco, IGP Trevenezie

Sauvignon Blanc, Chardonnay

Tolles Bouquet nach tropischen Friichte, Grapefruit, Zitrus
und Pfirsich. Der Auftritt im Gaumen ist fruchtig, erfri-
schend, energisch mit einer intensiven Mineralitat, der
Abgang ist lang und schmeichelt dem Gaumen fiir ein
zweites Glas.

Die Sauvignon-Blanc- und Chardonnay-Trauben rei-
fen durch ein besonderes Verfahren, dem DMR (dop-
pia maturazione ragionata). Die Trauben reifen direkt am
Rebstock und bei Erreichung des idealen Vollreifegrades
werden Traubenstiele gequetscht, womit die Saftbahnen
unterbrochen werden. Dadurch trocknen die Trauben
am Stock an und verlieren ca. 20% ihres Gewichtes
wahrend 20 Tagen, erst dann werden die Trauben gele-
sen. Nach der Softpressung mit weniger als 1 Bar Druck
gdren sie bei kontrollierter Temperatur von 13-14°C.
Der Wein reift auf seinen edlen Hefen im Stahltank fur 5
Monate. So entsteht der fruchtige vollmundige
Geschmack, der durch einen Touch Restsuisse schén
abgerundet wird. (rm)

75cl CHF 13.90 (ab 9.2.2021 16.-) = Art. 250811
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VENETO

Marcello Vaona

Auf dem «Fruttaio»
werden die Amarone-
Trauben nach der
Ernte ausgelegt.

80

@
NOVAL

Cantina Novaia:

m Marcello bewirtschaftet nur Hanglagen im Valle Marano. Er ist der
festen Uberzeugung, dass ein grosser Amarone nur in gut belufteten
Parzellen ab einer gewissen Hohe entstehen kann. Das Klima in der
Ebene ist deutlich zu warm, die Weine werden zu fett und zu alkoholisch.
Man bekommt sie kaum trocken hin. Die Reben werden nach biologi-
schen Richtlinien bearbeitet. In den Rebzeilen sieht es aus wie in einem
wilden Garten, die Biodiversitat ist bewundernswert. Auch die Pergola
wird in gewissen Lagen bevorzugt, um die Trauben vor direkter Sonnen-
bestrahlung zu schitzen. Die Trauben fiir seinen Amarone werden nach
alter Tradition auf naturliche Art getrocknet, ohne technische Hilfsmittel
wie Ventilatoren oder Trocknungsraume. Die Vergarung ist simpel, mit
wilden Hefen und Temperaturkontrolle. Danach geht es in grosse
gebrauchte Eichenfasser zum langjéhrigen Ausbau. Liebe Geniesserinnen
und Geniesser von Weinen aus dem Valpolicella: Wir mochten Ihnen
dieses Juwel ans Herz legen, Sie werden davon schwarmen!

Ein wahrlich grosser Amarone.
2015 Amarone della Valpolicella Classico
«Corte Vaona» DOCG

Corvina, Corvinone, Rondinella; strenge Selektion der traditionellen
Terrassen-Lagen, die um das Weingut liegen. Ausbau 24 Monate in
Eichenholzfassern. Trocknung der Trauben auf natdrliche Art in einem
Fruttaio auf 300 m Hohe. 92/100 James Suckling

Sattes Granatrot. Tiefer, komplexer Auftakt. Edle Aromen von
Amarenakirschen, Pflaumengelée, reifen Waldbeeren, Feigen, gepaart
mit Lakritze, Teer und sussen Gewdurzen. Leichte Noten nach getrock-
neten Rosen und Veilchen. Subtile Mineralitdt. Am Gaumen voll-
mundig mit Eleganz und Tiefe. Seidige Tannine und perfekt inte-
grierter Alkohol. Reife, dunkle Friichte und Beeren mit Gewdlrznoten
und deutlicher Mineralitat. Der «Corte Vaone» endet anhaltend
und kréaftig, ohne jemals fett oder Giberladen zu wirken. (pt)

19/20 « jetzt bis 2033 « Art. 252441
75¢| CHF 45.— (ab 9.2.2021 49.-)



Auf dem «Fruttaio» werden die Amarone-Trauben nach der Ernte ausgelegt.

2013 Amarone della Valpolicella
Riserva
«Le Balze» DOCG

Corvina, Corvinone, Rondinella, Oseleta; Ausbau 36
Monate in Eichenholzféssern. Aus der Einzellage
«Le Balze» auf 300 m Hohe in der Valle di Marano.
Trocknung der Trauben auf natirliche Art in
einem Fruttaio auf 300 m Hohe (ohne Ventilator,
nur mit dem Wind).

Sattes Granatrot. Kréaftiger, komplexer Auftakt. Tiefe
Aromen von roten, eingelegten Steinfriichten,
Kirschengelée, Heidelbeeren unterlegt mit Lakritze,
Schwarztee, getrockneten Feigen, Rosen und sus-
sen, orientalischen Gewdrzen. Balsamisch mit erdig-
troffliger Mineralitdit. Am Gaumen geschmeidig
mit atemberaubender Harmonie. Massen von
reifen, seidigen Tanninen und perfekt eingebunde-
nem Alkohol. Wieder reife, dunkle, eingelegte
Frichte und Beeren, untermalt von Tabak, fri-
schem Leder, Sandelholz und deutlicher organi-
scher Mineralitét. Der «Le Balze» endet sehr lang
und anhaltend, kraftig harmonisch und komplex. Ein
Amarone der Extraklasse mit eigener, eleganter
Stilistik. (pt)

19+/20 « jetzt bis 2037 = Art. 252442
75cl CHF 62.— (ab 9.2.2021 69.-)
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2017 Valpolicella Ripasso Classico
Superiore DOC

Corvina, Corvinone, Rondinella; Ausbau

12 Monate in grossen Eichenholzféssern.
92/100 James Suckling

Dunkles Rubinrot. Balsamischer Auftakt. Mar-
kante Aromen von reifen, roten Kirschen und
Pflaumenkompott, unterlegt mit wirzigen
Noten und getrockneten mediterranen Gewiir-
zen. Am Gaumen besticht er durch eine
angenehme Frische, saftig, elegant mit sei-
digen Tanninen. Wunderbarer Trinkfluss mit
wurzigem, fruchtigem Abgang. (pt)

17/20  jetzt bis 2028 = Art. 252439
75cl CHF 19.80(ab 9.2.2021 22.-)

2017 Valpolicella Classico
Superiore «I Cantoni» DOC
Corvina, Corvinone, Rondinella; aus der
Einzellage «I Cantoni» auf 350 m Hohe, vulka-
nischer Boden mit Tuff und Kalk durchzogen.
Ausbau 18 Monate in gebrauchten Barriques.

Sattes Rubingranat. Einladender Auftakt. Aro-
men von Amarenakirschen, Heidelbeeren, roten
Kirschen und roten Johannisbeeren. Organische
Mineralitdat mit sehr gut verwobener Barrique
wird von wirzigen Komponenten begleitet.
Subtile Minze-Aromen verleihen ihm eine
wohltuende Frische. Am Gaumen kréaftig
mit Schmelz und guter Struktur. Seidige
Tannine, harmonisches Trinkerlebnis. Das Finale
ist mittelkraftig und langanhaltend, begleitet von
einer subtilen mineralischen Note. (pt)

17+/20 = jetzt bis 2028  Art. 252440
75¢l CHF 22.50 (ab 9.2.2021 25.-)



Exzellenter roter Slisswein aus

der Gardasee-DOCG.

2016 Recioto della Valpolicella Classico
Le Novaje

92/100 James Suckling

Der Recioto Le Novaje stammt aus der Valle di Marano, einem Tal in
der Classico-Zone der DOCG. Die DOCG grenzt an den Gardasee,
ist in kleine Téaler unterteilt und verfugt Uber einige der besten
Lagen im ganzen Veneto.

So wie der Amarone wird der Recioto aus getrockneten Trauben
der Sorten Corvina, Corvinone und Rondinella hergestellt, mit klei-
nen Anteilen an anderen heimischen Sorten wie Molinara und
Oseleta. Nach 4 Monaten Trocknungszeit in einem «Fruttaio»
wird der Recioto suss gekeltert. Er muss mindestens 50 g/l
Restzucker aufweisen. So entsteht ein roter Slsswein — &hnlich
einem Portwein -, den man wunderbar zu einem Dessert wie
Pflaumentarte oder zu Blauschimmelkése geniessen kann.

Sattes Granatrubin. Konzentrierte Aromen von Trocken-
frichten wie Feigen, Pflaumen und eingelegten Kirschen. Leicht
rauchig, krauterig, balsamisch, untermalt von floralen Noten, die an
welke Rosen erinnern. Dazu edle Aromen von Mokka, Kaffee
und Schokolade. Susser Gaumen mit butterweichen Tanninen und
erstaunlicher Frische. Die Aromen bestétigen sich, stisse Trocken-
frichte, karamelisierte Orangen und rauchig-wirzige Noten.
Langer, voller Abgang mit stissen Fruchtnoten und erdig-nus-
sigen Ankléangen. (pt)

18/20 < jetzt bis 2040 = Art. 252661
50cl CHF 26.— (ab 9.2.2021 29.-)
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AMARONE
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Aldo Degani Der bescheidene Aldo Degani hat uns restlos Gberzeugt. Tief mit
dem Valpolicella verwurzelt, keltert er Weine von hdchster Qualitat.
Die Gesamtproduktion betragt nur rund 30'000 Flaschen, was fir

Typisch Amarone: Die
Trauben werden im

Fruttaio getrocknet. die Zone sehr wenig ist, wenn man bedenkt, dass nur an Amarone
jahrlich 8 Millionen Flaschen produziert werden! All seine Weine

. wirken nie zu opulent, sondern sind immer mit einer wun-
derschdnen Eleganz ausgestattet. Wir haben fast einen ganzen

;,'.::“ Tag mit Aldo verbracht, er fihrte uns zu seinen besten Reben, die

immer optimal zur Sonne stehen, und zeigte uns seine
Neuanpflanzungen, die uns dann in ein paar Jahren mit grossem
Amarone begliicken werden.

32.50

Der unvergessliche Premium-Amarone.
2015 Amarone della Valpolicella DOCG

Classico
Corvina, Molinara, Rondinella.

Dunkles Rubingranat. Wirzige Aromen nach Eukalyptus, Lakritze
und Minze, gepaart mit Amarenakirschen, Schokolade und Mocca.
Fur einen Amarone enorm viel Frische! Geschmeidig mit
Schmelz legt er sich auf den Gaumen. Die Aromen bestatigen sich,
enorm lang, anhaltend mit beeindruckender Eleganz! Sehr kraftig
ohne opulent zu wirken, endet mit hoher Nachhaltigkeit. Ein
hdchst harmonischer Amarone, der durch seine Vielschichtigkeit
viel Freude macht. Perfekt zu Wildgefliigel und Reh. (pt)

18/20 = jetzt bis 2025 = Art. 250142
75cl CHF 32.50 (ab 9.2.2021 CHF 36.-)
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Ein Ripasso in hoher Qualitét.
2017 Ripasso
Valpolicella DOC Classico

Superiore
Corvina, Molinara, Rondinella

Toller Auftakt! Schwarze Schokolade, Mocca
und Kirschen, ein Hauch von schwarzen
Pflaumen rundet das Aromabiindel perfekt ab.
Am Gaumen zeigt er sich elegant mit Struktur.
Saftig und anhaltend mit schdnen, feinkdrni-
gen Tanninen. Lang im Abgang, nobel und
trocken. Zu Schmorgerichten mit Polenta oder
Pasta mit getrockneten Tomaten. (pt)

17/20 = jetzt bis 2024 = Art. 250144
75cl CHF 16.50 (ab 9.2.2021 18.50)

Probieren Sie doch mal
Garganega.

2018 Garganega

100% Garganega

Ein Garganega, der so richtig Spass macht!
Schéne Aromen nach Zitronen und Wiesen-
krautern, begleitet von Apfel und Birnennoten.
Alles sehr frisch und verspielt. Am Gaumen sehr
lebendig, mit gut eingebauter S&ure. Gute
Balance, trocken und mit anhaltendem
Abgang. (pt)

16+/20 = jetzt bis 2022 « Art. 248920
75c¢l CHF 12.—- (ab 9.2.2021 14.-)




ALTO ADIGE
SUDTIROL

Andreas Berger

Der Thurnhof:

Seit 6 Generationen wird das Weingut Thurnhof nun von der
Familie Berger gefiihrt und bewirtschaftet. Heute keltert
Andreas Berger Weine aus regionalen Rebsorten, die schon
seit Jahrhunderten in Bozen heimisch sind: Goldmuskateller,
Sauvignon Blanc, Lagrein, St. Magdalener, Cabernet Sauvignon
und Merlot. Die Reben werden naturnah bewirtschaftet und die
Trauben im Keller schonend verarbeitet. Auch wird das traditionelle
Pergolasystem noch verwendet, vor allem fir den Lagrein.

Lagrein in Hochform.
2017 Lagrein Riserva

Alto Adige DOC
100% Lagrein, Ausbau 12-15 Monate in
1000- und 500-Liter-Eichenfassern.

Sattes Schwarzrot. Komplexer, kraftiger Auftakt. Aromen von
schwarzen Kirschen, Brombeeren, dunklen Pflaumen, untermalt von
frischem Leder, Lakritze, slissem Tabak und leichten Noten von
schwarzem Pfeffer. Dazu eine faszinierend steinige Mineralitat. Am
Gaumen eine gewaltige Struktur mit perfekten Tanninen,
beindruckender Eleganz und gut eingebundener Saure.
Wieder schwarze Waldbeeren, Tabak, Lakritze und Kirschenkompott.
Der packende Lagrein endet kraftig mit enormer Lange und wirzig-
mineralischem Abgang. (pt)

18+/20 = jetzt bis 2024 = Art. 252187
75cl CHF 32.50 (ab 9.2.2021 CHF 36.-)



Kleine Fruchtexplosion in Nase und Gaumen.
2018 Goldmuskateller, Alto Adige DOC
100% Goldmuskateller

Helles Goldgelb. Fruchtbetonter Auftakt. Aromen von Limetten und
Orangenzesten, untermalt von Litschi und floralen Noten nach wilden
Rosen. Wirkt sehr frisch, expressiv und jugendlich mit subtiler
Mineralitat. Am Gaumen wunderbar saftig, schon trocken und
leichtfiissig mit extrem fruchtigen Noten von Zitrusfriichten,
exotischen Friichten und dezenten Muskatnussaromen. Wieder
Rosen und Litschi. Der Goldmuskateller wird von einer knackigen
Séure getragen, er endet belebend und sehr frisch. (pt)

17+/20 = jetzt bis 2025 = Art. 250510
75cl CHF 22.— (ab 9.2.2021 24.-)

Eleganz und Finesse plus Power und Tiefgang.
2016 Cabernet Sauvignon Riserva «Weinegg»
Alto Adige DOC

90% Cabernet Sauvignon, 10% Merlot; Ausbau 12-18 Monate in
franzosischen Barriques.

Dichtes Purpurrot. Typischer Cabernet-Duft. Aromen von Créme de
Cassis, Kirschen, Brombeeren, getrockneten Feigen, untermalt mit
Noten von Vanille, Sandelholz, dezenten Rostnoten, Pfeffer und
einem Hauch Graphit. Toll verwobene Barrique, wirkt nie opulent
oder storend. Am Gaumen elegant und finessenreich, gepaart
mit Kraft und Volumen. Wirkt alles noch sehr jugendlich und frisch,
braucht noch Zeit. Der Cabernet Riserva endet mit bet6render
Eleganz, sagenhafter LaAnge und steiniger Mineralitét. (pt)

18+/20 = jetzt bis 2035 = Art. 250511
75¢l CHF 32.50 (ab 9.2.2021 36.-)

Wunderschon schlank, frisch und elegant.
2018 St. Magdalener

Alto Adige DOC

90% Vernatsch, 10% Lagrein

Helles Rubinrot. Frischer, hoch fruchtiger Auftakt. Aromen von fri-
schen Erdbeeren, Himbeeren, Kirschen, untermalt von Noten nach
wilden Rosen und Mandeln. Leichte mineralische Anfluge.
Unglaublich finessenreicher Gaumen, leichtflissig mit milder
Saure. Wieder frische, rotfruchtige Aromen, dazu etwas Lakritze
und florale Noten. Der Vernatsch endet mit frischer Frucht und
mittelkraftigem Abgang. (pt)

16+/20  jetzt bis 2025 = Art. 250512
75cl CHF 16.80 (ab 9.2.2021 19.-)
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VIGNETI DHELLE DNOMOM

2019 Rosato Pinot Grigio
Vigneti delle Dolomiti IGT
100% Pinot Grigio.

Helles, feines Pink. In der Nase Aromen von
Rosenbliten und Himbeeren, schdéner
Charme. Im Gaumen saftige Beerenfriichte
mit schoner Frische, geschmackvoller
Korper mit berauschender Frucht, rote
Johannisbeere mit einem Touch Pfirsich verse-
hen. Herrlich trinkfreudig! (pt)

16/20 = jetzt bis 2022 = Art. 250765
75cl CHF 12.— (ab 9.2.2021 14.-)



Bollini:

Neil Empson und Franco Bernabei, der auch fiir die Weine von
Monte Antico verantwortlich ist, keltern im Trentino und im Friaul
Pinot Grigio, Sauvignon Blanc und Chardonnay von richtig
guter Qualitat zu sehr erschwinglichen Preisen.

Das Projekt begann vor ber 30 Jahren. Immer wieder wurden die
Weine verbessert und neue Reblagen gesucht, die den
Anforderungen entsprachen. Die Trauben werden von Hand
geerntet und schonend im Keller vergoren. Geachtet wird vor
allem auf die Bewahrung von frischer Frucht, leichter Mineralitat
und belebender S&ure. Wir haben uns fur den Pinot Grigio aus
dem Trentino entschieden, ein unkomplizierter Wein, sauber vini-
fiziert mit einem tollen Preis-Genuss-Verhaltnis.

Grosses Trinkvergnigen firs Frihjahr.

2019 Pinot Grigio

Trentino DOC

100% Pinot Grigio; ausgebaut auf der Feinhefe im Stahltank.

Helles Zitronengelb. Fruchtbetonter Auftakt. Aromen von reifer
Birne, gelber Melone und gelbem Apfel, leichte Noten von Zitrone
und Orangenbliten. Am Gaumen mit knackiger Saure, wirkt bele-
bend und sehr frisch. Wieder gelbe Steinfriichte, viel reife Birne
und dezente wirzige Noten. Guter Trinkfluss und schdne
Harmonie. Er endet mittelkréaftig und sehr fruchtig. Ein sehr typi-
scher Pinot Grigio, der einfach enormes Vergniigen bereitet.
90/100 James Suckling! (pt)

16/20 = jetzt bis 2026 = Art. 251438
75cl CHF 12.—- (ab 9.2.2021 14.-)

TRENTINO
SUDTIROL

PINOT GRIGIO
—TRENTING_
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ALTO ADIGE
SUDTIROL

Wolfgang Tratter
(links), Kellermeister
von St. Pauls

Kellerei St. Pauls:

Das wunderschone Weindorf St. Pauls und die gleichnamige
Kellerei liegen zauberhaft eingebettet in Weinreben und Obst-
kulturen, Gberwacht vom imposanten Dom, etwas oberhalb von
Eppan. Diese fantastischen Stidtiroler Weine sind das Ergebnis
aus Uber einem Jahrhundert Weinbau, aus klar definierten Sorten,
mikroklimatischen Einzellagen, alten Rebstécken und den innova-
tiven Ideen des jungen Kellermeisters von St. Pauls.

Im Keller findet man neben Tradition und Kulturgut auch modern-
ste Kellertechnik. Die neuen Stahltanks im alten Gemauer stehen
fast symbolisch flr das Zusammenspiel von Altem und Neuem in
der Kellerei St. Pauls. Die Kunst liegt in der Ausgewogenheit. Im
Keller von St. Pauls befinden sich neben den Stahltanks auch gros-
se Holzfasser und kleine Barriques, so dass aufgrund der verschie-
denen Eigenschaften jeder Sorte die jeweils optimale Aus-
baumethode angewandt werden kann. Ein kleines Juwel ist der
Barriquekeller. In franzdsischen Eichenféassern reifen dort die
wertvollsten und besten Weine.

Lagrein zum attraktiven Genusspreis.
2017 Lagrein

Alto Adige DOC

100% Lagrein

Dunkles Rubinviolett. Tieffruchtiger Auftakt. Aromen von schwarzen
Kirschen, Brombeeren, roten Pflaumen, untermalt von Lakritze und
leichten Noten von schwarzem Pfeffer. Am Gaumen eine tolle
Struktur mit seidigen Tanninen, bezaubernder Eleganz und
gut eingebundener Saure. Wieder schwarze Waldbeeren, Tabak,
Lakritze und Kirschen. Der Lagrein endet mittelkraftig mit Lange und
wiirzigem Abgang. (pt)

16/20 = jetzt bis 2025 = Art. 248872
75¢l CHF 14.50 (ab 9.2.2021 16.-)



Dave Fletcher:

Dave Fletcher ist ein knapp 40-j&hriger, &usserst talentierter Winemaker
und Onologe aus Australien. Seine Jobs rund um den Erdball haben ihn
auch ins Piemont gefiihrt, wo er wegen seiner Leidenschaft fir Nebbiolo
hangengeblieben ist.

Von 2006 bis 2012 war Dave jeweils im Sommerhalbjahr fur Ceretto téatig
und im Winterhalbjahr in Australien aktiv. Seit 2012 ist er nun im Piemont
sesshaft und arbeitet hauptberuflich als Winemaker fur den legen-
déaren Barolo- und Barbaresco-Produzenten Ceretto, In seiner
Freizeit fand er noch Zeit, die alte und brachliegende Bahnhofsstation
von Barbaresco zu kaufen und in seinen Weinkeller umzufunktionieren.
Ein wahres Bijou mit direkter Sicht auf die Top-Lagen Asili und Rabaja.
Fletcher besitzt keine eigenen Weinberge, sondern kauft das gesamte
Traubengut von befreundeten Winzern. Uber die Halfte dieser Rebberge
wird bereits organisch bewirtschaftet. Der Begriff «Boutique Winery»
trifft hier zu, superkleine Produktion.

Begeisternder Weisswein von Fletcher.
2019 Langhe Chardonnay C19 = Langhe DOC

100% Chardonnay, Ausbau in Barriques (30% davon neu) und
10-monatigem Verbleib auf der Feinhefe.

Reinsortiger Chardonnay aus der nach Norden ausgerichteten und
deshalb kihleren Barbaresco-Lage «Cars», ein Steinwurf vom
Dorfchen Barbaresco entfernt. Tolle Frische und ausgezeichnete
Balance, der grossartige Jahrgang 2019 verleiht dem Wein eine
bemerkenswerte Struktur. Die Nord-Lage und der Verzicht auf
Malo und Batonnage zeigen hier ihre Wirkung. Stilistisch sind wir mit
dem C19 eher im Chablis als in Meursault. Zitrusnoten, Grapeftuit,
etwas gelbe Frucht, am Gaumen ein Hauch Haselnuss und Bitter-
mandeln, leicht mineralisch im Abgang, sehr Chardonnay-typisch!
Auch wenn Fletcher primér fiir exzellente Rotweine bekannt ist: Das
ist der Beweis, dass er auch Weiss vorzuglich kann! (rr)

18/20 = bis 2028 = 75cl CHF 22.50 (ab 9.2.2021 25.-) = Art. 252203

PIEMONTE

«Fletcher Station»
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2018 Nebbiolo d’Alba DOC
100% Nebbiolo.

Expressiver und floraler Bilderbuch-Nebbiolo
aus 100% biologischem Traubengut, das aus
zwei verschiedenen Weinbergen gewonnen
wird. Der grossere Anteil stammt aus der
Gemeinde Monta (Roero-Gebiet). Die dortigen
lehmhaltigen Boden verleihen dem Nebbiolo die
notwendige Struktur, wahrend die Trauben aus
Scaparoni (Gemeinde Alba) aufgrund des sandi-
geren Bodens flr Eleganz und Duft besorgt sind.
Rosenblatter, Lakritze, rote Kirschen, Leder,
Tabak, aber auch balsamische Noten ergeben ein
harmonisches Duftbild. Ein jetzt schon zugang-
licher Nebbiolo mit viel Frische und runden
Tanninen. Wie alle Weine von Fletcher nur in
Kleinstmengen produziert. (rr)

17+/20 « jetzt bis 2030 = Art. 251054
75cl CHF 19.80 (ab 9.2.2021 22.50)

Arcato Vino Bianco (2017)

75% Arneis, 25% Moscato. Fermentiert mit
Schalen und ganzen Trauben. Moscato kom-
men als ganze Trauben in den Behalter, dann
kommt der entrappte und angequetschte
Arneis darauf. Garung mit 21 Tagen Maische-
kontakt. Keine Schénung oder Filtration.

Fletcher's Light-Version eines «Orange Wine»
aus 100% organischem Traubengut. Produziert
werden nur einige Hundert Flaschen. Offiziell
«Vino Bianco», deshalb kein Jahrgang auf dem
Label. Guter Grip, feine Tannine, ultrakomple-
xer Wein, faszinierende Aromen. Hauptséch-
lich aus Jrg. 2017. (rr)

19/20 = jetzt bis 2029 = Art. 248312
75cl CHF 23.—- (ab 9.2.2021 26.-)



Dave Fletcher

Barbera mit Ganztraubengarung.
2019 Barbera D'Asti DOCG
100% Barbera

Aus dem grandiosen Piemont-Jahrgang 2019. Fletcher vinifiziert
seinen Barbera in einem etwas unublichen Stil — sehr aromatisch
und expressiv. Ein Drittel der Trauben wird inkl. Stielen vergéart
(Ganztraubengérung), die Reifung erfolgt in franzdsischen, minde-
stens 10-jahrigen 300-Liter-Barriques. Die Reben stammen aus zwei
verschiedenen Parzellen (1997 resp. 2010 gepflanzt) in der
Gemeinde Castagnole delle Lanze (Provinz Asti), praktisch auf der
gegenuberliegenden Strassenseite der berlihmten Barbaresco-Lage
Starderi. Die Ganztraubengéarung ist offensichtlich — eine
ungewohnte Leichtigkeit am Gaumen, trotzdem mit scho-
nem Tiefgang. Wunderschoner Duft nach getrockneten Blumen,
Minze und saftigen schwarzen Kirschen, die wiirzigen Noten verlei-
hen dem Barbera zusatzlich Charakter und Drive. (rr)

17+/20 = jetzt bis 2030 = Art. 252206
75cl CHF 23.—
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Barbaresco voller Eleganz und Grandezza.
2017 Barbaresco Recta Pete
Barbaresco DOCG

100% Nebbiolo. Produktion nur ca. 2'000 Flaschen,
20 Tage Maischegarung mit taglicher manueller Pigeage,
ausgebaut in mind. 10 Jahre alten Barriques (300 I).

Recta Pete ist lateinisch und steht fur «schiess gerade»
resp. «shoot straight», in Anlehnung an die Urspriinge
des schottischen Familiennamens Fletcher (Pfeilmacher).
Die Trauben fur Daves klassischen Barbaresco-Blend
Recta Pete 2017 stammen zu 60% aus der Top-Lage
Roncaglie, im Suiden der Gemeinde Barbaresco und
unmittelbar neben Gajas Roncagliette (Sori Tildin &
Costa Russi) gelegen. Die verbleibenden 40% stam-
men aus einer 1985 gepflanzten Parzelle in Starderi,
einer der besten und renommiertesten Lagen im
benachbarten Neive. Dave hat das herausfordernde
Jahr 2017 (warme Temperaturen und Trockenheit) bra-
vourds gemeistert und die Trauben extrem friih geerntet
(woftr er anfanglich in der ortlichen Bar ausgelacht
wurde), doch das Resultat spricht fur sich. Ein superfri-
scher und eleganter Recta Pete, dem man den heissen
Jahrgang nicht anmerkt, mit wunderschénem, feinglied-
rigem Auftakt. Aromen von Rosen, reifen Walderd-
beeren, wilden Kirschen, Blutorange und einem Hauch
Schwarztee. Am Gaumen herrlich saftig mit feinkdrni-
gem Tannin und seidigem Gaumenfluss. Ein herrlich
gelungener Barbaresco! (rr)

18+/20 = jetzt bis 2032 « Art. 251056
75¢l CHF 34.— (ab 9.2.2021 39.-)
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Acobia Bitter Vino

BY DAVE FLETCHER

l o
v, - -
1
|
Acobia Bitter
Art. 252543 « 1L

3> BITTER

DAVE'S GENUSS-
VORSCHLAGE
FUR ACOBIA:
ACOBIA & SODA
ACOBIA ON THE ROCKS Glas mit Eiswiirfeln fillen
Glas mit Eiswirfeln fillen 60 ml Acobia

60 ml Acobia 40 ml Soda-/Mineralwasser

eine Blutorangenscheibe

ACOBIA SPRITZ

60 ml Acobia 4 ‘,ﬁ' ; AC )BIA I ACOBIA NEGRONI
- a Y A

90 ml Prosecco

[l o . 30 ml Acobia
ein Spritzer Soda-/Mineralwasser B BITTER i 4 30 ml Gin

30 ml roter Wermuth
eine Blutorangenscheibe
Eis

eine Blutorangenscheibe
Eis

ACOBIA GIN AND TONIC

15 ml Acobia ACOBIA AMERICANO
. PRODOTTO 1M TTALLA
30 ml Gin 30 ml Acobia
60 ml Tonic 30 ml roter Wermuth

eine Zitronen- oder
Limittenscheibe
Eis

eine Blutorangenscheibe
Eis

ein Spritzer Soda-/Mineralwasser
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Acobia Bitter Vino:

Die 100% natirliche Bitter-Raritat von
Barbaresco-Star Dave Fletcher.

H inter dem geheimnisvollen Namen «Acobia»
steckt kein Geringerer als unser Barbaresco-
Tausendsassa Dave Fletcher! Kaum zu glauben,
aber nebst seinem Job als Winemaker fur Piemont-
Legende Ceretto, der Herstellung

fantastischer WWeine unter seinem eige-

nem Label «Fletcher Wines» und der

Renovation der einstigen Bahnhof-

sstation von Barbaresco fand der umtrie-

bige Dave tatsdchlich noch Zeit, sich mit

der Produktion eines 100% naturlichen
Bitters (italienischer Likor) zu befassen. c\

Der mittlerweile seit 2012 in
Barbaresco sesshafte Australier
geniesst hin und wieder gerne einen
auf einem Bitterlikor basierenden
Cocktail (bspw. Negroni,
Americano oder Spritz). Doch die
industriell hergestellte Massenware
von Aperol bis Campari konnte
ihn nie richtig begeistern. Und
was macht ein Dave Fletcher in
einem solchen Fall? Richtig!

Er nutzt kurzerhand die Zeit
im Lockdown, um an seiner
eigenen Bitter-Mixtur nach
personlichem Gusto zu tufteln.

Das herausragende Resultat dieser
Anstrengungen: Acobia! Ein vielseitig
einsetzbarer und aussergewohnlicher Bitter,
zu 100% aus nattrlichen Zutaten hergestellt,
zu 100% italienisch und nur in Kleinst-
mengen hergestellt (knapp 1'000 Flaschen
pro Batch).

Im piemontesischen Dialekt steht der Begriff
Acobia fiir «etwas zusammenfiihren oder verbin-
den». Und genau das geschieht beim Acobia. Es
werden 13 verschiedene, sorgféltig selektierte
Krauter und Frichte (u.a.Wermut,

Bitterorangen, Engelwurz, Iriswurzel, Zimt,
Thymian, Rosmarin, Kamille, Koriander) wéhrend
14 Tagen in purem Alkohol zu einer expressiven
und harmonischen Infusion verméahlt. Wahrend
bei den gewohnlichen Bitter herkémmliches,
filtriertes Wasser hinzugegeben wird, veredelt
Dave seinen Acobia mit einem erstklassigen,
aus organischem Anbau hergestellten
Weisswein! Bei einem Anteil von rund 90% am
Endprodukt ein entscheidender Qualitatsfaktor.
Abschliessend folgen noch die Zugabe von
Zucker, die Kaltstabilisierung und Filtration sowie
die Farbung mit einem nattirlichen
Extrakt aus rotem Gemiuise.

In der Verkostung zeigt sich der
- Acobia herrlich expressiv und
aromatisch mit floralen Noten
und krauterigen Einflussen. Am
Gaumen entwickelt er eine
angenehme Bitterkeit, wirkt
ausserst frisch, und durch die
Verwendung des Weissweins ver-
fugt der Acobia Uber deutlich
mehr Tiefgang und Komplexitat
als Standardprodukte. Das ani-
mierende Finale ist beeindruckend
lange und weckt bereits die Lust auf
den nachsten Schluck!

Wie und wann ist Acobia zu geniessen?

Nattrlich zum Aperitivo in all seinen Facetten!
Aufgrund seines bemerkenswerten Geschmacks
taugt der Acobia durchaus auch als Solodarsteller
pur auf Eis. In erster Linie empfehlen wir
Acobia jedoch als qualitativ hochwertigen
Bestandteil aller Bitter-Cocktails wie z.B.
Negroni, Acobia Spritz oder Americano.
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Elisa Semino, «Konigin
des Timorasso»
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La Colombera:

Den Tipp fiir dieses grossartige Weingut haben wir «Grandi Vini»
zu verdanken.

Die rund 100 km von Barolo entfernten Colli Tortonesi (die Higel
um Tortona) mit ihren rund 1800 ha Rebland in 47 verschiedenen
Gemeinden sind zwar im Vergleich zu ihren beriihmten Nachbarn
Langhe und Monferrato bedeutend kleiner. Mittlerweile hat sich
die kleine Appellation im siudostlichsten Teil des Piemonts
jedoch zu einem wahren Hotspot entwickelt und ist eines
der spannendsten Anbaugebiete des Piemonts. Grosse
Barolo-Namen wie z.B. Vietti, Roagna, Borgogno, La Spinetta oder
Pio Cesare haben in den vergangenen Jahren Rebland in den Colli
Tortonesi gekauft oder gepachtet und produzieren hier vorwie-
gend Weine aus der autochthonen weissen Sorte Timorasso.

Der perfekte Einstieg in die Timorasso-Welt.
2018 Derthona = Colli Tortonesi DOC

100% Timorasso; ein Blend aus vier verschiedenen Lagen
zwischen 270 und 300 m 0. M.; Ausbau im Stahltank und fir
mind. 10 Monate auf der Hefe belassen.

Derthona war der Name Tortonas im antiken Rom. Heute repréasen-
tiert dieser Name die Weine aus den Colli Tortonesi.

Sehr frische, zartblumige Nase, Akazienbliten, weisser Pfirsich, leich-
te Honignote, etwas Salbei, Haselniisse und mineralische Noten. Am
Gaumen straff mit viel Prasenz und deutlicher Mineralitat.
Unglaublich schdone Balance zwischen erfrischender Saure und
etwas breiterem Korper. Ganz leicht cremige Textur, die im langen
Abgang von der unglaublichen Frische und Mineralitat abgeldst wird.
Ein Bilderbuch-Timorasso und der perfekte Einstieg in die
spannende Welt dieser charaktervollen Traubensorte. (rr)

18/20 = jetzt bis 2028 « Art. 251027
75¢l CHF 22.50 (ab 9.2.2021 25.-)



Einzellage, mit «Tre Bicchieri» geadelt!

2017 Derthona Il Montino = Colli Tortonesi DOC
100% Timorasso. 5000 Flaschen produziert. Ausbau im Stahltank
und fir mind. 10 Monate auf der Hefe, danach 18 Monate in der
Flasche gereift.

In der Nase weisse Blumen, frisches Steinobst, mediterrane Zitrus-
pflanzen, ultrafeiner Krauter-Mix, der sortentypische Honig-Touch
und ein Hauch Mineralitét stromen aus dem Glas. Am Gaumen sehr
koérperbetont und voluminds, angenehm cremige Textur, die im
Wechselspiel mit der rassigen Saure steht und den Wein frisch und in
perfekter Balance halt. Im langanhaltenden Abgang eine fast nicht
enden wollende Wurzigkeit. Wir sind restlos begeistert! (rr)

19/20  jetzt bis 2032 « Art. 251028
75cl CHF 36.— (ab 9.2.2021 40.-)

Ideal zu Apéros, Pasta und Kase.

2018 Croatina La Romba « Colli Tortonesi DOC
100% Croatina. Rund 15 Tage Maischegarung im Stahltank.

Stammt aus einer lehmhaltigen Lage um die Cascina La Romba, ange-
pflanzt im Jahr 2000. Strahlendes Purpur mit violetten Reflexen.
Superfruchtige Nase, leicht animalische Note mit wiirzigen, pfeffrigen
Anklangen, erinnert etwas an die nordliche Rhone. Durch die animieren-
de Séure wirkt er sehr frisch und lebendig. Feine Tannine, wunderbar ein-
gebunden. Ein runder, sehr trinkiger Wein, der eher von der Frucht als
von der Struktur lebt. Ein reinsortiger Croatina mit grossem Spass-
Faktor und guter Lange, passt gut zu Apéros, Pasta-Gerichten oder
Kése. Tipp: Kann im Sommer auch leicht gekihlt serviert werden! (rr)

17/20  jetzt bis 2023 = Art. 251029
75¢l CHF 17.80 (ab 9.2.2021 20.-)

Der Top-Croatina von La Colombera.
2016 Croatina Arché e Colli Tortonesi DOC
100% Croatina.

Durch den Einsatz von Barriques wird dieser reinsortige Croatina
extrem elegant und Uberraschend komplex. Farblich noch etwas
tiefer und konzentrierter als der La Romba, dafiir deutlich wirziger und
weniger fruchtbetont. Perfekt eingebundenes Holz, das nie dominiert,
sondern die Aromatik wunderschdn unterstitzt. Der Arché ist wunder-
bar balanciert und harmonisch. Présente, aber dusserst feine Tannine,
die von der Croatina-eigenen cremigen Textur gekonnt aufgefangen
werden. Ein absolut gelungener Wein mit viel Personlichkeit! (rr)

18/20 = jetzt bis 2030 = Art. 251030
75¢l CHF 25.— (ab 9.2.2021 28.-)
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Cascina Roccalini:

Fur unsere Piemont-affinen Kundinnen und Kunden sind die raren,
ultratraditionellen Weine von Paolo Veglio langst kein Geheimtipp
mehr. Seine Fangemeinde wachst von Jahr zu Jahr. Nur die
Kleinstmenge von 15'000 Flaschen (10'000 Barbaresco, 5'000
Langhe Nebbiolo) verlasst jahrlich den mit herrlichem Blick auf Alba
gelegenen Weinkeller ausserhalb des Dorfchens Barbaresco.

Seit Paolo 2004 begonnen hat, Wein zu produzieren, hat sich in der
Langhe vieles verandert, er hingegen ist immer derselbe geblieben —
zwar reifer und erfahrener, aber trotz seines Erfolgs immer noch &us-
serst bescheiden. Nach wie vor ist Cascina Roccalini quasi eine
One-Man-Show, sémtliche Arbeiten im Weinberg und im
Keller werden von Paolo ausgefuhrt. Ein respektvoller Umgang
mit der Natur und eine entsprechend naturnahe Bewirtschaftung
sind fur ihn selbstverstéandlich. Seine Weinbau-Philosophie geht
weit Uber jedes biologische Protokoll hinaus, auch wenn er
nicht zertifiziert ist. Eine traditionelle Weinbereitung mit mdglichst
wenigen Interventionen, lange Maischezeiten in Zementgeféssen
und geringe Zugaben von Schwefel im Endprodukt vervollstandigen
das Bild des klassischen und naturverbundenen Winzers.

Roccalini wird vom renommierten Kartographen und Wein-
journalisten Alessandro Masnaghetti als einer der interessantesten
Crus in ganz Barbaresco bezeichnet, der zudem unmittelbar an
Gajas legendare Weinberge Sori Tildin und Costa Russi grenzt!
Leider sind die Weine von Paolo sehr rar, denn
unter Kennern der Szene sind sie enorm begehrt
und darum immer schnell ausverkauft. Wenn lhnen
ein grosser Barbaresco zusagt, sollten Sie nicht
z6gern, denn auch bei uns finden die Weine
von Paolo Veglio immer mehr Anhénger.



Mini-Barbaresco aus spektakular gutem Nebbiolo-
Jahrgang.

2019 Langhe Nebbiolo DOC

100% Nebbiolo, 60 Tage Maischegéarung, danach Ausbau im Zementtank.

Das ist ein Volltreffer fur Nebbiolo-Fans! Paolo verwendet fur seinen
Langhe Nebbiolo die jingsten Rebsttcke seiner Top-Lage Roccalini
und vinifiziert ihn gleich wie seinen Barbaresco mit bemerkenswerten 60
Tagen (!) Maischestandzeit im Zementtank. Im Unterschied zu seinem
grossen Bruder erfahrt er jedoch keinen Ausbau im Holz, sondern bleibt
bis zur Abfillung im Zement. Reife, aber sehr frische und einladende
Nase mit Aromen von Rosenbliten, reifen Himbeeren, roten Johanni-
sheeren, Waldbeeren, mediterranen Krautern und einem Hauch Lakritz.
Am Gaumen vollmundig mit présenten, aber dusserst finessenreichen
Tanninen. Der Wein zeigt eine unglaublich schéne Harmonie zwi-
schen der leicht susslichen Nebbiolofrucht und dem perfekt einge-
bundenen saftigen Tannin. Ein késtlicher und hedonistischer Langhe
Nebbiolo mit einer ausgezeichneten Lange, der uns bereits jetzt vom
Barbaresco 2019 traumen lasst. (rr)

18/20 = jetzt bis 2030 = 75cl CHF 18.90 (ab 9.2.2021 21.-) = Art. 252605

Barbaresco-Meisterwerk zum sehr sympathischen Preis.
2017 Barbaresco DOCG Roccalini

100% Nebbiolo, tber 60 Tage Maischegarung im Zementtank (mit
traditionellem cappello sommerso), danach Ausbau 18 Monate in 30hl
Holzféssern der renommierten Sudtiroler Kiiferei Mittelberger.

Ein weiteres Barbaresco-Meisterwerk von Cascina Roccalini. Rund 20% der
fiir diesen Barbaresco verwendeten Trauben stammen von 1961 und 1966
gepflanzten Reben, aus denen Paolo in absoluten Ausnahmejahren seinen
ultra-raren Riserva herstellt. Trotz des warmen und trockenen Jahres hat es
Paolo dank seiner Erfahrung geschafft, die Warme im Wein unter
Kontrolle zu halten. Das Resultat ist ein kraftvoller und tiefgrtiindiger
Wein mit Frische und Substanz in der typischen Roccalini-Stilistik.
Aromen von Erdbeeren, reifen Kirschen, dunklen Rosen, Lakritze und etwas
Teer. Dazu feine Krauter- und Gewdurznoten, Minze, Leder und schwarzer
Triffel. Am Gaumen erzeugt der Roccalini Spannung und enormen
Druck, wiirzige Noten stehen in perfekter Balance zur reichhaltigen Saftigkeit.
Das Tannin ist feinkdrnig, aber noch jugendlich, das Finale intensiv und atem-
beraubend lange. Dieser charaktervolle Barbaresco steht am Anfang sei-
ner Evolution, gbnnen Sie ihm etwas Zeit, es wird sich lohnen! (rr)

19/20 e jetzt bis 2035 = 75cl CHF 34.— (ab 9.2.2021 38.-) = Art. 252606

Narhareson Rocoaling
L i Poses ol

101



PIEMONTE

La famiglia Sottimano

102

kig

L= b LY

Al
PSS U [TALY / PROIK]

Sottimano:

Die Weine von Sottimano sind traumhafte Gewéchse, cha-
raktervoll, elegant, fast burgundisch in ihrer Art. Andrea
Sottimano ist ein grosser Pinot-Noir-Liebhaber. Darum sind wir
nicht erstaunt, als er uns erzahlt, dass er alle seine Nebbiolos in
gebrauchten franzdsischen Barriques ausbaut. Auf diese Weise
bringt er in Barbaresco im besten Sinne des Wortes «Ausnahme-
Weine» in die Flasche — der Heimat verpflichtet, aber mit der
Eleganz und Tiefe eines Burgunders.

Einzellage voller Finessen.

2017 Barbaresco DOCG Cotta

100% Nebbiolo; aus dem Cru Cotta in der Gemeinde Neive,

50- bis 70-jahrige Reben, 40hl/ha Ertrag, nur 4800 Flaschen produ-
ziert. Ausbau 22 Monate in gebrauchten franzosischen Barriques.
94/100 Robert Parker’s Wine Advocate

Rubin mit granatroten Reflexen. Zugéngliche Aromen von Rosen,
Lakritze, schwarzen und roten Beeren. Anfliige von Leder, Tabak,
balsamische Anklange und leichte Teernoten, gepaart mit mediter-
ranen Krautern. Subtile Mineralitdt. Am Gaumen sehr einla-
dend, straff mit reifen Tanninen und gut stitzender Saure.
Die Aromen bestétigen sich, vor allem dunkle und rote Friichte
und Beeren sowie Lakritze und Rosen. Wirkt sehr elegant und
harmonisch. Der Cotta endet sehr kraftig voller Eleganz und
Finesse. (pt)

18+/20 = jetzt bis 2035 = Art. 251050
75c¢l CHF 67.50 (ab 9.2.2021 75.-)



Begehrte Barbaresco-Raritét.
2015 Barbaresco DOCG Curra

100% Nebbiolo; aus dem Cru Curra in Neive,

aus 75-jahrigen Reben, Ertrag 40hl/ha. Ausbau

22 Monate in gebrauchten franzdsischen
Barriques. Nur 2500 Flaschen produziert.
Bleibt jeweils 2 Jahre langer auf dem Weingut,
bevor er in den Verkauf kommt.

Transparentes Rubingranat. Komplexe Aro-
matik. Duftet nach Trockenfriichten wie
Datteln und Feigen, Kirschen, reife Wald-
erdbeeren, gepaart mit Lakritze, schwarzem
Pfeffer. Bestens verwobene Barrique, ein Hauch
von Rauch und frischem Leder. Am Gaumen
sehr elegant mit satten, feinkdrnigen
Tanninen. Der Curra endet langanhaltend mit
hoch mineralischem Finish. 95/100 Galloni (pt)

19/20 e jetzt bis 2042 = Art. 251052
75cl CHF 85.— (ab 9.2.2021 95.-)

Wie ein Barbaresco.

2019 Langhe Nebbiolo DOC

100% Nebbiolo; aus dem Cru Basarin in Neive,
aus 40-jahrigen Reben, Ertrag 40 hl/ha. Ausbau
16 Mt. in gebrauchten franzdsischen Barriques.

Leuchtendes Rubingranat. Schéne, zugangliche
Nase. Aromen nach schwarzen und roten
Kirschen, gepaart mit dunklen Waldbeeren,
etwas Mocca und Kréuternoten. Am Gaumen
sehr harmonisch und ausgewogen, mittlerer
Korper mit gut verwobener Saure. Fruchtbetonte
Aromen nach Waldbeeren und Kirschen. Weiche
Tannine, die richtig Spass machen. Sehr trink-
freudig mit mittlerem Abgang. Toller Nebbiolo,
man merkt ihm die Einzellage an, andere
Weinguter wirden ihn als Barbaresco abfillen.
92/100 Robert Parker’s Wine Advocate (pt)

18/20 = jetzt bis 2030 « Art. 251183
75¢l CHF 23.— (ab 9.2.2021 26.-)
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2016 Barbaresco Basarin
Barbaresco DOCG

100% Nebbiolo.
96/100 Robert Parker’s Wine Advocate

Mittleres Rubingranat. Offene Aromatik von
schwarzen Kirschen, Pflaumen, Himbeeren
sowie Lakritze und dunklen Rosen. Subtile
Anflige von Vanille, gepaart mit Tabak,
Sandelholz und einer organischen Mineralitat.
Am Gaumen gute Balance mit festen, reifen
Tanninen, die integrierte Saure stitzt die
Aromen bestens. Alles wirkt sehr zugénglich
und schon schon trinkbar. Kirschen, Him-
beeren, subtile Mineralitat und schone Anklange
von Lakritze und frischen Feigen. Der Basarin
endet anhaltend, kraftig mit mittlerer Lange und
mineralischem Finish. (rr)

19/20 e jetzt bis 2041 = Art. 248813
75cl CHF 67.50 (ab 9.2.2021 75.-)

2017 Pajoré
Barbaresco DOCG

100% Nebbiolo. Ausbau 22 Monate in
gebrauchten franzdsischen Barriques.
93/100 Robert Parker’s Wine Advocate

Rubin mit granatroten Reflexen. Aromen von
dunklen Rosen, Walderdbeeren und dunklen
Kirschen sowie Lakritze, gepaart mit Tabak und
Sandelholz. Markante Mineralitdt erinnert an
nassen Granit. Die Barrique ist nie spurbar,
unterstitzt den Wein aber bestens. Am
Gaumen feinkornige Tannine, seidiger
Gaumenfluss mit Druck und mittlerer Lange.
Die Aromen kommen voll zu Geltung, Anklange
von Rosen und wilden Beeren, Krautern mit
etwas Lakritze und leichten Rauchnoten. (rr)

18+/20 = jetzt bis 2037 = Art. 251049
75c¢l CHF 67.50 (ab 9.2.2021 75.-)
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2015 Supremus

Monte Antico, Toscana IGT
Sangiovese, Merlot, Cabernet Sauvignon; Ausbau
24 Monate in franzésischen Barriques.

Leuchtendes Rubingranat. Belebender Auftakt.
Aromen von reifen roten Kirschen, dunklen
Pflaumen, eingemachten Walderdbeeren, Cassis und
Blaubeeren, gepaart mit Sandelholz, Tabakblattern,
orientalischen Gewtirzen und einem Hauch Vanille.
Leichte Noten von Mocca und Cappuccino, steinige
Mineralitat, die an nassen Granit erinnert. Am
Gaumen sehr edel und elegant, feinkdrnige
Tannine, tolle Saure und gut verwobene
Barrique. Tiefe schwarzbeerige Aromen, vermischt
mit roten Kirschen und mineralischer Wiirze. Der
Supremus endet anhaltend mit toller Frucht und
harmonischem Finish. (pt)

19/20 = jetzt bis 2031 = Art. 250145
75cl CHF 22.— (ab 9.2.2021 24.-)
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Francesco Rinaldi:

Die Geschichte der Rinaldis beginnt im Jahre 1870, als sie beschlos-
sen, auf dem Cannubi-Hiigel im Piemont ein Weingut und ein
Wohnhaus zu errichten. Ob durch Zufall oder Intuition: Mit der Wahl
des Standortes landeten sie einen Gluckstreffer, denn heute ist die
Lage Cannubi wohl die beriihmteste im ganzen Piemont.

Bis in die heutige Zeit hat sich bei den Rinaldis kaum etwas verandert,
sei es im Rebbau oder im Keller. Die Weine werden nach alter
Tradition in grossen Fassern mit bis zu 5000 Litern sehr lange ausge-
baut. Die Rinaldi-Gewéchse zeichnen sich aus durch starken
Charakter, ausgepragte Identitdét und faszinierende Eleganz.
Barriques oder moderne Geréte zur Konzentration des Mostes sucht
man vergebens. Der Nebbiolo braucht keine sonderlichen Hilfsmittel
- seine aromatische Komplexitét, die Pragung des Terroirs und
seine Langlebigkeit reichen vollig aus, um einen der grossten
Weine der Erde entstehen zu lassen.

Unaufdringlich mit enormem Trinkfluss.
2016 Barolo DOCG
100% Nebbiolo

Helles Granatrot. Subtile florale Noten, feinfruchtiger Auftakt.
Schoner traditioneller Stil, der keine Wiinsche offenlasst. Ganz
dezente und feine rotfruchtige Aromen, gepaart mit Veilchen und
dunklen Rosen. Keine Rostaromen, keine Vanillenoten, da die Weine
von Rinaldi in sehr grossen Fassern ausgebaut werden. Leicht-
fussiger, eleganter Gaumen fur einen Barolo, trotzdem mit
enormer Lange und Druck. Wieder rote Beeren und rote
Steinfriichte. Seidiges Tannin mit perfekt verwobener Séure.
Unaufdringlich, verspielt, mit enormem Trinkfluss. (pt)

19/20 « jetzt bis 2042 = Art. 251037
75cl CHF 44.— (ab 9.2.2021 CHF 48.-)



2017 Barbera d’Alba DOC

Im Auftakt schwarze Kirschen, dann Viola, flo-
rale Aromen und schwarze Beerenfrucht halten
sich die Balance. Im Gaumen sehr direkter,
geradliniger Wein, etwas Mineralitat, steht ihm
gut, fullt den Gaumen und wird sich im Verlaufe
des Jahres schén harmonisch abrunden. (pt)

17720 e jetzt bis 2026 = Art. 248831
75cl CHF 17.80 (ab 9.2.2021 20.-)
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Gianni Doglia:

Unseren Kundinnen und Kunden ist Gianni Doglia vor allem durch
seine beiden verfuhrerischen und erfrischenden Moscatos bestens
vertraut. Doch Giannis Heimat — die malerischen Higel des stidwest-
lichen Monferratos (Provinz Asti) — stehen nicht nur fir exzellenten
Moscato, sondern sind auch die piemontesische Hochburg her-
ausragender und langlebiger Barberas. Nebbiolo ist in diesem
Teil des Piemonts weniger verbreitet, hier ist die Barbera-Traube
der absolute Star! Die besten Lagen bleiben jeweils dem Barbera
vorbehalten, weshalb die Sorte hier zu qualitativer Hochstform auf-
laufen und ihre vielen positiven Eigenschaften ausspielen kann. Oft
ist der Parade-Wein eines Monferrato-Winzers ein Barbera, bei
Gianni ist es sein Nizza DOCG aus Uber 50-jahrigen Reben! Gianni
und seine liebenswirdige Schwester Paola haben eine
ansteckende Passion fir den Barbera. Das widerspiegelt sich in
ihrem Sortiment: FUnf der elf produzierten Weine sind reinsortige
Barberas, die sich durch Herkunft, Lage, Alter der Reben, Art der
Vinifikation und Lange des Ausbaus unterscheiden. Was sie alle
gemeinsam haben: Sie z&hlen in ihrem jeweiligen Segment zur
absoluten Barbera-Elite. Wir haben fir Sie unsere beiden
Favoriten ausgesucht und konnten Gianni zusatzlich noch eine
spannende Raritat aus seinem Weinkeller entlocken!

Herrlicher, fruchtig-frischer Einstiegs-Barbera.
2019 Barbera d’Asti DOCG «Bosco Donne»
100% Barbera

Der «Bosco Donne» ist Giannis hochwertigster, ohne Holz (nur im
Stahltank) ausgebauter Barbera (30-40 Jahre alte Reben) und im
Uberragenden Jahrgang 2019 fabelhaft gelungen. Der Name
«Bosco Donnex» (Wald der Frauen) kommt von einem Waldsttick
unmittelbar neben dem Weinberg, in dem sich wahrend des
Zweiten Weltkriegs Frauen und Kinder versteckt hielten.



Superfruchtige und einladende Nase im eher rotbeerigen Bereich
(Erdbeere, Himbeere), florale Noten, aber auch Grillkrduter und
Pinien. Am Gaumen viel saftige rote Kirschen, reife Pflaumen und ein
dezenter mineralischer Touch. Unglaublich schéne und pure
Fruchtaromen, perfekt austariert zwischen dominierender Frucht und
frischer Saure. Ein Fruchtblndel mit grossem Spassfaktor! (rr)

17/20 e« jetzt bis 2028 = Art. 251356
75cl CHF 16.- (ab 9.2.2021 CHF 18.-)

Raritat: Gianni Doglias Top-Barbera.
2017 Nizza DOCG «Viti Vecchie»
100% Barbera

Der Nizza «Viti Vecchie» aus Uber 50-jahrigen Reben ist definitiv
Gianni Doglias Top-Barbera und stammt aus einer der renommier-
testen Lagen fur Barbera — Bricco di Nizza in der Gemeinde
Nizza Monferrato. Die relativ junge Appellation Nizza DOCG - ein
Grand Cru des Barbera d’Asti — wurde 2014 offiziell ins Leben
gerufen, nachdem sie seit dem Jahr 2000 bereits als erstklassige
Unterzone im Anbaugebiet des Barbera d’Asti gefuihrt wurde. Im
Gegensatz zu anderen Barbera-Ursprungsbezeichnungen, in denen
Komplementartrauben erlaubt sind, muss ein Nizza immer reinsor-
tig sein. Fur die nur 18 Gemeinden umfassende Nizza-Appellation
gelten strenge Anforderungen, zum Beispiel in Bezug auf
Ertragsmengen, Pflanzdichte oder Ausrichtung der Weinberge.
Gianni Doglias Nizza (nur 3'000 Fl. produziert!) startet mit einer
frischen und vielschichtigen Nase nach wilden Erdbeeren, getrockne-
ten Blumen, Lavendel, Gewirzen, Rauch und Graphit. Am Gaumen
ergénzen Backpflaumen und Espresso das vielseitige Aromenbild des
energiegeladenen Nizzas. Der tadellose Barrique-Einsatz (fiir 20
Monate je 1/3 erste, zweite und dritte Passage) verleiht dem Nizza
eine wunderbare Eleganz, das Holz ist perfekt integriert und
komplettiert Frische und Frucht des Barberas, alles in hdchstem
Masse harmonisch. Dieser Wein demonstriert exemplarisch, dass
Barbera nicht einfach nur fruchtig sein muss, sondern dass aus dieser
vielfaltigen Sorte auch komplexe und lagerfahige Gewéchse entste-
hen kénnen. Giannis Nizza «Viti Vecchie» spielt zweifellos in
der Barbera-Champions League. Wir freuen uns schon auf die
Partie gegen den Platzhirsch Bricco dell’Uccellone! (rr)

18/20 e jetzt bis 2032 = Art. 251357
75cl CHF 26.— (ab 9.2.2021 29.-)
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2015 «!» Merlot
Gianni Doglia = Piemonte DOC

Aus Liebhaberei und Neugier, wie sich die Bordeaux-
Sorte im Monferrato-Terroir bewahren wiirde,
pflanzte Gianni vor 20 Jahren in der Nahe des
Weinguts einige Reihen mit Merlot an. Das Resultat
Uberraschte ihn so, dass der eigentlich fir Blends
gedachte Wein als reinsortiger Merlot abgefullt
wurde — mit dem markanten Ausrufezeichen auf der
Flasche. Mit nur 500 produzierten Flaschen pro
Jahr darf der «!» definitiv als grosse Raritat
bezeichnet werden. Vor der Abfiillung génnt
Gianni dem Wein 24 Monate in neuen franzésischen
Barriques und 6 Monate im Stahltank.

Sehr noble und vielschichtige Nase mit Aromen von
Pflaumen, Tabak, Wildkrautern und einem Hauch
neues Leder. Am Gaumen wunderbar geschmei-
dig und zuganglich mit dennoch gentigend
Druck und Kraft. Reife Brombeeren, schwarze
Kirschen, etwas Oliventapenade, Leder, Gewurze,
Lakritze und Kaffeebohnen gehdren zur vielféltigen
Aromenwelt des «!». Der Wein ist extrem elegant,
nie Uppig oder Uberladen. Zum Abschluss ver-
wohnt uns der Doglia-Merlot noch mit einer ange-
nehmen Wirze und einem langen und bemerkens-
werten Abgang. Grande Gianni! (pt)

18+/20 e jetzt bis 2032 = Art. 251358
75cl CHF 26.— (ab 9.2.2021 29.-)
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2019 Moscato d’Asti
DOCG

Gianni Doglia

100% Moscato bianco

Helles Zitronengelb. Wunde-
rbar fruchtiger Auftakt.
Aromen von frischem Pfirsich,
Aprikose, Ananas, griinem
Apfel, unterlegt von Noten
nach weissen Rosen und
Jasmin. Frischer geht es
kaum. Am Gaumen mit einer
fantastischen Perlage, wieder

diese fruchtig-floralen

Aromen, dazu leichte

Noten nach Minze und
Salbei.
Da kommt Lebens-
freude auf, man

trinkt ihn so gerne
ohne nachzudenken.
Und das Erstaunliche:
Er wartet im Finish mit
bezaubernder Lange
und unerreichter
Frische auf. (pt)

17/20

jetzt bis 2022

. 75¢cl CHF 14.50

- Art. 250239

(ab 9.2.2021 16.-)

2018 Moscato d’Asti
DOCG

Casa di Bianca
Gianni Doglia

100% Moscato bianco

Zarte Aromen nach weissen

] Steinfriichten, frischen Zitronen
und exotischen Noten. Feine
Perlage, saftiger Gaumen mit
harmonischer Suisse. Enorm tie-

fer Alkoholgehalt von nur 5
‘A Vol.% machen diesen Wein
ausserst bekdmmlich.
Frische, fruchtbetonte Noten
nehmen den Gaumen voll
ein. Leichter und fruchtiger
Abgang, mit dezenten
Noten von blihendem
Salbei und Thymian. Ein
Moscato d’Asti der Extra-
klasse.
Zu frischem Ziegenkéase
oder fruchtigen Desserts
eine grossartige Kombina-
tion. Am besten aus dem
Kihlschrank mit 6°C
geniessen. (pt)

18+/20
jetzt bis 2022
Art. 250196
75cl CHF 19.80
(ab 9.2.2021 22.-)
111



PIEMONTE

Gianpaolo Pira

Das Gerstl Team

auf Besuch
bei Luigi Pira
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Luigi Pira:

Das Weingut Luigi Pira liegt traumhaft schén am Hang eines riesi-
gen Talkessels mitten in Serralunga d'Alba mit vielen der besten
Lagen des Barolo. Die Weinberge beginnen direkt an der Umfrie-
dungsmauer des Weinguts, immer steil abwarts, alles in sudlicher
Exposition. Selten werden mehr als 50'000 Flaschen pro Jahrgang
abgeflllt, davon nur 20'000 Flaschen Barolo. Gianpaolo Pira
balanciert seine hier gewonnenen Weine meisterhaft durch den
gleichzeitigen Einsatz von neuen und gebrauchten Barriques und
grossen Holzféassern. Dieser Weg zwischen Tradition und Moderne
bringt ungeheuer harmonische Weine mit schoner Frucht und
Wirze hervor. Seine sehr druckvollen Baroli gehdren zu den
Besten Uberhaupt! Fast atemberaubend und meisterhaft auf
dem Niveau, das nicht so weit entfernt ist von vielen beriihmteren
und teureren Namen. Gianpaolo Pira ist nicht schillernd und kein
bisschen erpicht auf grosse Offentlichkeit.

Sehr begehrt unter Barolo-Liebhabern.
2016 Barolo Vignarionda = Barolo DOCG
100% Nebbiolo. 95+/100 Robert Parker’s Wine Advocate

Dichtes Rubingranat. Komplexe Aromatik von roten Kirschen, fri-
schen Pflaumen, reifen Erdbeeren, wilden Himbeeren sowie
Lakritze und Teer. Leichte Anfliige von Vanille, gepaart mit stissem
Tabak, Sandelholz, balsamischen Anklangen und erdiger
Mineralitdt. Am Gaumen die perfekte Harmonie mit festen,
reifen Tanninen, sensationeller Struktur und gut integrierter
Séure, die die Aromen bestens unterstutzt. Alles wirkt noch
jugendlich und etwas verschlossen, aber das immense Potenzial ist
klar erkennbar. Endet sehr anhaltend, harmonisch, komplex mit
grandioser Lange und markant mineralischem Finish. Die Lage
Vigna Rionda ist ein Cru par excellence! (pt)

20/20 = 2023 bis 2050 = Art. 251032
75cl CHF 72.— (ab 9.2.2021 CHF 79.-)



Sehr komplex, wie ein Lagenwein.
2019 Serralunga = Barolo DOCG
100% Nebbiolo

Die Trauben stammen ausschliesslich aus der Gemeinde Serralunga
und werden mit der gleichen Sorgfalt wie die Lagenweine gekel-
tert. Mittleres Granatrot. Eleganter, jugendlicher Auftakt. Aromen von
dunklen, reifen Pflaumen, wilden Himbeeren und roten Kirschen.
Dazu Anklange von frischem Kaffee, Leder, getrockneten Tabak-
blattern, frischen Krautern und einer dezenten Mineralitait. Am
Gaumen sehr harmonisch, druckvoll mit elegantem Trinkfluss
und Schmelz. Gut stutzende, reife Saure begleitet die Aromen
bestens. Der Serralunga endet kréftig, elegant und komplex. (pt)

19/20 « jetzt bis 2045 = Art. 251031
75cl CHF 34.— (ab 9.2.2021 CHF 39.-)

Wunderbarer Trinkfluss.
2018 Langhe Nebbiolo DOC
100% Nebbiolo

Mittleres Rubingranat. Offene, fruchtige Nase von reifen Kirschen,
roten Johannisbeeren, reifen Waldbeeren und einem Hauch von
dunklen Pflaumen. Dazu dunkle Rosenbliten, dezente Noten nach
Teer, Lakritze, Schwarztee, mediterrane Kréuter mit mineralischen
Anklangen erinnern an feuchte Erde. Am Gaumen frische Frucht mit
gut stiitzender Saure. Rotfruchtig mit wirzigmineralischen Noten.
Der Nebbiolo wirkt straff mit wunderbarem Trinkfluss, endet
harmonisch, mittelkraftig mit saftigen, reifen Tanninen. (pt)

18/20  jetzt bis 2032 = Art. 251034
75cl CHF 22.50 (ab 9.2.2021 CHF 25.-)

Unwiderstehlicher Dolcetto.
2019 Dolcetto d'Alba DOC
100% Dolcetto

Leuchtendes Rubin mit violetten Reflexen. Fruchtig-kuhler
Dolcetto-Auftakt. Aromen von roten Frichten und Beeren,
Weichselkirschen, Hagebutten und Himbeeren, gepaart mit flora-
len Noten von Veilchen. Wirkt sehr frisch und lebendig. Am
Gaumen fruchtbetont mit guter Séure und mittleren Tanninen. Die
Frucht kommt voll zur Geltung, frische rote Kirschen und
Himbeeren mit leichten floralen Anklangen. Der Dolcetto endet
mittelkraftig und fruchtbetont. (pt)

17+/20 = jetzt bis 2031 = Art. 251324
75cl CHF 14.50 (ab 9.2.2021 CHF 16.-)
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PIEMONTE

La famiglia Scavino

73.50
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Paolo Scavino:

Die Mitglieder der Familie Scavino sagen, dass der Wein im
Weinberg gemacht wird. Sie sind Winzer, Giberzeugt, dass es eine
Verbindung zwischen dem Land, der Natur, den Jahreszeiten und
den Jahrgédngen der Weine gibt. Scavino hat einen modernen
Keller und sie gelten als bedachte Innovatoren, welche sehr moder-
ne Anderungen in ihrer Produktionstechnik vorgenommen haben
und die ganze Welt bereisen, um ihren Wein zu prasentieren. Aber
dennoch wird der Wein im Weinberg gemacht, das sagen sie
sich, aufgrund ihrer langjahrigen Erfahrung, immer wieder.
Wein wird gemacht, in dem sie sich um die alten Reben kiimmern,
die zwar nur geringen Ertrag bringen, aber dieser ist von unver-
gleichlicher Qualitat. Der Wein wird gemacht, durch das Aus-
schneiden der Trauben ohne Kompromiss, nur wenige Trauben, nur
das Beste, nur die Essenz des Nebbiolos. Die Familie arbeitet im
Weinberg mit ganzem Herzen und die Passion dieser Erfahrung
ging in 3 Generationen Winzern in Langhe nicht verloren.

Grosses, harmonisches Trinkerlebnis.
2016 Barolo Monvigliero « DOCG Barolo
100% Nebbiolo

Mittleres Rubingranat. Komplexer Auftakt, der an wilde Erdbeeren,
Sauerkirschen und Johannisbeeren erinnert, gepaart mit getrockne-
ten Feigen und Krautern. Erdige Mineralitat, untermalt von wirzi-
gen Aromen. Subtile Minze- Aromen verleihen ihm eine wohl-
tuende, balsamische Frische. Legt sich straff und seidig an den
Gaumen. Mit feinkdrnigen Tanninen wird er zu einem harmo-
nischen Trinkerlebnis. Das Finale ist druckvoll, kréaftig und langan-
haltend, begleitet von einer dezenten mineralischen Note. (pt)

19+/20 = 2023 bis 2048 = Art. 251040
75cl CHF 73.50



Das Gerstl-Team mit Elisa Scavino (Mitte, unten)

Lagen-Barolo fur Einsteiger.
2016 Prapo = DOCG Barolo

100% Nebbiolo. 96/100 Robert Parker’s
Wine Advovate

Aus jungen Reben in einer Top-Lage aus
Serralunga, zeigt das ganze Nebbiolo-
Spektrum faszinierend auf. Sattes Rubingranat.
Tieffruchtiger Auftakt. Wunderbare Aromen
von susser, dunkler Frucht, gepaart mit frischen
Himbeeren und balsamisch-wirzigen Noten
nach mediterranen Krautern und Nelken. Leicht
florale Noten, untermalt von organisch-erdiger
Mineralitat. Zeigt sich sehr zuganglich. Am
Gaumen eine Fruchtexplosion von wilden
Beeren und Pflaumen, gepaart mit balsami-
schen Noten. Weiche Tannine mit reifer Saure
unterstiitzen die Frucht perfekt. Der Prapo
endet harmonisch, elegant und kraftig. (pt)

19/20 e jetzt bis 2049 » Art. 250764
75cl CHF 73.50
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Tpe

Jrper.

96/100

2016 Carobric
DOCG Barolo

100% Nebbiolo. 96/100 Robert Parker’s
Wine Advocate

Rubin mit granatroten Reflexen. Dezente
Aromen nach Rosenblattern, Teer und
schwarzem Pfeffer, dazu fruchtbetonte
Noten nach Himbeeren und roten Kirschen.
Leichter Anflug von Mineralitat. Straff am
Gaumen mit festen, feinkornigen
Tanninen, rotfruchtiger Auftritt mit scho-
ner, mineralischer Note. Voller Kérper, har-
monisch und edel. Wirkt noch jugendlich
und kompakt. Kréaftiger, fruchtbetonter
Abgang mit toller Lange. (pt)

19/20 = jetzt bis 2042 = Art. 251042
75¢l CHF 73.50



— Scavino-Keller —

Der Geheimtipp bei den Scavinos.
2016 Barolo DOCG
100% Nebbiolo.

Der Geheimtipp bei den Scavinos. Die Trauben
stammen alle von Spitzenlagen aus Castigli-
one Falletto, Barolo und Serralunga d'Alba.
Die Ertrage sind aber zu klein, um sie als Lagen-
weine auf den Markt zu bringen. Etwas ver-
schlossen, frische Krauternase, stltzende
Frische, leichte Pfeffernoten, gute Mineralitat.
Etwas Flaschenlagerung wird ihm gut tun. Im
Nachhall setzt sich der feine Schliff durch.
95/100 Robert Parker’s Wine Advocate (pt)

19/20 = jetzt bis 2045 = Art. 251220
75¢cl CHF 42.50

PAOLO
ScavinG
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PIEMONTE

Nicola Oberto (r) mit
Mutter Annarosa
Dogliani und Roger
Maurer
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Trediberri:

Nicola «Nick», Federico und Vladimiro — diese drei haben das
Weingut in der Zone Berri (Tre di Berri) im Jahr 2007 gegriindet. Es
liegt einen Steinwurf neben der weltberihmten Lage Rocche
del’Annunziata. Hier sind 1,5 ha bereits seit Generationen in
Familienbesitz, wurden aber stets verpachtet. Seit 2007 wird diese
Top-Lage wieder selber genutzt.

Federico, der Vater von Nick, war bis 2005 Kellermeister der Cantina
Ratti. Er weiss genau, was einen guten Barolo ausmacht.
Vladimiro, der Banker aus Torino, brachte das nétige Kapital mit. Und
so nahm das Projekt seinen Lauf.

Wir treffen Nick auf seinem Weingut und gehen mit ihm in die Top-
Lage Rocche dell’Annunziata. Die Gewéchse, die hier entstehen,
gehdren zu den Besten im ganzen Piemont. Fiir Nick ist sie vergleich-
bar mit der ler-Cru-Lage «Les Amoureuses» in Chambolle-Musigny.
Nach neuen Erkenntnissen tber Boden und Mikroklima der DOCG
Barolo besuchen wir den wunderschonen Keller. Wir degustieren
einige Jungweine und sind restlos begeistert. Mit seiner unb&ndigen
Energie gelingt es Nick, grosse Weine in die Flasche zu bringen.

Wunderbarer Barbera flr jeden Tag.
2018 Barbera = Barbera d'Alba DOC
100% Barbera

Aromen von wilden Brombeeren, einem Hauch Cassis und dunklen
Kirschen. Leichte Anfllige von Bitterschokolade und Lakritze. Wirkt
sehr frisch und jugendlich. Am Gaumen die pure Frucht der
Barbera-Traube, wieder schwarze Friichte und Beeren mit leichten
Noten von Leder und Mocca. Sanfte, weiche Tannine mit gut inte-
grierter Saure, macht richtig Spass! Ein wirklich gelungener
Barbera, den man wunderbar jeden Tag geniessen kann. Er
endet mittelkraftig mit fruchtigem Abgang. (pt)

17/20 = jetzt bis 2030 = Art. 248925
75cl CHF 17.— (ab 9.2.2021 CHF 19.-)



Herrlicher Nebbiolo.
2019 Langhe Nebbiolo « DOC Langhe
100% Nebbiolo

Leuchtendes Rubingranat. Duftende Aromen von Kirschen,
Walderdbeeren, roten Pflaumen und einem Hauch Brombeeren.
Wunderbar stisse Frucht! Dazu Rosenbliten, Teer, Lakritze,
mediterrane Krauter mit dezenten mineralischen Anklangen, die
an frische Erde erinnern. Am Gaumen fruchtbetont mit toller
Saure. Rotfruchtig mit wurzig-mineralischen Noten. Dieser
Nebbiolo ist sehr trinkfreudig, endet harmonisch, elegant
und mittelkraftig mit feinen Tanninen. (pt)

17+/20 = jetzt bis 2033 = Art. 251025
75cl CHF 19.80 (ab 9.2.2021 CHF 22.-)

Pure Eleganz.
2016 Barolo Trediberri « Barolo DOCG

m Die Trauben stammen hauptséchlichaus der Lage «Berri».
Transparentes Rubin mit granatroten Reflexen. Wunderschoner, ele-
ganter Auftakt. Aromen von dunklen Rosen, reifen Beeren und wil-
den Kirschen, dazu ein Hauch von Lakritze und erdiger Mineralit&t.
Am Gaumen die volle Barolo-Aromatik, er Uberzeugt durch
Harmonie und Klasse. Ausserst fein kornige Tannine, samtiger
Gaumenfluss mit Spannung und guter Lange. Er endet komplex und
langanhaltend. 93/100 Robert Parker’s Wine Advocate (pt)

19/20  jetzt bis 2042
75cl CHF 34.— (ab 9.2.2021 CHF 37.50) = Art. 251024
150cl CHF 64.—- (ab 9.2.2021 CHF 71.-) = Art. 251177

Sommerwein der Extraklasse.
2019 Dogliani Bricco Mollea  Dogliani DOCG
100% Dolcetto.

Sattes Rubinviolett. Expressiver Auftakt. Ein Strauss voll frischen
Beerenaromen, die so typisch sind fur den Dolcetto, strémen aus
dem Glas. Leicht wiirzige Noten, untermalt von einer steinigen
Mineralitat. Hoch fruchtiger Gaumen, wirkt sehr jugendlich und
straff. Superber Trinkfluss, milde Tannine und tolle S&ure
machen den Wein belebend und frisch. Der Bricco Mollea
endet mittelkraftig, sehr fruchtbetont mit guter Lange. Trinken Sie
ihn mit 15°C, so macht er richtig Spass. (pt)

17+/20 = jetzt bis 2029 = Art. 251026
75cl CHF 16.— (ab 9.2.2021 CHF 18.-)
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Monica und Daniela
Tibaldi
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Cantina Tibaldi:

Erfrischend, unbekimmert und passioniert haben die zwei
Schwestern Monica (studierte Onologin) und Daniela Tibaldi den seit
mehreren Generationen von ihren mannlichen Vorfahren nur neben-
beruflich gefiihrten Familienbetrieb griindlich entstaubt und in kur-
zer Zeit auf ein neues, professionelles Level gehievt. Vater Stefano
und Nonno Tunin stehen zwar noch mit Rat und Tat zur Seite,
doch die beiden energischen Piemonteserinnen halten die
Zugel fest in der Hand.

Auf den organisch bewirtschafteten 6 ha in der sidwestlichen Ecke
des Roero-Gebiets (nérdlich von Barolo und Barbaresco gelegen)
werden ausschliesslich gebietstypische Rebsorten kultiviert:
Favorita, Arneis, Barbera & Nebbiolo. Prunkstiick der Cantina sind
Parzellen in offiziell anerkannten Einzellagen in den Gemeinden
Pocapaglia (Bricco delle Passere) und Santa Vittoria d’Alba (Costa
Anforiano). Das gelingt ihnen auf absolut tberzeugende Art und
Weise. Sowohl die Weiss- als auch die Rotweine présentieren sich
mit klarer préziser Frucht, sind sortentypisch und bestechen durch
ihre angenehme Frische.

Ausserst trinkfreudiger Nebbiolo.
2017 Roero DOCG
100% Nebbiolo

Helles Granatrot. Typischer Auftakt. Aromen von getrockneten
Frichten, Feigen und wilden Bergkirschen. Untermalt von Lakritze,
kaltem Rauch, dunklen Rosen und herrlich mineralischen Noten.
Fruchtiger Gaumen, viele rote Beeren und dunkle Kirschen,
gepaart mit Lakritze. Angenehmes, reifes Tannin, tolle, zupacken-
de Saure, unterstitzt durch die organische Mineralik. Sehr trinkfreu-
diger Nebbiolo mit mittlerer Ldnge und fruchtigem Finale. (pt)

17/20 = jetzt bis 2029 = Art. 251271
75cl CHF 19.80 (ab 9.2.2021 22.-)



Wunderbar frisch-fruchtiger Arneis.
2019 Classic Roero Arneis DOCG
100% Arneis

Helles Zitronengelb. Mineralischer Auftakt. Florale Aromen, begleitet
von dezenten Honignoten sowie frischem Apfel und Nektarinen.
Frischer Gaumen. Wieder viel Mineralik und toll zupackende Saure.
Auch am Gaumen bestimmen Mineralik und Struktur das Bild dieses
Arneis. Dezente Fruchtnoten nach Apfel und Zitrone. Sehr angenehmer
Abgang, gute Ldnge und sehr mineralisch im Finish. Sehr typischer
Arneis, super! (pt)

17/20 « jetzt bis 2027 = Art. 251269
75cl CHF 13.50 (ab 9.2.20219 15.-)

Der Arneis zum Verlieben.
2018 Arneis DOCG

Bricco delle Passere
100% Arneis

Helles Zitronengelb. Fruchtbetonter Auftakt. Noten nach frischem Apfel
und griiner Birne untermalt von dezenten Honignoten sowie leichte
Ankldnge von Jasmin gepaart mit subtilen mineralischen Aromen.
Frischer Gaumen. Mineralisch gepréagt und toll zupackende
Saure. Dezente Fruchtnoten nach Apfel, Birne und Zitrone. Sehr ange-
nehmer Abgang, mittlere Lange, fruchtig mit leicht salziger Note. (pt)

17+/20 « jetzt bis 2023 « Art. 249405
75cl CHF 16.80 (ab 9.2.2021 19.-)

In diesem Barbera steckt der Frihling.
2019 Barbera D'Alba DOC

Mittlers Rubinviolett. Fruchtiger Auftakt. Frische Aromen nach vollrei-
fen Kirschen, Blaubeeren, eingemachten Pflaumen, untermalt von
wirzig-mineralischen Noten. Wirkt frisch und zuganglich.
Leichtfissiger Gaumen, elegant und unkompliziert. Weiches, mittle-
res Tannin, gepaart mit knackiger Saure. Die Aromen bestétigen sich,
dunkle Frichte und Waldbeeren. Der Barbera endet mittelkraftig mit
hohem Trinkfluss. Sehr angenehmer Wein, leicht gekuhlt genos-
sen macht er enorm Spass. (pt)

16/20  jetzt bis 2025 = Art. 251272
75¢l CHF 15.50 (ab 9.2.2021 17.-)

TimaLEi
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BIEMONTE Proprieta Sperino:

Luca de Marchi Grandi Vini hat uns die grossartigen Weine von Sperino ans Herz gelegt.
Sperino gehdrt zweifellos zu den absoluten Aushangeschildern
des Alto Piemonte. Das energische und naturverbundene Vater-Sohn-
Gespann Paolo und Luca de Marchi (hochangesehen durch ihre exzellen-
te Arbeit auf dem eigenen, renommierten Chianti-Weingut Isole e Olena
in der Toscana) hat in ihrer urspriinglichen Heimat Lessona, am Fusse des
Monte Rosa, die Uber viele Jahrzehnte in Vergessenheit geratene Wein-
region dornrdschenartig wachgekusst und ihr mit dem Start des Projekts
1999 neues Leben eingehaucht.

Vinifiziert und ausgebaut werden die Weine im historischen Familiengut
Castello di Lessona, einem magischen Ort. Bei Sperino und den quali-
tatsbesessenen de Marchis wird nichts dem Zufall tberlassen,
sogar der Humus wird mit eigens gezlichteten kalifornischen Regen-
wirmern selbst produziert. In den bewirtschafteten 10 ha Rebland wird
dusserst akribisch gearbeitet: Der ausserordentlich hohe Aufwand von
10‘000 Arbeitsstunden pro Hektar und Jahr zeugen vom Drang zur
Perfektion. Weinkritiker Antonio Galloni: «Paolo De Marchi and his son,
Luca, make some of the most compelling wines readers will come across
from the northern stretches of Piedmont.»

Phanomenal gelungen.
2016 Uvaggio = Coste della Sesia DOC

75% Nebbiolo, 20% Vespolina, 5% Croatina;
-;.-—5, N x| Ausbau 22 Monate in Barriques und in grossen Eichenféassern

= r . Sperino's Uvaggio ist im grossartigen Jahrgang 2016 phéano-

' "]*IETE SPERL L menal gelungen. Schon die Nase ist extrem komplex und &us-

‘ ?AW serst verfuhrerisch. Ein ganzer Korb voller roter Beeren (wilde

| < | Erdbeeren, Himbeeren, Johannisbeeren) stromt einem entgegen,
‘ .. | dazu reife Kirschen, frische Rosen, mediterrane Krauter und ein
q - Hauch weisser Pfeffer. Seidenfeine Tannine, etwas zupackender als
beim Vorganger, aber alles wunderbar rund und harmonisch.
Am Gaumen Aromen von saftigen Sauerkirschen, rote Beeren und
etwas Schwarztee, schon untermalt mit einer bezaubernden
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Fruchtstisse. Im Abgang drickt die terroirspezifische
Mineralitat etwas durch und verleiht dem langen Finale
noch einen Frischekick.

Zur grossartigen Qualitat beigetragen hat zweifellos auch
die 2016 erstmals verwendete neue Entrappungsmaschine
(Destemmer) vom franzdsischen Hersteller Pellenc, die
auch bei Barolo-Grossmeister Giacomo Conterno erfolg-
reich eingesetzt wird und scherzhaft auch schon als Rolls-
Royce der Destemmer bezeichnet wurde. Durch die neue,
kostspielige Maschine gelangen praktisch keine Stiele resp.
unerwunschten Teile mehr in das zu verarbeitende
Traubengut. Das Resultat: noch sauberere und prazise-
re Weine, stérende Aromen werden eliminiert. Fir uns
besteht kein Zweifel: Luca de Marchi und seinem Team ist
im Jahrgang 2016 der bislang beste Uvaggio gelungen!
Der Spassfaktor ist jetzt schon immens, der Wein kann aber
ruhig noch einige Jahre eingelagert werden. (rr)

18+/20 = jetzt bis 2028 = Art. 252066
75¢l CHF 26.— (ab 9.2.2021 CHF 29.50)

2015 Lessona DOC
100% Nebbiolo

Reinsortiger Nebbiolo und rares Flaggschiff
von Sperino (nur 6'000 Flaschen). Betdrende,
komplexe und sinnliche Nase im floralen Bereich.
Rosenblatter, frisches Heu, siisse rote Beeren,
etwas Menthol und ein Hauch Graphit. Extrem
finessenreiche und einladende Nase, dank der
nur in Lessona vorkommenden Porphyr-Boden.
Am Gaumen saftig mit viel roter Frucht, samtigen
Tanninen und einer markanten Mineralitat, die
den expressiven und eleganten Nebbiolo-Stil die-
ser Region ausmacht. Verfugt tber Rasse und

Klasse mit viel Zug am Gaumen, die Balance L2iETA SPERIN
zwischen Frucht und Mineralitat im langen =
Abgang ist atemberaubend. Mit dem im.;an:z

- e il

Lessona 2015 ist Sperino ein grosser Wurf
gelungen, wir sind begeistert! (rr)

i

e

19+/20 e jetzt bis 2040 = Art. 252067
75cl CHF 54.— (ab 9.2.2021 CHF 62.-)
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Einer der allerbesten Cabernet Franc,

nur rund 1000 Flaschen produziert.

2015 L Franc Bandit = Vino Rosso Italiano
100% Cabernet Franc

Der L'Franc zahlt zweifellos zu den weltbesten reinsortigen
Cabernet Francs. Die verwendeten Klone stammen vom befreun-
deten Kultweingut Clos Rougeard von der Loire. Mit einer
Produktion von knapp 1'000 Flaschen (und nur der Halfte
davon im freien Markt verfugbar) super rar und extrem
begehrt. Explosive Nase mit den sortentypischen Aromen von
Paprika, schwarze Kirschen, Oliventapenade, Leder, Pinie und
Graphit. Am Gaumen dicht gewoben mit grossartiger Struktur und
Tiefe. Verfiigt durch den langjahrigen und meisterhaften Barrique-
Einsatz (50% neu) Uber eine zusatzliche Dimension an
Komplexitat. Kraftvoll und mit schoner Wirze am Gaumen,
schwarze Kirschen, Pfeffer und wieder Paprika. Der Wein présen-
tiert sich aktuell noch etwas sttirmisch und jugendlich (wurde erst
im Juni 2020 abgefillt), doch das riesige Potenzial ist unver-
kennbar und er zeigt sich schon in blendender Form. Die ter-
roir-typische Mineralitdt macht sich im ultralangen und imposanten
Abgang bemerkbar. Gereiftere Jahrgdnge wie die aktuell beein-
druckenden 2007 und 2009 lassen uns zudem erahnen, wohin die
Reise des L'Franc 2015 fiihren wird. Wir ziehen den Hut und
ziicken voller Begeisterung die Maximalnote! (rr)

20/20 = jetzt bis 2035 = Art. 252068 = 75cl CHF 97.50



Giuseppe Mascarello:

Der Wein wachst in Castiglione Falletto in einer 6,3 Hektar gros-
sen Monopollage. Seit 1990 in Alleinbesitz. Die Lage ist seit
Jahrhunderten bekannt, wurde aber erstmals 1970 als Einzellage
erwahnt und gelabelt. Zu 100% Kalkstein und etwas Kreide, das
Hammerterroir fur Komplexitat, Eleganz und Feinheit. In
Edelstahl fermentierter Wein, Ausbau in grossen Holzfassern.
Traditionell eben. Bei Mascarello wird Barolo immer ein Jahr spater
probiert und auf den Markt gebracht. Langsame Weine voller
Emotionalitat.

Einfach nur wunderbar!
2015 Barolo Monprivato
Barolo DOCG

100% Nebbiolo; Ausbau traditionell in grossen Holzfassern, fer-
mentiert in Edelstahl.

Zeigt sich momentan perfekt, wird aber sicher fur ein paar Jahre
verschwinden. Aber so wie der gerade gefiillte 2015er sich jetzt
prasentiert, ist es genau die Art von Barolo, die ich liebe. Zart,
nicht zu fett, nicht zu schwarzfruchtig, sondern feine, ver-
spielte, rote Frucht. Eine Stilistik, wie man sie h&ufiger aus
Monforte antrifft. Im Grund ist hier alles wie es sein soll, ich muss
diesen Wein nicht mehr schdnreden, sondern ich kann ihn einfach
geniessen. Ich bin mehr als zufrieden, ein seliges Lacheln schleicht
sich in mein Gesicht und ich spucke diese Probe nicht aus. Einfach
nur wunderbar. (hl)

20/20 = 2024 bis 2054 = Art. 251144 = 75cl CHF 159.—-

PIEMONTE

La famiglia
Mascarello
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Aldo Conterno:

PIEMONTE

Ab dem Jahrgang 1969 ging Aldo Conterno seinen eigenen Weg
mit den Lagen bei Bussia. Vorher verfeinerte er sein Weinwissen von
1954-59 im Napa Valley, indem er dort einem Familienmitglied half,
eine Weinkellerei aufzubauen. Dort realisierte er das einzigartige
Projekt, die Weinberge auf den Hiigeln anzulegen. Die Trennung der
Bruder hatte etwas mit ihrer Philosophie zu tun. Aldo wollte fei-
nere, delikatere und weichere Weine machen, ohne als
Modernist zu gelten. 2012 starb Aldo, doch schon in den 90er-
Jahren hatte er seine Sohne Franco, Giacomo und Roberto in die
Weinbereitung einbezogen. Aldo sagte einmal von seinen Weinen:
«Ein schrecklicher Wein in seiner Jugend, aber im Alter eine
wunderbare Komposition von Diften und Aromen.»

Burgundischer Piemonteser.
2017 Chardonnay Bussiador « DOC Langhe
100% Chardonnay

Wahrend der 2016er extrem klassisch, geradlinig und schlank ist,
so kommt der 2017er mit einer totalen Aromatik daher, die ihn
ebenso spannend macht. 2017 ist nicht so rundlich wie der 2015er
war, sondern wirkt irgendwie auf seine Art schlanker und frischer,
e und dabei auch so viel aromatischer. Pfirsich, Feige, Melone, und

)@ b das Ganze mit einer eher an Apfel und Birne erinnernden Saure
unterlegt, wenig zitrisch. Ich bin total verblifft, das ist auf seine Art

3 ein grosser Chardonnay. Wenn auch ganz anders als die rassige-
WS ren 2014er und 2016er waren. Was das Weingut Aldo

el 2 Conterno hier geschafft hat, ist schon ziemlich einzigartig.
L 5= Nur Gber die Mineralitdt und die perfekte Weinbergsarbeit in die-
Vo coNTHEE T sem Wein so eine Balance herzustellen, ohne auf hohe Sauren zu
e ke 1 < | bauen, ist schon sehr erstaunlich. Dieser Wein wird nie langweilig

in seiner speziellen, sehr gelungenen Art. (hl)

19+/20  jetzt bis 2040 = Art. 252060 = 75cl CHF 53.—
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Harmonisch und samtig.
2016 Il Favot « Langhe DOC
100% Nebbiolo

Sein intensives Rubinrot weist leichte, fast granatfarbene
Spiegelungen auf. In der Nase mit zartem Anklang an Wald und
Heu. Ein supercharmanter, kleiner und sehr moderner Barolotyp.
Am Gaumen dichter, geschmeidiger, im Nachhall von intensi-
ver Frucht begleiteter Fluss. Siisse rote Frucht. Harmonisch,
reich und samtig. (hl)

18+/20 « jetzt bis 2040 = Art. 249412 « 75cl CHF 48.—

Susse Fulle und Charme ohne Ende.
2016 Barolo Bussia ® Barolo DOCG
100% Nebbiolo

Das hier ist der untere Teil des Bussia-Weinberges. Weisser Lehm
und aufgeldster Kalkstein mit Metalleinsprengseln. Dartiber und an
den Seiten liegen die Crus Colonnello und Cicala sowie der
Romirasco, aus dessen Herzen dann auch der Gran Bussia kommt.
Aus der Kuppe des Weinberges stammt der Chardonnay Bussiador.
Bussia gilt neben Ginestra als die beste Grosslage des Ortes
Monforte. In Monforte entstand friiher eben auch der Monfortino
des Cousins Giacomo Conterno, der aber heute in Serralunga
erzeugt wird. Der Bussia bleibt mit der Garung ca. 5-6 Wochen auf
der Maische und wird nach der Malo ca. 30 Monate im grossen
Holz ausgebaut. Beerenernte statt Traubenernte nannte
Giacomo Conterno die extreme Selektion. (hl)

19/20 = jetzt bis 2050 = Art. 252063 = 75cl CHF 66.—
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PIEMONTE

Vittore Alessandria

128

Fratelli Alessandria:

Fratelli Alessandria sind nebst G.B. Burlotto das zweite historisch bedeu-
tende Weingut aus Verduno, der nérdlichsten aller Barolo-Gemeinden.
Die Qualitat der traditionell bereiteten Weine konnte im vergangenen
Jahrzehnt auf beeindruckende Weise nochmals gesteigert werden. Dies
ist vor allem Vittore Alessandria zuzuschreiben, der das Weingut gemein-
sam mit seinem Vater Gian Battista und seinem Onkel Alessandro in fiinf-
ter Generation fuhrt. Fir uns gehdren die eleganten Weine von
Fratelli Alessandria unbestritten zur Barolo-Elite!

Fratelli Alessandria produzieren insgesamt vier Baroli, drei davon
Einzellagenweine. Wahrend Gérung und Mazeration (in Stahltanks) fir
die Lagen-Baroli gewohnlich 20-25 Tage dauern, sind es beim Basis-
Barolo 12-15 Tage. Alle vier Weine werden fiir 3 Jahre in slawonischen
Holzfassern mit Grossen von 20-40 hl ausgebaut.

Cooler Blend auf tollem Niveau.
2017 Rossoluna = Langhe DOC

Barbera, Nebbiolo, Freisa; Ausbau 14 Mt. in gebrauchten
500-Liter-Tonneaux.

Sattes Rubinviolett. Charmante, fruchtbetonte Nase. Aromen von
wilden Himbeeren, einem Hauch Cassis und Kirschen. Leichte
Anflige von Mocca, Tabak und Lakritze. Wirkt sehr frisch und
jugendlich. Am Gaumen die pure Frucht, wieder rote Friichte
und Beeren mit leichten Noten von Leder und Mocca. Sanfte, wei-
che Tannine mit gut integrierter S&ure, macht richtig Spass! Ein
wirklich gelungener Blend von einheimischen Trauben, den
man jeden Tag geniessen kann. Er endet mittelkraftig mit
fruchtigem Abgang. (pt)

17+/20 « jetzt bis 2029 = Art. 251047
75cl CHF 26.- (ab 9.2.2021 CHF 29.-)



Autochthone Raritat aus dem
Piemont.

2019 Pelaverga

Verduno Pelaverga DOC
100% Pelaverga di Verduno

Pelaverga ist eine alte autochthone Sorte
aus dem Piemont und wird vor allem in den
DOC Colline Saluzzesi, Collina Torinese und in
Verduno angebaut. Sie geriet leider in
Vergessenheit, nur noch wenige Produzenten
kiimmern sich um Anbau und Verarbeitung.
Transparentes Rubinrot. Frischer, rotfruchtiger
Auftakt. Verspielte Aromen von Weichseln, fri-
schen Himbeeren, Walderdbeeren, gepaart mit
subtilen Noten nach Lakritze und mediterranen
Krautern. Dezente Mineralitat, erinnert an nas-
sen Granit. Frischer, leichtflissiger Gaumen,
zupackende S&ure unterstltzt die fruchtigen
Aromen bestens. Wunderbar weiche Tannine,
toller Schmelz und grandioser Trinkfluss. Der
Pelaverga endet mittelkraftig mit mineralischem
Finish. Im Sommer mit 14C° geniessen, sogar
zu Fisch vom Grill ein Hochgenuss. (pt)

17/20 « jetzt bis 2027 = Art. 251048
75¢cl CHF 22.50 (ab 9.2.2021 CHF 25.-)

fnim e miwssi:

— La Famiglia: Alessandrq,Vittore,
Flavia und Gian-Battista —
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Lager in Spreitenbach,
bei «Gerstl Wein & Shop»

Einfahrt
Parkhaus

Einfahrt nur

Giiterumschlag
GERSTL \
%, WEIN<SHOP
KA
%,
4

Zufahrt Lager Spreitenbach:
«Gerstl Wein & Shop»
Sandéckerstrasse 10,

8957 Spreitenbach

Zum Ein- und Ausladen von Wein bitte Einfahrt Guterumschlag benutzen.

Fur Besuche im «Gerstl Wein&Shop» sind Gratisparkpléatze im Parkhaus vorhan-
den. Signalisation «Gerstl \Wein&Shop» beachten.

Offnungszeiten fiur Weinabholungen:

Das Abholen von bestellten Weinen in unserem Lager ist zu den folgenden
Tagen / Zeiten moglich:

Dienstag bis Freitag: 10.00 — 18.00 Uhr.
Samstag: 9.00 - 15.30 Uhr.

Die allgemeinen Geschasftsbedingungen finden Sie auf www.gerstl.ch



Gerstl Wein & Shop / Gerstl Partner

Erleben Sie Weingenuss pur! Folgende Shops und
Restaurants fuhren das Gerstl Weinsortiment:

Shop

Gerstl Wein &Shop
Sanddckerstrasse 10
8957 Spreitenbach
Tel. 058 234 23 00
gerstl.ch

Restaurant
Maihofli

Oscar de Matos
Maihofstrasse 70
6006 Luzern

Tel. 041 420 60 60
restaurantmaihofli.ch

Restaurant
Landgasthof
Farnsburg
Farnsburgweg 194
4466 Ormalingen

Tel. 061 985 90 30
landgasthof-farnsburg.ch

Shop

Vinothek zum Rathaus

Hildisriederstrasse 1
6204 Sempach

Tel. 041 460 08 30
Mobile 078 711 72 07
vinothek-rathaus.ch

Restaurant

1733 — Restaurant &
Weinbar

Goliathgasse 29

9000 St.Gallen

Tel. 071 250 17 33
1733.ch

Restaurant
Restaurant Sternen
Dorfstrasse 72

8957 Spreitenbach

Tel. 056 401 10 44
sternen-spreitenbach.ch

Shop Shop

Muff Haushalt/ Muff Haushalt
Vitrum Stadthausstrasse 113
Hauptstrasse 78 8400 Winterthur
4450 Sissach Tel. 052 213 22 33
Tel. 061 973 96 00 muff-haushalt.ch
vitrumgmbh.ch

Shop Restaurant
Weinladen Bacchus | Bistro &
Max & Merlot/Gerstl Genussmanufaktur
Weinselektionen Sempacherstrasse 1
Goliathgasse 29 6024 Hildisrieden
9000 St.Gallen Tel. 041 530 00 30

Tel. 076 585 17 33 bacchus-bistro.ch
1733.ch

Lieferkonditionen

Gratislieferung:
Ab 24 Flaschen a 75cl oder ab CHF 400.—
Bestellwert.

Lieferpauschale:
Fir Lieferungen bis 23 Flaschen a 75cl
(unter 400.- Bestellwert): CHF 12.—
Lieferkosten

Lieferfrist:
5 Tage, Expresslieferungen auf Anfrage

Gerstl Wein&Shop

Besuchen Sie uns im
«Gerstl Wein &Shop» in Spreitenbach.
Dienstag bis Freitag: 10.00 — 18.30 Uhr.
Samstag: 9.00 — 16.00 Uhr.
Tel. 058 234 23 00
Das Wein&Shop-Team freut sich auf Ihren Besuch.

Weinberatung

Rufen Sie uns an, wir beraten
Sie gerne!
Montag bis Freitag:
08.00 — 17.00 Uhr, Telefon 058 234 22 88

Mailing-Angebot gultig bis 8. Februar 2021 oder solange Vorrat.

Die allgemeinen Geschéasftsbedingungen finden Sie auf www.gerstl.ch



Max Gerstl:

TP

2015 Chianti DOCG

Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Merlot

Da strahlt schon eine echte Personlichkeit aus dem
Glas, da ist unglaublich viel Terroirtiefe im Spiel, die
Frucht spielt nur ganz dezent im Hintergrund. Der
Chianti hat einen unglaublichen Charme, das
ist einfach Hochgenuss, das ist so ein Wein, da
ist die Flasche leer, kaum hat man sie geoff-
net. Das ist pure Natur, ein herzerfrischender, froh-
licher Wein, den man einfach lieben muss. Fur
mich ist das ein Musterbeispiel eines Basis-Chianti,
ein ehrlicher, offenherziger Wein, der gar nicht
nach Grosse strebt, er will einfach Freude machen,
und das tut er in der Tat. Ich kenne andere Basis-
Chianti, aber keinen besseren als diesen.

17+/20 « jetzt bis 2024 = Art. 250102
75¢l CHF 14.50 (ab 9.2.2021 16.-)

Gerstl Weinselektionen = Tel. 058 234 22 88 = www.gerstl.ch ‘j llﬂ; Irﬂ_:!l



