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Die Einzellage «Finca El Teso» liegt in
einer der besten Zonen der DO Toro
und ist mit Reben bepflanzt, die
zwischen 120 und 140 Jahre alt sind.
Aus dieser Lage hat Javier 2011 den
ersten Wein gekeltert und gleich
hochste Massstabe an unverkenn-ba-
ren Charakter und kompromisslose
Qualitat gesetzt. Von dieser exklusi-
ven Raritat kamen nur gerade
1020 Flaschen in den Handel.

Toro DO

100% Tinta de Toro aus bis zu 140-jahrigen Rebstdcken,
Einzellage, nur 1'020 Flaschen produziert.

Ausbau 24 Monate in franzosischen und amerikanischen-
Barriques. 95/100 Peiin

Dunkles Rubinviolett. Komplexer, tiefgriindiger Auftakt.
Aromen von schwarzem Pflaumenkompott, Heidelbeeren,
schwarzen Johannisbeeren und reifen Kirschen. Gepaart
mit Pfeffer, Tahiti-Vanille, Kardamom, untermalt von La-
kritze, Sandelholz, einem Hauch Schwarztee und noblen
Rostnoten. Die Barrique ist meisterhaft verwoben, keine
Spur von vordergrindiger Stsse. Am Gaumen edel in der
Aromatik, betérendes, feinkdrniges Tannin, gut stlitzende
Sdure. Der Wein wirkt seidig und sehr finessenreich.
Endet kraftig mit enormer Lénge und deutlicher
Mineralitat.

19+/20 * 2018 bis 2033 e Art. 245893
75cl Fr. 58.— (statt Fr. 65.-)

58.—

statt 65.—




Tierras

de Toro.

und bewertet ihn mit der- ' \ 26.-
L : tatt 29.-
selben Note wie die zwei Bordeaux-Superstars =
Chateau Pontet-Canet und Lafite Rothschild

2016. Diese 18/20 Punkte sind definitiv

LAS
' TIERRAS
d\'ce Qauier IO-J*EE%"E

2012 Las Tierras
Toro DO ORIGINAL

Tinta de Toro (Tempranillo); 12 Monate in franzésischen und
amerikanischen Barriques.

) . TINT
Sattes Purpurrot. Tiefe Aromen von schwarzen und roten Friich- PINTA DE TORO

ten wie Pflaumen, schwarzen Kirschen, Brom beeren und wil-
den Himbeeren. Dazu sUsser Tabak, feine Toastnoten, ein Hauch
Vanille und schwarzer Pfeffer. Leichte mineralische Anklange,
begleitet von mediterranen Krautern. Am Gaumen besticht
der Terras mit satten Tanninen, tiefer Frucht und nobler
Eleganz. Die Aromen kommen voll zur Geltung, Kirschen und
schwarze Beeren mit wiirzigen Anklangen, Mocca und Lakritze.
Der Terras endet lang und mit deutlicher Mineralitat.

T 0 B 0 I:

Denominacion de orgen T4

19/20 ¢ 2018 bis 2028 o Art. 247354
75cl Fr. 26.— (statt 29.-)
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GARNACHA

statt 29.—

Rarer Rioja, wird nur in den besten Jahren produziert.
2011 La Senoba ® Rioja DOCa

50% Tempranillo, 50% Graciano; 12 Monate Ausbau in franzosischen und ungari-
schen Barriques, erhaltlich in schéner original 6er-Holzkiste.

Aromen von schwarzen reifen Waldbeeren, dunklen Pflaumen, einem Hauch Cassisge-
lée und Kirschenkompott. Gepaart mit Lakritze, Zedernholz, orientalischem Tabak, Bour-
bon-Vanille und einem Hauch kaltem Rauch. Perfekt eingesetzte Barrique, gerade richtig.
Am Gaumen enorm elegant mit hoher Struktur und tollem Volumen, wirkt nie
fett oder liberladen. Seidige Tannine mit tiefen, dunklen Fruchtnoten. Der Senoba endet
anhaltend mit erdig-mineralischen Noten und kraftigem Finish.

18+/20 @ 2018 bis 2030  Art. 245096  75c| Fr. 26.— (statt 29.-)

17.80

statt 20.—

Pure Trink- und Genussfreude aus Spanien.
2016 Las Tierras Garnacha ® IGP Castilla y Leon

100% Garnacha; Gemeinschaftsprojekt von Javier Rodriguez und Pedro Ballesteros,
dem ersten Master of Wine Spaniens; Einzellage auf 750 m (.M., 12 Monate im
500-Liter-Barrique ausgebaut.

Mittleres Rubinviolett. Rotfruchtig geprdgt. Rote Johannisbeeren, Weichselkirschen,
dezent Cassis und dunkle Veilchen, untermalt von edlen Réstaromen, Tabak und minera-
lischer Wirze. Straffer, hoch fruchtiger Gaumen mit reifen Tanninen, mittlerer Saure
und leicht erdigen Noten. Wrzig und fruchtbetont im Finish.

17+/20 » 2018 bis 2025  Art. 247350 ® 75c| Fr. 17.80 (statt 20.-)

17.80
statt 20—

Der perfekte Apéro-Kniiller.
2016 El Quinto Paraje ® IGP Castilla y Leon

100% Verdejo; im Barrique vergorener Verdejo, danach im Stahltank auf der Feinhefe
ausgebaut.

Helles Goldgelb. Fruchtbetonter Auftakt. Komplexe Aromen nach reifen exotischen Friich-
ten, Grapefruit und kandierter Zitrone. Untermalt von steinig-sandiger Mineralitdt, edlen
Rostnoten, Vanille und einem Hauch Honig. Voller, kraftiger Gaumen mit Eleganz und
tiefer Frucht. Mineralisch gepragter Abgang, lang und anhaltend und leicht salzig.

18/20 ¢ 2018 bis 2027 ® Art. 247351 © 75| Fr. 17.80 (statt 20.-)



: : : te
Vino de Pueblo: Ein herrlich F,Laestcien!

unkomplizierter Wein, mit sym-
pathischem Preis-Genuss-Ver-
héltnis.

2012 Terras de Bierzo
Bierzo DO

100% Mencia

Die Reben stehen in verstreut
liegenden Felder, die rund 100
Jahre alt sind. Aufgrund der Bo-
denzusammensetzung und der
isolierten Lage wurden sie im 19
Jahrhundert nicht von der Reb-
laus angegriffen.Tolle  warme
Frucht, mit viel schwarzer Kirsche
und etwas Brombeere sowie ein
Hauch schwarze Schoggi ge-
sellt sich dazu. Im Gaumen reife,
samtige Tannine mit ausladen-
der Frucht, die nicht tber-
laden ist, viel Power im
genialen Schmelz. Ein
Lk Wein zum sich ver-
| lieben und vor allem
zu diesem Preis eine
richtige Sensation.

174120 TEBBAS ¥ 20201805

100% Tinta de Toro

Rubinrot mit violetten Reflexen.
In der Nase Aromen nach Brom-
beeren, schwarzen Kirschen und
Johannisbeeren. Gepaart  mit
einem Hauch Tabak und Kaffee.
Gut integrierte Barrigue. Am Gau-
men wirkt der Wein elegant
und ausgewogen, schéne mit-
telkraftige Tannine, gepaart mit
hoher Trinkfreudigkeit. Schon
eingebaute Saure. Er endet
lang und anhaltend. Super
Genuss-Preis-Verhaltnis!
Ein toller Wein fiir jeden
Tag und Anlass.

2018 bis 2025 - A
e ¢ Saveliils: 2025
Art. 245894 FED Art. 245810
75cl Fr. 16.— MENGIA 75c| Fr. 14.90
(statt 18.) (statt 25.-)
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VINO DE PUEBLO




39.50

statt 44—

IGP Castilla y Leon

100% Verdejo; im Barrique vergorener Verdejo, ohne
Zusatz von Schwefel, ohne Schénung und ohne
Filterung.

Der Wein ist leicht trib, da er nicht gefiltert wurde.
Den Clavius sollte man nicht warmer als bei 16°C la-
gern. Da er nicht geschwefelt ist, reift er bedeutend
schneller als ein «gewohnlicher» Wein. Sie sollten
nicht allzu lange warten mit dem Genuss.

Tribes, mittleres Goldgelb. Hoch mineralischer Auf-
takt. Markante Noten nach Feuerstein, Kalk, unter-
malt von Aromen nach kandierter Zitrone, Orangen-
schalen, vollreifen Aprikosen, leicht rauchig, sehr
zuganglich. Grandioser Gaumen. Straff mit reifen
Zitrusnoten, wieder Orangen, begleitet von kaltem
Rauch und traumhafter Mineralitat. Der Clavius endet
elegant, salzig und sehr anhaltend.

19/20 ¢ 2018 bis 2022 Art. 247349
75cl Fr. 39.50 (statt 44.-)




Jetzt hier bestellen:

BESTELLUNG ANZAHL FLASCHEN

245893 2011 «ct-6  Finca El Teso, Toro DO 6x75c 6500 58.00
245810 2012 ct-6  Terras de Bierzo, Bierzo DO 40% Rabatt 6x75c 25000 14.90
247354 2012 ct-6  Las Tierras, Toro DO 6x75c  29:00 26.00
245096 2011 cb-6 La Senoba, Rioja DOCa 6x75c  29.000 26.00
247349 2016 ct-6  Clavius, IGP Castilla y Leon 6x75c  44.00- 39.50
247350 2016 ct-6 Las Tierras Garnacha, IGP Castilla y Leon 6x75c 20600 17.80
247351 2016 ct-6  El Quinto Paraje, IGP Castilla y Leon 6x75c 20600 17.80
245894 2014 ct-6  Vino de Pueblo 6x75c 18.00° 16.00

*ct=Kartonverpackung, cb=Holzkiste

BESTELLUNG ANZAHL PROBIERPAKETE

247348 ct-6  Probierpaket Javier Rodriguez 6x75c 193:00 129.00

Gratislieferung: Ab 24 Flaschen (75cl) oder ab Bestellwert Fr. 400.- liefern wir lhre Bestellung gratis.
Gultig fur Lieferungen innerhalb der Schweiz und Liechtenstein.

2011 La Senoba, Rioja DOCa
2016 Clavius, IGP Castilla y Leon

Probierpaket
«Javier Rodriguez»:

2016 Las Tierras Garnacha, IGP Castilla y Leon
2016 El Quinto Paraje, IGP Castilla y Leon
2011 Finca El Teso, Toro DO

2014 Vino de Pueblo

statt 193 —

ICH ZAHLE MIT: [ JRECHNUNG [ ]MASTERCARD [ |VISA [ ] AMERICAN EXPRESS

wenewesterente | | | [ [ | | [ J [ | [ fl [ ][]

g [ ][] ] owees [ ] | smemnse

Monat Jahr

D Ich wiinsche Zustellung der Weine (Gratislieferung ab 24 Fl. oder Fr. 400.- Bestellwert).

[ ] ich hole die Weine in Villmergen AG ab. [ Jich hole die Weine in Sissach (Shop Vitrum) ab. [ Jich hole die Weine an der Weinrampe (Rorschach) ab.
[ ] Ich hole die Weine in Bad Ragaz ab. [ Jich hole die Weine in Basel (Shop Wein & Design) ab. [ ]ich hole die Weine in Deisswil/Stettlen (Ziegelhisi) ab.
D Ich hole die Weine in Winterthur ab (bei Muff Haushalt AG)

KONDITIONEN SIEHE WWW.GERSTL.CH Gerstl Weinselektionen Fegistrasse 5 CH-8957 Spreitenbach Tel. +41 58 234 22 88 www.gerstl.ch





