Ausgabe 05/2022

—_———) dE——

Fantastische GhRsIL

Trouvaillen
aus Sardinien.

p— Bilderbuch-Cannonau, optimaler
Einstieg in die sardische Weinwelt.

2019 Ghirada Fittiloghe
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Das neueste Puzzleteil in unserem
Italien-Sortiment: Sardinien.
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Liebe Kundinnen und Kunden Degustations-Boxen

Piemont, Toscana, Veneto, Sizilien, Apulien etc.

/o .
— praktisch alle italienischen Weinregionen mit Facettel]rglches
Sardinien

Rang und Namen sind in unserem Sortiment
vertreten. Nur Sardinien fehlte bisher. Diese
Liicke konnten wir nun schliessen — und wie!
Was wir auf unserer Reise nach Sardinien echt
nicht erwartet hatten: Wir entdeckten gleich
drei exzellente Giiter mit vorziglichen, authen-

11

tischen und herrlich terroir-gepragten Weinen!
Sie alle feiern hier Premiére:

NEU Cantina VikeVike: Sardiniens Rising Star
aus der Hochburg des Cannonau. Das sind sen-

2019 Antichi Poderi Jerzu, Camalda 2020 Jankara, Vermentino di Gallura DOCG

sationelle, nur in Kleinstmengen produzierte —— — =
2020 Antichi Poderi Jerzu, Vermentino di Sardegna DOC, Lecan le Stelle 2021 Cantina Vike Vike, Barbagia IGT, Rosato

Weine. Sie ge horen zum Allerbesten , Was Sardi- 2019 Antichi Poderi Jerzu, Cannoau di Sardegna 0OC, Marghia 2020 Cantina Vike Vike, Gannoau di Sardegna DOG, Fittiloghe, *Bio*

nien an \Weinen zu bieten hat. CHF 79.— (statt CHF 121.-) » 6x75cl » Art. 256126
NEU Vini Jankara: Der sardische Tresor voller
Weinjuwelen. Das Motto lautet «<Engagement,
Leidenschaft, Qualitat.» Klima und Bdden sind
ideal, um das Optimum aus der Traubensorte
Vermentino zu holen.

NEU Antichi Poderi Jerzu: Das Spektrum
reicht vom fast schwerelosen Sommerwein bis
zum grandiosen Top-Wein. Hier gelingt es meis-
terhaft, hdchste Qualitat mit der Besonderheit
des Terroirs zu verbinden.

Viel Vergntigen beim Entdecken und Geniessen!

2019 Jankara, Isola dei Nuraghi IGT, 755 mt 2019 Cantina Vike Vike, Cannoau di Sardegna DOC, Gurgurud, *Bio*
. . . 2019 Jankara, Cannoau di Sardegna DOC 2020 Gantina Vike Vike, Barbagia IGT, Bianco
Pirmin Bil ger, Max Ge rstl, Roger Maurer 2016 Antchi Poder Jerz, Canncau i Sadegna DOG, Josto Miglor Riserva 2020 Cantina Vike Vike, Gamnoau i Sardegna DOG, Fitoghe, “Bio*

CHF 149.— (statt CHF 215.-) » 6x75c| ® Art. 256127

Degustations-Notizen von den Gerstl-Spezialisten Roger Maurer (rm) und Roman Rudisthli (rr).
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VikeVike

ike Vike — ein Name, den man sich unbe-

dingt merken sollte. Die erste Verkostung
der Weine in der Schweiz sorgte bei uns schon
fiir grosse Augen, der persénliche Besuch
kurz darauf auf dem Weingut in Sardi-
nien bestitigte unsere erste Einschitzung: Das

sind sensationelle, nur in Kleinstmengen pro-

duzierte Weine, die mit viel Talent, Passion und
einer gehorigen Portion sardischem Stolz her- — Simone Sedilesu —
gestellt werden. Sie gehdren zum Allerbes-

ten, was die traumhafte Mittelmeerinsel

an Weinen zu bieten hat.

Hinter der Cantina Vike Vike steht Simone

Sedilesu, Jahrgang 1991, ausgebildeter Ono- 2019 Ghirada Fittiloghe

Cannonau di Sardegna DOC

100% Cannonau (Grenache), aus Einzellage
mit knapp 20-jghrigen Reben auf 730 m 4. M.
in der Gemeinde Mamoiada, granithaltiger, san-
diger Boden; Garung und Ausbau

18 Monate im grossen Garbellotto-Fass.

loge und zweifellos Sardiniens Rising Star
der Weinszene. Simone stammt aus einem
eigentlichen Winzer-Clan, die Sedilesus betrei-
ben seit mehreren Generationen Weinbau.

Sein Vater und seine zahlreichen Briider und

Cousins sind auf dem familieneigenen Weingut
5 & Der fabelhafte Cannonau von Vike Vike aus

der Einzellage Fittiloghe verkorpert das
Terroir in Mamoiada in Perfektion. Startet
mit einer herrlich eleganten Nase mit typischen
Grenache-Aromen nach roten Frichten, Erd-
beeren, Himbeerlikor, Kirschen, Wacholder,
Garrigue, etwas Orangenzeste und einem
Hauch Pfeffer. Am Gaumen préasentiert

sich der Fittiloghe unglaublich saftig und
verfuhrerisch mit viel roter Kirschenfrucht,
die dezente Mineralitat verleiht ihm eine tolle

titig. Vike Vike ist Simones personliches Pro-
jekt, mit dem er im Jahr 2015 seinen Traum
von Unabhingigkeit und Freiheit realisierte.
Gerade mal 3°‘000 Flaschen wurden damals
abgefiillt, heute sind es immer noch sehr tiber-
schaubare 20°000 Flaschen Gesamtproduktion
aus den bewirtschafteten 4 ha Rebland.

Sardinien, das ist nicht nur tirkisblaues Meer

und traumhafte Sandstrinde, sondern auch die ke 1 Spannung. Die seidem‘eineh Tanniﬁe sind WUﬂ.-
Barbagia, eine felsige und atemberaubende ; dgrbar rund uncj erge.ben en sam‘.[.lg—geschmel—
Hocheb idlich N im O 4 T P diges Mundgefihl. Ein gaumenfillendes
ochebene stidhich von INuoro 1m fIsten der \ l K E V I ]\ I' Fruchtbiindel mit Tiefgang, schmiegt sich
Insel. Genau in dieser Barbagia befindet sich ' elegant an den Gaumen, einfach rundum
auf 640 m ii. M. das Winzerdorf Mamoi- e e /5#/ stimmig. Im komplexen Abgang offenbart sich
L by Fod st e
ada, die Heimat von Simone und Vike 'j/?’ipﬂ eine leichte, dezente Wirze, die ihn richtig
Vike und gleichzeitig das unbestrittene CANNONAU DI SARDEGNA lange tragt. Ein absoluter Bilderbuch-Canno-

BEHOMTNAZIONE DI ORIGINE CONTROLLAT nau, der schon jetzt viel Trinkspass bereitet
und einen optimalen Einstieg in die Welt der
sardischen Rotweine ermdglicht. Ubrigens: Der
Fittloghe 2019 wurde mit 2 roten Glasern
vom Gambero Rosso ausgezeichnet, also
nur haarscharf an der Hochstnote vorbei. (rr)

Mekka von hochkaritigem Cannonau.
Die granithaltigen, sandigen Béden von

Mamoiada ermdglichen in Kombination mit
den Hohenlagen und den grossen Temperatur-

schwankungen zwischen Tag und Nacht die

Herstellung sehr expressiver, komplexer 19/20 o jetzt bis 2032 » Art. 256082

75cl CHF 26.- (statt 29.-)

und klar definierter Weine.



VikeVike

Der Stolz Simones auf seine Heimat Sardi-
nien und insbesondere auf sein Heimatdorf
Mamoiada dussert sich nicht nur im person-
lichen Gesprich. So hat er sein Bijou-Wein-
gut Vike Vike nach einer sardischen
Ausdrucksweise benannt, die im taglichen
Sprachgebrauch der Einwohner von Mamoi-
ada nicht wegzudenken ist und so viel bedeu-
tet wie «guarda, guarda», also «schau,
schau»! Zudem ziert die Etiketten der Can-
tina Vike Vike ein junger Rebschossling, der
aus einer Nuraghe (prihistorische Steinbaute
auf Sardinien) gedeiht. Simone verarbeitet
nur autochthone Sorten Mamoiadas, dazu
gehoren nebst seiner grossen Leidenschaft,
der dominierenden Cannonau, die ultrarare
Weissweinsorte Granazza. Simone war
einer der ersten in seiner Heimat, der an das
tiberragende Terroir Mamoiadas und an die
Abflillung von Einzellagen glaubte (Ghirada
ist das sardische Pendant zur sizilianischen
Contrada und bezeichnet einen Cru). Seine
authentischen und exzellenten Weine
sind schon seit einigen Jahren biologisch
zertifiziert.

_ Simone Sedilesu (rechts) mit
Roger Maurer —

VIKEVIKE
e

CANNONAU DI SARDEGNA

SEHGHIMATTONE DI GRICINE CONTRCIDL

Begeisternder, extrem rarer Top-Wein
von Vike Vike.

2019 Gurguruo

Cannonau di Sardegna DOC

100% Cannonau (Grenache), aus Einzellage
mit knapp 30-jahrigen Reben auf 750 m 4. M.
in der Gemeinde Mamoiada, granithaltiger,
sandiger Boden; Garung im grossen Garbellot-
to-Fass und Veredelung 18 Monate in
500-Liter-Tonneaux zweiter und dritter Passage.
Nur 2'500 Flaschen produziert.

96/100 Daniele Cernilli (alias Doctor Wine)

Der reinsortige und exterm rare Cannonau
aus der Ghirada Gurguruo ist Vike Vikes
Top-Wein. Im Vergleich zum etwas zarteren
und raffinierten Fittiloghe zeigt sich deutlich,
weshalb Winzer Simone seinem Gurguruo 18
Monate Ausbau in 500-Liter-Tonneaux aus
zweiter und dritter Passage génnt: Es ist ein
Versuch, das Kraftpaket etwas zu zahmen
und abzurunden, was ihm vorziiglich ge-
lingt. Zeigt sich in der Nase wunderschon of-
fen und expressiv, sonnenverwdhnte Aromen
strdmen uns entgegen: saftige rote Kirschen,
reife Pflaumen, Heidelbeeren, Blutorangen,
aber auch edle Tabak- und Gewdrznoten.
Kraftvoll und deutlich straffer am Gaumen
als der Fittiloghe mit deutlich prasenteren
Tanninen, aber auch hier ist alles wunder-
bar rund und geschmeidig. Herrlich saftig
und mit einer belebenden Saure, die der

doch eher potenten Struktur des Gurguruo
einen erfrischenden Kick verleiht. Das Finale
ist richtig, richtig lange und wiirzig-intensiv.
Grosse Klasse, wir sind begeistert! Aktuell
empfehlen wir den Wein zu dekantieren oder
ihn noch 1-2 Jahrchen im Keller schlummern
zu lassen. (rr)

19+/20 e jetzt bis 2034 e Art. 256083
75cl CHF 36.— (statt 40.-)



EARBAGIA ROSATD
BT AZIERN GEOGRAFICA 1LY

Rosé-Raritat, jenseits des
Mainstreams.

2021 Barbagia Rosato
Barbagia IGT

100% Cannonau; im Stahltank
vergoren,

nur 800 Flaschen produziert.

Schoéne Zwiebelschalenfarbe fun-
kelt aus dem Glas, sehr wirziger
Auftakt in der Nase, krauterig mit
einem Touch Lavendel. Im Gau-
men betont frisch und elegant.
Blumige Aromatik, sehr verspielt,
flr einen Rosé prasente Tannine,
ein Schuss Erdbeeren verleiht ihm
die nétige Coolness. Spannende
Geschichte. Sehr eigenstandiger
und rarer Rosé, jenseits des
Mainstreams. (rm)

17/20 e jetzt bis 2026
Art. 256085
75cl CHF 23.40 (statt 26.-)

VIKEVIKI

BARBALGLA

PRI E EBGRARICY T1F

Eigenstandiger Wein aus
sardischer Traubensorte.

2020 Barbagia Bianco
Barbagia IGT

Granazza Ist eine lokale Trau-
bensorte, die es nur im Gebiet
von Mamoiada gibt. Kommt aus
verschiedenen Rebbergen um das
Dorf, im Stahltank ausgebaut, nur
1500 Flaschen produziert.

Sehr spannender Auftakt, leicht
oxidativ, florale Noten, ein Hauch
reifer Apfel rundet das Nasenerleb-
nis ab. Im Gaumen viel Frische,
wiederum schéne Apfelnoten,
toller Spannungsbogen zwischen
stidlandischer Dichte und nord-
licher Eleganz. Ein spannender,
sehr eigenstandiger Wein. (rm)

18/20 e jetzt bis 2029
Art. 256084
75c| CHF 29.70 (statt 33.-)



Sardinien: Mediterrane Inselweine.

Die Mittelmeerinsel Sardinien ist weltberiihmt fiir ilhre traumhaften Strinde und
ihre pittoresken Ferienorte. Porto Cervo an der Nordostkiiste Sardiniens ist das
touristische Zentrum der Insel, die Costa Smeralda ist eine der schonsten Kiisten
im ganzen Mittelmeerraum.

Kulinarisch hat die Insel vieles zu bieten. Zum Beispiel das hauchdiinne Brot
Carasau. Oder die Pasta Fregola aus Hartweizengriess in kleiner Kugelform
(etwas grosser als Couscous), bei der die Ndhe zu Nordafrika spiirbar wird.

Beriihmt ist auch der Pecorino Sardo, einer der besten Schafmilchkdse Italiens.

Auch auf Sardinien — wie fast iiberall sonst in Ita-
lien — hat der Weinbau eine grosse Tradition. Der
beriihmteste Wein ist wohl der Cannonau
aus der gleichnamigen Traubensorte. Er wird mehr
oder weniger auf der ganzen Insel angebaut, die
besten Ergebnisse stammen vor allem aus den
Zonen Nuoro, Ogliastra und Cagliari. In Nuoro
steigen die Rebberge bis zu 750 m ii. M. an. Das
bedeutet kithlere Nichte, was den Weinen zugute
kommt, da die Tage sehr heiss sind. So konnen sich

wunderbare Aromen bilden.

Von den ca. 44 000 ha Rebland ist etwa ein Viertel
mit Weisswein-R eben bestockt. Vor allem der
Vermentino lauft in Sardinien zu Hochform
auf. Aus dem Norden der Insel, aus der Zone
Vermentino di Gallura, stammen die besten Weine.
Es ist die einzige DOCG in Sardinen. Auch hier
steigen die Rebberge bis auf 500 m ti. M.

Das Klima in Sardinien ist stark vom Mittel-
meer geprigt, man spricht von einem «medi-
terranen Inselklima». Die Rebberge profitieren
von den kithlen Winden in der Nacht. Denn
die Hitze tagstiber kann driickend sein, von ihr
stammen die oft hohen Alkoholgrade bei den
Rotweinen. Nicht selten erreichen die Canno-
nau gegen die 16.5% vol. Dafiir ist Frost sehr

selten, da es auch im Friihling recht mild ist.

Es gibt primir steinige Bdden, vor allem
Granit ist weit verbreitet. Sardinien ist wie
Korsika von Hiigeln und Bergen durchzogen.
Man findet oft kleinere R eb-Parzellen, einge-
bettet in zerkliifteten Landschaften. Die Reben
werden nicht selten im Albarello-Stil erzogen.
Die Dichte an Pflanzen pro Hektare ist eher
gering. Denn bei einer hohen Dichte hitten

die Reben zu wenig Wasser.



Jan

Das ist ein absolutes Juwel! Wir sind in San
Antonio, rund eine halbe Stunde von Olbia,
mitten in den sardischen Bergen. Klima und
Boden sind ideal, um das Optimum aus
der Traubensorte Vermentino zu holen.
Das ist notabene die einzige Region der Welt,
die die Bezeichnung DOCG Vermentino
tragen darf. Das Motto von Jankara ist
«Engagement, Leidenschaft, Qualitit.»

Gallura liegt im Nordosten Sardiniens. Im
Mittelalter war es eines der vier Konigrei-
che der Insel, sein Emblem war der Hahn
(«Gallo» auf Ttalienisch). Die Besitzer von
Jankara, Renato und Angela Spanu, haben

das alte Wappen des Hahns von Gallura aus-
gewihlt, um ithre Marke als Hommage an
dieses historische Terroir darzustellen. Das
Gebiet besteht hauptsichlich aus Hochland
und majestitischen Granitbergen, die von
Regen, Wind und Meer zu wunderschénen
und ungewdthnlichen Naturwundern geformt
wurden. Die zerkleinerten Granitbdden der
Gegend sind ideal und vetleihen dem Ver-
mentino di Gallura Superiore DOCG
eine grosse Komplexitidt und Mineralitit.
Der aus der Gallura stammende Renato Spanu
verliess Sardinien im Alter von 17 Jahren, um
internationale Betriebswirtschaft an der Uni-
versitit von Florida/USA zu studieren, wo er
seine zukiinftige Frau kennenlernte. Reenato
liebte sein amerikanisches Leben, hatte aber
dennoch eine starke Bindung zu seinem Hei-
matland. So kaufte er spater Land in der
Gegend, in der sein Grossvater friither
einen Weinberg hatte — im Hochland der
Gallura, im Herzen einer Unterzone namens
Vena di San Leonardo. Er ging also wieder
zurlick nach Sardinien, um seinen Traum zu
verwirklichen. «Ich glaube, dies ist das
beste Vermentino-Land der Welt. Das
Mikroklima ist hervorragend, beeinflusst vom
riesigen See Liscia und dem zweithdchs-

ten Berg der Insel, Limbara. Temperaturen,
Beliiftung und Exposition bieten fantastische
Bedingungen, die die Zeit der Trauben am
Rebstock verlingern und es thnen ermogli-

Kara

Der sardische 'Tresor voller Weinjuwelen.

chen, intensive, komplexe Aromen aufzuneh-
men und zu produzieren.» Die Rebberge fiir
die grossen Rotweine stehen rund eine Stunde
stidlicher von San Antonio, im Mamoiada auf
rund 800 m ii. M., der wohl besten Zone
fiir Rotweine aus Sardinien.

— Renato Spanu (rechts) mit
Roger Maurer —

Toller Vermentino mit grossem
Potenzial.

2020 Vermentino di Gallura DOCG
100% Vermentino; Ausbau im Stahltank.

In der Nase viel Zitrusaromatik, feine Minera-
litat, sehr frisch. Im Gaumen viel Zug, man
fiihlt sich eher in einer kiihleren Region,
schoner Druck, leicht vegetabile Noten. Wun-
derbare Dichte, recht geschmeidig. Wir konnten
die 2014 und 2013 probieren, beide zeigen sich
jetzt fantastisch! Das Reifepotenzial von Ver-
mentino ist wirklich eindriicklich. Die Weine
werde im Alter etwas cremiger, aber mit fast

10 Jahren sind sie immer noch recht jugendlich,
daher kénnen wir beim 2020er locker von einer
Genussreife bis 2035 ausgehen. (rm)

17+/20 e jetzt bis 2035 e Art. 256013
75c| CHF 17.- (statt 19.-)



Jankara
Alikdld

Renato Spanu: «Das Mikroklim

ervorragend, beeinflusst vom riesigen See

Liscia und dem zweithochsten Berg der Insel, Limbara. Temperaturen, Beliiftung

und Exposition bieten fantastische Bedingungen.»

JTANEARA

Der kleine Amarone aus Sardinien.
2018 Colli di Limbara Lu Nieddu IGT
Cabernet Franc, Barbera, Dolcetto,
Caricaggiola, Pascale und wenig
Cannonau aus 85-jahrigen Rebberg;
nur rund 2000 Flaschen produziert.

Das ist ein kleiner Amarone aus Sardi-
nien! Da die verschiedenen Trauben-
sorten unterschiedliche Reifgrade ha-
ben, sind einige bereits angetrocknet.
Im ganzen Rebberg werden wie
friher alle Traubensorten zusam-
men geerntet (sog. «field blend»).

Recht dicht in der Farbe, in der Nase
orientalische Gewdirze, feine Kirschen-
noten. Im Gaumen erstaunlich frisch
und elegant, mit schoner Geschmeidig-
keit und animierender Trinkfreudigkeit.
Wiederum schone Pfeffernoten, etwas
Schokolade, Zwetschge. Eine herrli-
che Symbiose zwischen Frische und
Vollmundigkeit. (rm)

18/20 e jetzt bis 2040 e Art. 256016
75cl CHF 29.70 (statt 33.-)

Rl

Cannonau der Extraklasse, voller
Kraft und Frische.

2019 Cannonau di Sardegna DOC
98% Cannonau und 2% Alicante von
Weinberg in Mamoiada (ca. 750 m 0.
M.); Handlese Mitte Oktober, Ausbau
12 Monate in franzosischen Barriques
und Tonneaux.

Aus einem der hochsten Rebberge in
ganz ltalien, hier in Gber 750 m 0. M.
entsteht ein unheimlich spannender
Wein mit viel Wirze, schwarzem Pfef-
fer und reifen Kirschen. Am Gaumen
extrem straff, die Tannine sind noch
wild und vordergriindig, braucht

Zeit. Frische, Frische, Frische — mit
einer unglaublichen Kraft verbun-
den. Man fuhlt sich aber eher in der
nordlichen Rhone als in Chateauneuf-
du-Pape, der Spannungsbogen ist
fantastisch, der Wein scheint ein
Riesenpotenzial zu haben. Un-
heimlich langes Finish, bleibt fast eine
Minute am Gaumen. (rm)

19/20 2025 bis 2050  Art. 256014
75c| CHF 29.70 (statt 33.-)



JANKARA

Raritat und Flaggschiff-Wein
von Jankara.

2019 755 mt

Isola dei Nuraghi IGT

40% Cannonau, Rest Cabernet Sauvi-
gnon, Syrah, Alicante, Carignan, San-
giovese von Weinberg auf 755 m G. M.
(daher der Name); Ausbau 12 Monate
in franzosischen Barriques, nur rund
3000 Flaschen produziert.

Wow, das ist ein unheimlich dichter
Wein, bereits die Farbe ist undurch-
dringlich, fast schwarz. Viel schwarze
Kirschen, dazu Vanille. Im Gaumen
wiederum sehr viel warme Noten,
man spirt die Warme Sardiniens,

viel Schmelz, Tannine recht wild und
noch etwas ungehobelt. Ein ausser-
gewohnlicher Sarde, jenseits vom
Mainstream, hier setzt sich Renata
ein Denkmal. Trotz dem 16% vol. hat
dieser Wein die Frische im Mittelpunkt.
Unbedingt probieren! (rm)

19/20 ® 2025 bis 2050 e Art. 256015
75cl CHF 39.60 (statt 44.—)

Rebsorten

Die Forscher sind sich nicht einig
tiber die Herkunft des Cannonau.
Eine Meinung beruht auf der Her-
kunft aus Spanien, demnach soll der
Cannonau ein Klon der Garnacha
sein. Es wird vermutet, dass die Spa-
nier die Rebe im 14. Jahrhundert
nach Sardinien brachten.

Neuste Forschungen hingegen gehen
davon aus, dass der Cannonau
schon seit iiber 3000 Jahren in
Sardinien heimisch ist. Denn es
wurde vertrockneter Trester mit dem
entsprechenden Alter gefunden. Sollte
das stimmen, gehort der Canno-
nau zu den éltesten Rebsorten in
Europa. Nun, wir miissen uns noch
ein bisschen gedulden, bis die end-

gliltigen Resultate vorliegen.

Man geht davon aus, dass der Ver-
mentino aus dem Piemont stammt.
Die erste Erwihnung ist 1658 in
Montaldeo in der Provinz Alessandria
dokumentiert. Andere Meinungen
vermuten auch eine Herkunft aus
Spanien oder Griechenland, doch
daftir gibt es keinen einzigen Bewelis,
da der Vermentino in keinem der bei-
den Linder vorkommt.

Die DNA-Analysen haben klar erge-
ben, dass die Vermentino-Traube
exakt die gleiche ist wie die Favorita
im Piemont, der Pigato in Ligurien
sowie der Vermentino in Korsika und
der Toskana und der Rolle in der
Provence. Der Vermentino liebt die
Nihe zum Meer. Er ergibt sehr
fruchtbetonte, leicht mineralische
Weine, die mit einer erstaunli-

chen Siure ausgestattet sind.



Antichi Poderi

Betorende Eleganz
des Siidens.

‘Wir sind in Jerzu auf rund 500 m i. M.,

in einem wunderschonen Dorf, in weiter
Ferne sieht man das Meer. Antichi Poderi
Jerzu ist eine italienische Genossenschaft
und eine Musterfirma, die es wie kaum
jemand sonst geschafft hat, h6chste Qua-
litait mit der Besonderheit des Terroirs
zu verbinden. Die Poderi, die sich in den
Gemeinden Jerzu, Ulassai, Osini, Gairo,
Cardedu und Tertenia befinden, liegen an
sanften Hingen, die von den Gennargen-
tu-Bergen zum Meer flihren — an den Kiis-
ten der Ogliastra, bekannt flir thren weissen
Sand und das Meer mit tausend Farben.

Die idealen klimatischen Bedingungen
ermoglichen es, ausgezeichnete Trauben
mit intensiven Aromen zu erhalten. Jerzu
liegt in einer Ecke abseits der wichtigs-

ten Kommunikationswege, so dass es im
Laufe der Jahrtausende nicht von anderen
Kulturen beeinflusst wurde. Imposant ist

die Besichtigung der Reben, auf einer
abenteuerlichen Fahrt besuchen wir die
uralten Rebanlagen, schlichtweg atembe-
raubend. Man spiirt den Stolz der Besit-
zer. Wir selektionieren Weine aus der
Top-Linie. Die Grosse des Weingutes gibt
ihnen die Moglichkeit, nur das Beste flir

diese Weine zu verwenden.

CANNONAL DI SARDEGNA

RO N AZH I O CHRICIEE COSTROLLATY
JERZU
RISERYVA

— Team von Jerzu mi Roger Maurer —

2016 Josto Miglior Riserva
Cannonau di Sardegna DOC

100% Cannonau von den besten Reben
aus Top-Lagen auf 600 m . M.; Ausbau
16 Monate in franzosischen Barriques.

Das ist schon ein absoluter Top-Sarde,
bereits in der Nase lasst er erahnen, was
kommt. Sehr komplex, schénes Frucht-
bouquet, verwoben mit viel Wiirze, unter-
malt mit schoner Pfeffernote. Herrliche
Frische, die davon kommt, dass die Reben
sehr hoch gelegen sind. Seidiger, feiner
Gaumen, zeigt sich harmonisch mit
faszinierendem Trinkfluss und reifen,
feinkdrnigen Tanninen. Wieder dunkle
und rote Friichte und Beeren, herrlich tief.
Der Josto Miglior endet kraftig und anhal-
tend mit frischer Frucht und guter Lange.
Grandioser Wein! (rm)

19/20 o jetzt bis 2040 e Art. 256009
75c| CHF 32.40 (statt 36.-)
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Ein echter «Everybody’s Darling».
2019 Marghia

Cannonau di Sardegna DOC
100% Cannonau von Rebbergen auf
rund 400 m . M.; Ausbau 6 Monate
in Edelstahltank, dann 12 Monate

in Barriques und weitere 6 Monate in
der Flasche.

Wow, was fiir ein schones Bou-
quet! Ein Waldfriichtekorb mit viel
Himbeeren und Erdbeeren, dazu
eine wrzige Note, sehr bettrend.
Im Gaumen Geschmeidigkeit pur,
feinste Tannine, dezente Saure, sehr
gutes GerUst. Wiederum viel rote
Frichte, unheimlich geschmeidig
und ausgewogen. (rm)

17/20 e jetzt bis 2028  Art. 256007

75cl CHF 14.40 (statt 16.-)
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Exzellenter Essensbegleiter, dicht
und vielschichtig.

2017 Chuerra Riserva

Cannonau di Sardegna DOC

100% Cannonau aus den Hugeln von
Jerzu; Ausbau In 500-Liter-Fassern, 2
Jahre auf dem Weingut gelagert.

Im Glas beeindruckt dieser Riserva

mit sehr dichtem Bordeauxrot. In der
Nase kommt er intensiv und wrzig
daher, mit einem Hauch Leder und
schoner Vanille. Am Gaumen dicht
und vielschichtig, viel Brombeere und
Waldbeeren, reifes Tannin und ein
schoner Hauch Frische. Ein beeindru-
ckender Sarde! Ganz neu auf dem
Markt. (rm)

18/20 o jetzt bis 2035 ® Art. 256008
75cl CHF 19.50 (statt 22.-)
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Der perfekte, fast schwerelose
Sommerwein.

2020 Lecan le Stelle
Vermentino di Sardegna DOC
100% Vermentino aus Rebbergen in
Meeresnéhe auf rund 300 m 4. M_;
Ausbau im Edelstahltank.

In der Nase begeistert er durch einen
floralen Duft, unterlegt von Agrumen-
und Ananasnoten. Am Gaumen
reife Fruchtaromen nach gelben
Apfeln und eine schén eingebundene
Saure. Mineralischer, langanhaltender
Abgang. Ein fast schwereloser Wein,
der stets knackig bleibt und den Duft
des Sommers verstrémt. So muss
sortenreiner Vermentino schme-
cken! (rm)

16+4/20 e jetzt bis 2025 e Art. 256006
75c| CHF 14.40 (statt 16.-)

Cooler Rotwein fiir heisse
Sommertage.

2019 Camalda

Monica di Sardegna DOC

100% Monica di Sardegna;

Ausbau im Edelstahltank.

Herrlicher Auftakt, schone Frische,
feine Pfeffernote. Am Gaumen Uber-
zeugt er mit einer bekdmmlichen
Eleganz, tolle Wirze, aromatisch und
tanzerisch. Mit 16°C Genusstempe-
ratur einfach bezaubernd. Das ist
ein richtig cooler Rotwein fur heisse
Sommertage. (rm)

17/20 e jetzt bis 2030 ® Art. 256011
75cl CHF 13.50 (statt 15.-)

Folgende Gerstl Wein&Shops und Gerstl-Partner fiihren das Gerstl Weinsortiment:

Spreitenbach

Gerstl Wein&Shop
Sandackerstrasse 10
8957 Spreitenbach
Tel. 058 234 23 00
gerstl.ch

Hildisrieden

Restaurant Bacchus

Bistro & Genussmanufaktur
Sempacherstrasse 1
6024 Hildisrieden

Tel. 041 530 00 30
bacchus-bistro.ch

Luzern
Josef du Vin

Obergrundstrasse 72
6003 Luzern

Tel. 041 79 440 09 34
josefduvin.ch

GERSTL

WEINSELEKTIONEN

Sempach

Gerstl Wein&Shop
Hildisriederstrasse 1
6204 Sempach

Tel. 041 460 08 30
gerstl.ch

Sissach

Mutt Haushalt / Vitrum
Hauptstrasse 78
4450 Sissach

Tel. 061 973 96 00
vitrumgmbh.ch

Luzern

Restaurant Maihifli
Oscar de Matos
Maihofstrasse 70
6006 Luzern

Tel. 041 420 60 60
restaurantmaihofli.ch

Laufen

Gerstl Wein&Shop im Stedtli
Hauptstrasse 31

4242 Laufen

Tel. 061 763 00 85
gerstl.ch

Winterthur

Muf Haushalt
Stadthausstrasse 113
8400 Winterthur

Tel. 052 213 22 33
muff-haushalt.ch

Gerstl Weinselektionen o Tel. 058 234 22 88 o www.gerstl.ch

Spreitenbach

Restaurant Sternen
Dorfstrasse 72

8957 Spreitenbach

Tel. 056 401 10 44
sternen-spreitenbach.ch

Lug

Weber-Vonesch AG
Weine-Spirituosen
Industriestrasse 47
6300 Zug

Tel. 041 760 77 77
getraenkezug.ch
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