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20/20 Punkte fur den Jahrhundert-
Jahrgang 2008!

2008 Les Grands Nots Extra Brut
Champagne AOC

Jeaunaux-Robin

CHF 98.—




Immagina:
Unser Schaumwein des Jahres!

Immagina

Brut Premium Cuvée
Franciacorta DOCG

90% Chardonnay, 10% Pinot Noir,
30 Monate Flaschengarung;
limitiert auf 2000 Flaschen.

Der limitierte «immagina» ist die
Premium-Selektion der 20 besten
Lagen des renommierten Castello
Bonomi. Er widerspiegelt die noble
Exzellenz einer der sudlichsten
Lagen in der Franciacorta. In der
Nase intensive Dufte nach fri-
schem Brioche mit Nuancen von
weissen Blumen, reifer Ananas
und etwas Pfirsich. Am Gau-
men verfuhrerisch frisch

und knackig, mit herrlich
schmelzender Perlage, usserst
harmonisch mit toller Struktur
und begeisternder Komplexi-
tat. Mit seinem exklusiven
Touch ist er auch der um-
schwarmte Star jeder Party.

Schaum-

WEIN

™ des Jahres

19/20 « jetzt bis 2022
Art. 249289
75cl CHF 22.90 (statt 29.-)
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Champagner: Der prickelndste Genuss der Welt,

Liebe Geniesserinnen und Geniesser

Prickelnde Lebensfreude, ausgepragte Sinnlichkeit und genussliche \erflihrung —
mit all dem verbinden wir hochklassige Champagner und Schaumweine.
Ganz besonders nattrlich wahrend der Festtage mit den vielen feierlichen
Momenten.

Der Fokus bei unserem Champagner- und Schaumwein-Portfolio liegt
auf exklusiven Flaschen von familiengeflihrten Boutique-Produzenten.
Das gilt nattrlich auch fir unsere Neuheiten:

* Cava Guilera: Ein Familienbetrieb in Penedés im Herzen des Cava-
Gebiets in Katalonien. Grossten Wert legt man hier auf den Herkunfts-
Charakter. Echt verfuhrerisch sind auch die Preise (> S. 18).

» Jahrhundert-Jahrgang 2008: Hier kommen die raren Trouvaillen von
Jeaunaux-Robin und Pierre Paillard (> S. 6/7).

* Ridgeview: Das sind englische «sparkling wines» vom Allerfeinsten.

Sie werden rund 30 km nérdlich von Brighton mit viel Handarbeit und
Leidenschaft produziert und gehdren zu den besten des Landes (> S. 34).

Wichtig: Diese raren Champagner haben nichts
gemeinsam mit jenen Massenprodukten, die
man mit teils bekannten Namen sogar in
Supermarkten findet. Das merken Sie vom ersten
bis zum letzten Schluck.

Zum Wohl, Santé, Salute, Viva!

Pirmin Bilger Max Gerstl Roger Maurer

Degustations-Notizen von folgenden Gerstl-Spezialisten: Pirmin Bilger (pb),
Marcio Hamann (mh), Pier Tognini (pt).

Degustations-Box

6 Jahrgangs-Champagner vom Allerfeinsten:

6 Top-Champagner zu genialem Preis!

2007 Jeaunaux-Robin, Champagne AOC, Les Grands Nots - Extra Brut
2007 Vincent Couche, Milésime, Champagne AOC

2009 Franck Pascal, Champagne AQC, Quinte-Essence - Extra Brut

2012 Franck Pascal, Champagne AOC, Tolerance Rosé - Exira Brut

2014 Roederer Louis, Champagne AOC, Rosé Brut Vintage

2014 Pertois-Moriset, Spécial Club, Champagne AOC Grand Cru, Extra Brut

CHF 336.— (statt 480.-) = 6x75cl = Art. 252531



ES muss nicht immer Champagner sein:

6 herrliche Schaumweine aus 5 verschiedenen Landern.

2019 Weingut zum Rosenberg, AOC Uri, Altdorfer Schaumuwein,
b 2009 Goldloch Riesling Sekt Brut nature
\ 2014 Guilera Red Xarel a, DO Cava, Gran Reserva
Ridgeview, Rosé Sparkling Wine, Fitzrovia
Angelo, Prosecco DOC, Extra Dry
St Castello Bonomi, Franciacorta DOCG, Immagina Brut Premium Cuvée
CHF149.- (statt 205.50) « 6 x 75cl = Art. 253314

Degustations-Box

6 kostliche Champagner.

Jeaunaux-Robin, Champagne AOC, Les Marnes Blanches, Brut Nature

Jeaunaux-Robin, Champagne AOC, Le Dessous de la Cabane, Brut

Pierre Paillard, Champagne AOC, Bouzy Grand Cru, Les Terres Roses
Pertois-Moriset, Champagne AQC, L'Assemblage - Extra Brut
Vincent Couche, Champagne AOC, Sélection Parcellaire

Franck Pascal, Champagne AQC, Reliance Brut Nature

CHF 249.— (statt 349.-) « 6x 75cl » Art. 253313

Castello Bonomi:

Entdecken Sie die Spitzen-Weine des Franciacorta-Weinguts.

r!
1 2011 Franciacorta DOCG, Satén

2012 Franciacorta DOCG, Dosage Zéro Millesimato
2016 Sebino IGP, Cordelio
Franciacorta DOCG, Brut Rosé
2011 Franciacorta DOCG, CruPerdu Brut
Franciacorta DOCG, Immagina Brut
CHF 149.— (statt 211.-) = 6x 75cl = Art. 249408.2



Jeaunaux-Robin

Boutigue-Gut mit Wahnsinns-Champagner.

Ein kleiner Produzent mit nur knapp 4 ha.
Absolute Wahnsinns-Weine mit eigener
Identitat und ausgepréagtem Charakter, sehr
mineralisch und straff.

Der Boden ist hier in der Cote de Sézannes
von Lehm und Silex geprégt. Es entstehen
Champagner von unglaublicher Finesse.

Exzellente Raritat:

nur 1000 Flaschen
produziert.

Instinct Meunier
Champagne AOC

Brut Nature

100% Meunier von der Parzelle
«Le Grand Morceau». Lehm-Kalk-
stein-Terroir mit kleinen Silex-
Steinen. Die Reben sind inzwischen
50 Jahre alt. Dosage 0 g/l.

6 Monate auf der Hefe und

3 Jahre Flaschengérung.

Nur gerade 1000 Flaschen
werden von diesem exzellenten
Champagner hergestellt.

Zitrusduft und Briochenoten
sind Ausdruck eines sehr no-
blen Bouquets mit spriihender
Frische. Tiefgriindige Minera-
litat widerspiegelt das Terroir
wunderschon. Am Gaumen
kommt sofort die pragende
Saure zur Geltung — was
fur eine belebende Erfri-
schung! Feine und lang an-
haltende Perlage, die diesen
Eindruck noch verstarkt.
Feinste Zitrusfrucht und
mineralische Aromen
begleiten den Genuss bis
zum langen Abgang. (pb)

19+/20 « jetzt bis 2028
Art. 252359
75¢l CHF 67.50 (statt 75.-)
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ARTISAM VIGHERON & TALUS SAmMT Pri

ECLATS DE MEULIERE
EXTRA-BRUT

Phos Bgaid Posoercnnsa

— Clémence und Cyril Jeaunaux —

-_

Verfuhrungskunst aus
Sinnlichkeit und Noblesse.
Eclats de Meuliére
Champagne AOC

Extra Brut

60% Meunier, 30% Pinot Noir und 10%
Chardonnay. Dosage 5,5 g/l. 70% Ernte
2017 und 30% Ernte 2016.

Rund 45 Jahre alte Reben auf Lehm-
Kalkstein-Boden. Trauben von Hand
gelesen. Ziel ist ein optimales Suisse-
Saure-Verhaltnis. Gepresst wird traditio-
nell. Alkoholische Gérung in Edelstahl-
tanks und Eichenféssern (zu 25% alter
als 10 Jahre). Keine malolaktische
Garung. Reifung 6 Monate auf der Hefe,
danach weitere 2,5 Jahre in der Flasche.

Eine expressive Frische strahlt aus dem
Glas, gepaart mit Zitrusfrucht, feinen
Hefenoten und einem Hauch von Toast.
Dieser Champagner glanzt mit Fein-
heit und Eleganz, strahlt dabei sehr
viel Charakter aus. Am Gaumen zeigt
er seine terroirbetonte Rasse mit einer
sehr zarten, aber lang anhaltenden
Perlage. Die delikate Saure verleiht ihm
eine knackige Frische und einen lebendi-
gen Trinkfluss. Feinste Frucht verbindet
sich mit mineralischen Aromen zu einem
langen Finale. Ein sinnlicher, nobler
und zugleich verfuhrerischer Cham-

pagner. (pb)

19/20 = jetzt bis 2028
Art. 248427
75¢| CHF 45.— (statt 50.-)
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Prickelnde Kraft mit
tiefgrindigem Charakter.
Les Marnes Blanches
Champagne AOC

Brut Nature

100% Chardonnay. Rund 40 Jahre alte
Reben auf Lehm-Kalkstein-Terroir mit
kleinen Silex-Steinen. Dosage: 0 g/l.

6 Monate auf der Hefe und 3 Jahre
Flaschenreife.

Nur 1000 Flaschen produziert.

Es ist der Duft, der mich bei den Cham-
pagnern von Jeaunaux-Robin fasziniert,
da er auf faszinierende Art und Weise
das Terroir widerspiegelt. Ein tiefgriin-
diger Duft aus Frische und Feuerstein.
Dazu kommen feines Buttergeback,
zarte Hefenoten und noble Zitrusfrucht.
Auch am Gaumen kommt die kraftvolle,
intensive Feuerstein-Mineralitat voll zur
Geltung. Was fur eine Kraft in diesem
edlen Champagner! Kréaftige, aber
feine Perlage mit guter Lange bringt zu-
sammen mit der guten S&ure ein erfri-
schendes Erlebnis. Ein unglaublich
ausdrucksstarker Champagner mit sehr
viel Personlichkeit. (pb)

19+/20 = jetzt bis 2028 = Art. 252360
75cl CHF 67.50 (statt 75.-)
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LE DESsOUS DE La CABANE

Jeder Schluck ist ein

kleines Fest.

Le Dessous de la Cabane
Champagne AOC

Brut

60% Meunier, 30% Pinot Noir und
10% Chardonnay mit ca. 15% der roten
Champagner-Hange aus der Pinot-
Meunier-Ernte von 2017. Lehm-Kalk-
stein-Terroir. 6 Monate auf der Hefe und
2,5 Jahre Flaschengérung. Dosage 8 g/l.

So muss ein Rosé-Champagner aus-
sehen und schmecken. Lachsrosa und
mit einem noblen Bouquet aus roten
Beeren wie Himbeere, Erdbeere und
etwas Kirsche. Ein ungemein sinnlicher
und verfiihrerischer Duft, der uns sofort
in seinen Bann zieht. Der Auftakt ist
ein wahres Feuerwerk an Eindrik-
ken. Mineralitét vermischt sich mit einer
vielschichtigen Fruchtaromatik. Feinste
cremige Perlage. Mineralisch wurziges
Finale mit guter Lange. Fir mich die per-
fekte Verbindung von Champagner-
Charakter und Pinot-Aromatik. Fur alle
Liebhaberinnen und Liebhaber von
Rosé-Champagner ein absolutes
Muss. (pb)

19/20 = jetzt bis 2028  Art. 248428
75¢l CHF 49.50 (statt 55.-)



Jahrhundert-Ja

Jeaunaux-Robin

Les Grands Nots

2008 Les Grands Nots
Champagne AOC « Extra Brut

1/3 Meunier, 1/3 Pinot Noir und 1/3 Chardonnay. Dosage 0 g/I. 50
Jahre alte Reben auf Lehm- Kalkstein-Terroir. Reifung 6 Monate auf
der Hefe in 228-Liter-Fassern, danach 12 Jahre Flaschenreifung.
Vom Flaggschiff werden nur gerade 1800 Flaschen hergestelit.

Schon die Farbe verrat, dass der Champagner 12 Jahre Reifung hin-
ter sich hat. Vom grossen Champagner-Jahrgang 2008 verziickt die-
ser noble Schaumwein mit seiner immer noch jugendlichen Frische
und dem ungeheuren Ausdruck von Mineralitat. Feinste Hefearomen
vermischen sich mit Zitrusfrucht und einem Hauch von Brioche. Im
Antrunk eine schon fast explosive Frische, verbunden mit edler,
feiner und gut haftender Perlage. Gegentiber dem 2007er-Jahrgang
wirkt der 2008er noch wesentlich jiinger und zeigt auch ausgeprag-
tere zitrische Aromen. Die lebendige Séure hat bis zum Finale eine

i |
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ARTISAN VIGNERON

Millésime 2008 pragende Wirkung. Im Abgang nochmals ein mineralisches Feuer-
| werk der Sonderklasse. Dieser Giberwaltigende Champagner hat
Ly 9"%3\{“3 noch ein paar Jahre vor sich, bietet aber bereits jetzt hchsten
AR wavkael | [ SITIE G L Trinkgenuss. (pb)

20/20 - jetzt bis 2040 = Art. 252361
75cl CHF 98.—
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Pierre Paillard
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BOUZY GRAND

Millésime

AMPAGNE EXTHS

Il

La Grande Reécolte

— Quentin Paillard —
76.50

2008 La Grande Récolte
Champagne AOC Grand Cru Bouzy = Extra Brut

55% Pinot Noir und 45% Chardonnay aus den besten Lagen in
Bouzy, reifte 11 Jahre auf der Hefe; 1.8 g Dosage (Deg. 12/2019).

Wow, was fir ein vielschichtiges und komplexes Bouquet mit
delikaten Hefenoten, leicht rauchigen Ankléangen, roten Apfeln und
floralen Aromen. Fliesst kraftvoll und ténzerisch elegant zugleich
Uber die Zunge und wirkt trotz dem langen Hefelager unglaublich
frisch und lebendig. Die Frucht bleibt dabei dezent im Hinter-
grund und lasst den wurzigen Noten, der fast kreidigen Struktur
und der eleganten Perlage den Vorrang. Mit zunehmender Tempe-
ratur kommen vermehrt Toast- und Briochenoten zum Vorschein,
die fur zusétzliche Cremigkeit und Komplexitét sorgen. Bleibt ewig
am Gaumen haften und ist trotz seiner Fille unglaublich prazise
und vibrierend mineralisch. Ein grosser Jahrgangs-Champagner
voller Kraft und Finesse, der unbedingt aus einem grossen
Glas genossen werden sollte. (mh)

20120 = jetzt bis 2030 = Art. 252350
75¢l CHF 76.50 (statt 85.-)



Plerre Paillar

«Grand Cru»-Auszeichnung.

Spitzenklasse mit

Die beiden Briider Benoit und
Antonie Paillard gehéren zur
absoluten Spitzenklasse in der
Montagne de Reims. Ihre Champagner
aus Bouzy, eine der 17 Gemeinden mit
Grand-Cru-Status, sind an Eleganz,
Klasse und Finesse kaum zu uber-
bieten. Obwohl die Region Montagne
de Reims vom Pinot Noir dominiert
wird, besitzt der Familienbetrieb auch
einige Weinberge, die mit Chardonnay
bestockt sind. Damit der Charakter der
unterschiedlichen Rebberge in den
Schaumweinen erhalten bleibt, werden
die einzelnen Parzellen zunehmend
separat ausgebaut. So entstehen hier
Champagner fur Kenner und Lieb-
haberinnen von komplexen,
anspruchsvollen Schaumweinen.

t Pirmin Bilger —

_ Antoine Paillard mi

PIERRE PAI LLA-,

LES PARCELLESS
BOUZY GRAND CRU

45.—

Les Parcelles
Champagne AOC
Grand Cru Bouzy = Extra Brut

Vin de base: Ernte 2015, Vin de Réserve: Ernte
2012, 2013 und 2014; 1.8 g Dosage.

Absolut nobel im Duft mit vordergriindigen
Hefenoten, dezent oxidativem Touch und fruch-
tigen Aromen nach Quitte und reifer Grapefruit.
Am Gaumen dicht und straff zugleich, mit
feiner Perlage, vitaler Saure und vibrieren-
der Struktur. Endet lang mit unglaublich viel
Vorfreude auf den nachsten Schluck. Ein kostli-
cher und edler Champagner fir fast alle
Gelegenheiten. Ideal zum Apéro, zu Austern
und gegrilltem Fisch. (mh)

18/20 = jetzt bis 2025 » Art. 248423
75¢l CHF 45.— (statt 50.-)



Fur prickelnde Genuss-
momente beim Essen.
Les Terres Roses
Champagne AOC
Grand Cru Bouzy = Extra Brut
65% Chardonnay, 28% Pinot Noir und
7% Bouzy Rouge (Rotwein, Pinot Noir);
1.8 g Dosage.

Helles Lachsrosa. Wunderschon fruchtbe-
tonte Nase nach Zwetschgen und roten
Kirschen, dazu erfrischend blumige Note,
etwas Brioche und helle Brotrinde.
Schmeckt auch am Gaumen herrlich
rotbeerig und ist dabei ungemein
saftig, mit etwas Trinktemperatur kommen
zusétzlich auch delikate Hefenoten zum
Vorschein. Trotz der Fulle vom Rotwein
wirkt dieser Rosé mit seiner feinen Perlage
und frischen Saure unglaublich elegant
und nobel. Ein grossartiger und charak-
tervoller Rosé-Champagner, der beson-
ders als Essensbegleiter brilliert. Passt
hervorragend zu Wachteln, vegetarischen
Gerichten und reifem Bergkase. (mh)

. ol
PlERRE PAILLARE

LES TERKES ROSES
IHHEEY AN CRU

18+/20 « jetzt bis 2026  Art. 248424
75¢l CHF 54.— (statt 60.-)

Einzellagen-Champagner
aus 100% Pinot Noir.
2014 Les Maillerettes
Grand Cru Blanc de Noirs
Extra Brut

100% Pinot Noir, degorgiert Januar
2018, Einzellage in Bouzy.

Der zarte Rosé-Ton widerspiegelt die
100% Pinot Noir. Ein sehr harmonisch
elegantes Duftbild. Cremig weicher
Gaumen mit angenehm feiner Per-
lage. Zeigt zarte rotbeerige Noten
und ist mit einer herrlich frischen
Saurestruktur unterlegt. Im Abgang
kommen viele wirzige Riickaromen
mit einer genialen Pinot-Frucht zur
Geltung. (pb)

19+/20 « jetzt bis 2038 = Art. 250448
75¢l CHF 63.— (statt 70.-)
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Pertois-Moriset

Die Grand-Cru-Meisterwerke.

ertois-Moriset ist ein Familienbetrieb aus

Mesnil-sur-Oger in der Coéte des Blancs.
Der Grand-Cru-Ort besitzt mit dem Clos du
Mesnil (Monopollage von Krug) die wohl be-
rihmteste Lage in der ganzen Champagne und
verflugt hauptséchlich tber sandige Kalkboden.
Hier spielt der Chardonnay die Hauptrolle
und so widmen sich Pertois-Moriset auf rund
12 ha ganz der weissen Burgundersorte. In der

Coteaux Sézannais, einem Gebiet sudlich der
Cote des Blancs, bewirtschaftet das Winzerpaar
zudem noch einige Pinot-Noir-Rebberge. Die
Weine dieser Domaine zeigen sich trotz ihrem
Schmelz stets sehr mineralisch und haben viel
Zug am Gaumen. Hier entstehen wahre Meis-
terwerke zu moderaten Preisen — naturlich
alle mit Grand-Cru-Status.

Ausnahme-Rosé-Champagner
mit einem Hauch Pinot Noir.

Rosé Blanc

Champagne AOC

Grand Cru Extra Brut

92% Chardonnay, 8% Bouzy Rouge (Pinot Noir)

— Cécile und Vincent Bauchet —

Das kleine Meisterwerk
zum sensationellen Preis.
L’Assemblage
Champagne AOC

Extra Brut

50% Pinot Noir (Coteaux de Sézannais),
50% Chardonnay (Cote de Blancs);
Vin de base 2014, 30% Vin de Réserve

Diese raffinierte Cuvée ist ein aussergewdhnli-
cher Rosé-Champagner von Chardonnay aus
Grand-Cru-Lagen und einem kleinen Prozent-
satz Pinot Noir. Zurtickhaltender und nobler
Duft, bei dem animierende Fruchtaromen nach
reifen Walderdbeeren und Quitte mit dezent
hefigen Noten, frischem Teig und blumigen
Nuancen miteinander verschmelzen. Am Gau-
men bleiben die roten Fruchtaromen eher im

EMBLAGE

Hintergrund, dafiir hat dieser Rosé eine puristi-
sche Ader und besitzt ganz im Stile des
Hauses eine tolle Balance aus Fulle und
Eleganz. Zugleich sorgen die feine Perlage,

die wunderbar abgestimmte Dosage (lediglich
3 g/l) und die frische Saure fir ein saftiges,
lebendiges Mundgefihl. Bleibt durch den leicht
herben, frischen Abgang lange am Gaumen
haften. (pt)

Ein Champagner mit ungeheurer Strahl-
kraft und puristischer Eleganz. Hier
schwappt die Frische formlich aus dem
Glas. Zitrusfrucht und ganz feine Apfel-
noten. Am Gaumen zeigt sich eine

CHAMPAGHNE

PERTOIS-MORISET

-G mAm

dichter Korper mit viel Fruchtaromatik.
Zu salzigem Gebéck, Sushi oder
Muschelgerichten ein Muss! (pb)

harmonisch feine Perlage. Verhaltnismassig

18+/20 « jetzt bis 2026 « Art. 252355
75¢l CHF 49.50 (statt 55.-)

18/20 = jetzt bis 2024  Art. 248420
75¢l CHF 39.60 (statt 44.-)




49.50
Kraftiger und doch fines-

senreicher Blanc de Blancs.
Les Quatre Terroirs

Enorm frischer Spitzen-

Champagner.

_ Champagne AOC
2014 Spécial Club Cote crl)esgslancs
Champagne AOC

100% Chardonnay aus 4 verschiede-
nen Grand-Cru-Dorfern, 3 g Dosage
und 12,5% vol. Alkohol.

Cote des Blancs = Extra Brut
100% Chardonnay aus verschiedenen
Lieux-dits (Parzellen) in Le Mesnil-sur-
Oger, alle Grundweine haben Jahr-
gang 2014 und reiften im Holz und im
Edelstahltank; 2 g Dosage und 12,5%
vol. Alkohol.

Duftet fur einen Champagner erstaun-
lich fruchtig nach weissem Pfirsich und
Mirabellen, dazu kommen ein zartes
Kamillen-Aroma, Butter und Brioche.
Ist auch am Gaumen etwas cremiger
als der spritzige «Spécial Club» und
besitzt nebst reifer Apfelfrucht auch
wurzige Toast- und Caramelnoten.
Wunderbar eingebettete Saure, griffige
Perlage, endet lang mit feinem
Schmelz und kostlicher Steinobstnote.
Hier ist alles ein Tick opulenter und
fulliger, ohne aber an Finesse ein-
zubussen. Ein kraftvoller und zugleich
animierender Blanc de Blancs — unbe-

Was fiir ein eleganter Apfelduft stréomt
hier aus dem Glas, dahinter reife Zitrus-
frichte, Lindenbliten, etwas heller
Teig und Vanillegeback, super frisch
und einladend. Am Gaumen tritt die
Frucht in den Hintergrund und lasst der
puristischen Struktur und der steinigen
Mineralitat den Vorrang. Dieser Blanc
de Blancs ist trotz seiner Struktur
ungemein leichtfussig, auch die

0% T b B o W C1L By

CHAMPAGHE

P“TD!S“"W Perlage ist sehr fein. SalZiger und CHAMPAGHE d|ngt aus grossen Glasern und zum
R langer Abgang mit késtlicher Apfel- PERTOIS-MORISET Essen geniessen. (mh)
note. Ein enorm frischer Spitzen- T

MG | wndiinl -y

gy 18+/20  jetzt bis 2028
I it b

75¢cl CHF 49.50 (statt 55.-)

Champagner, der besonders als Solist
begeistert. (mh)

o] 00

Art. 252352
19/20 = jetzt bis 2030 = Art. 252354 37.5¢l CHF 26.— (statt 29.-)
75¢cl CHF 72.— (statt 80.-) Art. 252353

11
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Franck Pascal

Mineralische Champagner-Raritaten.

beiden sind extrem naturverbunden und
bewirtschaften ihre Weinberge schon seit
einigen Jahren nach biodynamischen Richt-
linien. Dazu gehdrt auch, nur mit minimaler oder
teilweise gar keiner Zugabe von Schwefel und
Dosage zu arbeiten. Dadurch zeigen die Schaum-
weine stets ihre Herkunft und besitzen einen
puristischen Charakter. Ein absolutes Juwel im
grossen Angebot der Champagne.

H ier entstehen richtige Champagner-
Raritéaten fir absolute Liebhaberinnen
und Liebhaber von straffen, mineralischen
Schaumweinen. Franck Pascal und seine Frau
Isabelle besitzen gerade mal vier Hektar Rebberge
im Vallée de la Marne, dem westlichen Teil der
Champagne, die gebietstypisch hauptsachlich mit
Pinot Noir und Pinot Meunier bestockt sind. Die

— Isabelle und Franck Pascal —

Was fir eine Perle von

einem Rosé-Champagner!
2012 Tolérance Rosé
Champagne AOC

Vallée de la Marne = Extra Brut

Puristische Champagner-Kunst.
Reliance

Champagne AOC

Vallée de la Marne = Brut Nature

57% Pinot Noir, 31% Pinot Noir und
12% Chardonnay.

74% Pinot Meunier, 16% Pinot Noir und
10% Chardonnay; 4 g Dosage.

™~

Franck PascaL

Irre komplexes und eigenstandiges Bouquet nach
reifen Himbeeren, Hagebutte, Boskop-Apfeln, But-
ter und Weissbrot. Die 4 g Dosage verleihen zwar
ein leicht cremiges Mundgefuihl, doch durch das
straffe Suregertst und die feine Perlage wirkt die-
ser Rosé-Champagner ungemein kompakt und
puristisch. Zeigt auch am Gaumen wieder eine
dezente Rotbeerigkeit, dicht verwoben mit zurlick-
haltenden Hefenoten und einem langen, mine-
ralischen Abgang. Ein &usserst trinkfreudiger
und vielschichtiger Rosé, den sie unbedingt
probieren sollten! Ein perfekter Begleiter zu
einem leichten Abendessen. (mh)

Wirziger und hefiger Duft mit zarter Apriko-
senfrucht, komplexes Bouquet zum Schniffeln
und Entdecken. Ungemein puristisch und
geradlinig am Gaumen mit tanzerischem
Saurespiel, harmonischer Perlage sowie
fein verwobenen Toast- und Cassisnoten.
Dieser charaktervolle Top-Champagner wird
ganz ohne Dosage abgefiillt und bereitet enor-
mes Trinkvergntigen. Ideal zu Seafood und hel-
lem Fleisch. (mh)

eliance

1A PAGHNE

LT FLATLIRE

18+/20 = jetzt bis 2026 = Art. 249396
75¢l CHF 49.50 (statt 55.-)

19/20 « jetzt bis 2028 = Art. 252345
75¢cl CHF 67.50 (statt 75.-)



CHAMEAGNE

oY, FrL
Fianck Pascab

Ein beeindruckendes
Meisterwerk.

2009 Quinte-Essence
Champagne AOC Vallée de
la Marne « Extra-Brut

70% Pinot Meunier, 30% Pinot Noir

Im enorm vielschichtigen Bouquet
entdeckt man immer wieder neue
Aromen. Dabei verschmelzen die
Toastnoten vom langen Ausbau auf
der Hefe wunderbar mit den Fruch-
taromen nach Pflaumen und Mira-
bellen sowie einem dezent
oxidativen Touch. Zeigt auch am
Gaumen viele Facetten und einen
ganz zarten Schmelz, bleibt aber
stets elegant, frisch und minera-
lisch. Hier wird die machtige Struk-
tur vom warmen Jahrgang perfekt
mit der prazisen Perlage, der noblen
Cremigkeit und der glockenklaren
Frische vereint. Einer der vollkom-
mensten Champagner von Franck
Pascal, grosses Reifepotenzial — ein
kleines Meisterwerk! Passt wunder-
bar zu Fisch- und Fleischgerichten
mit hellen Saucen. (mh)

19+/20 = jetzt bis 2035 « Art. 250445
75¢l CHF 95.— (statt 105.-)

(Y
_)} érénité

.
= "EART Fom CARTH

Raritat der Sonderklasse,
nur 660 Flaschen!

2011 Sérénité
Champagne AOC

Brut Nature

50% Meunier, 50% Chardonnay

Helles Goldgelb. Die Suche nach
der Vollendung. Hoch minera-
lisch, etwas verschlossen und noch
sehr jung. Straffer Gaumen,
rauchig, feinfruchtig und tief. Die
Gesamterscheinung macht den
Unterschied. Man muss noch etwas
warten bis er sein wahres Gesicht
zeigt. Enorm straffer mineralischer
Gaumen. Gesamtproduktion

nur gerade 660 Flaschen! Ohne
Schwefelzusatz gefllt. (pt)

20/20 = jetzt bis 2039 = Art. 248432
75cl CHF 190.—-
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Wissenswerte Fakten zur AOC Champagne.

Champagner zu geniessen, ist das eine. Uber Champagner auch ein
bisschen Bescheid zu wissen, ist das andere. Darum informieren wir Sie
hier Uber Region, Klima, Boden, Traubensorten und Herstellung von

hochwertigem Champagner.

Montagne de Reims: Hier spielt der Pinot
Noir die erste Geige.

Cote de Blancs: Ein Terroir wie geschaffen
flr den Chardonnay.

Vallée de la Marne: Fir Meunier hochge-
schatzt, findet hier seine beste Auspragung.

Aube: Im sudlichsten Zipfel wird viel Pinot
Noir angebaut und Meunier.

Cote de Sézannes: Chardonnay-Gebiet.

Die Champagne ist eine der ndrdlichsten
Weinregionen der Welt. Darum herrscht

hier ein kuhles, vom Atlantik gepréagtes Klima.

Frost, haufig Regen und Probleme mit der
Reife der Trauben treten nach wie vor auf.

Der Hauptanteil in den Boden ist Micraster
Kalk, bestehend aus versteinerten Seeigeln.
Wobei er sich stark unterscheiden kann.
Die beste Form findet man in der Cote de
Blancs, den sogenannten Belemnite Kalk.
Das ist ein Sedimentgestein aus ver-
steinerten Nautilussen. Diese extrem
«kiihlen» Boden ermaglichen eine sehr
hohe Sdure in den Grundweinen, was ent-
scheidend ist fur die weitere Verarbeitung.

Die drei wichtigsten Sorten sind:

Pinot Noir, verantwortlich fur Dichte, Struktur und Korper.
Chardonnay, verantwortlich fur Eleganz und Reifepotenzial.

Meunier (Pinot Meunier), verantwortlich fur fruchtige
Aromen und Zugénglichkeit.
Zudem sind in gewissen Zonen Pinot Blanc, Arbane, Pinot Gris

und Petit Meslier erlaubt. Allerdings sind nur gerade 0.3% der
Fldche mit diesen Sorten bestockt.

Die Flaschengarung oder Prise de Mousse, der entscheidende Unter-
schied zu Stillweinen, macht aus den eher unspektakulédren Grund-
weinen ein Getrank mit kaum zu Ubertreffender Eleganz und
Finesse. Die Zugabe (Liqueur de Tirage) von Zucker und Hefe ver-
ursacht eine zweite Garung in der Flasche, die etwa 8 Wochen
dauert. Danach beginnt die Autolyse, die vollstandige Zersetzung
der Hefezellen. Je langer dieser Prozess dauert, desto komplexer wird
der Wein. Ein extremes Bespiel ist der 1999 vonVincent Couche, der
19 Jahre (sur Latte) auf der Hefe lag.

Blanc des blancs  aus Chardonnay

Blanc de noirs aus Rotweinreben

Cuveée Verschnitt (ist fast jeder Champagner)

Vintage Champagner aus einem einzigen Jahrgang

Non-vintage (NV) Verschnitt von Jahrgéngen

Réserve oft verwendet, ohne offizielle Bedeutung

Brut nature oder zéro dosage <30/ keine Zugabe von Zucker

Extra brut, extraherb, knochentrocken:  0-6g/|
Brut herb: <129/l
Extra trocken: 12-17g/1
Sec, trocken, schon merklich siss: 17-32g/1
Demi-sec, halbtrocken, eher lieblich: ~ 32-50g/1

Doux, sss: >509/1




Vincent

couche

Demeter-zertifizierte Spitzen-Champagner.

BIODYNAMISCH

Vincent Couche bewirtschaftet in der Aube (Cote des
Bar), dem sudlichsten Ausldufer der Champagne, rund
13 ha Rebfléche. Das Klima und die Boden sind hier
bereits vom Burgund gepragt, verdndern sich innerhalb
der unterschiedlichen Parzellen zum Teil erheblich und beein-
flussen somit auch den Charakter der verschiedenen Grund-
weine. In der Cote des Bar sind Uber 85% der Weinberge mit
Pinot Noir bestockt, allerdings besitzt VVincent auch eine 3 ha
grosse Chardonnay-Parzelle mit enorm kalkhaltigen Boden in
Montgueux. Couche arbeitet nicht nur enorm prazise,
sondern auch konsequent nachhaltig. Sein Betrieb ist seit
2008 Demeter-zertifiziert, was dusserst selten ist in der
ganzen Champagne.

Herrliche Cuvée aus Kraft,
Finesse und Mineralitat.
Cuvée Chloé

Champagne AOC

Cote des Bar = Brut Nature
66% Pinot Noir und 34% Chardon-

nay, 12,5% vol. Alkohol (abgeftllt
ohne Schwefel).

Duftiges Bouquet mit delikater Apfel-
und Quittennote, dahinter Blatterteig,
Hefe und Caramel. Ungemein saftig
am Gaumen mit mund- fullender
Struktur, praziser Saure und ganz
feiner Perlage. Bleibt aber stets
luftig und elegant, die wirzigen
Aromen vom Solera-Verfahren
erganzen die fruchtigen und
krauterigen Nuancen wunderbar,
sehr komplex und edel. Enorm
langer, geschliffener Abgang mit
steiniger Salzigkeit und Noten
von kandiertem Steinobst.
Ein herrlicher, naturbelassener
Champagner mit perfekter
Balance aus Kraft, Finesse
und Mineralitét. Passt wunder-
bar zu Spaghetti alla Vongole
und asiatischen Gerichten. (mh)

19/20 = jetzt bis 2030
Art. 248418
75¢l CHF 67.50 (statt 75.-)

CHAMPAGHNE
f{)ﬁlca:!

oucre
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SELECTION
PARCELLAIRE
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—

w

Champagner-Charme aus
mehreren Parzellen.
Sélection Parcellaire
Champagne AOC

CoOte des Bar » Brut Nature

65% Pinot Noir und 35% Chardonnay
aus drei verschiedenen Parzellen,
12,5% vol. Alkohol.

Apfelstrudel, Marzipan, roter Apfel und
eine &therische Krauternote in der Nase,
typischer Couche-Stil mit nobler Oxida-
tion. Am Gaumen superfrisch, for-
dernd und charmant zugleich, besitzt
eine wundervolle Balance aus Fulle und
eleganter Mineralitat. Wieder mit einer
Apfel- und Mandelnote, auch die Perlage
wirkt sehr zart und zurtickhaltend,
dadurch trinkt sich dieser Champagner
fast wie ein Weisswein. Langes, sanft
salziges Apfelfinish. Ein &usserst charak-
tervoller Schaumwein, der ohne
Dosage abgefllt wird. Passt perfekt zu
gegrilltem Fisch und Austern. (mh)

18+/20 = jetzt bis 2028 « Art. 252356
75¢l CHF 54.- (statt 60.-)
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20/20! Tischen Sie die grossen
Glaser auf.

Vincent Couche, ADN
Champagne AOC

Cote des Bar » Brut Nature

100% Chardonnay (Jg. 2009) aus den besten
Parzellen in Montgueux, die Grundweine
wurden in alten Burgunder Barriques vergo-
ren; ohne Zusatz von Schwefel und Dosage,
12% vol. Alkohol.

Bereits in der Nase ein komplexes Monu-
ment: Apfelschale, kandierte Birne, Curry,
Safran und Blatterteig stromen aus dem Glas,
das alles ist mit einer noblen Oxidation unter-
legt. Fliesst zart cremig und dennoch feder-
leicht Gber den Gaumen, die elegante
Perlage wirkt dabei absolut unaufdring-
lich, die S&ure hingegen ist enorm straff und
lebendig. Die wiirzigen und kandierten Fruch-
taromen findet man auch im Mund wieder,
dazu kommt die Couche-typische Krauternote
und ein mineralischer Kern. Bleibt enorm lange
haften und trinkt sich wie ein grosser Weiss-
wein. Ein Charakter- Champagner, der viel
Aufmerksamkeit verlangt. Ein herrlicher
Solist, wenn Sie ihn aus einem grossen Glas
geniessen. (mh)

20/20 = jetzt bis 2030 = Art. 252358
75¢l CHF 135.— (statt 150.-)
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«Dosage» — was Ist das?

Die Dosage ist der letzte Schliff, den der Kellermeister dem Wein vor
dem Verkorken gibt. Sie bezeichnet den «Likdr», der einem Champa-
gner in geringer Menge zugesetzt wird. Die Versanddosage oder
«Liqueur de Dosage» wird auch als «Liqueur d’Expédition» bezeich-
net und besteht meist aus Rohrzucker, der im\erhaltnis 500—750 g
pro Liter in Wein aufgeldst wird.

Der Zuckeranteil richtet sich nach dem gewutinschten Weintyp:

doux: Uiber 50 g Zucker pro Liter

demi-sec: 32-50 g Zucker pro Liter

sec: 17-32 g Zucker pro Liter

extra dry: 12-17 g Zucker pro Liter

brut: unter 12 g Zucker pro Liter

extra brut: 0-6 g Zucker pro Liter

Liegt der Restzuckergehalt unter 3 g und wurde dem \Wein kein
Zucker zugefugt, durfen die Zusétze «brut nature», «pas dosé»
oder «dosage zéro» angebracht werde.

Die Dosage kann in der sensorischen Entwicklung des\Weines eine
geringe oder wichtige Rolle spielen. Mdchte der Produzent den
urspriinglichen Charakter seines V\eines erhalten, dann ist die
Dosage mdglichst neutral. Der beim Degorgieren verlorene \Wein
wird dann durch eine Mischung aus dem gleichen Wein und
Rohrzucker ersetzt.

Maochte der Kellermeisters jedoch den Stil seines Weines durch
einen letzten Hauch von Aromen vervollstandigen, hat er vorab die
Dosage mit Reserveweinen zubereitet, die in Holzféssern, Tanks
oder sogar Magnumflaschen gelagert werden. So hat er sich eine
Palette an Aromen zusammengestellt, aus der er den letzten Schliff
fir seinen gewiinschten Champagner auswahlen kann. Einige
Monate vor dem Zufligen der Dosage testet er die verschiedenen
Likorerzeugnisse und wahlt darunter jenes aus, das dem gesuchten
Stil am besten entspricht.

(Quelle: champagne.fr)



LouIS

ROE

Bereits Mitte des 19. Jahrhunderts kaufte Louis
Roederer, entgegen den damaligen Gepflogen-
heiten, ausgewahlte Flachen auf den Boden der
Grands Crus der Champagne. Das ist heute auch fir
die siebte Generation der Familie Roederer noch die
Basis. Mehr als drei 3 Mio. Flaschen verlassen jahrlich
das Haus. Die Qualitaten tiberzeugen ohne Aus-
nahme. Flaggschiff des Hauses ist unbestritten
der Roederer Cristal, die erste und élteste, heute
weltweit begehrte und gesuchte Prestige-Cuvée der
Champagne.

s ROEDEE!

2014 Rosé Vintage
Champagne AOC < Brut
65% Pinot Noir, 35% Chardonnay;
20% Ausbau im Holz, 48 Monate auf
der Hefe.

Helles Lachsrosa. Komplexer, tieffruchtiger
Auftakt. Traumhafte Noten nach roten
wilden Beeren, feinste Zitrusfrucht, gepaart
mit dezenten Noten nach dunklen Bliiten,
Toast und frischer Brotrinde. Druckvoller,
hoch eleganter Gaumen. Komplexe Frucht-
noten und mineralische Tiefe. Langer,
harmonischer Abgang. Grossartige Ver-
fihrung in Rosé! (pt)

19/20 = jetzt bis 2031 = Art. 252438
75cl CHF 72.—

derer

Grosser Name, grosse Champagner.

ROEDERER

LOUIS ROEDERER

BRUT PREMIER

s e

2012 Cristal —
Champagne AOC e Brut

60% Pinot Noir, 40% Chardonnay;
20% Ausbau im Holz.

Ein Erlebnis der besonderen Art, weltweit
begehrt und gesucht.

20/20 = jetzt bis 2045 = Art. 252437
75cl CHF 209.—

46.—-

Brut Premier

Champagne AOC

40% Pinot Noir, 40% Chardonnay,
20% Meunier; 100% Ausbau im Holz,
36 Monate auf der Hefe.

92/100 Wine Spectator

Helles Zitronengelb. Frischer Auftakt. Subtile
Aromen nach Zitrusfriichten, Nektarinen
und weissen Pflaumen, gepaart mit rauchig-
mineralischen Noten, frischer Brioche und
etwas Marzipan. Straffer, eleganter Gaumen.
Wirkt sehr klassisch und edel. Grandiose
Perlage und straffe Saure, die den Brut
Premier elegant und harmonisch erscheinen
lassen. Langer und frischer Abgang. Ein
absolut sicherer Wert. (pt)

18+/20 e jetzt bis 2026 = Art. 248510
75cl CHF 46.— (statt 51.-)
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Cava Gutler

Schaumwein-Perlen zu gensslichen Preisen.

Cava Guilera ist ein Familienbetrieb in
Penedés, seine Geschichte reicht zu-
ruck bis ins Jahr 1927. Die Kellerei befindet
sich im Herzen des Cava-Gebiets in
Katalonien und ist nur einen Steinwurf
von Spitzenproduzenten wie Gramona und
Agusti Torello Mata entfernt.

Cava Guilera hat eine klare, konsequente
Philosophie: Hier werden hochwertige
Schaumweine mit Herkunftscharak-
ter produziert. Entsprechend werden
alle Cavas mit der traditionellen
Methode (wie Champagner) her-
gestellt, sie reifen zwischen 24 Mona-
ten und 13 Jahren auf der Hefe. Abgefiillt
werden die rund 30'000 Flaschen pro Jahr T
mit geringer oder oft keiner Dosage. Das
Ergebnis sind echte Schaumwein-Perlen
zu Uberaus genusslichen Preisen.

Wunderbarer Cava fur Fest-
tage, Geburtstage und Alltage.
Guilera Red Xarelela 2014
Gran Reserva

DO Cava (Katalonien)

100% Xarelelo, Gran Reserva (60 Monate

auf der Hefe), Brut (Dosage 8 g), 12% vol.
Alkohol.

Einladendes, frisches Bouquet nach gru-
nen Apfeln, Lindenbltten und frischem
Teig. Lebendiger Gaumen mit animieren-
dem Saurespiel, angenehmer Perlage und
wunderbar eingebundener Dosage. Die
blumigen und frischen Obstaromen findet
man auch am Gaumen wieder, endet mit-
tellang und belebend. Ein sehr gelunge-
ner und &usserst harmonischer Cava
fur jeden Tag. Ideal zum Apéro und zu
Tapas. (mh)

17+/20 » jetzt bis 2025 « Art. 252172
75¢l CHF 19.80 (statt 22.-)




Charakter-Cava aus
100% Xarelelo.

2012 Guilera Green
Xarelela, Gran Reserva
DO Cava (Katalonien)

100% Xarelelo, Gran Reserva (80
Monate auf der Hefe), Brut Nature
(keine Dosage), 12% vol. Alkohol.

Herrlicher Duft von reifen Apfeln und
Birnen, dazu leicht erdige Nuancen,
Hefe und Brotrinde, tolle Harmonie
aus Frische und nobler Reduktion.
Kompakter Gaumen mit knackiger
Séure, eleganter Perlage und lebendi-
ger Struktur, dazu wieder frische Ap-
felnote, die von erdiger Wurzigkeit
und dezenter Mineralitat beglei-
tet wird. Langer, trockener Abgang
mit tollem Spannungsbogen. Dieser
Cava aus 100% Xarelelo wurde ohne
Dosage abgefiillt und besitzt enorm
viel Charakter — unbedingt probie-
ren! Er ist ein ganz toller Begleiter zu
suiss-saurem Poulet und zu grilliertem
Fisch. (mh)

18/20 = jetzt bis 2027  Art. 252173
75¢l CHF 23.40 (statt 26.-)

— Die Cava Guilera-Familie: Jordi Guilera, Pere Guilera, Marta Guilera und Miguel Hileno. —

Wunderbar harmonischer
Cava-Aristokrat.

2007 Guilera Musivari
Gran Reserva

DO Cava (Katalonien)
Xarelelo, Macabeu und Parellada;
Gran Reserva (140 Monate auf der

Hefe), Brut Nature (keine Dosage),
12% vol. Alkohol.

Duftet vielschichtig und hefig, erinnert
an kandierte Aprikosen, Honigmelone,
Blutenhonig und gerdstete Walnusse.
Besitzt trotz des langen Hefelagers
eine tolle Frische, fliesst dabei zart-
cremig Uber den Gaumen und wird
von einer geschmeidigen Perlage
und einem feinen Sauregerust ge-
stutzt. Auch im Mund findet man die
Aromen von Dorrobst und Walnussen
wieder, dazu auch etwas Salz-Caramel,
wirkt sehr aristokratisch und wunder-
bar balanciert. Sehr langer, elegan-
ter Abgang mit weinigem Charakter.
Befindet sich jetzt in perfekter Trinkreife
und ist ein wunderbarer Essens-
begleiter, zum Beispiel zu Paella oder
zu asiatischen Gerichten. (mh)

18/20 = jetzt bis 2027 = Art. 252174
75cl CHF 29.70 (statt 33.-)
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Cava Guilera

Top-Cava mit der Noblesse eines
Spitzen-Champagners.

2006 Guilera Agosarat

Gran Reserva = DO Cava (Katalonien)
Xarelelo, Macabeu und Parellada;

Gran Reserva (160 Monate auf der Hefe), Brut Nature
(keine Dosage), 12% vol. Alkohol.

In der Nase sehr komplex und wunderbar gelbfruch-
tig, dazu kommen gebrannte Mandeln, Blatterteig
und Lindenbliten, wirkt ungemein asketisch. Fliesst
sehr geschmeidig Uiber den Gaumen und verbin-
det dabei Kraft mit Finesse, das lebendige S&ure-
spiel und die zarte Perlage sorgen fur eine wunder-
bare Frische. Delikate Aromen von roten Apfeln,
Blitenhonig und Schwarzbrot. Im Abgang sehr
lang, zart cremig und vielschichtig. Ein eigenstan-
diger Top-Cava, der die Noblesse eines hoch-
wertigen Champagners besitzt. Ideal zu Pastagerich-
ten mit Meeresfriichten und rezentem Kése. (mh)

19/20 = jetzt bis 2028 = Art. 252175
75cl CHF 49.50 (statt 55.-)




Wissenswerte Fakten zur DO Cava

Die DO Cava hat keinen direkten Bezug zur Herkunft und ist somit als
Bezeichnung in verschiedenen Region zugelassen. Jedoch wird ein grosser
Teil der Schaumweine in Penedes (Katalonien) erzeugt. Dort werden nach
strengen gesetzlichen Grundlagen zunehmend hochwertige Schaumweine
aus einheimischen Traubensorten hergestellt.

Parellada, verantwortlich fir Saure und florale
Aromen.

Xarelelo, verantwortlich fur Frucht, Struktur und
typisch erdige Aromen.

Macabeo, verantwortlich fur Frucht und Flle.
Trapat, verantwortlich fir Saure, Frische und rot-
beerige Aromen.

Zunehmend werden in den héheren und kiihleren
Lagen auch internationale Sorten wie Pinot Noir
und Chardonnay angebaut.

Die Anbauregion Penedes in Katalonien verfligt tiber
ein warmes, mediterranes Klima. Damit die Trau-
ben ausreichend Sdure und Aromen entwickeln kdn-
nen, wird der Anbau zunehmend in héhere
Lagen bis 600 m 0. M. verlagert. Das umliegende
Gebirge und die Niahe zum Meer sorgen besonders in
diesen hoheren Zonen fur kiihle Nachte und Winde.

— Xarelelo-Trauben: verantwortlich fiir Frucht,
Struktur und typisch erdige Aromen. —

Die Bdden rund um Penedes sind vom Kalk- und Sandstein
gepragt, die unter anderem ftir die frische Saure in den
Trauben verantwortlich sind. Aber auch Lehm- und Tonbo-
den sind hdufig vorzufinden. Sie verfiigen tber einen guten
Wasserspeicher, was in einer regenarmen Region wie Pene-
des von Vorteil ist.

Non-Vintage: Ein Grossteil der Produktion, mindestens
9 Monate Hefelager.

Vintage: Trauben aus einem Jahrgang, mindestens
9 Monate Hefelager.

Reserva: mindestens 18 Monate Hefelager.

Gran Reserva: nur Brut Nature, Extra Brut und Brut,
mindestens 30 Monate Hefelager.

Rosado: Nur rote Traubensorten erlaubt (Trepat,
Garnacha, Monastrell und Pinot Noir)

Brut nature oder zéro dosage <309/ keine Zugabe von Zucker

Extra brut, extraherb, knochentrocken:  0-6g/I
Brut herb: <129/l
Extra trocken: 12-17g/1
Sec, trocken, schon merklich suss: 17-329/1
Demi-sec, halbtrocken, eher lieblich: ~ 32-50g/1

Doux, siss: >509/1
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chlossqut Diel €

Deutsche Schaumweine der Superlative.

Einer der besten
Schaumweine Deutsch-
lands.

2009 Cuvée MO

Brut nature

Eine herausragende Cuvée aus
Pinot Noir und Pinot Blanc. Der

Wein wurde vinifiziert im Barrique.

Uberwiegend gebrauchtes Holz.
Dann 92 Monate auf der Hefe in
der Flasche.

Wirkt in der Nase herrlich fruchtig
mit wunderschdnen Reifeténen.
Leichte Cassis- und Preiselbeer-
Noten, dazu kommen eine herrli-
che Aromatik nach Quitte und
andere zart gelbfruchtige Noten.
Der Gaumen ist sehr edel und
nobel, zeigt sich herrlich fruch-
tig und frisch mit einer guten
Lange. Lobenberg: Auf jeden Fall
gehort der zur allerersten Reihe
der Sekte Deutschlands.

19+/20 e jetzt bis 2040
Art. 248497
75cl CHF 58.50 (statt 65.-)

I m Bereich der Sekte ist das
Weingut Diel unserer Meinung
nach sogar noch vor Raumland
Deutschlands Nummer 1!
Nur Diel bewegt sich so sicher
und bestandig auf Champagner-
Niveau.

Max Gerstl und
Pirmin Bilger auf
Weinprobe mit
Caroline Diel.

Herrlicher Jahrgangssekt.

2013 Riesling Réserve

Extra Brut

Schonende Kelterung ganzer Trauben. Spon-
tane Vergarung und mehrmonatige Lage-
rung mit Naturhefen in Edelstahltanks. Nach
Filtration und Zusatz der Fulldosage erfolgt
die zweite Garung in der Flasche. Durch eine
mindestens 65 Monate dauernde Lagerung
auf der Garhefe entsteht eine superfeine
Perlage. Geringe Versanddosage.

Feinste und edle Hefenoten verbinden sich
mit einer unverkennbaren Riesling-Aroma-
tik. Zitrone, Aprikose und Pfirsich in delika-
tem Zusammenspiel mit mineralischen
Aromen. Das Bouquet ist total auf Fein-
heit aufgebaut und verleiht dem Sekt
seinen noblen Charakter. Die herrliche
Saure in Verbindung mit einer zarten, aber
dauerhaften Perlage gibt dem Schaumwein
die unwiderstehliche Frische und Energie.
Sehr langer Abgang mit wirzigen und
vor allem mineralischen Noten. Ein
edler Schaumwein mit wunderschénem
Riesling-Charakter. (pb)

19/20 = jetzt bis 2035
Art. 251989
75cl CHF 32.40 (statt 36.-)



Wunderbare Reife.

2009 Goldloch Riesling Sekt
Brut nature

Schonende Kelterung der ganzen Trauben.
Spontane Vergarung und mehrmonatige
Lagerung mit Naturhefen in traditionellen
Stuckféassern aus heimischen Eichenwaldern.
Nach Filtration und Zusatz der Fllldosage
erfolgt die zweite Garung in der Flasche.
Durch eine mindestens 111 Monate dau-
ernde Lagerung auf der Garhefe entsteht
eine superfeine Perlage. Beim Degorgieren
wurde keinerlei Zucker zugesetzt!

Wow, dieser himmlische Duft, dieses edle
Parfum. Hier kommen nur ganz zarte Hefe-
noten zum Vorschein, es ist vor allem ein
Bouquet von reifen Riesling-Aromen. Nebst
erfrischenden Zitrusnoten reife Aromen
nach Aprikose, Pfirsich und Apfel. Auch
noble, florale Nuancen und tiefgrindige,
mineralische Noten begleiten dieses strah-
lende Duftbild. Am Gaumen sinnlich feine
Perlage, die perfekt zur himmlischen
Aromatik passt. Ausserst komplex, die
totale Feinheit in allen Belangen. Ein ganz
grosses Erlebnis. (pb)

20/20 - jetzt bis 2040 = Art. 251964
75cl CHF 45.— (statt 50.-)
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Wunderbarer Sekt fur jeden
Anlass.
Chardonnay brut nature

Der Chardonnay reifte wahrend 36 Mona-
ten auf der Hefe, sein unwiderstehlicher
Geschmack begeistert uns sehr. Frische
Aromen von reifen Apfeln, gepaart mit
exotischen Friichten. Im Gaumen schon
cremig mit viel Druck und feiner Perlage,
die enorme Kraft und die bezaubernde Ele-
ganz wirken Uberaus verfihrerisch. Dieser
faszinierende Schaumwein ist fur den
taglichen Genuss und fir alle festli-
chen Anlasse bestens geeignet!

18+/20 e jetzt bis 2030 = Art. 248622
75cl CHF 26.- (statt 29.-)
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Weingut

Friedrich Becker €@

Kompromisslos, auch bel den Sekten.

Friedrich Becker: «Wie in der
Champagne benutzen auch wir zur
Erzeugung die klassische Methode der
Flaschengérung. Dafurr verwenden wir
ausschliesslich Burgundersorten:

Pinot Meunier, Pinot Noir, Auxerrois
und Chardonnay. Bei der Zusammen-
setzung verfahren wir ganz nach unse-
rem Geschmack.

Die hohe Klasse der mit vielen
Auszeichnungen bedachten Sekte
hat ihren Ausgang beim eigens
selektierten Lesegut und dem
langjahrigen Hefelager (bis zu
10 Jahren) auf der Flasche.»

Salomé ist immer wieder
Everybody’s Darling.
2009 Cuvée Salomé
Degorgiert im August 2015

Die Chardonnay-, Pinot Blanc- und Auxerrois-
Trauben wurden sorgsam von Hand selektio-
niert, entrappt und im Ganzen gepresst. Die
gezigelte Vergarung und der weitere Ausbau
erfolgten in grossen Eichenholzfassern. Nach
6-monatigem Hefelager der Erstgarung kam
die Abfullung zur traditionellen zweiten
Garung in die Flaschen. Nach 6-jahriger
Flaschenreife erfolgte die Abtrennung der
Hefe, das sogenannte «Degorgieren», im
August 2015.

Herrlich frischer Duft nach reifen gelben Friich-
ten. Butterige Brioche und Hefe-Nuancen.
Danach sehr tiefgriindiger Duft mit zarten
mineralischen Komponenten. Am Gaumen
zeigt er sich sehr harmonisch mit einer
lebendigen Perlage, gut strukturiert, mit
einer belebenden S&ure. Die Frische wird von
einer angenehmen Susse (5,7 g Restzucker) be-
gleitet und macht ihn zum Everybody's Darling.

_ FEriedrich Becker. —

18/20 e jetzt bis 2035 = Art. 248433
75cl CHF 29.70 (statt 33.-)
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Grosser Chardonnay-
Schaumwvein.

Cuvée Salomé

Degorgiert im September 2019

Aus besten Chardonnay-Trauben.
Ausbau im Holzfass. Traditionelle
Flaschengérung.
4 Jahre Hefelager. Degorgiert im
September 2019.
Erfrischender Duft mit herrlichen
Zitrusaromen und verschiedenen
gelben Frichten. Ein Hauch von
Butter und Brioche und zarten
Hefearomen. Angenehmer,

feine, belebende Perlage,
unterstitzt von einer kraftigen
Saure. Noble gelbfruchtige

alischen Nuancen und zarter

Extraktstisse. Alles zusammen
ergibt ein sehr harmonisches
und balanciertes Trinkvergnu-

komplexer Schaumwein. (pb)

cremiger Schmelz, am Gaumen

Chardonnay-Aromatik mit miner-

gen. Ein genusslicher und zugleich

18/20 = jetzt bis 2026
Art. 251795
75¢l CHF 27.— (statt 30.-)

Absolut entziickend:
Salomé in Rosé.
Cuvée Salomé Rosé

Aus besten Burgunder-Trauben. Aus-
bau im Holzfass. Traditionelle Flaschen-
garung. 8 Jahre Hefelager. Degorgiert
im Mérz 2020.
Wenn einer der besten deut-
schen Pinot-Winzer einen
Rosé-Schaumwein macht, ent-
steht etwas ganz Delikates.
Die rotbeerige Pinot-Duftwolke
strahlt eine unglaublich verfiih-
rerische Eleganz aus. Erdbeere,
Himbeere, Walderdbeere und
ein Hauch von Kirsche. Alles
mit einer sinnlichen Intensi-
tat und Tiefgrindigkeit. Der
Pinot-Charakter versteckt sich
auch am Gaumen nicht.
Unterstitzt wird er von einer
lebendigen, sehr feinen
Perlage. Mit seiner saftigen
Saure erfrischt dieser Schaum-
wein alle Sinne. Ein langanhal-
tendes und nobel wiirziges
Finale mit guter Lange bildet
den kronenden Abschluss.
Grandios. (pb)
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19/20 = jetzt bis 2035
Art. 251796

75cl CHF 29.70
(statt 33.-)
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Einzellage

Grosser Schaumwein von
Roxheimer Hollenpfad.

= Cornelius ung Helmut Dénnhoff —

2015 Pinot Brut Sekt

Ausbau: 50 Monate Flaschengarung (auf der Hefe); vergart
im Sttickfass und kommt dann in den Edelstahl.

Herrlich frische Frucht mit gelb und rotfruchtigen Aromen.
Tolle Hefenoten, leicht getoastetes Brot. Wunderschéne,
feine, aber prasente Perlage mit guter Haftung und Lange.
Am Gaumen reife gelbe Frucht mit zarten rotbeerigen Nuan-
cen. Was flr eine rassige Saure, die sich in der un-
glaublichen Frische widerspiegelt. Zum Schluss wird man
mit einem betdrenden mineralischen Finale verwdhnt.

19/20 e jetzt bis 2030 = Art. 251852
75cl CHF 43.20 (statt 48.-)



Nani Rizz) €&

Seit tber 100 Jahren dem Weinbau verpflichtet.

Hochstes Prosecco-Vergnigen.
Prosecco Brut Riserva DOCG

Strohgelb mit silbernen Reflexen. Schoner, fruchtiger
Auftakt. Aromen von griinem Apfel, Limetten, gel-
bem Pfirsich und frischen Stachelbeeren. Leichte flo-
rale Anfliige, die an Akazienbllten erinnern. Ein
Hauch von kalkiger Mineralik begleitet das frische
Fruchtbiindel. Am Gaumen zeigt er sich trocken mit
deutlich fruchtigen Noten. Trinkfreudig und verspielt.
Tolle Apfel- und Zitronenaromen, gut stiitzende Saure
mit schonem Schmelz. Der Prosecco endet frisch
mit belebender Wirkung, man mdchte gleich ein
zweites Glas trinken. Er eignet sich sehr gut als

Apéro oder zu leichten Vorspeisen.

17/20 « jetzt bis 2023 = Art. 240988
75¢l CHF 14.50 (statt 16.-)

Verfuhrung in Rosé.
Cava Brut Rose
DO Cava

100% Trepat, mindestens
12 Monate Flaschenreife.

Blasses Lachsrosa mit orangen Refle-
xen. Seine feine Perlage ist mund-
flllend und am Gaumen cremig. Der
Geschmack erinnert an reife Apriko-
sen, weisse Bluten und Mandeln, ist
stets présent, aber nie aufdringlich.
Erfrischende Bitternote im Abgang.
Dieser wunderbar knackige Cava
eignet sich hervorragend als
Aperitif oder als Begleiter von
Sommersalaten mit Ziegenkése sowie
Meeresfriichten.

16+/20  jetzt bis 2025 = Art. 250820
75¢l CHF 13.50 (statt 15.-)

Fur prickelInde Momente.
Cava Brut Seleccion
DO Cava

30% Xarel, 30% Parellada,
30% Macabeo, 10% Chardonnay

Strahlendes Hellgelb mit grtinlichen
Reflexen. Perfekt aufsteigende Perlage.
Ein Bouquet voller fruchtiger Aro-
men, gereifter Apfel, Steinobst und
Holunderbliite. Dazu Nuancen von ge-
rostetem Brot und Biskuit. Am Gaumen
wiederum reifer Apfel, aber auch
Brioche, Aprikosen und Mandeln.
Schon anhaltende, prasente Mousse,
mittelkraftiger Korper und angenehm
saftige Fruchtsaure.

16+/20 « jetzt bis 2025 = Art. 250821

75¢l CHF 13.50 (statt 15.-)
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Auf einer privaten Weinreise entdeckten wir
das malerische Castello Bonomi in der sudli-
chen Franciacorta, der hochwertigsten Zone
fur italienischen Schaumwein.

Die Preise liegen deutlich unter den
Preisen in der Champagne, die Qualitat
jedoch oftmals dartiber. Castello Bonomi
produziert imVergleich zu anderen Betrieben
in der Franciacorta eine Uberschaubare Menge
an Flaschen, ganz der Quialitat zuliebe. Sie wer-
den mit Freude feststellen, dass sie den
Champagnern ebenbirtig und damit fur
die Festtage vorzuglich geeignet sind.
Das Weingut wurde 2017 als «\Weingut des
Jahres» von der italienischen Sommelier-
Vereinigung gewahlt. Wir gratulieren,
eine tolle Auszeichnung!

Ein traumhafter Franciacorta!
2011 Cru Perdu Brut Millesimato
Franciacorta DOCG

70% Chardonnay, 30% Pinot Noir.

{ 2% Ll Weshalb kommt nun nach dem Jahrgang 2012

der 2011er auf den Markt? Castello Bonomi
kommt mit ihren Weinen erst auf den Markt,
wenn sie trinkreif sind. Der Jahrgang 2011 war
ein sensationeller Jahrgang, brauchte aber
langer um zu reifen. Dies bestatigt die Qualitat
und Fairness gegenuber den Kunden. Zusétzlich
hat der Cru Perdu ein neues Etikett.

Die Pinot-Noir-Trauben stammen von 50-jahri-
gen Rebstdcken, die in einer verlorenen Lage,
in einem Waldstiick auf dem Monte Orfano,
entdeckt und renaturiert wurden. Deshalb der
Name «Cru Perdu» (verlorene Lage).

Feine Aromen nach Zitronen, Limetten, weissem
Pfirsich und frischer Ananas, begleitet von
Jasmin und weissen Rosen. Dazu Noten von

Einer der besten
Schaumwveine ltaliens.
2006 Cuvée Lucrezia
Etichetta Nera
Franciacorta DOCG

100% Pinot Noir; Grundweine

8 Monate in franzésischen gebrauch-
ten Barriques, 72 Monate Flaschen-
lagerung auf der Feinhefe.

5/5 Grappoli Bibenda

Aromen von kandierten Friichten,
reifer Zitrone, Akazienhonig. Fein- ’
stes Toastbrot, dezent begleitet il

. . - frischer Baguette und deutlicher Mineralitat.
von vollreifen Himbeeren und e
) . . 2 Am Gaumen mit feiner Perlage, perfekt verwo-
LB s RIS | bener Sédure und komplexen Fruchtaromen
e Mlperalltat. Ein traum- = TELLO B( }NOMI Der Cru Perdu endet elegant und harmonisch
haftes Nasenbild. Am Gaumen ERANCIACORTA . . . .
A . ! . mit markantem mineralischem Finale.
besticht die Cuvée Lucrezia e =

Internationale Bewertungen: 5/5 Grappoli
i Bibenda 2020, Gold Medal 90/100 Gilbert +
fekter Balance. Hoch komplex . - " "“"'—-’ Gaillard, Gold Medal Wine Hunter Awards 2019,
und anhaltend mit Schmelz und Grande Vino Slow Wine 2020, Corona e Corona
unendlicher Lange. del Pubblico Vini Buoni d'Italia 2020.

mit hoch eleganter Perlage, UPERDU ’
harmonischer Saure und per- *-;,‘____‘_‘ EELESIMAS e

19+/20 e jetzt bis 2028
Art. 245802 = 75c| CHF 85.—

19/20  jetzt bis 2028 = Art. 250464
75¢l CHF 23.— (statt 26.-)
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CASTELLO BONOMI

"RANCIACORTA

Uberraschend subtiler
Franciacorta.

Brut Rosé
Franciacorta DOCG

Pinot Noir; 36 Monate auf der Hefe in
der Flasche.

Mittleres Lachsrosa. Frischer Auftakt.
Fruchtige Aromen nach roten Kirschen,
frischen Erdebeeren, Johannisbeeren,
untermalt von subtilen Noten nach Brio-
che und gerdstetem Brot. Trockener,
eleganter Gaumen. Mit 6g/| Dosage
entspricht er einem Extra Brut. Wieder
rotbeerige Aromen, tolle Perlage und
leicht mineralische Anfliige. Mittelkrafti-
ger Abgang mit viel Trinkfluss und
Frische. Gilbert & Gaillard 93/100

18/20 e jetzt bis 2025 = Art. 248610
75cl CHF 29.— (statt 32.-)

Verfuhrerischer Franciacorta
aus 100% Chardonnay.

2011 Saten Millesimato
Franciacorta DOCG

Grundwein 8 Monate Barrique,
72 Monate auf der Hefe in der Flasche.
Dosage: 6 g/l. 93/100 Gilbert & Gaillard

Strahlendes Strohgelb. Grandioser
Auftakt! Aromen von Zitronenzesten,
grinem Apfel, frischer Ananas, griiner
Melone, gepaart mit Noten von
Akazienhonig und frischer Brioche,
unterlegt von einer kristallklaren Mine-

Nimmt es locker mit den
besten Champagnern auf.
2012 Millesimato

Dosage Zero
Franciacorta DOCG

50% Chardonnay, 50% Pinot Noir;
Grundweine 8 Monate in franzosi-
schen Barriques, 40 Monate auf der
Hefe in der Flasche.

94/100 Gilbert & Gaillard

5/5 Grappoli Bibenda

Tiefe Aromen von weissen Steinfriich-
ten, caramelisierter Zitrone, Ananas-
kompott, gepaart mit Brioche und
leichten Hefenoten. Dazu gesellt sich

ralitat. Deutlicher Chardonnay-Charak- markante Mineralitdt. Am Gaumen

h | — . .
ter! Am Gaumen die pure Eleganz, — l 1 T elegant mit viel Volumen und Kraft,

seidenweich mit harmonischer geschmeidig mit enormem Druck und
CASTELLO BONOMI Perlage und feinfruchtigen Aromen. CASTELLO BONOMI hoher Struktur. Der Millesimato endet

FRANCIAGCORTA Gut integrierte Saure und beindruk- kraftig, mineralisch und harmonisch
‘_;,l_ B 35 kende Lange. Wieder Zitrone und mit Eleganz und anhaltender Lénge.
MARERR M AT weisse Steinfriichte mit deutlich kalki- Ein ganz grosser Franciacorta, der

ger Mineralitat. Ein beindruckender
Spumante von grosser Klasse!

19/20 = jetzt bis 2024 « Art. 251389
75¢l CHF 29. (statt 32.-)

es locker mit den besten Champa-
gnern aufnimmt.

19+/20  jetzt bis 2022 « Art. 249371
75¢l CHF 53.— (statt 56.-)
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Wissenswerte Fakten zur DOCG Franclacorta

Die Region Franciacorta liegt in der Lombardei, stidlich vom Lago d’lseo.
Hier entstehen zweifellos die besten Schaumweine ltaliens, die mit
traditioneller Flaschengdrung und somit derselben Methode wie in der

Champagne hergestellt werden.

Pinot Bianco, verantwortlich fiir Frucht,
Schmelz und florale Aromen.

Pinot Noir, verantwortlich fiir Dichte, Struktur

und Korper.

Chardonnay, verantwortlich fir Eleganz und
Reifepotenzial.

Die Anbauregion verfligt tber ein gemassig-
tes Kontinentalklima. Die Nordwinde der
Alpen sowie der Einfluss des unmittelbar nord-
lich gelegenen Lago d’Iseo sorgen zusétzlich
fur etwas Abkihlung. Dieses Klima kommt
besonders der Entfaltung der Saure und
der Aromen in den Trauben zugute und
sorgt fUr eine homogene Reifung.

Ahnlich wie in der Champagne, verfiigen die
Baoden hier Gber einen hohen Kalkanteil. Sie
sind hauptséchlich von Morénen- und Sand-
steinbdden durchzogen, die eine gute Drai-
nage (Wasserabfluss) ermdglichen und den
Weinen eine mineralische Note verleihen.

Die Franciacorta DOCG hat zur Herstellung harmonischer und
komplexer Schaumweine klare Regelungen, wie lange die unter-
schiedlichen Weine auf der Hefe reifen mussen.

Franciacorta, mindestens 18 Monate Hefelager

Franciacorta Rosé, mindestens 24 Monate Hefelager

Franciacorta Saten, (aus Chardonnay und Pinot Bianco),
mindestens 24 Monate Hefelager

Franciacorta Millesimato, (Trauben aus einem Jahrgang),
mindestens 30 Monate Hefelager

Franciacorta Riserva, (nur Extra Brut und Brut nature),
mindestens 60 Monate Hefelager

Brut nature oder zéro dosage <30/ keine Zugabe von Zucker

Extra brut, extraherb, knochentrocken:  0-6g/|

Brut herb: <129/l

Extra trocken: 12-17g/1
Sec, trocken, schon merklich suss: 17-32g/1
Demi-sec, halbtrocken, eher lieblich: ~ 32-50g/1
Doux, suss: >509/1
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Die Franciacorta-Perle
ISt unser «Schaumweln

des Jahres»!

Die Geschichte zu «Immagina»:

Bei unserem letzten Besuch auf
Castello Bonomi in der nordita-
lienischen Weinbauregion Francia-
corta DOCG probierten wir einen
Schaumwein, der aus allen anderen
herausragte. Ausdriicke wie «gran-
dios», «wow!» und «extrem toll»
machten schnell die Runde, alle nick-
ten sich zustimmend und anerken-
nend zu.

Immagina

Brut Premium Cuvée
Franciacorta DOCG

90% Chardonnay, 10% Pinot Noir,

30 Monate Flaschengérung; limitiert
auf 2000 Flaschen.

Der limitierte «immagina» ist die Pre-
mium-Selektion der 20 besten Lagen
des renommierten Castello Bonomi.
Er widerspiegelt die noble Exzellenz einer
der sudlichsten Lagen in der Franciacorta.
In der Nase intensive Diifte nach frischem
Brioche mit Nuancen von weissen Blu-
men, reifer Ananas und etwas Pfirsich.
Am Gaumen verfthrerisch frisch und
knackig, mit herrlich schmelzender Per-
lage, &usserst harmonisch mit toller
Struktur und begeisternder Komplexitét.
Mit seinem exklusiven Touch ist er auch
der umschwarmte Star jeder Party.

19/20 = jetzt bis 2022 = Art. 249289
75¢l CHF 22.90 (statt 29.-)

Wias wir nicht wussten: Offiziell gab
es diesen wunderbaren Franciacorta
noch gar nicht. Wir waren die ers-
ten, die ihn degustieren konnten!
Er hatte noch nicht einmal einen
Namen! Zudem wurden von diesem
hervorragenden Schaumwein nur
gerade 2000 Flaschen produziert.
Da uberlegten wir nicht lange, son-
dern platzten spontan mit einer Idee
heraus: «Wir wirden uns diese
2000 Flaschen gerne fiir unsere
Schaumwein-Liebhaberinnen und
-Liebhaber sichern.» Kellermeister
Luigi Bersini staunte nicht schlecht.
Aber schon kurz darauf reichte er uns
freundschaftlich die Hand. Natdirlich
waren wir Uberaus gltcklich tber die-
ses Zeichen seiner Zusage.

Beim gemeinsamen Abendessen gab
dann ein Wort das andere.Wir degus-
tierten und diskutierten und sagten,
dass wir uns gut vorstellen kénnen,
diesen limitierten Spitzen-Fran-
ciacorta zu unserem «Schaum-
wein des Jahres» zu kronen. Darauf
Luigi Bersini: «Tja, dann taufen wir
ihn doch Immagina, wenn ihr euch
das gut vorstellen konnt...!» Gesagt,
getan: Mit einer Prise Stolz freuen wir
uns riesig, dass wir Ihnen den grossar-
tigen und raren «lmmagina» jetzt als
unseren allerersten «Schaumwein
des Jahres» anbieten kdnnen.
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Adank

Der vielleicht beste Schaumwein der Schweiz.

Vater Hansruedi Adank und
Sohn Patrick pflegen eine leidenschaftliche
Verbundenheit mit dem Wein, der Natur
und den Rebstocken. Thr Denken und
Handeln sind davon gepragt. Sie verstehen
ihre Weine als regionale Botschafter, die aus
dem Zusammenwirken von Klima, Boden
und Familie entstehen. Alle arbeiten hier
Hand in Hand, sind sich Antrieb und Ruick-
halt zugleich und verfolgen konsequent das
gemeinsame Ziel, qualitativ hochstehende
Weine zu produzieren.

Auch die Familie Adank besteht aus Indivi-
duen mit unterschiedlichen Charakteren und
Ansichten. Sie alle génnen sich den nétigen
Raum, um sich weiterentwickeln zu kénnen.
Ein gutes Beispiel daflr ist Sohn Patrick, der
nach etlichen Wanderjahren in der weiten
Weinwelt zur Freude von allen in den Famili-
enbetrieb zurtickgekehrt ist. Er sorgt

mit seinen Ideen und Erfahrungen fiir
frischen Wind auf dem Weingut.

— Patrick Adank —

Prickelnde Brut-Uberraschung.
Blanc de Noir Brut
Pinot Noir; Flaschengérung.

Non Vintage. Hauptséachlich vom Jahrgang
2016, zwei Jahre Hefelager. Strahlt sehr viel
schéne Frische aus. Feine Noten nach Hefe,
Toast und Zitrusfrucht. Harmonische Perlage,
die sich wunderschdn mit der Frucht verbin-
det. Bezaubernd schlanker und eleganter
Schaumwein mit mineralischem Finale
und feinwurzigen Aromen.

— Patrick und Hansruedi Adank —

18+/20 = jetzt bis 2030 = Art. 252379
75cl CHF 36.—




Adrians =

Der aufgehende Stern im Aargau.

Auf dem Weingut des
Vaters faszinierte Adrian die vielseitige
Tatigkeit des Winzers von klein auf, vor
allem die intensive Lesezeit liebte er tber
alles. So war die Berufswahl schnell getrof-
fen. Adrian startete nach der Schule die
Winzerlehre und bildete sich anschliessend
zum Oenologen weiter. Das elterliche
Weingut Gbernahm der dltere Bruder, bei
seiner Téatigkeit als Kellermeister in ver-
schiedenen Betrieben trdumte Adrian
immer vom eigenen kleinen Weingut.
Seit 2016 und der Ubernahme des

4 ha-Weinguts seiner Cousine kann er
diesen Traum in Oberflachs leben.

Im Schenkenbergertal produziert er an
bester und historischer Lage auf mittel-
schweren Muschelkalkbdden eigenstan-
dige, charakterstarke und komplexe
Weine nach biodynamischen Grund-
satzen. Die Forderung der Bodenaktivitt,
die Starkung der Vitalitdt der Reben und
die Steigerung der Biodiversitét sind ihm
besonders wichtig. In der Weinbereitung
arbeitet er mit wenig Technik und minima-
len Eingriffen, allein der optimale Lese-
zeitpunkt bestimmt die Weinstilistik. Alle
Weine werden spontan vergoren.

. ADRIANS
CREMANT

Eleganter und verfuhrerischer
Schaumwvein.

2018 Crémant

Pinot Noir; Flaschengarung.

Basis fiir diesen eleganten Schaumwein sind
die Pinot Noir Trauben aus der Lage «Roplig».
Wie beim traditionellen Champagner-Ver-
fahren macht der Jungwein in der Flasche eine
Zweitgarung und wird nach der Hefe-Lagerung
von Hand geruttelt. Die feine Perlage, gefolgt
von herrlichen Fruchtaromen und die
filigrane Struktur sind die Hauptmerkmale
dieses Brut Mousseux.

18/20 = jetzt bis 2024 = Art. 253300
75¢cl CHF 28.—-
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Ridgev

Englische Schaumweine
vom Allerfeinsten.

M ike Roberts, der Griinder von
Ridgeview, pflanzte in den friihen
1990er-Jahren die ersten Weinberge auf
den South Downs, etwa 30 km ndrd-
lich von Brighton. Die kalkhaltigen
Bdden und das verhaltnisméssig warme
Klima in diesem Teil von Siidengland
sind &hnlich wie in der Champagne
und bilden somit die idealen Vorausset-
zungen fur die Herstellung von Schaum-
wein. Ganz nach dem franzdsischen
Vorbild setzt der Familienbetrieb auf

die Klassischen Champagner-Sorten
Chardonnay, Pinot Noir und Pinot
Meunier. In dieser Region von Sussex
sind die Temperaturen im Sommer tags-
Uber relativ warm, die Ni&chte jedoch
relativ kiihl. Das begunstigt eine homo-
gene Aromenbildung in den Trauben und
sorgt daflir, dass die Saure erhalten bleibt.
Mit viel Handarbeit und Leiden-
schaft werden hier wundervolle
Schaumweine produziert, die mitt-
lerweile zu den besten des Landes
zahlen.

Die reizvolle Champagner-
Alternative.

Sparkling Wine Bloomsbury
England

Chardonnay, Pinot Meunier und Pinot Noir;

----------

" i Brut und 12% vol. Alkohol.

Eleganter Duft nach Zitrusfriichten,
Apfeln, Brioche und Butter. Am Gaumen
wunderbar zart, frisch und bekémmlich.
Die Saure ist straff und die Perlage ganz
fein, alles ist toll ausbalanciert und

“ gut aufeinander abgestimmt. Auch
aromatisch sehr nobel und zuriickhaltend
mit Limette, Birne und frischem Geback.
R | D G E \, I E W Langes, dezent salziges Finale mit

BLOOMSBUF wirziger Hefenote. Ein superfrischer

. ; Allrounder und eine vorzugliche
Champagner-Alternative. Ideal zu
Garnelen, Austern und einem reichhalti-
gen Aperitif. (mh)

18/20 = jetzt bis 2027  Art. 251267
75¢cl CHF 41.50 (statt 45.-)



— Die GeschwisterTamara und

simon Ridgeview —

RIDGEVIEW

FITZROVIA ROSE

Rosé Sparkling Wine Fitzrovia
England

Chardonnay und Pinot Noir, Brut und
12% vol. Alkohol.

Super frisches und rotbeeriges Bouquet
nach reifen Himbeeren, Erdbeeren, Bluten
und hellem Teig. Die knackige Saure und
die erfrischende Perlage erzeugen ein
luftiges, vifes Mundgefthl, und die gut
eingebundene Dosage sorgt zusatzlich fur
zarten Schmelz. Auch am Gaumen wieder
eine delikate Rotbeerigkeit, die von feinen
Hefenoten begleitet wird und im langen
Abgang fir wunderbare Frische und zu-
satzliche Komplexitat sorgt. Ein herrlich
fruchtiger und harmonischer Rosé

fir viele Gelegenheiten. Passt sehr gut zu
vegetarischen Gerichten und zu Hum-
mersuppe. (mh)

18/20 = jetzt bis 2026 = Art. 251268
75cl CHF 41.50 (statt 45.-)
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Prosecco

Ngelo

Der allererste Rosé-Prosecco!
Angelo « Prosecco DOC Rosé
Brut Millesimato 2019

85% Glera, 15% Pinot Nero; Vinifizie-
rung: 60 Tage Charmat-Methode.
Prosecco ist der weltweit meist-
verkaufte Schaumwein — mit Gber
500 Mio. Flaschen pro Jahr! Mit der

Ernte 2019 durften vom Weingesetz her

neben Glera- erstmals auch Pinot-Nero-

Trauben (max. 15%) verwendet werden.

Brillantes Rosa mit anhaltender, feiner
Perlage. Frisches, blumiges Bouquet mit

dezenten Erdbeer- Nuancen. Im Gaumen

faszinierend animierend, erfrischend,
knackig mit cremiger Perlage und
fruchtigen Noten, sehr lang anhaltend.
Herkunftsgebiet und Typizitat vom Pro-
secco Rosé sind sofort erkennbar. Diese
Rosé-Perle passt perfekt zu jedem

Anlass, zum Apéro mit feinen Happchen

genauso gut wie zu «Primi Piatti» mit
Fisch oder Gemuse. Besonderer Tipp:
unbedingt zur Lieblings-Pizza probieren!

jetzt bis 2022 < Art. 252179
75cl CHF 14.90 (statt 17.50)

Geschmeidige Perlage.
Angelo = Extra Dry
Prosecco DOC

Lebhaftes Strohgelb mit feiner Per-
lage, in der Nase herrlich fruchtig,
mit Noten von reifen Apfeln abge-
rundet mit Zitrusfriichten und blumi-
gen Nuancen. Der Gaumen frisch
und geschmeidig, wiederum
schone Zitrusnoten, lange anhal-
tend, angenehm lebhaft.

Der Prosecco Extra Dry «Angelo»
kommt aus den Weinbergen, die sich
im htigeligem und historischem Pro-
duktionsgebiet zwischen Conegliano
und Valdobbiadene erstrecken. Pro-
secco (Traubensorte Glera) wird hier
seit mindestens zwei Jahrhunderten
angebaut, obwohl einige Historiker
den Ursprung auf die Romerzeit zu-
ruckfuhren.

Die Garung erfolgt bei einer Tempe-
ratur von 13°C und schafft eine sehr
angenehme und geschmeidige, feine
Perlage. Der Prosecco «Angelo» ist
vegan zertifiziert.

jetzt bis 2022 « Art. 249022
75¢l CHF 14.90 (statt 17.50)

Gerstl Partner: Erleben Sie Weingenuss pur!
Folgende Partner fihren das Gerstl Weinsortiment:

Shop
Vinothek zum Rathaus

Hildisriederstrasse 1
6204 Sempach

Tel. 041 460 08 30
Mobile 078 711 72 07
www.vinothek-rathaus.ch

Restaurant Bacchus
Bistro & Genussmanufaktur

Sempacherstrasse 1
6024 Hildisrieden

Tel. 041 530 00 30
www.bacchus-bistro.ch

WEINSELEKTIONEN

Shop
Muff Haushalt / Viitrum

Hauptstrasse 78
4450 Sissach

Tel. 061 973 96 00
www.vitrumgmbh.ch

Restaurant
Maih6fli

Maihofstrasse 70

6006 Luzern

Tel. 041 420 60 60
www.restaurantmaihofli.ch

Shop
Muff Haushalt

Stadthausstrasse 113
8400 Winterthur

Tel. 052 213 22 33
www.muff-haushalt.ch

Landgasthof
Farnshurg

Farnsburgweg 194

4466 Ormalingen

Tel. 061 985 90 30
www.landgasthof-farnsburg.ch

Restaurant
Sternen

Dorfstrasse 72

8957 Spreitenbach

Tel. 056 401 10 44
www.sternen-spreitenbach.ch

Shop Weinladen Max & Merlot
Gerstl Weinselektionen

Goliathgasse 29
9000 St.Gallen

Tel. 076 585 17 33
www.1733.ch

Gerstl Weinselektionen « Tel. 058 234 22 88 « www.gerstl.ch

Restaurant
1733 - Restaurant & Weinbar

Goliathgasse 29
9000 St.Gallen

Tel. 071 250 17 33
www.1733.ch

Shop Weber-Vonesch AG
Weine-Spirituosen
Industriestrasse 47

6300 Zug

Tel. 041 760 77 77
www.getraenkezug.ch
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